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ENPIZZA OVEN
Description of
appliance

Control Panel
Shell

Heating Elements
Ventilation Slots
Triple Glass Door
Door Handle
Setting Dial

Feet - Position
for Operation
Feet - Position
for Storage

10 Cable Winder

11 Handle

12 Rack

13 Pizza Stone

14 Main Cord
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DE PIZZAOFENS
Gerdtebeschreibung

Bedienfeld
Gehduse
Heizelemente
Bellftungsschlitze

Turgriff

Einstellrad

FlBe - Position fur

den Betrieb

9 FuBe - Position
fur die Lagerung

10 Kabelaufwickler
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Dreifachverglas Tur

1 Griff

12 Rost

13 Pizzastein
14 Hauptkabel

FR FOUR A PIZZA

Description de

l'appareil

1 Panneau
de contréle

2 Coquille

3 Eléments
chauffants

4 Fentes d'aération

5 Porte a triple
vitrage

6 Poignée de porte

7 Cadran de réglage
8 Pieds - Position pour

le fonctionnement
9 Pieds - Position
pour le stockage
10 Enrouleur de cdble
11 Poignée
12 Support
13 Pierre a pizza
14 Cordon principal

DAPIZZAOVN
Beskrivelse af
apparatet

1 Kontrolpanel

2 Kabinet

3 Varmeelementer
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12
13
14

Ventilationshuller
Glasder med 3 lag
Derhandtag
Indstillingshjul
Fadder - Position
til brug

Fadder - Position
til opbevaring
Kabelrulle
Handtag

Stativ

Pizzasten
Stremkabel

ES HORNO DE PIZZAS
Descripcion del
aparato

1
2
3

9

10
n
12

Panel de control
Cubiertas
Elementos
calefactores
Ranuras de
ventilacion

Triple puerta

de cristal

Asa de la puerta
Selector de ajustes
Pie: posicién para
el funcionamiento
Pie: posicion para
el almacenamiento
Enrollador de cable
Asa

Rejilla



13 Piedra de pizzas
14 Cable principal

IT FORNO PER PIZZE

Descrizione

dell'apparecchio

1 Pannello di
controllo

2 Scocca

3 Elementi
riscaldanti

4 Slot di ventilazione
5 Porta a triplo vetro

6 Maniglia della
porta

7 Manopola delle
impostazioni

8 Piedini - Posizione
di funzionamento

9 Piedini - Posizione
di stoccaggio

10 Avvolgicavo

11 Maniglia

12 Griglia

13 Pietra refrattaria

14 Cavo di
alimentazione

NL PIZZAOVEN
Beschrijving van het
apparaat

1 Controlepaneel
2 Ombhulsel

3 Hitte-elementen

4 Ventilatiegleuven

5 Driedubbele
glazen deur

6 Handvat deur

Instelknop

Voet - Positie

® N

voor gebruik
9 Voet - Positie
voor opslag
10 Kabeloproller
11 Hendel
12 Rek
13 Pizzasteen
14 Hoofdkabel

SV PIZZAUGNEN
Beskrivning av
apparaten

Kontrollpanel
Holje
Vdrmeelement
Ventilationskanaler
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Lucka med

trippelglas

Luckhandtag

7 Instdliningsvred

8 Fotter - Position
vid anvéndning

9 Fotter - Position

o

vid férvaring
10 Kabelvinda
11 Handtag
12 Hdllare
13 Pizzasten

14

Huvudkabel

PT FORNO DE PIZZA
Descri¢do do
aparelho
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12
13
14

Fl

Painel de Controlo
Carcaga
Resisténcias
Aberturas de
Ventilagdo

Porta de Vidro
Triplo

Puxador da Porta
Botdo de Selegdo
Pés - Posigdio em
Funcionamento
Pés - Posigdo para
Armazenamento
Enrolador do Cabo
Pega

Grelha

Pedra para Pizas
Cabo Principal

PIZZAUUNI

Laitteen kuvaus
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Ohjauspaneeli
Kupu
Lammityselemen tit
Tuuletusaukot
Kolminkertainen
lasiovi

Ovenkahva
Asetussdddin



8 Jalat - kayttdasento
9 Jalat - séilytysasento
10 Kaapelivintturi

11 Kahva

12 Teline

13 Pizzakivet

14 P&djohto

RUNEYb ANA
nnuubl
OnucaHue npubopa

1 TMaHenb ynpasneHua

2 Kopnyc

3 HarpeBartenbHble
3NeMEeHTbI

4 BeHTUNAUMOHHbIE
oTBepCTMA

5 TpoiHaA
CTeKnAHHaA aBepua

6 Pyuka nsepubl

7 Tepekniovartens
HacTpoek

8 Hoxkn (paboyee
MOSOXEHNE)

9 Hoxku (nonoxexune
LA XpaHeHunA)

10 HamoTtumk kabena

11 Pyuka

12 Croika

13 KameHb gna nuuupl

14 OCHOBHOW LIHYP



Please read these instructions carefully before using.
ENGLISH

Bitte lesen Sie diese Hinweise sorgfiiltig vor der Benutzung.
DEUTSCH

Veuillez lire attentivement ces instructions avant l'utilisation.
FRANCAIS

Laes venligst disse instruktioner ngje for brug.
DANSK

PRrpa]

Lea cu
ESPANOL

estas instrucci antes de utilizar el producto.

Leggere attentamente le presenti istruzioni prima dell'uso del prodotto.
ITALIANO

Lees, voordat u het apparaat in gebruik neemt, deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
NEDERLANDS

Lés dessa anvisningar noggrant innan du anvénder kaffebryggaren.
SVENSKA

Por favor, leia cuidadosamente estas instrucdes antes de utilizar.
PORTUGUES

Lue ndmd ohjeet huolellisesti ennen kayttod.
SUOMI

MoxxanyiicTa, BHUMaTEIbHO NPOYMUTATEe 3TO PYKOBOACTBO NepeA UCNosib30BaHUeM.
PYCCKUKN




ENGLISH Congratulations! You are now the proud owner of a BISTRO Pizza
Oven by BODUM®. Please read these instructions carefully before
using the appliance

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

Read all instructions
Do not touch hot surfaces.

To protect against electric shock do not immerse the cord, plugs, or
base in water or other liquid.

WARNING: This electrical appliance contains a heating function.
Surfaces other than functional surfaces can develop high
temperatures. Since temperatures are differently perceived by different
persons, this equipment shall be used with CAUTION. The equipment
shall be touched only at intended handles and gripping surfaces, and
use heat protection like gloves or similar. Surfaces other than intended
gripping surfaces should be allowed sufficient time to cool down
before being touched.

Unplug from the outlet when not in use and before cleaning. Allow to
cool before putting on or taking off parts.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent, or similarly qualified persons to avoid
a hazard.

Avoid using accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer as they may cause injuries.

Do not use outdoors.

Do not let the cord hang over the edge of the table or counter, or touch
hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

Always attach the plug cord to the wall outlet. To disconnect, turn any
control to "off," then remove the plug from the wall outlet.
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Pizza Oven

Do not use appliances for other than intended use.

This appliance can be used by children aged 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years old.

The appliances are not intended to be operated using an external
timer or a separate remote-control system.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

IMPORTANT! Please read this manual carefully before you use the
appliance and save it for future reference.

This appliance is not intended to be used in households and similar
applications such as staff kitchen areas in shops, offices, and other
working environments; farm houses; by clients in hotels, motels,
and other residential type environments; bed and breakfast type
environments.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years old.

Never immerse the housing, which contains electrical components
and the heating elements, in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent
electric shock.

Do not cover the air inlet and the air outer openings while the
appliance is operating.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.



The temperature of accessible surfaces may be high when the EN
appliance is operating.

WARNING! Check if the voltage indicated on the appliance fits the
local mains voltage.

Do not use the appliance if there is any damage to the plug, main cord,
or other parts.

Do not go to any unauthorized person to replace or fix the damaged
main cord.

Keep the mains cord away from hot surfaces.
Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
Do not place the appliance against a wall or other appliances.

Leave at least 10 cm of free space on the back and sides and 10 cm of
free space above the appliance.

Do not place anything on top of the appliance.

Do not use the appliance for any other purpose than described in
this manual.

Do not let the appliance operate unattended.

as( 10y suononnsu|

During operation, hot air is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from
the air outlet openings. Also, be careful of air when you remove the
rack from the appliance.

Any accessible surfaces may become hot during use.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of
the appliance. Wait for the smoke emission to stop before you remove
the rack from the appliance.

CAUTION! Ensure the appliance is placed on a horizontal, even, and
stable surface.

This appliance is designed for household use only. It may not be
suitable to be safely used in environments such as staff kitchens,
farms, motels, and other non-residential environments. Nor is it
intended to be used by clients in hotels, motels, bed and breakfasts,
and other residential environments.



Pizza Oven

If the appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and we could refuse
any liability for damage caused.

The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for safe
handling or cleaning.

Always unplug the appliance while not in use.

Retain these user instructions for
future reference.

FOR INDOOR HOUSEHOLD USE
ONLY

BEFORE Remove all packaging materials.

FIRST USE Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the Rack (12) and Pizza Stone (13)
with hot water and a non-abrasive sponge.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
See the section CLEANING.

NOTE: When your pizza oven is heated for the first
time, it may emit some smoke or odor. This is normal

with many heated applications. This does not affect
the safety of your appliance.

PREPARING Place the appliance on a stable, horizontal, and
FOR USE even surface.

CAUTION! Do not place the appliance on a non-
heat-resistant surface.



WARNING! Do not put anything on top of the
appliance.

INFORMATION
ON USING THE
PIZZA OVEN

IMPORTANT:
Always preheat the pizza stone.

« Do not use the pizza stone in conjunction with
hot air functions in any oven.

« Do not use the pizza stone with greasy foods or
eat. Only use the pizza stone for pizza.

« Place the pizza stone on the top level
when preheating.

« The pizza stone must not be placed directly
on the heat source. Always use the Rack (12)
provided.

TIP:

If the dough is not baked well enough, has no
colour or the dough sticks on the pizza stone, the
pizza stone has not been preheated long enough.

« Extend the preheating time.

« The highest temperature of the oven should be
used for preheating.

NOTE:

« If a peculiar odor is perceived, this may be
related to the packaging material, as the
surface of the pizza stone absorbs odors. This
can be removed by washing it with water and
then drying the pizza stone in the oven. See
section “CLEANING”.

« The pizza stone absorbs odors when fat, sauce,
and cheese are burnt. The residues can also
blacken the pizza stone. The source of the odor
is not the pizza stone itself.

EN
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Pizza Oven

USING THE
APPLIANCE
PIZZA

Connect the mains plug to an earthed wall socket.

Open the door and make sure that the oven is
empty.

IMPORTANT: Use the handle (6) designed for this
purpose to open and close the door (5).

Place the pizza stone (13) on the rack (12) and slide
it together into the pizza oven.

NOTE: The elevation on the grid prevents the pizza
stone from slipping off the grid. The elevation on
the grate should be at the back of the oven.

Close the door (5/6) and preheat the pizza oven
with the rack (12) and pizza stone (13) by selecting
the desired setting on the program display (B or C).

You can either select a setting from the Daily Mode
(B) or the Pro Mode (C).

See the sections CONTROL PANEL/DISPLAY and
SETTINGS.

IMPORTANT: The time and temperature may vary
depending on the ingredients and quantity of
the ingredients.

Prepare your desired pizza.

When the preheating temperature is reached, “OPEN”
& “Add-in” are displayed (A) with 5 short beeps.

Open the door (5/6) place the pizza on the
preheated pizza stone (13) and put it back into
the pizza oven. Close the door (5/6). The program
continues automatically as soon as the door (5) is
closed again.

CAUTION! Do not touch the pizza oven during and
after use, as it becomes hot. Only touch the
handle (6) without gloves.

CAUTION! Do not use gloves when using the pizza



stone. The pizza stone becomes very hot. Gloves
cannot withstand these temperatures. There is a
risk of burns! We strongly recommend using a pizza
peel.

TIP: Use a pizza peel to make it easier to maneuver
the pizza.

When the program is finished, the appliance emits
5 beeps, the light switches on, the heating turns off,
and “OPEN & End” appears on the display (A).
Open the door (5/6) and remove the rack (12) with
the pizza stone (13) and the pizza from the oven.
IMPORTANT: Wear gloves when touching hot
surfaces, except for the pizza stone, for which we
recommend a pizza peel.

Close the door (5/6) and allow the appliance to
cool down.

USING THE
APPLIANCE
FOOD OTHER
THAN PIZZA

Connect the mains plug to an earthed wall socket.
Make sure that the oven is empty.

IMPORTANT: Use the handle (6) designed for this
purpose to open and close the door (5).

Preheat the pizza oven by selecting the desired
setting on the program display (B or C).

You can either select a setting from the Daily Mode
(B) or the Pro Mode (C).

See the sections CONTROL PANEL/DISPLAY and
SETTINGS.

IMPORTANT: The time and temperature may vary
depending on the ingredients and quantity of
the ingredients.

Prepare your desired food.

When the preheating temperature is reached,

EN
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Pizza Oven

“OPEN” & “Add-in” are displayed (A) with 5 short
beeps.

Open the door (5/6) place the food on the Rack
(12) and slide the rack with the food into the Pizza
Oven. Close the door (5/6). The program continues
automatically as soon as the door (5) is

closed again.

IMPORTANT: Baking paper is required for some
food, which is placed on the rack (12). Pay attention
to the maximum temperature of the baking paper.
Baking paper is not suitable for all programs.

CAUTION! Do not touch the pizza oven during and
after use, as it becomes hot. Only touch the handle
(6) without gloves.

When the program is finished, the appliance emits
5 beeps, the light switches on, the heating turns off,
and “OPEN & End” appears on the display (A).
Open the door (5/6) and remove the rack (12) with
the food from the oven.

IMPORTANT: Wear gloves when touching

hot surfaces.

Close the door (5/6) and allow the appliance to
cool down.



CONTROL
PANEL/
DISPLAY

A Display TIME &
TEMPERATURE

B Daily Mode

C Pro Mode

D Setting Area

Darkness

ROAST
BROIL

TOAST
BAGEL

Preheat Cook

A
hr
min. Pause
BAKE DEFROST
WARM FERMENT B
WINGS  DEHYDRATE
FRIES VEGETABLES
CAKE FROZEN PIZZA

High Temperature

Auto Thick
Preheat Roast

Crust Fresh

Pizza Pizza

_SELECT,
) G
D

% RESET

Display TIME & TEMPERATURE (A)

Program/Icon Description
TEMPERATURE Displays the temperature set for the selected program
TIME Displays the time set for the selected program
COOK Shows that the program is running
PREHEAT Shows that preheating is running
DARKNESS _I_Sg:\nsls_/rsat:g céirégfss levels from 1 to 6 for the Daily Mode

EN
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Pizza Oven

Daily Mode (B)

Program Description Preset Preset Time
9 P Temperature (min.)
ROAST Roast larger pieces of}meqt or 2000 C 12:00
poultry evenly on all sides
Melt cheese on burgers or
BROIL cooked food, sear small pieces B 15:00
of meat, prepare open-faced
sandwiches
TOAST Toast bread, sliced loaf, bagel, ) )
muffin
BAGEL Toast bagel, bread roll, and . .
frozen waffles
Pastries, pies, or any other ° .
BAKE baked food 180° C 17:00
WARM Keep food warm 80°C 1:00
WINGS Chicken wings extra crisp 240° C 15:00
FRIES French fries 230° C 25:00
CAKE Cake 170° C 15:00
DEFROST | Defrost food at 80°C degrees 80°C 15:00
FERMENT For dough fermentation 35°C 1:00
DEHYDRATE | Dried fruits and vegetables 70°C 8:00
VEGETABLES | Vegetables 220°C 20:00
FRONZEN . o X
PIZZA Bake frozen pizza 250° C 18:00




Pro Mode (C)

Preset Preset
A Preset : Preheat
Program | Description Time Y
Temperature . Time
(min.) N
(min.)
Red light for preheating
AUTO process, green light when ) B .
PREHEAT | the preheating process is
complete
THICK Roast thicker food (up to o . .
ROAST 6cm thickness) until crispy 860°C 10:00 8:00
BEEF Grill steak (up to 2cm o . .
GRILL thickness) 400°C 2:00 8:00
CRUST Crust pizza with half- o . .
PIZZA backed base sie°c 5:30 15:00
FRESH QU|CkIy prepare homemade 360° C 7:30 15:00
PIZZA pizza for a crispy crust
NAPOLI Cook Neapolitan-style o X .
PIZZA handmade fresh pizza 400°C 4:00 18:00

Setting Area (D)

Program/Icon Description

Press the button and turn the setting dial to the desired

TEMPERATURE 1 temperature

Press the button and turn the setting dial to the desired

[
TveC time
LIGHT @ Press the button to turn the light on/off
RESET Reset the temperature/time to reselect/exit the program
Setting dial: turn the setting dial to select the Daily Mode
- SELECT + on the display or adjust the time/temperature. Start/Stop:

press the settings dial to start/stop the operation

EN
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Pizza Oven

SETTINGS

You can either select a setting from the Daily Mode
(B) or the Pro Mode (C).

Daily Mode (B)

Place the desired food/pizza in the oven. Always
place the food on the rack (12) provided or the rack
(12) with the pizza stone (13).

Turn the setting dial (7) to choose between the
predefined Daily Mode (B) on the display. The
selected mode flashes and the preset time and
temperature lights up (A).

NOTE: You can adjust the temperature by pressing
the temperature button in the setting area (D)

and turning the setting dial (7) to the desired
temperature.

The temperature cannot be adjusted in the
following Daily Mode programs:

+ BROIL
« TOAST
- BAGEL
+ WARM
+ FERMENT

NOTE: You can adjust the darkness of the bread by
pressing the temperature button in the setting area
(D) and turning the setting dial (7) to the desired
level (Level 1 - Level 6). This works for the following
DAILY MODE programs:

« TOAST
« BAGEL

NOTE: You can adjust the time by pressing the
time button in the setting area (D) and turning the
setting dial (7) to the desired time. The time cannot
be adjusted in the following Daily Mode programs:

18



- TOAST N
- BAGEL
Press the setting dial (7) to start the program.

When the program is finished, the appliance emits
5 beeps, the light switches on, the heating turns
off, and “OPEN & End” appears on the display (A).
The fan remains switched on for a few minutes

for cooling until the temperature falls below 80°
Celsius.

Pro Mode (C)

Press the Pro Mode setting desired in the Pro Mode
area (C). The selected mode flashes. The preset
time lights up and the temperature flashes (A).

NOTE: You can adjust the time by pressing the
time button in the setting area (D) and turning the
setting dial (7) to the desired time.

NOTE: The temperature set in Pro Mode cannot
be adjusted.

Press the setting dial (7) to start the preheating
process. The countdown and PREHEAT are shown
on the display (A). PREHEAT flashes red (A).

When the preheating temperature is reached,
“OPEN” & “Add-in” is displayed (A) with 5 short
beeps.

as( 10y suononnsu|

NOTE: If no aaction is taken within 15 minutes, the
appliance switches to standby mode.

Open the door (5/6) and place the rack (12) with
the food in the pizza oven.

Close the door (5/6). The program continues
automatically as soon as the door (5) is closed again.

When the program is finished, the appliance emits
5 beeps, the light switches on, the heating turns



Pizza Oven

off, and “OPEN & End” appears on the display (A).
The fan remains switched on for a few minutes for
cooling until the temperature falls below 80° Celsius.

CLEANING

Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials, as this may damage the surfaces.

Pizza Oven

Remove the mains plug from the wall socket and let
the appliance cool down.

Wipe the outside of the appliance (2) with a moist
cloth.

Clean the inside of the door (5) with hot water,
washing-up liquid, and a moist cloth or
non-abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any
remaining dirt on the inside of the door (5).

If necessary, clean the inside of the appliance with
moist cloth.

Rack (12)
Let the rack cool down.

Clean the rack with hot water, washing-up liquid,
and a moist cloth or non-abrasive sponge.

Pizza Stone (13)

IMPORTANT: Keep the pizza stone dry and clean.

If damp residues are not removed, the pizza stone
can easily become mouldy.

IMPORTANT: Avoid cleaning agents. The pizza
stone absorbs grease very easily. Once absorbed, it
cannot be completely removed.

Let the pizza stone cool down.

NOTE: We do not recommend washing the pizza
stone frequently with water.

20



NOTE: The residual particles that accumulate on
the surface of the pizza stone after baking do not
impair the function of the stone.

The traces can be carefully removed with a
plastic spatula.

If there are heavy deposits, the pizza stone can

be soaked in hot water for a short time. We
recommend drying the pizza stone in the oven at a
low temperature after cleaning with water.

CAUTION! If the pizza stone is placed damp in the
oven, water vapour may escape.

STORAGE

Pizza Oven
Unplug the appliance and let it cool down.
Make sure all parts are clean and dry.

You can store the pizza oven either horizontally, on
the feet for operation (8) or vertically, on the feet for
storage (9).

21
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Pizza Oven

There is a cable winder (10) on the back of the
appliance. You can wind up the power cord there.

The appliance is equipped with two handles (11) for
easier carrying.

Rack (12)
Let the rack cool down.

You can store the rack inside the pizza oven or
loose in a dry environment.

Pizza Stone (13)
Let the pizza stone cool down.
Store the pizza stone in a ventilated and dry place.

ENVIRONMENT Do not dispose of the appliance in normal
household waste, but hand it in at an official
collection point for recycling. Doing this will help to
protect the environment.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V ~ 50-60 Hz
Wattage 2000 Watts

Max. Temperature 400°C

22



MANUFACTURER GUARANTEE FOR THE USA & CAN, THE EU AND CH.

Guarantee: BODUM® AG, Switzerland, guarantees the BISTRO Pizza Oven
for a period of two years from the date of original purchase against faulty
materials and malfunctions that can be traced back to defects in design
or manufacturing. Repairs are carried out free of charge if all guarantee
conditions are met. Refunds are not available.

Guarantor: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland

Guarantee conditions: The guarantee certificate must be completed
by the seller at the time of purchase. You must present the guarantee
certificate to obtain guarantee services. Should your BODUM® product
require guarantee service, please contact your BODUM® retailer, a
BODUM® store, your country’s BODUM® distributor, or visit www.bodum.
com.

BODUM® will not provide warranty for damage resulting from
inappropriate use, improper handling, normal wear and tear, inadequate
or incorrect maintenance or care, incorrect operation or use of the
appliance by unauthorized persons.

This Manufacturer Guarantee does not affect your statutory rights under
applicable national laws in force, nor your right against the dealer arising
from their sales/purchase contract.

CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT

This marking indicates that this product should not be dis-
posed with other household wastes throughout the EU. To
prevent possible harm to the environment or human health

from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to

promote the sustainable reuse of material resources. To

return your used device, please use the return and collec-
[ ] tion systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental
safe recycling.

23
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Pizzaofen

DEUTSCH Herzlichen Gliickwunsch! Du bist nun der stolze Besitzer eines
BISTRO Pizzaofens von BODUM®.

Bitte lies diese Anleitung sorgfltig, bevor Du das Gerat benutzt.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei der Verwendung von Elektrogerditen sollten immer grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden, einschlieBlich der
folgenden:

Lies alle Anweisungen.
Berlhre keinen heiBen Oberfldchen.

Zum Schutz vor Stromschldgen achte darauf, das Kabel, den Stecker
oder den Sockel nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten zu tauchen.

WARNUNG: Dieses Elektrogerdat hat eine Heizfunktion. Auch
Oberflachen, die keine Funktionsfldchen sind, konnen sich

stark erhitzen. Da Temperaturen von verschiedenen Personen
unterschiedlich wahrgenommen werden, ist dieses Gerat mit
VORSICHT zu nutzen. Das Gerat darf nur an den daflir vorgesehenen
Griffen und Greiffladchen angefasst werden, und Du solltest
Hitzeschutzvorrichtungen wie Handschuhe oder éhnliches verwenden.
Oberflachen, die keine vorgesehenen Greiffldchen sind, sollten
ausreichend lange Zeit bekommen, um abzukihlen, bevor sie

berihrt werden.

Zieh den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerdt nicht benutzt
wird und vor dem Reinigen. Lass das Gerdat abkiihlen, bevor Du Teile
einbaust oder herausnimmst.

Wenn das Versorgungskabel beschddigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder dhnlich qualifizierten Personen
ersetzen werden, um eine mogliche Gefdhrdung zu vermeiden.
Vermeide die Verwendung von Zubehor, die nicht vom Hersteller des
Gerdats empfohlen werden, da sie zu Verletzungen fihren kénnen.
Nutze das Gerdt nicht im Freien.

Lasse das Kabel nicht tGber Tisch- oder Thekenkanten hangen und
beriihre keine heien Oberflachen.
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Stelle das Gerdt nicht auf oder in die Ndhe eines heiBen Gas- oder
Elektroherds oder in einen beheizten Ofen.

Stecke das Netzkabel immer in eine Wandsteckdose. Drehe zum
Ausstecken einen beliebigen Regler auf , Aus” und ziehe dann den
Stecker aus der Steckdose.

Nutze das Gerdt nicht fir einen anderen als den vorhergesehenen Zweck.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrdnkten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdts
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.
Kinder darfen nicht mit dem Gerdat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

Bewahre das Gerdt und das zugehorige Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Das Gerdt ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernbedienungssystem vorgesehen.

BEWAHRE DIESE ANLEITUNG AUF

WICHTIG! Bitte lies diese Anleitung sorgfdltig durch, bevor Du das
Gerat benutzt, und bewahre sie zum spdteren Nachlesen auf.

Bewahre das Gerdat und das zugehorige Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Tauche das Gehduse, in dem sich elektrischen Komponenten und die
Heizelemente befinden, niemals in Wasser ein und splile es nicht unter
dem Wasserhahn ab.

Lass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat eindringen,
um einen elektrischen Schlag zu vermeiden.

Verdecke die Lufteintritts- und Luftaustrittséffnungen nicht, wahrend
das Gerdt in Betrieb ist.
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Pizzaofen

Berlhre niemals wéhrend des Betriebs das Innere des Gerdts.

Die Temperatur der erreichbaren Oberfldchen kann wdhrend des
Betriebes sehr hoch sein.

WARNUNG! Uberpriife, ob die auf dem Gerét angegebene Spannung
mit der ortlichen Netzspannung libereinstimmt.

Verwende das Gerdt nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder
andere Teile beschdadigt sind.

Lass ein beschddigtes Netzkabel nicht von einer unbefugten Person
ersetzen oder reparieren.

Halte das Netzkabel von heiBen Oberfldchen fern.

SchlieBe das Gerdt nicht mit nassen Handen an den Strom an und
verwende das Bedienungsfeld nicht mit nassen Handen.

Stelle das Gerdt nicht direkt gegen eine Wand oder andere Gerdte.

Lasse auf der Riickseite und an den Seiten mindestens 10 cm Freiraum
und Uber dem Gerat 10 cm Freiraum.

Stelle keine anderen Gegenstdnde auf das Gerat.

Verwende das Gerdt nicht flr einen anderen Zweck als in dieser
Anleitung beschrieben.

Lass das Gerdt nicht unbeaufsichtigt arbeiten.

Wadhrend des Betriebs stromt heiBe Luft aus den Luftaustrittséffnungen.
Halte deine Hande und dein Gesicht in einem sicheren Abstand zum

Dampf und zu den Luftaustrittsé6ffnungen. Achte auch auf heiBe Luft,
wenn Du das Gestell aus dem Gerdt nimmst.

Alle zugdnglichen Oberfldchen konnen wahrend des Gebrauchs heil3
werden.

Ziehe sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn dunkler Rauch aus
dem Gerdat kommt. Warte, bis die Rauchbildung aufhért, bevor Du das
Gestell aus dem Gerdat nimmst.

VORSICHT! Achte darauf, dass das Gerdt auf einer horizontalen,
geraden und stabilen Fldche steht.
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Dieses Gerdt ist nur fir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist
moglicherweise nicht fur die sichere Verwendung in Einrichtungen
wie Personalkiichen, Bauernhdfen, Motels und anderen Nicht-
Wohneinrichtungen geeignet. Es ist auch nicht fir die Verwendung
durch Kunden in Hotels, Motels, Pensionen und anderen
Wohneinrichtungen bestimmt.

Wenn das Gerdét unsachgemdB oder fiir professionelle oder
semiprofessionelle Zwecke verwendet wird oder wenn es nicht geman
den Anweisungen in der Bedienungsanleitung benutzt wird, erlischt die
Garantie und wir kdnnen jegliche Haftung fir verursachte

Schdden ablehnen.

Das Gerdt muss etwa 30 Minuten abklhlen, bis es sicher gehandhabt
oder gereinigt werden kann.

Ziehe immer den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerdt nicht
in Benutzung ist.

Bewahre diese
Gebrauchsanleitung zum spdteren
Nachschlagen auf.

NUR FUR. DEN GEBRAUCH IN
INNENRAUMEN UND IM HAUSHALT

Bunsiemunsyonniqag

VOR DEM Entferne das gesamte Packungsmaterial.
ERSTEN
GEBRAUCH

Entferne alle Sticker und Etiketten von dem Gerdt.

Reinige den Rost (12) und den Pizzastein (13)
grindlich mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

Wische die AuBenseite des Gerdts mit einem
feuchten Tuch.
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Pizzaofen

Siehe Abschnitt REINIGUNG.

HINWEIS: Wenn dein Pizzaofen zum ersten Mal
aufgeheizt wird, kann er etwas Rauch oder Geruch
abgeben. Dies ist normal fir viele heizbare Gerdte.
Dies beeintrdchtigt nicht die Sicherheit deines Gerdts.

VORBEREITUN-
GEN FUR DEN
GEBRAUCH

Stelle das Gerdt auf eine stabile, horizontale und
glatte Fléche.

VORSICHT! Stelle das Gerdt nicht auf eine nicht-
hitzebestdndige Oberfldche.

WARNUNG! Platziere keinen anderen Gegenstand
auf dem Gerdt.

VORBEREITUN-
GEN FUR DEN
GEBRAUCH

WICHTIG:
- Heizen Sie den Pizzastein stets vor.

« Verwende den Pizzastein nicht zusammen mit
HeiBluftfunktionen in einem anderen Ofen.

« Verwenden Sie den Pizzastein nicht mit fettigen
Speisen und essen Sie nicht direkt davon.
Verwenden Sie den Pizzastein ausschlieBlich fur
die Zubereitung von Pizza.

« Platziere den Pizzastein beim Vorheizen auf die
héchste Stufe.

« Der Pizzastein darf nicht direkt auf die
Wdrmequelle platziert werden. Verwende
immer das mitgelieferte Gitter (12).

TIPP:

Wenn der Teig nicht gut genug gebacken ist, keine
Farbe hat oder der Teig auf dem Pizzastein klebt,
wurde der Pizzastein nicht lange genug vorgeheizt.

« Verldngere die Vorheizzeit.
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« Zum Vorheizen sollte die hochste Temperatur
des Ofens verwendet werden.

HINWEIS:

« Wenn Du einen merkwdrdiger Geruch
wahrnimmest, kann dies mit dem
Verpackungsmaterial zusammenhdngen, da die
Oberflache des Pizzasteins Gerliche absorbiert.
Der Geruch ldsst sich durch Abwaschen mit
Wasser und anschlieBendes Trocknen des
Pizzasteins im Ofen beheben. Siehe Abschnitt
REINIGUNG".

- Der Pizzastein absorbiert die Gertiche, die
entstehen, wenn Fett, So3e und Kdse verbrannt
sind. Die Riickstdnde kénnen den Pizzastein
auch schwadrzen. Die Quelle des Geruchs ist
nicht der Pizzastein selbst.

VERWENDUNG
DES GERATS
PIZZA

SchlieBe den Netzstecker an eine geerdete
Steckdose an.

Offne die Tiir und vergewissere dich, dass der
Backofen leer ist.

WICHTIG: Verwende den fiir diesen Zweck
vorhandenen Griff (6) zum Turéffnen
und-schlieBen (5).

Platziere den Pizzastein (13) auf dem Gitter (12) und
schiebe sie zusammen in den Pizzaofen.
HINWEIS: Die Erhebung auf dem Rost verhindert,
dass der Pizzastein vom Rost rutschen kann. Die
Erhebung auf dem Rost sollte im hinteren Teil des
Ofens liegen.

SchlieBe die Tur (5/6) und heize den Pizzaofen
mit dem Gitter (12) und Pizzastein (13) mit

den gewlinschten Einstellungen auf der
Programmanzeige (B oder C) vor.
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Pizzaofen

Du kannst entweder eine Einstellung aus dem
Taglicher Modus (B) oder dem Pro-Modus (C)
wdhlen.

Siehe Abschnitte BEDIENFELD/DISPLAY und
EINSTELLUNGEN.

WICHTIG: Die Zeit und Temperatur kdnnen je nach
Zutaten und Zutatenmenge variieren.

Bereite deine Wunschpizza vor.

Wenn die Vorheiztemperatur erreicht ist, werden
LOFFNEN” und ,Add-in” (A) mit fiinf kurzen
Pieptdonen angezeigt.

Offne die Tir (5/6), lege die Pizza auf den
vorgeheizten Pizzastein (13) und platziere ihn wieder
im Pizzaofen. SchlieBe die Tur (5/6). Das Programm
wird automatisch fortgesetzt, sobald die Tir (5)
wieder geschlossen ist.

VORSICHT! Beriihre den Pizzaofen wahrend und
nach der Benutzung nicht, da er heil3 wird. Berlihre
ohne Handschuhe nur den Griff (6).

VORSICHT! Verlassen Sie sich bei der Nutzung
des Pizzasteins nicht allein auf das Tragen von
Handschuhen. Der Pizzastein kann extrem heif3
werden. Handschuhe halten diesen Temperaturen
nicht stand. Es besteht die Gefahr von
Verbrennungen! Wir empfehlen daher dringend die
Verwendung eines Pizzaschiebers.

TIPP: Benutze einen Pizzaschieber, um die Pizza
leichter zu platzieren.

Wenn das Programm fertig ist, gibt das Gerdt finf
Pieptone ab, das Licht schaltet sich ein, die Heizung
schaltet sich aus und auf der Anzeige (A) erscheint
LOFFNEN & Ende”.

Offne die Tiir (5/6) und nimm das Gitter (12) mit dem
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Pizzastein (13) und der Pizza aus dem Ofen.

WICHTIG: Tragen Sie Handschuhe, wenn Sie heil3e
Oberfldchen berlhren, abgesehen vom Pizzastein,
fir den wir zusdtzlich einen Pizzaschieber
empfehlen.

SchlieBe die Tur (5/6) und lass das Gerat abkihlen.

VERWENDUNG
DES GERATS
ANDERE
GERICHTE
AUSSER PIZZA

Stecke den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.
Kontrolliere, dass der Backofen leer ist.

WICHTIG: Verwende den fiir diesen Zweck
vorhandenen Griff (6) zum Tiur6ffnen
und -schlieBen (5).

Heize den Pizzaofen mit der gewlinschten Einstel-
lung auf der Programmanzeige (B oder C) vor.

Du kannst eine Einstellung aus dem Taglicher
Modus (B) oder dem Pro-Modus (C) wéhlen.

Siehe Abschnitte BEDIENFELD/DISPLAY und
EINSTELLUNGEN.

WICHTIG: Die Zeit und Temperatur kénnen je nach
Zutaten und Zutatenmenge variieren.

Bereite dein gewlinschtes Gericht zu.

Wenn die Vorheiztemperatur erreicht ist, werden
LOFFNEN” und ,, Add-in” (A) mit finf kurzen Signalté-
nen angezeigt.

Offne die Tiir (5/6), platziere das Gericht auf dem
Gitter (12) und schiebe das Gitter mit dem Gericht

in den Pizzaofen. SchlieBe die Tur (5/6). Das Pro-
gramm wird automatisch fortgesetzt, sobald die Tir
(5) wieder geschlossen ist.

WICHTIG: Fur einige Lebensmittel muss Backpapier
auf das Gitter (12) gelegt werden. Achte auf die
maximale Temperatur des Backpapiers. Backpapier
ist nicht fir alle Programme geeignet.
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Pizzaofen

VORSICHT! Beriihre den Pizzaofen wahrend und
nach der Benutzung nicht, da er heil3 wird. Beriihre
ohne Handschuhe nur den Griff (6).

Wenn das Programm fertig ist, gibt das Gerdt funf
Pieptone ab, das Licht schaltet sich ein, die Heizung
schaltet sich aus und auf der Anzeige (A) erscheint
LOFFNEN & Ende”.

Offne die Tiir (5/6) und nimm das Gitter (12) mit dem
fertigen Gericht aus dem Backofen.

WICHTIG: Trage Handschuhe, wenn Du heiBe Ober-
flachen berihrst.

SchlieBe die Tur (5/6) und lass das Gerdt abkihlen.

BEDIENUNGS-
FELD/ANZEIGE

Darkness Preheat Cook

°C

E A
hr
min. Pause

BAKE DEFROST

A Anzeige von ZEIT ROAST WARM  FERMENT B
und TEMPERATUR BROIL WINGS  DEHYDRATE

B Tdglicher Modus TOAST FRIES  VEGETABLES

C Pro-Modus BAGEL CAKE FROZEN PIZZA

D Einstellungsbereich

High Temperature

Auto Thick Beef
Preheat Roast Grill

Crust Fresh Napoli
Pizza Pizza Pizza
_SELECT
I )
—D
% RESET
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Anzeige von ZEIT und TEMPERATUR (A)

Programm/ .
Symbol Beschreibung
TEMPERATUR Zeigt die fur das gewdhlte Programm eingestellte
Temperatur an
TIME Zeigt die fur das gewdhlte Programm eingestellte Zeit an
COOK Zeigt, dass das Programm lduft
PREHEAT Zeigt, dass der Ofen vorgeheizt wird
DARKNESS Zeigt die Dunkelheitsstufen von 1 bis 6 fiir den Taglicher
Modus TOAST und BAGEL

Tdglicher Modus (B)

Programm

Beschreibung

Vorein-
gestellte
Temperatur

Vorein-
gestellte
Zeit (min.)

ROAST

RoBere Fleischstlicke oder
Gefllgel gleichmaBig von allen
Seiten anbraten

200°C

12:00

BROIL

Schmelzen von Kase auf
Burgern oder gekochten
Speisen, Anbraten von kleinen
Fleischstlcken, Zubereiten von
belegten Brotchen

15:00

TOAST

Toasten von Brot,
geschnittenen Brotlaiben,
Bagel, oder Muffins

BAGEL

Toasten von Bageln, Brétchen
und gefrorene Waffeln

BAKE

Gebdck, Torten oder andere
gebackene Speisen

180°C

17:00

WARM

Speisen warm halten (80 °C)

80°C

1:00
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Pizzaofen

WINGS Hahnchenfligel extra knusprig 240° C 15:00
FRIES Pommes frites 230°C 25:00
CAKE Kuchen 170° C 15:00

Auftauen von Lebensmitteln o X
DEFROST bei 80 °C 80°C 15:00
FERMENT Fur die Garung von Teig 35°C 1:00
DEHYDRATE Getrc_)_cknete Frichte und 70°C 8:00
Gemuse
VEGETABLES | Gemlse 220°C 20:00
FRONZEN SPTPA o .
PIZZA Tiefkihlpizza backen 250° C 18:00
Pro-Modus (C)
Vorein- Vorein- Vorwahl
. gestellte gestellte | der Vor-
Programm | Beschreibung Tempera- Zeit heizzeit
tur (min.) (min.)
Rotes Licht wdhrend des
AUTO Vorheizens, griines Licht, . .
PREHEAT | wenn das Vorheizen
abgeschlossen ist
THICK Dickere Speisen (bis zu 6 o i X
ROAST cm Dicke) knusprig braten 360°C 10:00 8:00
BEEF GRILL | Stk grillen (bis zu 2 om 400°C 2:00 8:00
Dicke)

CRUST Krustenpizza mit halbem o . .
PIZZA Boden 310°C 5:30 15:00
FRESH Hausgemachte Pizza

schnell zubereiten fir eine 360°C 7:30 15:00

PIZZA .

knusprige Kruste
Kochen von frischer,

NAPOLI | | ndgemachter Pizza 200° C 2:00 15:00

PIZZA L
nach neapolitanischer Art
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Einstellungsbereich (D)

Programm/ .
Symbol Beschreibung
1 Driicke den Knopf und drehe das Einstellrad auf die
TEMPERATURE gewtinschte Temperatur.
G Driicke den Knopf und drehe das Einstellrad auf die
TIME gewlinschte Zeit
LIGHT @ Press the button to turn the light on/offv
Setze die Temperatur/Zeit zurlick. Zum nochmals
RESET A
auswdhlen/beenden des Programms
Drehe das Einstellrad, um den taglichen Modus auf
- SELECT + dem Display auszuwdéhlen oder die Zeit/Temperatur
einzustellen. Start/Stopp: Driicke das Einstellrad, um den
Prozess zu starten/stoppen.
EINSTELLUN- Du kannst eine Einstellung aus dem Taglicher
GEN Modus (B) oder dem Pro-Modus (C) wdhlen.

Taglicher Modus (B)

Platziere das gewiinschte Gericht/die Pizza im Ofen.

Lege Gerichte immer auf das mitgelieferten Gitter
(12) oder das Gitter (12) mit dem Pizzastein (13).

Drehe das Einstellrad (7), um zwischen den
voreingestellten Taglicher Modi (B) auf der Anzeige
zu wdhlen. Der gewdhlte Modus blinkt und die
voreingestellte Zeit und Temperatur leuchten auf (A).
HINWEIS: Du kannst die Temperatur édndern, indem
Du den Temperaturknopf im Einstellungsbereich (D)
driickst und das Einstellrad (7) auf die gewlinschte
Temperatur drehst.

In den folgenden Tdglicher Modus-Programmen
kann die Temperatur nicht gedindert werden:
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Pizzaofen

+ BROIL
- TOAST
- BAGEL
+ WARM
« FERMENT

HINWEIS: Du kannst die Dunkelheit des Brotes
einstellen, indem Du den Temperaturknopf im
Einstellungsbereich (D) drickst und das Einstellrad
(7) zur gewlinschten Stufe (Stufe 1 - Stufe 6) drehst.
Dies kann in den folgenden Tdglicher Modus-
Programmen genutzt werden:

- TOAST
- BAGEL

HINWEIS: Du kannst die Zeit dndern, indem Du den
Zeitknopf im Einstellungsbereich (D) driickst und
das Einstellrad (7) auf die gewlinschte Zeit drehst.
In den folgenden Taglicher Modus-Programmen
kann die Zeit nicht gedndert werden:

- TOAST
« BAGEL

Driicke das Einstellrad (7), um das Programm zu
starten. Wenn das Programm fertig ist, gibt das
Gerdt funf Pieptone ab, das Licht schaltet sich ein,
die Heizung schaltet sich aus und auf der Anzeige
(A) erscheint ,OFFNEN & Ende”. Der Ventilator bleibt
zum Kihlen einige Minuten lang eingeschaltet, bis
die Temperatur unter 80 °C fallt.

Pro-Modus (C)

Driicke die gewiinschte Pro-Modus-Einstellung im
Bereich Pro Mode (C). Der ausgewdhlte Modus
blinkt. Die voreingestellte Zeit leuchtet auf und die
Temperatur blinkt (A).
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HINWEIS: Du kannst die Zeit einstellen, indem Du
den Zeitknopf im Einstellungsbereich (D) driickst und
das Einstellrad (7) auf die gewlinschte Zeit drehst.

HINWEIS: Die voreingestellte Temperatur im Pro-
Modus kann nicht gedndert werden.

Dricke das Einstellrad (7), um das Vorheizen zu
starten. Der Countdown und PREHEAT werden auf
der Anzeige (A) angezeigt. PREHEAT blinkt rot (A).

Wenn die Vorheiztemperatur erreicht ist, werden
LOFFNEN” und ,,Add-in” (A) mit fiinf kurzen
Signaltdonen angezeigt.

HINWEIS: Wenn innerhalb von 15 Minuten nichts
passiert, schaltet das Gerdt in den Standby-Modus.

Offne die Tiir (5/6) und platziere das Gitter (12) mit
dem Gericht in den Pizzaofen.

SchlieBe die Tur (5/6). Das Programm wird
automatisch fortgesetzt, sobald die Tir (5) wieder
geschlossen ist.

Wenn das Programm fertig ist, gibt das Gerdt

funf Pieptone ab, das Licht schaltet sich ein, die
Heizung schaltet sich aus und auf der Anzeige (A)
erscheint ,OFFNEN & Ende”. Der Ventilator bleibt
zum Kihlen einige Minuten lang eingeschaltet, bis
die Temperatur unter 80 °C fallt.

REINIGUNG

Verwende keine Kiichenutensilien aus Metall
oder scheuernde Reinigungsmittel, da diese die
Oberfldchen beschadigen kénnen.

Pizzaofen

Ziehe den Netzstecker aus der Steckdose und lass
das Gerat abkihlen.

Wische die AuBenseite des Gerdts (2) mit einem
feuchten Tuch ab.
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Reinige die Innenseite der Tur (5) mit heiBem
Wasser, Spulmittel und einem feuchten Tuch oder
nicht scheuernden Schwamm.

Du kannst eventuelle Schmutzreste
auf der Innenseite der Tur (5) mit einer
Entfettungsflissigkeit entfernen.

Falls erforderlich, reinigen Sie den Innenraum des
Gerdts mit einem feuchten Tuch.

Gitter (12)
Lass das Gitter abkihlen.
Reinige das Gitter mit heiBem Wasser, Spilmittel

und einem feuchten Tuch oder nicht scheuernden
Schwamm.

Pizzastein (13)

WICHTIG: Halte den Pizzastein trocken und sauber.
Wenn feuchte Rickstande nicht entfernt werden,
kann der Pizzastein leicht schimmeln.

WICHTIG: Vermeide Reinigungsmittel. Der
Pizzastein absorbiert Fett sehr leicht. Wenn

Fett einmal absorbiert ist, kann es nicht mehr
vollstdndig entfernt werden.

Lass den Pizzastein abkihlen.

HINWEIS: Wir raten davon ab, den Pizzastein hdufig
mit Wasser zu waschen.

HINWEIS: Die Partikel, die nach dem Backen auf
der Oberfldche des Pizzasteins zurlckbleiben,
beeintrdchtigen die Funktion des Steins nicht.

Die Spuren kénnen vorsichtig mit einem
Plastikspatel entfernt werden.

Bei starken Ablagerungen kann der Pizzastein fir
kurze Zeit in heiBes Wasser getaucht werden. Wir
empfehlen, den Pizzastein nach der Reinigung mit
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Wasser im Backofen bei niedriger Temperatur zu
trocknen.

VORSICHT! Wenn der Pizzastein feucht in den Ofen
gelegt wird, kann Wasserdampf entweichen.

AUFBE-
WAHRUNG

Pizzaofen

Zieh den Stecker des Gerdts aus der Steckdose und
lass es abkihlen.

Sorge dafir, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Du kannst den Pizzaofen entweder waagerecht aulf
den FuBen fur den Betrieb (8) oder senkrecht auf
den FiBen fir die Lagerung (9) aufbewahren.

Auf der Rickseite des Gerdts befindet sich eine
Kabeltrommel (10). Du kannst dort das Stromkabel
aufwickeln.

Das Gerdt ist zum leichteren Tragen mit zwei
Griffen (11) ausgestattet.

Gitter (12)
Lass das Gitter abkihlen.

39

DE

Bunsiemunsyonniqag



Pizzaofen

Du kannst das Gitter im Pizzaofen oder lose an
einem trockenen Ort aufbewahren.

PIZZASTEIN (13)
Lass den Pizzastein abkihlen.

Bewahre den Pizzastein an einem luftigen und
trockenen Ort auf.

UMWELT Entsorge dieses Gerdt nicht im normalen Hausmdill,
sondern bringe es zu einer offiziellen Sammelstelle,
damit es recycelt werden kann. Dadurch trdgst Du
zum Schutz der Umwelt bei.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

TECHNISCHE DATEN

Spannung 220-240V ~50-60 Hz
Leistung (in Watt) 2000 Watts
Einstellbare Temperatur 400°C
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HERSTELLERGARANTIE FUR DIE USA, KANADA, DIE EUROPAISCHE
UNION UND DIE SCHWEIZ.

Garantie: Die BODUM® AG, Schweiz, gewdhrt fir die BISTRO Pizzaofens
fir einen Zeitraum von zwei Jahren ab dem urspriinglichen Kaufdatum
eine Garantie gegen fehlerhaftes Material und Fehlfunktionen, die auf
Konstruktions- oder Herstellungsfehler zurtickgefiihrt werden kénnen.
Sofern die Garantiebedingungen erfllt sind, wird BODUM® Mdngel kos-
tenfrei beheben. Eine Rickerstattung des Kaufpreises ist nicht moglich.

Garantiegeber: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzer-
land.

Garantiebedingungen: Das Garantiezertifikat (letzte Seite dieser
Gebrauchsanweisung) muss vom Verkdufer beim Kauf ausgefullt werden.
Bei Inanspruchnahme der Garantie ist das Garantiezertifikat vorzulegen.
Hierzu wenden Sie sich bitte an Ihren Bodum Handler, ein Bodum Ver-
kaufsgeschaft, den fir lhr Land zustdndigen Vertriebspartner oder kon-
taktieren Sie uns unter www.bodum.com

Diese Garantie gilt nicht, wenn der Defekt eines Gerdts auf unsachgemd-
Ber Behandlung, liblichem VerschleiB, unsachgemaBer Pflege und/oder
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung beruht.

lhnen stehen neben den Rechten aus der Garantie die gesetzlichen
Rechte zu. Insbesondere werden die gesetzli- chen Rechte des Verbrau-
chers, die ihm gegeniiber seinem Vertragspartner zustehen, nicht einge-
schrankt.

KORREKTE ENTSORGUNG DIESES PRODUKTES

Alte Elektrogerdte dirfen nicht mehr zusammen mit dem
Restmiill beseitigt werden, sondern missen getrennt entsorgt

werden. Die Abgabe bei kommunalen Sammelstellen durch
E Privatpersonen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgerdten sind

verpflichtet, die Gerdte zu den Sammelstellen zu bringen oder
I | bei einer entsprechenden Sammlung abzugeben. Mit diesem
kleinen personlichen Aufwand tragen Sie dazu bei, dass

wertvolle Rohstoffe recycelt und Schadstoffe gezielt behandelt
werden kénnen.
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Four a Pizzas

FRANGAIS Félicitations ! Vous étes maintenant I'heureux propriétaire d'un
four a pizza BISTRO de BODUM®.

Veuillez lire attentivement ces instructions avant d'utiliser
l'appareil.

GARANTIES IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il convient de toujours
respecter les mesures de sécurité de base, notamment les suivantes :

Lisez toutes les instructions.
Ne touchez pas les surfaces chaudes.

Pour vous protéger contre les chocs électriques, n'immergez pas le
cordon, les fiches ou la base dans I'eau ou dans un autre liquide.

AVERTISSEMENT : Cet appareil électrique contient une fonction

de chauffage. Les surfaces autres que les surfaces fonctionnelles
peuvent atteindre des températures élevées. Les températures étant
percues différemment selon les personnes, cet appareil doit étre utilisé
avec PRUDENCE. L'équipement ne doit étre touché qu'au niveau des
poignées et des surfaces de préhension prévues, et une protection
contre la chaleur doit étre assurée par des gants ou autres. Les
surfaces autres que les surfaces de préhension prévues doivent avoir
le temps de refroidir avant d'étre touchées.

Débranchez la fiche de la prise lorsqu'elle n'est pas utilisée et avant de
la nettoyer. Laisser refroidir avant de mettre ou de retirer les piéces.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son prestataire de services ou toute personne habilitée afin
d'éviter tout incident.

Evitez d'utiliser des accessoires non recommandés par le fabricant de
I'appareil, car ils peuvent provoquer des blessures.

Ne pas utiliser en plein air.

Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord de la table ou du comptoir,
ni toucher des surfaces chaudes.

Ne le placez pas sur ou prés d'un brdleur électrique ou a gaz chaud, ni
dans un four chauffé.
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Branchez toujours le cordon d'alimentation sur la prise murale. Pour
déconnecter, mettez n'importe quelle commande sur « off », puis
retirez la fiche de la prise murale.

Ne pas utiliser les appareils a d'autres fins que celles prévues.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants égés de 8 ans et plus

et par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles

ou mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et de
connaissances, a condition qu'elles aient recu une surveillance ou des
instructions concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
qu'elles comprennent les risques encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec cet appareil.

Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont supervisés.

Tenir l'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

Les appareils ne sont pas destinés a étre utilisés a l'aide d'une
minuterie externe ou d'un systéme de commande a distance séparé

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

IMPORTANT ! Veuillez lire attentivement ce manuel avant d'utiliser
I'appareil et conservez-le pour toute référence ultérieure.+

Tenir l'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins

de 8 ans.

Ne jamais immerger le boitier, qui contient les composants électriques
et les éléments chauffants, dans I'eau ni le rincer sous le robinet.

Ne laissez pas d'eau ou d'autres liquides pénétrer dans I'appareil afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

Ne pas couvrir les ouvertures d'entrée et de sortie d'air lorsque
'appareil est en fonctionnement.

Ne jamais toucher l'intérieur de l'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
I'appareil fonctionne.
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Four a Pizzas

AVERTISSEMENT ! Vérifiez que la tension indiquée sur l'appareil
correspond a la tension du réseau local.

N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres
pieces sont endommagés.

Ne confiez pas & une personne non autorisée le soin de remplacer ou
de réparer le cordon d'alimentation endommageé.

Tenir le cordon principal a I'écart des surfaces chaudes.

Ne branchez pas l'appareil et ne manipulez pas le panneau de
commande si vous avez les mains mouillées.

Ne pas placer l'appareil contre un mur ou d'autres appareils.

Laissez au moins 10 cm d'espace libre a l'arriére et sur les cotés et

10 cm d'espace libre au-dessus de l'appareil.

Ne placez rien sur l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil a d'autres fins que celles décrites dans

ce manuel.

Ne laissez pas l'appareil fonctionner sans surveillance.

Pendant le fonctionnement, de I'air chaud est libéré par les ouvertures
de sortie d'air. Gardez vos mains et votre visage & une distance sire de
la vapeur et des ouvertures de sortie d'air. Faites également attention a
I'air lorsque vous retirez la grille de l'appareil.

Toutes les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes pendant
I'utilisation.

Débranchez immédiatement l'appareil si vous voyez de la fumée noire
s'échapper de l'appareil. Attendez que I'émission de fumée s'arréte
avant de retirer la grille de l'appareil.

ATTENTION ! Veillez & ce que l'appareil soit placé sur une surface
horizontale, plane et stable.

Cet appareil est congu pour un usage domestique uniquement. Il
peut ne pas convenir pour étre utilisé en toute sécurité dans des
environnements tels que les cuisines de personnel, les fermes, les
motels et d'autres environnements non résidentiels. Il n'est pas non
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plus destiné a étre utilisé par les clients dans les hotels, les motels,

les chambres

d'hétes et autres environnements résidentiels.

Si l'appareil est utilisé de maniére incorrecte ou a des fins
professionnelles ou semi-professionnelles ou s'il n'est pas utilisé
conformément aux instructions du manuel d'utilisation, la garantie
devient caduque et nous pourrions décliner toute responsabilité pour
les dommages causés.

L'appareil a besoin d'environ 30 minutes de refroidissement pour étre
manipulé ou nettoyé en toute sécurité.

Conservez ce mode d'emploi
pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

POUR USAGE DOMESTIQUE
UNIQUEMENT

AVANT LA
PREMIERE
UTILISATION

Retirer tous les matériaux d'emballage.
Retirez tous les autocollants ou étiquettes de
l'appareil.

Nettoyez soigneusement la grille (12) et la pierre
a pizza (13) avec de I'eau chaude et une éponge
non abrasive.

Essuyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon
humide.

Voir la section NETTOYAGE.

REMARQUE : Lorsque votre four a pizza est
chauffé pour la premiere fois, il peut dégager
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Four a Pizzas

de la fumée ou une odeur. Ce phénoméne est
normal pour de nombreuses applications chauffées.
Ce phénomeéne est normal pour de nombreuses
utilisations chauffées.

PREPARATION
A

Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale
et plane.

L'UTILISATION ATTENTION ! Ne pas placer l'appareil sur une
surface non résistante a la chaleur.
AVERTISSEMENT ! Ne posez rien sur le dessus
de l'appareil.

INFORMATION IMPORTANT:

SUR L'UTILISA- « Toujours préchauffer le pierre a pizza.

TION DU FOUR Neutili la pietre & bi les foncti

APIZZA « N'utilisez pas la pierre a pizza avec les fonctions

d'air chaud d'un four.

« Ne pas utiliser la pierre & pizza avec des
aliments gras ou pour manger. Utiliser
uniquement la pierre a pizza pour les pizzas.

« Placer la pierre & pizza au niveau supérieur lors
du préchauffage.

« La pierre a pizza ne doit pas étre placée
directement sur la source de chaleur. Utilisez
toujours le support (12) prévu a cet effet.

CONSEIL :

Si la pate n'est pas assez cuite, si elle n'a pas de
couleur ou si elle colle sur la pierre a pizza, c'est que
celle-ci n'a pas été préchauffée assez longtemps.

« Prolonger le temps de préchauffage.

« Latempérature la plus élevée du four doit étre
utilisée pour le préchauffage.

46



NOTE:

« Siune odeur particuliere est percue, elle peut
étre liée au matériau d'emballage, car la
surface de la pierre a pizza absorbe les odeurs.
Ce probléme peut étre résolu en lavant la pierre
a pizza a I'eau et en la séchant ensuite au four.
Voir la section « NETTOYAGE ».

« La pierre a pizza absorbe les odeurs lorsque la
graisse, la sauce et le fromage sont bralés. Les
résidus peuvent également noircir la pierre a
pizza. La source de I'odeur n'est pas la pierre a
pizza elle-méme.

UTILISATION
DE L'APPAREIL
PIZZA

Branchez la fiche secteur sur une prise murale
reliée a la terre.

Ouvrez la porte et assurez-vous que le four est vide.
IMPORTANT : Utiliser la poignée (6) prévue a cet
effet pour ouvrir et fermer la porte (5).

Placez la pierre a pizza (13) sur la grille (12) et
faites-la glisser ensemble dans le four a pizza.

REMARQUE : L'élévation sur la grille empéche la
pierre a pizza de glisser. L'élévation sur la grille doit
étre placée a l'arriére du four.

Fermez la porte (5/6) et préchauffez le four a

pizza avec la grille (12) et la pierre a pizza (13) en
sélectionnant le réglage souhaité sur l'affichage du
programme (B ou C).

Vous pouvez sélectionner un réglage dans le Mode
Quotidien (B) ou dans le Mode Pro (C).

Consultez les sections PANNEAU DE COMMANDE/
AFFICHAGE et REGLAGES.

IMPORTANT : La durée et la température peuvent

varier en fonction des ingrédients et de leur quantité.
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Four a Pizzas

Préparez la pizza de votre choix.

Lorsque la température de préchauffage est
atteinte, « OUVRIR » et « AJOUTER » s'affichent (A)
avec 5 bips courts.

Ouvrez la porte (5/6), placez la pizza sur la pierre
a pizza préchauffée (13) et remettez-la dans le four
a pizza. Fermer la porte (5/6). Le programme se
poursuit automatiquement dés que la porte (5)

st refermée.

ATTENTION ! Ne touchez pas le four a pizza
pendant et apres son utilisation, car il devient
chaud. Ne touchez la poignée (6) que sans gants.

ATTENTION ! Ne pas porter de gants lors de
I'utilisation de la pierre & pizza. La pierre a pizza
devient trés chaude. Les gants ne peuvent pas
supporter ces températures. Il y a un risque

de brllures ! Nous recommandons vivement
I'utilisation d'une pelle a pizza.

CONSEIL : Utilisez une pelle & pizza pour faciliter la
manipulation de la pizza.

Lorsque le programme est terminé, l'appareil émet
5 bips, la lumiére s'allume, le chauffage s'éteint et le
message « OUVRIR et FIN » s'affiche sur I'écran (A).

Ouvrez la porte (5/6) et retirez la grille (12) avec la
pierre a pizza (13) et la pizza du four.

IMPORTANT : Portez des gants lorsque vous
touchez des surfaces chaudes, sauf pour la pierre a
pizza, pour laquelle nous recommandons une pelle
a pizza.

Fermez la porte (5/6) et laissez I'appareil refroidir.
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UTILISATION
DE L'APPAREIL
ALIMENTS
AUTRES QUE
LA PIZZA

Branchez la fiche secteur sur une prise murale FR
reliée a la terre.

Assurez-vous que le four est vide.
IMPORTANT : Utiliser la poignée (6) prévue a cet
effet pour ouvrir et fermer la porte (5).

Préchauffez le four a pizza en sélectionnant le
réglage souhaité sur I'écran du programme
(BouC).

Vous pouvez sélectionner un réglage dans le Mode
Quotidien (B) ou dans le Mode Pro (C).

Consultez les sections PANNEAU DE COMMANDE/
AFFICHAGE et REGLAGES.

IMPORTANT : La durée et la température peuvent
varier en fonction des ingrédients et de leur
quantité.

Préparez les aliments souhaités.

Lorsque la température de préchauffage est
atteinte, « OUVRIR » et « AJOUTER » s'affichent (A)
avec 5 bips courts.

1o]dwa,p apo

Ouvrez la porte (5/6), placez les aliments sur la
grille (12) et faites glisser la grille avec les aliments
dans le four & pizza. Fermer la porte (5/6). Le
programme se poursuit automatiquement dés que
la porte (5) est refermée.

IMPORTANT : Du papier sulfurisé est nécessaire
pour certains aliments placés sur la grille (12).
Faites attention & la température maximale du
papier sulfurisé. Le papier de cuisson n'est pas
adapté a tous les programmes.

ATTENTION ! Ne touchez pas le four & pizza
pendant et aprés son utilisation, car il devient
chaud. Ne touchez la poignée (6) que sans gants.
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Lorsque le programme est terminé, l'appareil émet
5 bips, la lumiére s'allume, le chauffage s'éteint et le
message « OUVRIR et FIN » s'affiche sur I'écran (A).

Ouvrez la porte (5/6) et retirez du four la grille (12)
contenant les aliments.

IMPORTANT : Portez des gants lorsque vous
touchez des surfaces chaudes.

Fermez la porte (5/6) et laissez I'appareil refroidir.

PANNEAU DE
CONTROLE/
AFFICHAGE

A Affichage TEMPS
& TEMPERATURE

B Mode Quotidien

C Mode Pro

D Zone de Réglage

Darkness

ROAST
BROIL

TOAST
BAGEL

Preheat Cook
°C
o A
hr
min. Pause
BAKE DEFROST
WARM FERMENT ______ B

WINGS  DEHYDRATE
FRIES VEGETABLES
CAKE FROZEN PIZZA

High Temperature

Auto Thick
Preheat Roast
Crust Fresh
Pizza Pizza
p SELEC Ty
) c
—D
£°3 RESET
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Affichage TEMPS & TEMPERATURE (A)

Program- .
me/Licéne Description
TEMPERATURE Afﬂchg la tt:emperature réglée pour le programme
sélectionné
HEURE Affiche I'heure réglée pour le programme sélectionné
CUISSON Indique que le programme est en cours d'exécution
PRECHAUFFAGE Indique que le préchauffage est en cours
SOMBRE Affiche les niveaux d'obscurité de 1 a 6 pour les modes
TARTINE QUOTIDIENNE et BAGEL.
Mode Quotidien (B)
Tempéra- Temps
Programme | Description ture préréglé
préréglée (min.)
A Rétir de gros morceaux de
ROTIR viande ou de volaille de fagon 200°C 12:00
uniforme sur toutes les faces.
Faire fondre le fromage sur des
hamburgers ou des aliments
GRILLER cuits, saisir de petits morceaux - 15:00
de viande, préparer des
sandwichs ouverts.
Faire griller du pain, des
GRILLER tranches de pain, des bagels, - -
des muffins.
BAGEL Bagel grillé, pe’tlt pain et . B
gaufres surgelées
PATINER Pat|sser!es, tartes, ou tout 1800 C 17:00
autre aliment cuit au four
Maintient les aliments au o X
CHAUD chaud (80°C) 80° C 1:00

FR
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Four a Pizzas

Mode Pro (C)

la main, de style
napolitain.

. Temps de
Tempéra- | Temps 5
. - . 1. | préchauffage
Programme Description ture préréglé préréglé
préréglée (min.) (min.)
Voyant rouge pour
PRECHAUFFA- | 1@ E e e : : :
GE AUTO yar a
le préchauffage est
terminé.
Rotir les aliments
plus épais (jusqu'a
CUISSON o ° . .
EPAISSE 6 cm 'c‘iepmsslfaur) 360° C 10:00 8:00
jusqu'a ce qu'ils
soient croustillants.
Grillade de steak
GRILL DE BEEF | (jusqu'd 2 cm 400° C 2:00 8:00
d'épaisseur)
CROUTE PizzA | F'#20 a crodte 310°C 5:30 15:00
demi-dosée
Préparez rapide-
PIZZA ment une pizza ° . N
FRAICHE maison & la cro(te 360°C 7:30 15:00
croustillante.
Cuisinez une pizza
pizzA NaPoL | fraiche faite & 400° C 4:00 15:00

Zone de Réglege (D)

Program- .
me/Licone Description
) 1 Appuyez sur la touche et tournez la molette de réglage
TEMPERATURE jusqu'a la température souhaitée.
Appuyez sur la touche et tournez la molette de réglage
L
Temps & sur le temps désiré.




LUMIERE @

Appuyez sur le bouton pour allumer/éteindre la lumiére FR

REINITIALISATION

Réinitialisation de la température et de I'heure. Pour
resélectionner/quitter le programme

Cadran de réglage : Tournez la molette de réglage pour
sélectionner le mode quotidien sur I'écran ou régler

- SELECTIONNER + | |, . . A
I'heure/la température. Démarrage/arrét : Appuyer sur la
molette de réglage pour démarrer/arréter l'opération.
SETTINGS Vous pouvez sélectionner un réglage dans le Mode

Quotidien (B) ou dans le Mode Pro (C).
Mode Quotidien (B)

Placez les aliments/pizzas souhaités dans le four.
Placez toujours les aliments sur la grille (12) prévue a
cet effet ou sur la grille (12) avec la pierre a pizza (13).

Tournez la molette de réglage (7) pour choisir parmi
les modes quotidiens prédéfinis (B) sur I'écran.

Le mode sélectionné clignote et la durée et la
température préréglées s'allument (A).

1o]dwa,p apo

REMARQUE : Vous pouvez régler la température
en appuyant sur la touche de température dans la
zone de réglage (D) et en tournant la molette de
réglage (7) jusqu'a la température souhaitée.

La température ne peut pas étre réglée dans les
programmes suivants du Mode Quotidien :

BROIL
TOAST
BAGEL
WARM
FERMENT

REMARQUE : Vous pouvez régler I'obscurité du pain
en appuyant sur la touche de température dans
la zone de réglage (D) et en tournant la molette
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Four a Pizzas

de réglage (7) jusqu'au niveau souhaité (niveau
1- niveau 6). Cela fonctionne pour les programmes
suivants du Mode Quotidien :

« TOAST
- BAGEL

REMARQUE : Vous pouvez régler I'heure en
appuyant sur la touche de I'heure dans la zone de
réglage (D) et en tournant la molette de réglage

(7) jusqu'a I'neure souhaitée. L'heure ne peut pas
étre réglée dans les programmes suivants du Mode
Quotidien :

« TOAST
- BAGEL

Appuyez sur la molette de réglage (7) pour
démarrer le programme.

Lorsque le programme est terminé, l'appareil émet
5 bips, la lumiére s'allume, le chauffage s'éteint et
le message « OUVRIR et FIN » s'affiche sur I'écran
(A). Le ventilateur reste allumé pendant quelques
minutes pour le refroidissement jusqu'a ce que la
température tombe en dessous de 80° Celsius.
Mode Pro (C)

Appuyez sur le réglage du mode Pro souhaité dans
la zone Mode Pro (C). Le mode sélectionné clignote.
La durée programmeée s'allume et la température
clignote (A).

REMARQUE : Vous pouvez régler I'heure en
appuyant sur la touche de I'heure dans la zone de
réglage (D) et en tournant la molette de réglage (7)
jusqu'a I'heure souhaitée.

REMARQUE : La température réglée dans le Mode
Pro ne peut pas étre ajustée.

Appuyez sur la molette de réglage (7) pour lancer
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le processus de préchauffage. Le compte a rebours
et I'indication PRECHAUFFEMENT sont affichés sur
I'¢cran (A). PRECHAUFFEMENT clignote en

rouge (A).

FR

Lorsque la température de préchauffage est
atteinte, « OUVRIR » et « AJOUTER » s'affichent (A)
avec 5 bips courts.

REMARQUE : Si aucune action n'est entreprise dans
les 15 minutes, l'appareil passe en mode veille.

Ouvrez la porte (5/6) et placez la grille (12) avec les
aliments dans le four a pizza.

Fermer la porte (5/6). Le programme se poursuit
automatiquement dés que la porte (5) est refermée.

Lorsque le programme est terminé, l'appareil émet
5 bips, la lumiére s'allume, le chauffage s'éteint et
le message « OUVRIR et FIN » s'affiche sur I'écran
(A). Le ventilateur reste allumé pendant quelques
minutes pour le refroidissement jusqu'a ce que la
température tombe en dessous de 80° Celsius.
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NETTOYAGE

Do not use metal kitchen utensils or abrasive clean-
ing materials, as this may damage the surfaces.
Four a Pizzas

Débrancher la fiche de la prise murale et laisser
refroidir l'appareil.

Essuyez I'extérieur de I'appareil (2) avec un

chiffon humide.

Nettoyez l'intérieur de la porte (5) avec de I'eau
chaude, du liquide vaisselle et un chiffon humide ou
une éponge non abrasive.

REMARQUE : Vous pouvez utiliser un liquide
dégraissant pour éliminer toute saleté restante

a l'intérieur de la porte (5).
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Au besoin, nettoyer l'intérieur de l'appareil avec un
chiffon humide.

Crémaillére (12)

Laisser refroidir la grille.

Nettoyez le support avec de l'eau chaude, du lig-
uide vaisselle et un chiffon humide ou une éponge
non abrasive.

Pierre & Pizza (13)

IMPORTANT : Gardez la pierre & pizza séche et
propre. Si les résidus humides ne sont pas éliminés,
la pierre a pizza peut facilement moisir.
IMPORTANT : Eviter les produits de nettoyage.

La pierre a pizza absorbe trés facilement la graisse.
Une fois absorbé, il ne peut étre complétement
éliminé.

Laisser refroidir la pierre a pizza.

STOCKAGE

Four a Pizzas
Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

Assurez-vous que toutes les pieces sont propres
et séches.

Vous pouvez ranger le four a pizza soit
horizontalement, sur les pieds pour le
fonctionnement (8), soit verticalement, sur les pieds
pour le stockage (9).
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Un enrouleur de cdble (10) se trouve a l'arriére
de l'appareil. Vous pouvez y enrouler le cordon
d'alimentation.

L'appareil est équipé de deux poignées (11) pour
faciliter son transport.

Crémaillére (12)
Laisser refroidir la grille.

Vous pouvez ranger la grille a l'intérieur du four a
pizza ou la perdre dans un environnement sec.

Pierre a Pizza (13)
Laisser refroidir la pierre a pizza.

Conservez la pierre a pizza dans un endroit ventilé
et sec.

ENVIRONNE-
MENT

Ne jetez pas l'appareil avec les ordures ménageres,
mais déposez-le dans un point de collecte officiel

pour qu'il soit recyclé. Ce faisant, vous contribuerez

a la protection de I'environnement.
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Four a Pizzas

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

DONNEES TECHNIQUES

Tension électrique 220-240V ~ 50-60 Hz
Puissance électrique 2000 Watts
Température réglable 400°C

GARANTIE FABRICANT POUR LES ETATS-UNIS & CANADA, L'UNION
EUROPEENNE ET LA SUISSE.

Garantie: BODUM® AG, Suisse, garantit la Four a Pizzas BISTRO pendant
une période de deux ans a compter de la date d'achat initiale contre les
matériaux défectueux et les dysfonctionnements qui peuvent étre attri-
bués a des vices de conception ou de fabrication. Les réparations seront
effectuées gra- tuitement si toutes les conditions de garantie sont rem-
plies. Des remboursements ne sont pas possibles.

Garant: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Conditions de garantie: Le certificat de garantie doit étre rempli par
le vendeur au moment de l'achat. Vous devez présenter le certificat de
garantie pour obtenir les services de garantie. Si votre produit BODUM®
nécessite un service de garantie, veuillez contacter votre revendeur
BODUM®, un magasin BODUM®, le distributeur BODUM® de votre pays,
ou allez sur www.bodum.com.

BODUME® ne peut pas garantir des dommages résultant d'une utilisation
inappropriée, d'une manipulation incorrecte, d'une usure normale, d'un
entretien inapproprié ou incorrect, d’'une fausse manceuvre, ou de I'utilisa-
tion par des personnes non autorisées.

Cette garantie fabricant n‘affecte pas vos droits légaux prov- enant des
droits locaux applicables, ni vos droits contre le rev- endeur provenant de
leur contrat de vente/d‘achat.
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MISE AU REBUT CORRECT DE CE PRODUIT

Ce sigle indigue que ce produit ne doit pas étre éliminé avec
les autres déchets ménagers dans I'UE. Pour éviter déven-
tuels impacts néfastes pour l'environnement ou la santé
humaine dus & des dépdts incontrélés de déchets, recy-
clez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation
durable des matiéres premiéres. Pour retourner votre appa-
reil usagé, veuillez utiliser des systémes de retour et de col-
lecte, ou contactez le revendeur ol le produit a été acheté.
Il peut reprendre le produit pour un recyclage respectueux
de l'environnement.
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Pizzaovn

DANKS Tillykke! Du er nu den stolte ejer af en BISTRO Pizzaovn fra
BODUM®.

Laes venligst disse instrukser omhyggeligt, for du anvender
apparatet.Veuillez lire attentivement ces instructions avant
d'utiliser l'appareil.

VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, ber du altid felge basale
sikkerhedsforanstaltninger - herunder fglgende:

Lees alle instrukser.
Rar ikke ved varme overflader.

For at beskytte mod elektrisk sted skal du undlade at seenke ledningen,
stikkene eller soklen ned i vand eller andre vaesker.

ADVARSEL: Dette elektriske apparat indeholder en
opvarmningsfunktion. Overflader der ikke er funktionelle overflader,
kan udvikle hgje temperaturer. Da temperaturer opfattes forskelligt af
forskellige personer, skal dette udstyr anvendes med FORSIGTIGHED.
Udstyret skal kun bergres ved de tilteenkte handtag og gribeoverflader,
og benyt varmebeskyttelse som handsker eller lignende. Overflader
som ikke er tilteenkte gribeoverflader, skal have tilstraekkelig tid til at
kele af, fer de bergres.

Tag apparatet ud af stikkontakten, nér det ikke er i brug og far
rengering. Lad det kgle af, far du monterer eller aftager dele.

Hvis stremkablet bliver beskadiget, skal det udskiftes af producenten,
dennes serviceagent eller lignende kvalificeret person for at undga, at
der opstar fare.

Undgd at benytte pdsat tilbehar som ikke er anbefalet af apparatets
fabrikant, da dette kan medfgre skader.

Ma ikke bruges udenders.

Lad ikke ledningen haenge ud over kanten pd bordet eller bordpladen,
eller rgre ved varme overflader.
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Placer ikke pa eller i neerheden af en varm gas- eller elektrisk braender
eller i en opvarmet ovn.

Seet altid ledningen i stikkontakten. For at afbryde skal du dreje en
vilkérlig knap til "off" og derefter fjernet stikket fra stikkontakten.

Brug ikke apparater til andet end deres tiltaenkte formal.

Dette apparat kan anvendes af barn i alderen 8 &r og hgjere samt
personer med reduceret fysisk, sanselig eller mental kapacitet eller
mangel pd erfaring og viden, hvis der fgres tilsyn med dem eller de har
fdet instruktion i brug af apparatet pé en sikker made og forstar de
farer det involverer. Bern ma ikke lege med apparatet.

Rengering og brugervedligehold bgr ikke udferes af bgrn, medmindre
de er zldre end 8 og under tilsyn.

Hold apparatet og dets ledning udenfor reekkevidde af bgrn pd mindre
end 8 ar.

Apparaterne er ikke tiltzenkt brug ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fiernstyringssystem.

GEM DISSE INSTRUKSER

VIGTIGT! Lzes venligst denne manual omhyggeligt, fer du anvender
apparatet og gem den til fremtidig referencebrug.

Hold apparatet og dets ledning uden for reekkevidde af bern, der er
yngre end 8 ar.

Saenk aldrig kabinettet, som indeholder elektriske komponenter og
varmeelementer, ned i vand og skyl dem ikke under vandhanen.

Undgé at vand eller andre vaesker kommer ind i apparatet for at
forhindre elektrisk sted.

Tildzek ikke luftindtaget og de ydre lufthuller, mens apparatet karer.

Rer aldrig indersiden af apparatet, mens det kgrer.

Temperaturen pa tilgeengelige overflader kan veere hgj, ndr apparatet karer.

ADVARSEL! Tjek om spaendingen som er angivet pd apparatet passer
til den lokale stremspeaending.
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Pizzaovn

Anvend ikke apparatet, hvis der er skader pa stikket, stramkablet eller
andre dele.

Lad ikke en uautoriseret person udskifte eller reparere det
beskadigede stramkabel.

Hold stramkablet vaek fra varme overflader.

Seet ikke strgm til apparatet, og benyt ikke kontrolpanelet med
vade haender.

Placer ikke apparatet op mod en vaeg eller andre apparater.

Lad der vaere mindst 10 cm fri plads pd bagsiden og siden samt 10 cm
fri plads ovenover apparatet.

Saet ikke noget ovenpd apparatet.

Brug ikke apparatet til noget andet formdl end det der er beskrevet i
denne manual.

Lad ikke apparatet kare uden opsyn.

Under anvendelsen bliver der frigivet varm luft gennem lufthullerne.
Hold dine haender og dit ansigt pa sikker afstand af dampen og veek
fra lufthullerne. Pas ogsd pd luft, ndr du fjerner stativet fra apparatet.

Alle tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.

Traek omgdende apparatet ud af stikket, hvis du ser mark rag komme
ud aof apparatet. Vent pa at regudviklingen stopper, fgr du fierner
stativet fra apparatet.

ADVARSEL! Sgrg for at apparatet er placeret pd en vandret, jeevn og
stabil overflade.

Dette apparat er kun designet til husholdningsbrug. Det er ikke sikkert
at anvende det i miljger sdsom personalekakkener, bondegarde,
moteller og andre ikke-private beboelsesmiljger. Det er heller ikke
tiltaenkt brug af kunder pd hoteller, moteller, bed and breakfast og
andre beboelsesmiljger.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formdal, eller det ikke anvendes i henhold til instrukserne
i brugermanualen, bliver garantien ugyldig, og vi kan afvise ethvert
ansvar for opstéede skader.
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Apparatet skal have omkring 30 minutter til at kele af for sikker
hé&ndtering eller renggring.

Tag altid apparatet ud af stikket, nar det ikke er i brug.

Gem denne brugervejledning til
fremtidig reference.

KUN TIL INDENDQRS
HUSHOLDNINGSBRUG

FOR FORSTE
ANVENDELSE

Fjern alle indpakningsmaterialer.

Fjern alle klistermaerker eller etiketter fra apparatet.

Renggr stativet (12) og pizzastenen (13) grundigt
med varmt vand og en blgd svamp.

Ter ydersiden af apparatet af med en fugtig klud.
Se sektionen "RENGARING":

BEMZRK: Nar din pizzaovn opvarmes farste
gang, kan den udsende en vis maengde

reg eller lugt. Dette er normalt i mange
opvarmningsinstallationer. Dette pavirker ikke
apparatets sikkerhedsniveau.

KLARGOQRELSE
TIL BRUG

Placer apparatet pd en stabil, vandret og jeevn
overflade.

ADVARSEL! Placer ikke apparatet pd en overflade,
som ikke er varmeresistent.

ADVARSEL! Szt ikke noget ovenpd apparatet.
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Pizzaovn

BRUGSANVIS- VIGTIGT:

NINGER FOR « Forvarm altid pizza sten.

PIZZAOVNEN
« Brug ikke pizzastenen i kombination med

varmluftsfunktioner i en ovn.

» Brug ikke pizzastenen til fedtholdige fadevarer.
Brug kun pizzastenen til pizza.

« Placer pizzastenen pé gverste niveau, nar
du forvarmer.

« Pizzastenen ma ikke placeres direkte p&
varmekilden. Brug altid det medfglgende
stativ (12).

TIP:

« Hvis dejen ikke er bagt tilstraekkeligt, ikke
har nogen farve, eller hvis dejen klaeeber
til pizzastenen, er pizzastenen ikke blevet
opvarmet i tilstraekkelig lang tid.

» Forleeng forvarmningstiden.

« Ovnens hgjeste temperatur bgr anvendes
til forvarmning.

BEMZRK:

« Hvis du opfatter en meerkelig duft, kan dette
haenge sammen med indpakningsmaterialerne,
da pizzastenens overflade absorberer dufte.
Dette kan fjernes ved at vaske den med vand og
derefter tgrre pizzastenen i ovnen. Se sektionen
"RENGIRING".

« Pizzastenen absorberer dufte, nar fedt, sovs
eller ost bliver breendt. Resterne kan ogsd gere
pizzastenen sort. Kilden til duften er ikke
selve pizzastenen.
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BRUG
APPARATET
PIZZA

Seet strgmstikket til en stikkontakt med DA
jordforbindelse.

Abn daren og serg for at ovnen er tom.

VIGTIGT: Brug hdndtaget (6) som er designet til
dette formal for at dbne og lukke dgren (5).

Placer pizzastenen (13) pd stativet (12) og skub dem
samlet ind i pizzaovnen.

BEMZRK: Den haevede del af gitteret forhindrer
pizzastenen i at glide af gitteret. Den haevede del pd
risten skal veere bagest i ovnen.

Luk dgren (5/6) og forvarm pizzaovnen med stativet
(12) og pizzastenen (13) ved at veelge den gnskede
indstilling p& programskaermen (B eller C).

Du kan enten veelge en indstilling fra Daily Mode (B)
eller Pro Mode (C).

Se sektionerne "KONTROLPANEL/DISPLAY" og
"INDSTILLINGER".

VIGTIGT: Tiden og temperaturen kan variere
afhaengigt af ingredienserne og maengden af
ingredienser.

Bulusinupbsbnig

Tilbered din gnskede pizza.

Nar forvarmningstemperaturen er ndet vises
"OPEN" og "Add-in" (A) med 5 korte bip.

Abn daren (5/6), placer pizzaen pa den forvarmede
pizzasten (13) og saet den tilbage i pizzaovnen. Luk
daren (5/6). Programmet fortsaetter automatisk, sa
snart deren (5) bliver lukket igen.

ADVARSEL! Rar ikke pizzaovnen under og efter brug,
da den bliver varm. Rer kun handtaget (6) uden
handsker.

ADVARSEL! Brug ikke handsker ved brug aof
pizzastenen. Pizzastenen bliver meget varm.
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Handsker kan ikke modstd disse temperaturer. Der er
forbreendingsfare! Vi anbefaler i haj grad at bruge en
pizzaspade.

TIP: Brug en pizzaspatel for at gere det nemmere at
styre pizzaen.

Nér programmet er afsluttet, udsender apparatet 5
bip, lyset bliver taendt, varmen slar fra og "OPEN &
End" vises pd skaermen (A).

Abn daren (5/6) og fjern stativet (12) med
pizzastenen (13) og pizzaen fra ovnen.

VIGTIGT: Brug handsker ved bergring af varme
overflader, med undtagelse af pizzastenen; til
denne anbefaler vi en pizzaspade.

Luk dgren (5/6) og lad apparatet kale af.

ANVENDELSE
AF APPARATET
ALIMENTS
AUTRES QUE
LA PIZZA

Seet stramstikket til en stikkontakt med
jordforbindelse.

Serg for at ovnen er tom.

VIGTIGT: Brug hdndtaget (6) som er designet til
dette formal for at dbne og lukke dgren (5).

Forvarm pizzaovnen ved at veelge den gnskede
indstilling p& programskaermen (B eller C).

Du kan enten veelge en indstilling fra Daily Mode (B)
eller Pro Mode (C).

Se sektionerne "KONTROLPANEL/DISPLAY" og
"INDSTILLINGER".

VIGTIGT: Tiden og temperaturen kan variere
afheengigt af ingredienserne og meengden af
ingredienser.

Tilbered din gnskede mad.

Nér forvarmningstemperaturen er ndet vises
"OPEN" og "Add-in" (A) med 5 korte bip.
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Abn dgren (5/6) og placer maden pdé stativet (12)
og skub stativet med maden ind i pizzaovnen. Luk
daren (5/6). Programmet fortsaetter automatisk, sé
snart daren (5) bliver lukket igen.

VIGTIGT: Bagepapir er pdkraevet til nogle madvarer
og skal placeres pd stativet (12). Veer opmaerksom
pd bagepapirets maksimale temperatur. Bagepapir
er ikke egnet til alle programmer.

ADVARSEL! Rar ikke pizzaovnen under og efter
brug, da den bliver varm. Rar kun handtaget (6)
uden handsker.

Nar programmet er afsluttet, udsender apparatet 5
bip, lyset bliver teendt, varmen slar fra og "OPEN &
End" vises pd skaermen (A).

Abn dgren (5/6) og fijern stativet (12) med maden
fra ovnen.

VIGTIGT: Brug handsker, nar du berarer

varme overflader.

Luk degren (5/6) og lad apparatet kgle af.
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Pizzaovn

KONTROLPAN-
EL/SKZARM

A Vis TID OG TEM-
PERATUR

B Daily Mode

C Pro Mode

D Indstillingsomrade

Darkness Preheat Cook
°C
hr
min. Pause
BAKE DEFROST
ROAST WARM FERMENT ______ B
BROIL WINGS  DEHYDRATE

TOAST FRIES VEGETABLES
BAGEL CAKE FROZEN PIZZA

High Temperature

Auto Thick
Preheat Roast
Crust Fresh
Pizza Pizza
_SELECT,
) G

2°3 RESET

Vis TID OG TEMPERATUR (A)

Program / Ikon

Beskrivelse

Viser temperaturen som er indstillet for det valgte

TEMPERATURE
program
TIME Viser tiden som er indstillet for det valgte programréglée
pour le programme sélectionné
COOK Viser tiden som er indstillet for det valgte program
PREHEAT Viser at forvarmning kerer
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Viser mgrkhedsniveauer fra 1til 6 for DAILY MODE TOAST

DARKNESS 0g BAGEL
Daily Mode (B)
Forhénd- Temps
Program Beskrivelse sindstillet préréglé
temperatur (min.)
ROAST Steg stgrre kzdf.tykke(eller 2000 C 12:00
fierkree jeevnt pd alle sider
Smelt ost p& burgere eller
tilberedt mad, svits sméa .
BROIL kedstykker, tilbered &bne ) 15:00
sandwiches
Rist brgd, skiveskdret
TOAST franskbrad, bagel, muffin ) )
BAGEL Rist bagel, rundstykker og . .
frosne vafler
BAKE Wienerbrgd, teerter eller andre 1800 C 17:00
bagte madretter
WARM Hold maden varm (80°C) 80° C 1:00
WINGS Ekstra sprade kyllingevinger 240° C 15:00
FRIES Pomfritter 230° C 25:00
CAKE Kage 170° C 15:00
DEFROST Opte mad ved 80°C grader 80°C 15:00
FERMENT Til fermentering af dej 35°C 1:00
DEHYDRATE | Terrede frugter og grentsager 70°C 8:00
VEGETABLES | Gregntsager 220°C 20:00
FROZEN . . )
PIZZA Bag frysepizza 250° C 18:00
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Pizzaovn

Pro Mode (C)

Forhand- | Forhand- | Forudind-
. sindstillet | sindstil- stillet for-
Program Beskrivelse N .
tempera- let tid varmnings-
tur (min.) tid (min.)
Redt lys for
o |fonvermngeroces, |||
PREHEAT | 9renths,
forvarmningsprocessen
er gennemfart
Steg tykkere mad (op
THICK ROAST | til 6cm tykkelse) indtil 360° C 10:00 8:00
det er spredt
Beer GrILL | Ol enbef(optilzem 1 4600 | 200 8:00
tykkelse)
CRUST pizza | SPred pizza med 310°C 5:30 15:00
halvbagt bund
Tilbered hjemmelavet
FRISK PIZZA | pizza hurtigt for at fa 360° C 7:30 15:00
en sprad skorpe
Tilbered hand-
x| lavet frisk pizza i 400°C | 4:00 15:00

Napolitanerstil

Indstillingsomrade (D)

Program / lkon Beskrivelse

1 Tryk pd& knappen og drej indstillingshjulet hen pé den
TEMPERATURE enskede temperatur
Tryk pa knappen og drej indstillingshjulet hen pé& den
TIMEQ? YK p pp ¢} ] gsnj P

enskede tid

LIGHT @

Tryk pd knappen for at teende eller slukke lyset

RESET

programmet

Nulstil temperaturen/tiden. For at genveelge/afslutte
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Indstillingshjul: Drej p& indstillingshjulet for at veelge en
daily mode-tilstand pé& skeermen eller for at justere tiden/

- SELECT + temperaturen. Start/Stop: Tryk pd& indstillingshjulet for at
starte eller stoppe apparatet
INDSTILL- Du kan enten veelge en indstilling fra Daily Mode (B)
INGER eller Pro Mode (C).

Daily Mode (B)
Placer den gnskede mad/pizza i ovnen. Placer altid
maden pd det medfalgende stativ (12) eller stativet
(12) med pizzastenen.
Drej indstillingshjulet (7) for at veelge imellem
de forhandsindstillede Daily Mode-tilstande
(B) p& skaermen. Den valgte tilstand blinker og
forhandsindstillingens tid og temperatur lyser op (A).
NOTE: Du kan justere temperaturen ved at trykke pd
temperaturknappen i indstillingsomradet (D) og dreje
indstillingshjulet (7) hen pd den gnskede temperatur.
Temperaturen kan ikke justeres i felgende DAILY
MODE-programmer:

- BROIL

+ TOAST

- BAGEL

- WARM

+ FERMENT

BEMZERK: Du kan justere hvor mgrkt bradet

skal veere ved at trykke pd& temperaturknappen i
indstillingsomrddet (D) og dreje indstillingshjulet
(7) hen pd det gnskede niveau (Niveau 1 -
Niveau 6). Dette virker kun med falgende DAILY
MODE-programmer:

« TOAST

n
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- BAGEL

BEMZ/RK: Du kan justere tiden ved at trykke p&
tidsknappen i indstillingsomradet (D) og dreje
indstillingshjulet (7) hen pd den gnskede tid. Tiden
kan ikke justeres i fglgende Daily Mode-programmer:

« TOAST
- BAGEL

Tryk pa indstillingshjulet (7) for at starte
programmet.

Né&r programmet er afsluttet, udsender apparatet
5 bip, lyset bliver teendt, varmen slar fra og "OPEN
& End" vises pd skeermen (A). Bleeseren fortsaetter
med at veere teendt et par minutter for at kele af
indtil temperaturen falder til under 80° Celsius.

Pro Mode (C)

Tryk pa den gnskede Pro Mode-indstilling i Pro
Mode-omrddet (C). Den valgte tilstand blinker.
Den forh&ndsindstillede tid lyser op og
temperaturen blinker (A).

BEMZRK: Du kan justere tiden ved at trykke p&
tidsknappen i indstillingsomradet (D) og dreje
indstillingshjulet (7) hen pa den gnskede tid.

BEMZ/RK: Temperaturen som er indstillet i Pro
Mode kan ikke justeres.

Tryk pa indstillingshjulet (7) for at starte
forvarmningsprocessen. Nedtzellingen og PREHEAT
vises pd skaermen (A). PREHEAT blinker rgdt (A).

Nér forvarmningstemperaturen er ndet vises
"OPEN" og "Add-in" (A) med 5 korte bip.

BEM/ERK: Hvis du ikke foretager dig noget indenfor
15 minutter, skifter apparatet til standby-tilstand.

Abn dgren (5/6) og placer stativet (12) med maden
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i pizzaovnen.
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Luk dgren (5/6). Programmet fortsaetter automatisk,
sd snart daren (5) bliver lukket igen.

Né&r programmet er afsluttet, udsender apparatet
5 bip, lyset bliver teendt, varmen slar fra og "OPEN
& End" vises pd skeermen (A). Bleeseren fortsaetter
med at veere teendt et par minutter for at kele af
indtil temperaturen falder til under 80° Celsius.

RENGQRING Brug ikke metalredskaber eller slibende
rengeringsmaterialer, da dette kan beskadige
overfladerne.

Pizzaovn

Fjern ledningen fra stikkontakten og lad apparatet
kele af.

Ter ydersiden af apparatet (2) af med en

fugtig klud.

Renggr indersiden af dgren (5) med varmt vand,
opvaskemiddel og en fugtig klud eller blad svamp.

Bulusinupbsbnig

Du kan bruge affedtningsmiddel til at fijerne
resterende skidt pd indersiden af daren (5).

Om ngdvendigt rengeres indersiden af apparatet
med en fugtig klud.

Stativ (12)
Lad stativet kale af.

Renggr stativet med varmt vand, opvaskemiddel og
en fugtig klud eller blad svamp.

Pizzasten (13)

VIGTIGT: Hold pizzastenen tgr og ren. Hvis fugtige
rester ikke fjernes, kan pizzastenen let mugne.

VIGTIGT: Undgé renggringsmidler. Pizzastenen
absorberer fedt meget nemt. Nar det er absorberet,
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kan det ikke fjernes helt.

Lad pizzastenen kegle af.

BEMZRK: Vi anbefaler ikke at vaske pizzastenen
hyppigt med vand.

BEMZRK: Restpartiklerne som akkumulerer pa
pizzastenens overflade, pdvirker ikke stenens
funktionalitet.

Sporene kan fjernes forsigtigt med en plastikspatel.

Hvis der er store aflejringer, kan pizzastenen skylles
i varmt vand i en kort periode. Vi anbefaler at tarre
pizzastenen i ovnen ved lav temperatur, efter at den
er gjort ren med vand.

ADVARSEL! Hvis pizzastenen er fugtig, nar den
stilles ind i ovnen, kan vanddamp slippe ud.

OPBEVARING

Pizzaovn
Tag apparatet ud af stikkontakten og lad det kele af.
Sarg for at alle dele er rene og tarre.

Du kan enten opbevare pizzaovnen vandret pd
fadderne til anvendelse (8) eller lodret pd fadderne
til opbevaring (9).
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Der er en kabelrulle (10) pé& bagsiden af apparatet.
Du kan rulle stramkablet sammen der.

Apparatet er udstyret med to handtag (11) for at
gere det nemt at baere.

Stativ (12)
Lad stativet kele af.

Du kan opbevare stativet indeni pizzaovnen eller
stille det et tort sted.

Pizzasten (13)
Lad pizzastenen kgle af.
Opbevar pizzastenen pd et ventileret og tert sted.

MILJO

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

TEKNISKE DATA

Smid ikke apparatet ud med almindeligt restaffald,
men aflever det ved et officielt indsamlingssted til
genbrug. Dette hjeelper med at beskytte miljget.

Speending

220-240V ~ 50-60 Hz

Effekt (i watt)

2000 Watts

Justerbar temperatur 400°C
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PRODUCENT GARANTI FOR EU & CH.

Garanti: BODUM® AG, Schweiz, garanterer BISTRO Pizzaovn i en periode
pé to ar fra datoen for originalkgbet mod edelagte materialer og fejl, der
kan skyldes design eller fremstillingen. Reparationer udferes gratis, hvis
fejlet opfylder alle garantibetingelser. Tilbagebetaling er ikke tilgeengelig.

Garant: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland

Garantibetingelser: Et garanticertifikat skal udfyldes af saelgeren pa
kebstidspunktet. Du skal praesentere garantibeviset for at fa garantiser-
vice. Skulle din BODUM® produkt kreeve garantiservice, skal du kontakte
din BODUM® forhandler, en BODUM® butik, dit lands BODUM® forhandler,
eller besgg www.bodum.com.

BODUM® vil ikke give garanti for skader som felge af uhensigtsmaessig
brug, forkert handtering, normalt slitage, mangelfuld eller forkert vedli-
geholdelse eller pleje, forkert betjening eller brug af apparatet af uauto-
riserede personer.

Denne producentgaranti pavirker ikke dine lovmaessige rettigheder i hen-
hold til geeldende nationale love i kraft, eller din ret mod forhandleren i
forbindelse med salgs-/ kabekontrakt.

MILJOVENLIG BORTSKAFFELSE

Det er ulovligt at bortskaffe elektriske apparater, der er defekte
eller foreeldede sammen med almindeligt affald. De skal bort-
skaffes seerskilt. Forbrugerne har mulighed for at efterlade
sadanne anordninger pd genbrugsstationer gratis. Ejere af
sddanne enheder er pdkraevet for at bringe dem til indsam-
[ lingssteder eller saette dem ud, ndr de respektive samlinger
finder sted. Ved at gare denne mindre personlig indsats, er du

sikker pd, at veerdifulde ravarer genanvendes og forureninger
héandteres korrekt.
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ESPANOL iEnhorabuena! Ahora eres el propietario de un horno de pizzas
BISTRO de BODUM®.

Lee detenidamente las instrucciones antes de usar el aparato.

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Cuando se utilicen aparatos eléctricos, deben seguirse siempre las
precauciones bdsicas de seguridad, entre las que se incluyen las
siguientes:

Lee todas las instrucciones.

No toques las superficies calientes.

Para evitar descargas eléctricas, no sumerjas el cable, los enchufes ni
la base en agua u otro liquido.

ADVERTENCIA: Este aparato eléctrico contiene una funcién de
calentamiento. Las superficies que no sean funcionales pueden
generar altas temperaturas. Dado que las personas perciben de forma

diferente las temperaturas, este equipo tiene que usarse con CUIDADO.

Hay que tocar el equipo Unicamente en las asas y superficies de
agarre previstas, y hay que usar proteccion térmica como guantes o
similares. Las superficies que no sean de agarre deben dejarse enfriar
antes de tocarlas.

Desenchufalo de la toma de corriente cuando no lo utilices y antes de
limpiarlo. Deja que se enfrie antes de ponerle o quitarle las partes.

Si el cable de alimentacion estd danado, lo tiene que sustituir
el fabricante, el agente de servicio técnico o personas con una
cualificacion similar para evitar riesgos.

Evita utilizar accesorios no recomendados por el fabricante del
aparato, ya que pueden causar lesiones.

No usar en el exterior.

No dejes que el cable cuelgue del borde de mesas o encimeras, ni que
esté en contacto con superficies calientes.

No coloques el aparato sobre o cerca de un hornillo de gas o eléctrico
caliente, ni en un horno caliente.
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Horno de Pizzas

Enchufa siempre el cable a la toma de corriente. Para desconectarlo,
gira cualquier control a la posicion de apagado y desenchufa el
aparato de la toma de corriente.

No utilizar el aparato para cualquier otro tipo de uso.

Este aparato puede ser usado por niflos de 8 afios en adelante y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas
o con falta de experiencia y conocimientos, si estas han sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y
comprenden los peligros que tiene. Los nifios no deben jugar con

el dispositivo.

La limpieza y el mantenimiento no debe ser realizado por nifios a no
ser que sean mayores de 8 anos y se les supervise.

Mantén el aparato y su cable fuera del alcance de los niflos menores
de 8 afos.

Este aparato no estd destinado a ser usado con un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

CONSERVA ESTAS INSTRUCCIONES

iIMPORTANTE! Lee detenidamente este manual antes de usar el
aparato y gudrdalo para futuras consultas.

Mantén el aparato y su cable fuera del alcance de nifios menores
de 8 afos.

No sumerjas nunca la cubierta en agua ni la enjuagues bajo el grifo,
ya que contiene componentes eléctricos y elementos calefactores,

No dejes que entre agua u otro liquido en el aparato para evitar una
descarga eléctrica.

No cubras la entrada de aire ni los orificios exteriores de aire mientras
el aparato esté funcionando.

Nunca toques el interior del aparato mientras esté funcionando.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser mayor cuando
el aparato esté funcionando.
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iADVERTENCIA! Comprueba si el voltaje indicado en el aparato se
ajusta al voltaje local.

No uses el aparato si la toma de corriente, el cable u otras partes
tienen desperfectos.

No dejes que ninguna persona desautorizada se encargue de
reemplazar o arreglar el cable dafado.

Mantén el cable principal alejado de superficies calientes.

No conectes el aparato ni toques el panel de controles con las

manos humedas.

No coloques el aparato frente a una pared u otros electrodomésticos.
Permite al menos 10 cm de espacio libre en la parte trasera, en

los lados y en la parte superior del aparato.

No coloques nada encima del aparato.

No uses el aparato para fines distintos de los descritos en este manual.
No dejes que el aparato funcione sin vigilancia.

Cuando estd funcionando, el aire caliente se libera a través de

los orificios exteriores de aire. Mantén las manos y la cara a una
distancia segura del vapor y de los orificios exteriores de aire. Ademds,
ten cuidado con el aire cuando retires la rejilla del aparato.

Cualquier superficie accesible puede ponerse caliente durante el uso.

Desenchufa el aparato inmediatamente si ves humo negro saliendo del
mismo. Espera a que cese la emision de humo antes de retirar la rejilla
del aparato.

iCUIDADO! Asegurate de que el aparato esté colocado sobre una
superficie horizontal, plana y estable.

Este aparato estd disefiado para usarse Unicamente en entornos
domésticos. Puede no ser adecuado para ser usado con seguridad en
entornos como cocinas de personal, granjas, moteles y otros lugares
no residenciales. Tampoco estd disefado para ser utilizado por
clientes de hoteles, moteles, pensiones y otros entornos residenciales.

Si el aparato se usa indebidamente, para fines semiprofesionales o
profesionales o si no se utiliza siguiendo las instrucciones del manual
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Horno de Pizzas

de usuario, la garantia perderd su validez y podriamos rechazar
cualquier responsabilidad por los danos causados.

El aparato necesita aproximadamente 30 minutos para enfriarse y asi
poder manipularlo o limpiarlo.

Desconecta siempre el aparato cuando no lo estés usando.

Guarda las instrucciones para fu-
turas consultas.

SOLO PARA USO DOMESTICO EN
INTERIORES

ANTES DEL
PRIMER USO

Retira todos los materiales del empaquetado.
Retira cualquier pegatina o etiqueta del aparato.

Limpia a fondo la rejilla (12) y la piedra de pizzas
(13) con agua caliente y una esponja no abrasiva.

Limpia el exterior del aparato con un pafio humedo.
Consulta la seccion LIMPIEZA.

NOTA: Cuando el horno de pizzas se caliente por
primera vez, puede que emita humo u olores. Esto
es algo normal con muchos aparatos calientes.
Esto no afecta a la seguridad del aparato.

PREPARACION
PARA EL USO

Coloca el aparato en una superficie estable,
horizontal y plana.

iCUIDADO! No coloques el aparato en una
superficie no resistente al calor.

ADVERTENCIA: No coloques nada encima del
aparato.

80



INFORMACION  IMPORTANTE:

SOBRE EL USO
DEL HORNO
PARA PIZZA

Precalienta siempre el piedra para pizza.

No uses la piedra de pizzas junto a las
funciones de aire caliente en ningun horno.

No utilices la piedra para pizza con alimentos
grasosos ni los comas. Utiliza la piedra para
pizza Unicamente para pizza.

Coloca la piedra de pizzas en el nivel superior
cuando precalientes el horno.

La piedra de pizzas no debe colocarse
directamente en la fuente de calor. Usa siempre
la rejilla (12) proporcionada.

CONSEJO:

Si la masa no se hornea lo suficiente, no tiene
color o se pega a la piedra de pizzas, no se habra
precalentado el tiempo suficiente.

Amplia el tiempo de precalentamiento.

Se debe usar la temperatura mds alta del horno
para el precalentamiento.

NOTA:

Si se percibe un olor peculiar, puede que sea a
causa del material del empaquetado, ya que
la superficie de la piedra de pizzas absorbe
olores. Esto se puede remediar lavandola con
agua y secandola en el horno. Consulta la
seccion "LIMPIEZA".

La piedra de pizzas absorbe olores cuando se
queman grasas, salsas o quesos. Los residuos
también pueden oscurecer la piedra de pizzas.
La fuente del olor no es la propia piedra de
pizzas.
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Horno de Pizzas

USO DE
APARATO
PIZZA

Conecta el enchufe a una toma de corriente con
toma de tierra.

Asegurate de que el horno esté vacio.

IMPORTANTE: Usa el asa (6) disefiada para este fin
para abrir y cerrar la puerta (5).

Coloca la piedra de pizzas (13) en la rejilla (12) y
mételas dentro del horno de pizzas.

NOTA: La elevacion de la rejilla evita que la piedra
para pizza se resbale de la rejilla. La elevacion de la
parrilla debe estar en la parte trasera del horno.

Cierra la puerta (5/6) y precalienta el horno de
pizzas con la rejilla (12) y la piedra de pizzas (13)
seleccionando el ajuste deseado en la pantalla del
programa (B o C).

Puedes seleccionar el ajuste Modo Diario (B) o el
Modo Pro (C).

Consulta las secciones PANEL DE CONTROL/
PANTALLA y AJUSTES.

IMPORTANTE: El tiempo y la temperatura pueden
variar dependiendo de los ingredientes y de la
cantidad de los mismos.

Prepara la pizza que quieras.

Cuando se alcance la temperatura de
precalentamiento, se mostrard en la pantalla
"OPEN" y "Add-in" (A) con 5 pitidos cortos.

Abre la puerta (5/6), coloca la pizza en la piedra de
pizzas precalentada (13) y vuélvela a meter en el
horno de pizzas. Cierra la puerta (5/6) El programa
continuard automdticamente tan pronto como la
puerta (5) se cierre de nuevo.

iCUIDADO! No toques el horno de pizzas durante y
después del uso, ya que estard caliente. Toca el
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asa (6) solo con guantes.

iCUIDADO! No utilices guantes cuando utilices

la piedra para pizza. La piedra para pizza se
calienta mucho. Los guantes no soportan estas
temperaturas. jExiste riesgo de quemaduras!
Recomendamos encarecidamente utilizar una
pala para pizza.

CONSEJO: usa una pala de pizzas para manipular
mas fdcilmente la pizza.

Cuando el programa haya terminado, el aparato
emitird 5 pitidos, la luz se encenderd, el calentador
se apagarq, y la pantalla (A) mostrard "OPEN & END"

Abre la puerta (5/6) y retira la rejilla (12) con la
piedra de pizzas (13) y la pizza del horno.

IMPORTANTE: Utiliza guantes al tocar superficies
calientes, excepto la piedra para pizza, para la cual
recomendamos una pala para pizza.

Cierra la puerta (5/6) y deja que el aparato se enfrie.

USO DE
APARATO
ALIMENTOS
DISTINTOS A
LA PIZZA

Conecta el enchufe a una toma de corriente con
toma de tierra.

Asegurate de que el horno esté vacio.
IMPORTANTE: usa el asa (6) disefiada para este fin
para abrir y cerrar la puerta (5).

Precalienta el horno de pizzas seleccionando el
ajuste que quieras en la pantalla del programa
(Bo Q).

Puedes seleccionar el ajuste del Modo Diario (B) o el
del Modo Pro (C).

Consulta las secciones PANEL DE CONTROL/
PANTALLA y AJUSTES.

IMPORTANTE: el tiempo y la temperatura pueden
variar dependiendo de los ingredientes y de la
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cantidad de los mismos.
Prepara la comida que quieras.

Cuando se alcance la temperatura de
precalentamiento, se mostrard en la pantalla
"OPEN"y "Add-in" (A) con 5 pitidos cortos.

Abre la puerta (5/6), coloca la comida en la rejilla
(12) y métela en el horno de pizzas. Cierra la puerta
(5/6). El programa continuard automdticamente tan
pronto como la puerta (5) se cierre de nuevo.

IMPORTANTE: se necesita papel de hornear para
ciertos alimentos, el cual hay que colocar en la
rejilla (12). Pon atencion a la temperatura mdaxima
del papel de hornear. El papel para hornear no es
adecuado para todos los programas.

iCUIDADO! No toques el horno de pizzas durante y
después del uso, ya que estard caliente. Toca el
asa (6) solo con guantes.

Cuando el programa haya terminado, el aparato
emitird 5 pitidos, la luz se encenderd, el calentador
se apagarq, y la pantalla (A) mostrard "OPEN & END"

Abre la puerta (5/6) y retira la rejilla (12) con la
comida del horno.

IMPORTANTE: ponte guantes cuando toques
superficies calientes.

Cierra la puerta (5/6) y deja que el aparato se enfrie.
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PANEL DE
CONTROL/
PANTALLA

A Pantalla TIEMPO
Y TEMPERATURA

B Modo Diario

C Modo Pro

D Area de Ajustes

Darkness

ROAST
BROIL

TOAST
BAGEL

Preheat
hr.
min.

BAKE

WARM

WINGS

FRIES

CAKE

High Temperature

Cook
A
Pause
DEFROST
FERMENT ______ B
DEHYDRATE
VEGETABLES
FROZEN PIZZA

Auto Thick
Preheat Roast

Crust Fresh

Pizza Pizza

B g,ELECrX
é C
D

3 RESET

Pantalla TIEMPO y TEMPERATURA (A)

Descripcion del s
. Descripcion
programa/icono
TEMPERATURE Muestrp la temperatura establecida para el programa
seleccionado
TIME Muestra el tiempo establecido para el programa
seleccionado
COOK Muestra que el programa estd en funcionamiento
PREHEAT Muestra que el precalentamiento estd en funcionamiento
Muestra los niveles de oscuridad del 1 al 6 para el MODO
DARKNESS DIARIO TOSTADA y BAGEL
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Modo Diario (B)

Tem- Tiempo
Programa Descripcion peratura predefinido
predefinida (min)
Asa grandes piezas de carne o
ROAST de aves de forma uniforme por 200° C 12:00
todos los lados
Derrite queso en
hamburguesas o alimentos
BROIL cocinados, dora pequefios - 15:00
trozos de carne y prepara
sandwiches abiertos
TOAST Tuesta pan, pan de molde, A .
bagels o muffins
BAGEL Tuesta bagels, panecillos y . B
gofres congelados
BAKE Pastelgs, tartas o cualquier 1800 C 17:00
otro alimento horneado
Mantiene la comida caliente °
WARM (80 °C) 80°C 1:00
WINGS Alitas de pollo muy crujientes 240° C 15:00
FRIES Patatas Fritas 230° C 25:00
CAKE Pastel 170° C 15:00
DEFROST Defcongelo los alimentos a 80°C 15:00
80°C
FERMENT Para la fermentacion de la 350 C 1:00
masa
DEHYDRATE | Frutas y verduras 70°C 8:00
deshidratadas ’
VEGETABLES | Verduras 220°C 20:00
FROZEN ) . )
PIZZA Hornea pizza congelada 250° C 18:00
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Modo Pro (C)

Tem- Tiempo Tiempo
peratura pre- preestab-
Programa | Descripcion predefin- | definido | lecido de
ida (min) precalen-
tamiento
(min.)
Luz roja para el proceso
wio | depesleioninio e |
PREHEAT P
de precalentamiento se ha
completado
THICK Asa alimentos gruesos (hasta
ROAST 6 cm de grosor) hasta que 360° C 10:00 8:00
estén crujientes
BEEF Asa filetes (hasta 2 cm de 400° C 2.00 8:00
GRILL grosor) : :
CRUST | Pizza de masa con base o . X
PIZZA semihorneada s10°C 5:30 15:00
FRISK Prepara rdpidamente una
PIZZA pizza casera con una corteza 360° C 7:30 15:00
crujiente
NAPOLI Cocina una pizza fresca o . X
PIZZA casera al estilo napolitano 400°C 4:00 15:00
Area de Ajustes (D)

Descripcion del
programa/icono

Descripcion

tiempo deseado

1 Presiona el botdn y gira el selector de ajustes hasta la
TEMPERATURE temperatura deseada
Presiona el botdn y gira el selector de ajustes hasta el
e & ve :

LIGHT@

Presiona el boton para encender la luz
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Reinicia la temperatura/tiempo Para volver a seleccionar

RESET A
o salir del programa
Gira el selector de ajustes para seleccionar el modo
diario en la pantalla o para ajustar el tiempo o la
- SELECT + e . X
temperatura. Iniciar/Detener: presiona el ajuste para
iniciar o detener la operacion
AJUSTES Puedes seleccionar un ajuste del Modo Diario (B) o

del Modo Pro (C).

Modo Diario (B)

Coloca la pizza/comida que quieras en el horno.
Coloca siempre los alimentos en la rejilla (12)

suministrada o en la Rejilla (12) con la Piedra de
Pizzas (13).

Gira el selector de ajustes (7) para elegir entre
los Modo Diario (B) predefinidos en la pantalla. El
modo seleccionado parpadeard y el tiempo y la
temperatura predefinidos se iluminardn (A).

NOTA: puedes ajustar la temperatura presionando
el boton de la temperatura en el drea de ajustes
(D) y girando el selector de ajustes (7) hasta la
temperatura deseada.

La temperatura no se puede ajustar en los
siguientes programas del Modo Diario:

- BROIL
- TOAST
« BAGEL
« WARM
< FERMENT
NOTA: puedes ajustar la oscuridad del pan
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presionando el botén de la temperatura en el
drea de ajustes (D) y girando el selector de ajustes
(7) hasta el nivel deseado (nivel 1 - nivel 6). Esto
funciona con los siguientes programas del Modo
Diario:

- TOAST

« BAGEL

NOTA: puedes ajustar el tiempo presionando el
botdn del tiempo en el drea de ajustes (D) y girando
el selector de ajustes (7) hasta el tiempo deseado.
El tiempo no se puede ajustar en los siguientes
programas del Modo Diario:

« TOAST
- BAGEL

Presiona el selector de ajustes (7) para iniciar
el programa.

Cuando el programa haya terminado, el aparato
emitird 5 pitidos, la luz se encenderd, el calentador
se apagard, y la pantalla (A) mostrard "OPEN

& END" El ventilador permanecerd encendido
durante unos minutos para refrigerar hasta que la
temperatura descienda por debajo de los 80°.

Modo Pro (C)

Presiona el ajuste de modo pro deseado en el
drea del Modo Pro (C). El modo seleccionado
parpadeard. El tiempo prefijado se iluminard y la
temperatura parpadeard (A).

NOTA: puedes ajustar el tiempo presionando el
botdn del tiempo en el drea de ajustes (D) y girando
el selector de ajustes (7) hasta el tiempo deseado.

NOTA: la temperatura establecida en el Modo Pro
no se puede ajustar.

Presiona el selector de ajustes (7) para iniciar
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el proceso de precalentamiento. La cuenta atrds y
el PRECALENTAMIENTO se mostrardn en la pantalla
(A). EI PRECALENTAMIENTO parpadeard en rojo (A).

Cuando se alcance la temperatura de
precalentamiento, se mostrard en la pantalla
"OPEN" y "Add-in" (A) con 5 pitidos cortos.

NOTA: Si no se realiza ninguna accién en un periodo
de 15 minutos, el aparato cambiard al modo de
espera.

Abre la puerta (5/6) y coloca la rejilla (12) con la
comida en el horno de pizzas.

Cierra la puerta (5/6) El programa continuard
automaticamente tan pronto como la puerta (5)
se cierre de nuevo.

Cuando el programa haya terminado, el aparato
emitira 5 pitidos, la luz se encenderd, el calentador
se apagard, y la pantalla (A) mostrard "OPEN

& END" El ventilador permanecerd encendido
durante unos minutos para refrigerar hasta que la
temperatura descienda por debajo de los 80°.

LIMPIEZA

No uses utensilios de cocina metdlicos ni
materiales de limpieza abrasivos, ya que podrian
dafar las superficies.

Horno de Pizzas

Desconecta el enchufe de la toma de corriente y
deje que el aparato se enfrie.

Limpia el exterior del aparato (2) con un
pafo humedo.

Limpia el interior de la puerta (5) con agua caliente,
detergente y un pafo hiimedo o una esponja
no abrasiva.

NOTA: puedes utilizar liquido desengrasante para
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eliminar cualquier resto de suciedad en el interior
de la puerta (5).

Si es necesario, limpia el interior del aparato con un
pafo himedo.

Rejilla (12)
Deja que la rejilla se enfrie.

Limpia la rejilla con agua caliente, detergente liquido
y un paio himedo o una esponja no abrasiva.

Piedra de Pizzas (13)

IMPORTANTE: Mantén la piedra de pizzas seca y
limpia. Si no se eliminan los restos de humedad, la
piedra de pizzas puede enmohecerse facilmente.

IMPORTANTE: Evita los productos de limpieza. La
piedra de pizzas absorbe grasa facilmente. Una vez
absorbida, no puede eliminarse por completo.

Deja que la piedra de pizzas se enfrie.
NOTA: No recomendamos lavar la piedra de pizzas
de forma frecuente con agua.

NOTA: Las particulas residuales que se acumulan
en la superficie de la piedra de pizzas después
de hornear no perjudican el funcionamiento de la
misma.

Los restos pueden eliminarse cuidadosamente con
una espdatula de plastico.

Si hay restos grandes, se puede sumergir la piedra
de pizzas en agua caliente durante un breve
periodo de tiempo. Recomendamos secar la piedra
de pizzas en el horno a una baja temperatura tras
limpiarla con agua.

iCUIDADO! Si la piedra de pizzas se coloca
himeda en el horno, puede salir vapor de agua.
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ALMACENAMI-
ENTO

Horno de Pizzas
Desconecta el aparato y deja que se enfrie.

Asegurate de que todas las partes estén limpias
y secas.

Puede guardar el horno de pizzas en posicion
horizontal, sobre los pies para su funcionamiento
(8) o en posicion vertical, sobre los pies para su
almacenamiento (9).

En la parte trasera del aparato hay un enrollador
de cable (10). Ahi puedes enrollar el cable
de alimentacion.

El aparato estd equipado con dos asas (11) para
que su transporte sea mds cémodo.

Rejilla (12)
Deja que la rejilla se enfrie.

Puedes guardar la rejilla dentro del horno de pizzas
o dejarla en un lugar seco

Piedra de Pizzas (13)

Deja que la piedra de pizzas se enfrie.
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Almacena la piedra de pizzas en un lugar seco

y ventilado.
MEDIO No tires el aparato a la basura doméstica normal,
AMBIENTE llévalo a un punto de recogida oficial para su

reciclaje. Esto ayudard a proteger el entorno.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DATOS TECNICOS

Voltaje 220-240V ~ 50-60 Hz
Potencia 2000 Watts
Temperatura ajustable. 400°C
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GARANTIA DE FABRICANTE PARA EE. UU. Y CANADA, UE Y SUIZA.

Garantia: BODUM® AG, Suiza, asegura la garantia de le Horno de Pizzas
BISTRO por un periodo de dos afios a partir de la fecha de compra
original en caso materiales defectuosos y fallos en el funcionamiento que
puedan atribuirse a defectos de disefo o fabricacion. Siempre y cuando
las condiciones de garantia se cumplan, Bodum asume la eliminacion
de la falla sin costo alguno. No es posible la restitucién del dinero de la
compra.

Garante: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland .

Condiciones de la garantia: el vendedor debe rellenar un certificado de
garantia en el momento de la compra. Debe presentar el certificado de
garantia para obtener los servicios de garantia. Si su producto BODUM®
requiere el servicio de garantia, pongase en contacto con su distribuidor
de BODUM®, con una tienda BODUM®, con el distribuidor BODUM® de su
pais o visite www.bodum.com.

En la garantia BODUM® no se incluyen los dafios causados por uso o
manipulacion inadecuados, desgaste normal, mantenimiento o cuidado
incorrectos, mal funcionamiento o uso del aparato por personas no
autorizadas.

Esta garantia del fabricante no afecta sus derechos estatutarios bajo las
leyes nacionales en vigor ni sus derechos frente al proveedor, derivados
de su contrato de compraventa.

DESECHO ECOLOGICO

Los electrodomésticos viejos ya no pueden ser desechados
con el resto de la basura, sino que se deben desechar por
separado. La entrega en centros de recoleccién comunal
por parte de personas privadas no tiene costo alguno. Los
propietarios de electrodomésticos viejos estdn obligados
a entregarlos en dichos centros de recoleccion o algin
sitio similar. Con esta pequefia contribucidén personal estd
colaborando para que se puedan reciclar valiosos materiales
y para que los materiales dafinos puedan tratarse como
corresponde.
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ITALIANO Congratulazioni! Adesso siete gli orgogliosi proprietari di un
Forno per Pizze BISTRO prodotto da BODUM®.

Si prega di leggere attentamente le istruzioni prima di utilizzare
I'apparecchio.

AVVERTIMENTI IMPORTANTI

Durante I'utilizzo di apparecchi elettrici, € fondamentale rispettare
alcune misure di sicurezza, come le seguenti.

Leggere tutte le istruzioni.
Non toccare le superfici calde.

Per evitare le scariche elettriche, non immergere il cavo, la spina o la
base in acqua o altri liquidi.

ATTENZIONE: Questo apparecchio elettrico contiene un elemento
riscaldante. Superfici diverse dalle superfici funzionali possono
sviluppare temperature elevate. Poiché diverse persone percepiscono
le temperature in maniera differente, questo apparecchio dovrebbe
essere usato con CAUTELA. Questo apparecchio deve essere
maneggiato solo mediante gli appositi manici e le superfici di presa,
proteggendo le mani dal calore con guanti o protezioni analoghe.
Prima di toccare superfici che non siano quelle previsteper la presa,
lasciare che queste si raffreddino a sufficienza.

Scollega il cavo dalla corrente quando non usi l'apparecchio e prima
delle operazioni di pulizia. Lasciare raffreddare prima di aggiungere o
togliere componenti.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore, dal tecnico di assistenza o da persone similmente
qualificate per evitare pericoli.

Evitare I'utilizzo di accessori non raccomandati dal produttore
dell'apparecchio poiché potrebbero causare infortuni.

Non utilizzare all'aperto.

Non lasciare che il cavo penzoli dal bordo del tavolo o del ripiano e
non farlo entrare in contatto con superfici calde.
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Forno per Plzza

Non posizionare sopra o vicino a fornelli elettrici o a gas, o all'interno
di un forno caldo.

Collegare sempre il cavo direttamente alla presa elettrica a muro.
Per scollegare I'apparecchio, posizionare tutti i comandi su "off", poi
scollegare la spina dalla presa elettrica.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

Questo apparecchio puod essere utilizzato da bambini di eta pari

o superiore a otto anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con poca esperienza e conoscenza soltanto se
sotto supervisione o in seguito a chiare istruzioni su come utilizzare
I'apparecchio in modo sicuro e comprendendo i rischi coinvolti. |
bambini non devono giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere
effettuate da bambini, @ meno che non abbiano un'eta superiore a
otto anni e siano sotto la supervisione di qualcuno.

Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini con
eta inferiore a otto anni.

Questi apparecchi non sono stati progettati per essere utilizzati
in abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con
telecomando a distanza.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

IMPORTANTE! Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente
questo manuale e conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Tenere l'apparecchio e il suo cavo lontano dalla portata di bambini
con eta inferiore a otto anni.

Non immergere mai il guscio esterno e non risciacquarlo sotto acqua
corrente, poiché contiene componenti elettrici ed elementi riscaldanti,

Non far entrare nell'apparecchio acqua o altri liquidi per evitare
scariche elettriche.

Non coprire l'apertura di ingresso dell'aria e le aperture esteriori
mentre I'apparecchio ¢ in funzione.
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Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre & in funzione. T

La temperatura delle superfici accessibili potrebbe essere elevata
durante l'uso.

ATTENZIONE! Verificare che la tensione riportata corrisponda alla
tensione di rete.

Non utilizzare l'apparecchio se la sping, il cavo di alimentazione o altre
parti dell'apparecchio sono danneggiati.

Non rivolgersi a personale non autorizzato per sostituire o riparare il
cavo di alimentazione, se danneggiato.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

Non collegare I'apparecchio alla presa elettrica o non utilizzare il
pannello di controllo con le mani bagnate.

Non posizionare l'apparecchio contro un muro o altri apparecchi.

Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro e ai lati, nonché 10 cm
di spazio libero sopra l'apparecchio.

Non posizionare niente sopra I'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti in
questo manuale.
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Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Quando ¢ in funzione, l'apparecchio emette aria calda dalle bocchette
di uscita dell'aria. Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dalle
bocchette di uscita dell'aria. Inoltre, fare attenzione all'aria quando si
rimuove la griglia dall'apparecchio.

Qualsiasi superficie accessibile potrebbe diventare calda
durante l'utilizzo.

Scollegare immediatamente la presa se si nota del fumo nero che
fuoriesce dall'apparecchio. Attendere che l'apparecchio abbia smesso
di emettere fumo prima di rimuovere la griglia.

ATTENZIONE! Assicurarsi che l'apparecchio sia posizionato su una
superficie orizzontale, regolare e stabile.
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Forno per Plzza

Questo apparecchio & progettato esclusivamente per I'uso domestico.
Il suo uso potrebbe non essere sicuro nelle cucine del personale,
aziende agricole, motel e altri contesti non residenziali. Né
progettato per essere utilizzato da clienti di hotel, motel, bed and
breakfast e altri contesti residenziali.

Se l'apparecchio viene utilizzato in modo improprio o per scopi
professionali o semiprofessionali, oppure se non viene utilizzato
rispettando le istruzioni del manuale d'uso, la garanzia € invalidata e
il produttore si riserva il diritto di declinare ogni responsabilita per i
danni causati.

L'apparecchio richiede circa 30 minuti per raffreddarsi e poter essere
maneggiato o pulito.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla presa quando non & in uso.

Conserva queste istruzioni per
futura consultazione.

ESCLUSIVAMENTE PER USO
DOMESTICO

PRIMA DEL Rimuovere tutti i materiali d'imballaggio.
PRIMO Rimuovere qualsiasi adesivo o etichetta
UTILIZZO dall'apparecchio

Pulire accuratamente la griglia (12) e la pietra
refrattaria (13) con acqua calda e una spugna
non abrasiva.

Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno
umido.

Consulta la sezione "PULIZIA".

NOTA: Quando il forno per pizza viene riscaldato
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per la prima volta, potrebbe emanare un po' di
fumo o di odore. Questo fenomeno € normale per
gli apparecchi riscaldanti. Questo non influisce
sulla sicurezza del tuo apparecchio.

PREPARAZI- Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile,

ONE ALL'USO orizzontale e regolare.
ATTENZIONE! Non posizionare l'apparecchio su
una superficie non termoresistente.
ATTENZIONE! Non posizionare niente sopra
I'apparecchio.

INFORMAZIO- IMPORTANTE:

NI SULL'USO . Preriscalda SEMPRE la pietra per pizza.

DEL FORNO N i la oi f -

PER PIZZA . on utilizzare la pietra refrattaria in

combinazione con la cottura ventilata in
qualsiasi forno.

. Non cuocere cibi grassi o altri alimenti sulla
piastra. Utilizza la piastra solo per la pizza!

. Posizionare la pietra refrattaria sul livello pit
alto in fase di preriscaldamento.

. La pietra refrattaria non deve essere
posizionata direttamente sulla fonte di calore.
Usare sempre la griglia (12) in dotazione.

CONSIGLIO:

Se l'impasto non é cotto abbastanza, non ha

colore, oppure se si attacca alla pietra refrattaria,

significa che la pietra refrattaria non e stata
preriscaldata abbastanza a lungo.

. Allungare il tempo di preriscaldamento.

. Utilizzare la temperatura massima del forno
per il preriscaldamento.
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Forno per Plzza

NOTA:

. Se si percepisce un odore strano, potrebbe
essere legato al materiale di imballaggio, poiché
la superficie della pietra refrattaria assorbe gli
odori. Puo essere eliminato lavando la pietra
refrattaria con acqua e poi asciugandola nel
forno. Vedere la sezione "PULIZIA".

. La pietra refrattaria assorbe gli odori quando
il grasso, la salsa e il formaggio bruciano.
| residui possono anche annerire la pietra
refrattaria. L'odore non origina direttamente
dalla pietra refrattaria.

UTILIZZO DELL'
APPARECCHIO
PIZZA

Collegare la spina di alimentazione a una presa
elettrica con messa a terra.

Aprire lo sportello e assicurarsi che il forno sia vuoto.

IMPORTANTE: Usare l'apposita maniglia (6) per
aprire e chiudere lo sportello (5).

Posizionare la pietra refrattaria (13) sulla griglia (12)
e inserirle insieme nel forno.

NOTA: Rialzando la piastra rispetto alla griglia si
impedisce lo scivolamento della piastra stessa. E
opportuno alzare la piastra nella parte posteriore
del forno.

Chiudere lo sportello (5/6) e preriscaldare il forno
per pizza con la griglia (12) e la pietra refrattaria
(13) selezionando le impostazioni desiderate tramite
il display dei programmi (B o C).

E possibile selezionare un'impostazione dalle
opzioni Modalita Giornaliera (B) o Modalita Pro (C).
Consulta le sezioni "PANNELLO DI CONTROLLO/
DISPLAY" e "IMPOSTAZIONI".

IMPORTANTE: La durata e la temperatura
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potrebbero variare in base al tipo di ingredienti T
e alla loro quantita.

Preparare la pizza desiderata.

Quando la temperatura di preriscaldamento
desiderata viene raggiunta, le scritte "OPEN"
e "Add-in" verranno visualizzate (A) insieme
a cinque brevi segnali acustici.

Aprire lo sportello (5/6), posizionare la pizza sulla
pietra refrattaria preriscaldata (13) e poi riporla
all'interno del forno. Chiudere lo sportello (5/6).

Il programma prosegue automaticamente non
appena lo sportello (5) viene richiuso.

ATTENZIONE! Non toccare il forno per pizza
durante e dopo l'utilizzo, poiché si riscalda. Senza i
guanti & possibile soltanto toccare la maniglia (6).

ATTENZIONE! Non indossare guanti per toccare la
piastra per pizza. La piastra diventa caldissima e i
guanti non sopporterebbero queste temperature.
Rischio di ustioni! Consigliamo vivamente I'uso di
una pala per pizza.
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CONSIGLIO: Utilizzare una pala per pizze per
maneggiare la pizza con piu facilita.

Al termine del programma, l'apparecchio emette
cinque segnali acustici, la luce si accende, gli
elementi riscaldanti si spengono e la scritta "OPEN
& End" appare sul display (A).

Aprire lo sportello (5/6) e rimuovere la Griglia (12)
con la Pietra Refrattaria (13) e la pizza dal forno.

IMPORTANTE: Indossa i guanti per toccare le
superfici calde, eccetto la piastra per pizza, per la
quale € raccomandata un'apposita pala.

Chiudere lo sportello (5/6) e lasciare che
I'apparecchio si raffreddi.
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Forno per Plzza

UTILIZZO DELL'
APPARECCHIO
CIBI DIVERSI
DALLA PIZZA

Collegare la spina di alimentazione a una presa
elettrica con messa a terra.

Assicurarsi che il forno sia vuoto.

IMPORTANTE: Usare l'apposita maniglia (6) per
aprire e chiudere lo sportello (5).

Preriscaldare il forno per pizza selezionando le
impostazioni desiderate tramite il display dei
programmi (B o C).

E possibile selezionare un'impostazione dalle
opzioni Modalita Giornaliera (B) o Modalita Pro (C).

Consulta le sezioni "PANNELLO DI CONTROLLO/
DISPLAY" e "IMPOSTAZIONI".

IMPORTANTE: La durata e la temperatura
potrebbero variare in base al tipo di ingredienti
e alla loro quantita.

Preparare il cibo desiderato.

Quando la temperatura di preriscaldamento
desiderata viene raggiunta, le scritte "OPEN" e
"Add-in" verranno visualizzate (A) insieme a cinque
brevi segnali acustici.

Aprire lo sportello (5/6), posizionare il cibo sulla
griglia e inserire la griglia con il cibo all'interno
del forno per pizza. Chiudere lo sportello (5/6).

Il programma prosegue automaticamente non

appena lo sportello (5) viene richiuso.

IMPORTANTE: La carta da forno € necessaria per
alcuni cibi, quando posizionati sulla griglia (12) Fare
attenzione alla temperatura massima indicata per
la carta da forno. La carta da forno NON é adatta
per alcun programma.

ATTENZIONE! Non toccare il forno per pizza
durante e dopo l'utilizzo, poiché si riscalda. Senza i
guanti e possibile soltanto toccare la maniglia (6).
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Al termine del programma, l'apparecchio emette
cinque segnali acustici, la luce si accende, gli
elementi riscaldanti si spengono e la scritta "OPEN
& End" appare sul display (A).

Aprire lo sportello (5/6) e rimuovere la griglia (12)
con il cibo dal forno.

IMPORTANTE: Indossare i guanti per toccare le
superfici calde.

Chiudere lo sportello (5/6) e lasciare che
I'apparecchio si raffreddi.

PANNELLO DI Darkness Preheat Cook w
CONTROLLO / . * A
DISPLAY min. Pause

BAKE DEFROST
A DISp|Gy di TEMPO e ROAST WARM FERMENT B

TEMPERATURA BROIL WINGS  DEHYDRATE
e . TOAST FRIES  VEGETABLES
B Modalita Giornaliera
BAGEL CAKE  FROZEN PIZZA

C Modalita Pro

D Area Impostazioni

High Temperature
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Forno per Plzza

Display di TEMPO e TEMPERATURA (A)

Descrizione del

programma/ Descrizione
icona
TEMPERATURE Mostra la temperatura impostata per il programma
selezionato.
TIME Mostra la durata impostata per il programma selezionato
COOK Indica che il programma selezionato € in corso
PREHEAT Indica che il preriscaldamento & in corso
DARKNESS Mostra i livelli di tostatura da 1 a 6 per i programmi

MODALITA GIORNALIERA TOAST e BAGEL

Modalita Gionaliera (B)

Programa Descrizione Preset Preset
9 temperatura | durata (min.)
Arrostisci porzioni pit grandi
ROAST di carne o pollame in maniera 200°C 12:00
uniforme su tutti i lati
Sciogli il formaggio su
BROIL hamburger o cibi cotti, rosola ) 15:00
piccole porzioni di carne,
prepara sandwich aperti
TOAST Tostq pane, pan carré, bagel, . .
muffin
BAGEL Tosta bqgel, panini e waffle . B
surgelati
BAKE Dolci, torte o qualsiasi altro 1800 G 17:00
cibo da forno
WARM Mantieni in caldo il cibo (80° C) 80°C 1:00
WINGS Alette di pollo extra croccanti 240° C 15:00
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FRIES Patatine fritte 230°C 25:00
CAKE Torte 170° C 15:00
DEFROST Scongela il cibo a 80° C 80°C 15:00
FERMENT Per Il_a fermentazione 35° C 1:00
dell'impasto
DEHYDRATE | Rutta e verdura essiccata 70°C 8:00
VEGETABLES | Verdure 220°C 20:00
FROZEN . . . .
PIZZA Riscalda la pizza surgelata 250° C 18:00
Modalita Pro (C)
Preset Preim-
Preset durata postazione
Programa | Descrizione tem- (min.) tempo di
peratura preriscalda-
mento (min)
Luce rossa per il processo
AUTO | ando  rocesso : :
PREHEAT | Vér9¢d proce
di preriscaldamento &
completo
Arrostisci cibi piu spessi
THICK (fino a 6¢cm di spessore) o . .
ROAST | fino a farli diventare 360°C | 10:00 8:00
croccanti
BEEF Griglia la bistecca (fino a 2 o . .
GRILL cm di spessore) 400°C 2:00 8:00
CRUST Pizza a bordo alto con o . X
PIZZA fondo semicotto sie°c 5:30 15:00
FRISK Prepara velocemente una
pizza fatta in casa con la 360° C 7:30 15:00
PIZZA
crosta croccante
NAPOLI Prepara una pizza napolet- o . X
PIZZA ana fatta in casa 400°C 4:00 15:00
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Forno per Plzza

Area Impostazioni (D)

Descrizione del
programma/ Descrizione
icona
1 Premi il pulsante e ruota il selettore di regolazione sulla
TEMPERATURE temperatura desiderata
G Premi il pulsante e ruota il selettore di regolazione sulla
TIME durata desiderata
LIGHT @ Premi il pulsante per accendere/spegnere la luce
RESET Reimposta la temperatura/durata Per riselezionare/
terminare il programma
Ruota il selettore di regolazione per selezionare la
- SELECT + modalita sul display o modificare la temperatura/durata.
Start/Stop: Premi la il selettore di regolazione per avviare/
interrompere |'operazione
IMPOSTAZIONI E possibile selezionare un'impostazione dalle

opzioni Modalita Giornaliera (B) o Modalita Pro (C).
Modalita Gionaliera (B)

Posizionare il cibo o la pizza desiderati nel forno.
Posizionare sempre il cibo sulla Griglia (12) in
dotazione, oppure sulla Griglia (12) con la Pietra
Refrattaria (13).

Ruota il selettore di regolazione (7) per scegliere tra
le Modalita Giornaliera (B) predefinite sul display.
La modalita selezionata lampeggia e i preset di
temperatura e durata si illuminano (A).

NOTA: Puoi modificare la temperatura premendo il
pulsante della temperatura nell’Area Impostazioni
(D) e ruotando il selettore di Regolazione (7) sulla
temperatura desiderata.

La temperatura non puo essere modificata nei
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seguenti programmi della sezione Modalita
Giornaliera:

- BROIL
« TOAST
- BAGEL
- WARM
» FERMENT

NOTA: E Possibile regolare il livello di tostatura

del pane premendo il pulsante della temperatura
nell'area impostazioni (D) e ruotando il selettore di
regolazione (7) sul livello desiderato (Livello 1 - Livello
6). Questo funziona per i seguenti programmi della
Modalita Giornaliera:

« TOAST
- BAGEL

NOTA: E possibile regolare la durata premendo

il pulsante della durata nell'area impostazioni

(D) e ruotando il selettore di regolazione (7) sulla
durata desiderata. La durata non puo essere
modificata per i seguenti programmi della Modalita
Giornaliera:

- TOAST
« BAGEL

Premere il selettore di regolazione (7) per avviare
il programma.

Al termine del programma, l'apparecchio emette
cinque segnali acustici, la luce si accende, gli
elementi riscaldanti si spengono e la scritta "OPEN &
End" appare sul display (A). La ventola resta accesa
per alcuni minuti per facilitare il raffreddamento,
finché la temperatura scende sotto 80° C.
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Modalita Pro (C)

Premere il programma desiderato della modalita
professionale nell'area Modalitda Pro (C). La modalita
selezionata lampeggia. La durata preselezionata si
illumina e la temperatura lampeggia (A).

NOTA: E possibile regolare la durata premendo il
pulsante della durata nell'area impostazioni (D) e
ruotando il selettore di regolazione (7) sulla
durata desiderata.

NOTA: La temperatura impostata nella Modalita Pro
non puo essere modificata.

Premere il selettore di Regolazione (7) per avviare
il processo di preriscaldamento. Il conteggio alla
rovescia e la scritta PREHEAT vengono visualizzati
sul Display (A). PREHEAT lampeggia in rosso (A).

Quando la temperatura di preriscaldamento
desiderata viene raggiunta, le scritte "OPEN" e
"Add-in" verranno visualizzate (A) insieme a cinque
brevi segnali acustici.

NOTA: se non si effettuano azioni entro 15 minuti,
I'apparecchio passa in modalita stand-by.

Aprire lo sportello (5/6) e posizionare la griglia (12)
con il cibo nel forno per pizza.

Chiudere lo Sportello (5/6). Il programma prosegue
automaticamente non appena lo Sportello (5)
viene richiuso.

Al termine del programma, l'apparecchio emette
cinque segnali acustici, la luce si accende, gli
elementi riscaldanti si spengono e la scritta "OPEN &
End" appare sul Display (A). La ventola resta accesa
per alcuni minuti per facilitare il raffreddamento,
finché la temperatura scende sotto 80° C.



PULIZIA

Non utilizzare utensili da cucina in metallo o IT
strumenti di pulizia abrasivi, poiché potrebbero
danneggiare le superfici.

Forno per Pizza

Rimuovere la spina di alimentazione dalla presa
elettrica a muro e lasciare che l'apparecchio
si raffreddi.

Pulire I'esterno dell'apparecchio (2) con un
panno umido.

Pulire I'interno dello sportello (5) con acqua calda,
detersivo e un panno umido o una spugna

non abrasiva.

NOTA: E possibile utilizzare un liquido sgrassante
per rimuovere lo sporco residuo sull'interno dello
sportello (5).

Se necessario, pulisci I'interno dell'elettrodomestico
con un panno umido.

Griglia (12)

Lasciare raffreddare la griglia
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Pulire la griglia con acqua calda, detersivo e un
panno umido o una spugna non abrasiva.
Pietra refrattaria (13)

IMPORTANTE: Mantenere la pietra refrattaria asciutta
e pulita. Se I'umidita residua non viene eliminata, la
pietra refrattaria pud ammuffire facilmente.
IMPORTANTE: Evitare 'uso di detergenti. La pietra
refrattaria assorbe il grasso molto facilmente.

Una volta assorbito, non puo essere rimosso
completamente.

Lasciare raffreddare la pietra refrattaria.

NOTA: Consigliamo di non lavare frequentemente
la pietra refrattaria con acqua.
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NOTA: Le particelle residue che si accumulano sulla
superficie della pietra refrattaria dopo la cottura
non compromettono il funzionamento della pietra.

Le tracce possono essere rimosse con attenzione
tramite una spatola di plastica.

Per depositi pill consistenti, la pietra refrattaria
puo essere immersa in acqua calda per un breve
periodo. Raccomandiamo di asciugare la pietra
refrattaria nel forno a bassa temperatura dopo
averla pulita con l'acqua.

ATTENZIONE! Se la pietra refrattaria viene riposta
nel forno quando & ancora umida, potrebbe
fuoriuscire del vapore.

RIPORRE L'AP-
PARECCHIO

Forno per Pizza

Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e
lasciare che si raffreddi.

Assicurarsi che tutte le componenti siano pulite e
asciutte.

E possibile riporre il forno per pizza
orizzontalmente, sui piedini per I'utilizzo (8), oppure
in verticale, sui piedini per lo stoccaggio (9).

110



Sul retro dell'apparecchio c'é un avvolgicavo (10).
E possibile utilizzarlo per avvolgere il cavo
di alimentazione.

L'apparecchio ha due maniglie (11) per facilitarne
il trasporto.

Griglia (12)
Lasciare raffreddare la griglia.

E possibile riporre la griglia allinterno del forno per
pizza oppure in un ambiente asciutto.

Pietra refrattaria (13)
Lasciare raffreddare a pietra refrattaria.

Riporre la pietra refrattaria in un ambiente ventilato
e asciutto.

AMBIENTE Non buttare l'apparecchio nella spazzatura, ma
consegnarlo presso gli appositi punti di raccolta
per il riciclo. Fare cio contribuira a proteggere

I'ambiente.
SPECIFICHE TECNICHE
DATI TECNICI
Tensione 220-240V ~ 50-60 Hz
Potenza 2000 Watts

Temperatura regolabile 400°C

m
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Forno per Plzza

GARANZIA DEL PRODUTTORE PER EU & CH.

Garanzia: BODUM® AG, Svizzera, garantisce le Forno per Pizza BISTRO
per un periodo di due anni dalla data di acquisto originale a fronte di
materiali difettosi e malfunzionamenti imputabili a difetti di progetta-
zione o di fabbricazione. Le riparazioni vengono eseguite gratuitamente
se tutte le condizioni di garanzia vengono rispettate. Non sono disponi-
bili rimborsi.

Garante: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Condizioni di garanzia: Il certificato di garanzia deve essere comple-
tato dal venditore al momento dell‘acquisto. Bisogna presentare il certi-
ficato di garanzia per ottenere l'assistenza. Se il vostro prodotto BODUM®
dovesse necessitare di assistenza in garanzia, si prega di contattare
il proprio rivenditore BODUM®, un negozio BODUM® , il distributore
BODUM® del proprio paese, o visitare www.bodum.com.

BODUM® non fornird garanzia per danni derivanti da uso inappropriato,
utilizzo improprio, normali danni da usura, manutenzione e cura inade-
guate o scorrette, funzionamento o uso non corretto del dispositivo da
parte di persone non autorizzate.

Questa garanzia del produttore non pregiudica i diritti legali previsti

dalle leggi nazionali vigenti, né il vostro diritto nei confronti del rivendi-
tore derivante dal relativo contratto di vendita/acquisto.

SMALTIMENTO NEL RISPETTO DELLAMBIENTE

E attualmente illegale lo smaltimento di dispositivi elettrici
difettosi o obsoleti insieme ai rifiuti ordinari. Tali dispositivi
devono essere smaltiti separatamente. | consumatori hanno
la possibilita di depositarli presso i centri di raccolta del
comune gratuitamente. | proprietari di tali dispositivi sono
tenuti a portarli presso i siti di raccolta o metterli fuori quando
hanno luogo le relative raccolte. Con questo piccolo sforzo
personale, darete il vostro contributo per assicurare che beni
preziosi vengano riciclati e i contaminanti vengano gestiti in
modo appropriato.
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NEDERLANDS Gefeliciteerd! Je bent nu de trotse eigenaar van een BISTRO
pizzaoven van BODUM®.

Lees deze instructies zorgvuldig door voordat je het apparaat
gebruikt.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten de
basisveiligheidsmaatregelen, zoals hieronder, altijd gevolgd worden:

Lees alle instructies.
Raak hete oppervlakken niet aan.

Ter voorkoming van elektrische schokken mogen het snoer, de stekkers of
de basis niet in water of een andere vloeistof ondergedompeld worden.

WAARSCHUWING: Dit elektrische apparaat bevat een
verwarmingsfunctie. Naast functionele oppervlakken kunnen ook andere
oppervlakken hoge temperaturen ontwikkelen. Omdat temperaturen
door verschillende personen anders ervaren worden, moet dit apparaat
met VOORZICHTIGHEID gebruikt worden. Pak het apparaat alleen vast
bij de daarvoor bedoelde handvatten en grijpopperviakken, en gebruik
ovenwanten of iets dergelijks ter bescherming tegen de hitte. Andere
oppervlakken dan de bedoelde grijpopperviakken moeten voldoende tijd
krijgen om af te koelen voordat ze worden aangeraakt.

Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet
gebruikt en/of gereinigd wordt. Laat het afkoelen voordat onderdelen
aangebracht of verwijderd worden.

Als het netsnoer beschadigd is, dan moet deze door de fabrikant, zijn
servicevertegenwoordiger of vergelijkbaar gekwalificeerde personen
worden vervangen om gevaar te voorkomen.

Vermijd het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het
apparaat worden aanbevolen aangezien deze verwondingen kunnen
veroorzaken.

Niet buitenshuis gebruiken.

Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het aanrecht hangen,
of in contact komen met hete oppervlakken.

13

NL

Buizlimuppsyiniqes



Pizzaoven

Zet het niet in de buurt van een hete kookplaat (gas of elektrisch), of in
een verwarmde oven.

Stop de stekker altijd in een geaard stopcontact. Om uit te zetten, zet
je een willekeurige knop op 'uit' en haal je daarna de stekker uit
het stopcontact.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor
het bestemd is.

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder
en door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten of een gebrek aan ervaring en kennis als zij onder
toezicht staan, of instructies hebben gekregen over het gebruik van
het apparaat op een veilige manier en de gevaren die ermee gepaard
gaan, begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen uitgevoerd worden,
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

De apparaten zijn niet bedoeld om te worden bediend met een externe
timer of een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

BELANGRIJK! Lees deze handleiding zorgvuldig door voordat je het
apparaat gebruikt en bewaar hem voor toekomstig gebruik.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan
8 jaar.

Dompel de behuizing, waarin de elektrische componenten en de
verwarmingselementen zitten, nooit onder in water en spoel deze ook
niet af onder de kraan.

Zorg ervoor dat er geen water of andere vloeistoffen in het apparaat
terechtkomen om elektrische schokken te voorkomen.

Leg niets op de luchtinlaat en de luchtuitlaatopeningen als het
apparaat aanstaat.
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Raak de binnenkant van het apparaat nooit aan als het aanstaat.

De temperatuur van de bereikbare oppervlakken kan hoog zijn
wanneer het apparaat aanstaat.

WAARSCHUWING! Controleer of de op het apparaat aangegeven
spanning overeenkomt met de plaatselijke netspanning.

Gebruik het apparaat niet als de stekker, het netsnoer of andere
onderdelen beschadigd zijn.

Laat het beschadigde netsnoer niet vervangen of repareren door een
onbevoegde persoon.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Steek de stekker van het apparaat niet in het stopcontact en/of bedien
het bedieningspaneel niet met natte handen.

Zet het apparaat niet tegen een muur of andere apparaten.

Laat minimaal 10 cm ruimte vrij aan de achterkant en zijkanten en 10
cm ruimte vrij boven het apparaat.

Zet niets bovenop het apparaat.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in
deze handleiding.
Laat het apparaat niet onbeheerd wanneer het aanstaat.

Tijdens gebruik komt er warme lucht vrij via de luchtuitlaatopeningen.
Houd je handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en van de
luchtuitlaatopeningen. Pas ook op met de lucht wanneer je het rooster
uit het apparaat haalt.

Alle oppervlakken kunnen tijdens het gebruik heet worden.

Haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als er donkere rook uit
het apparaat komt. Wacht tot de rookontwikkeling gestopt is voordat
je het rooster uit het apparaat haalt.

PAS OP! Zorg ervoor dat het apparaat op een horizontale, vlakke en
stabiele ondergrond staat.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het
is mogelijk niet geschikt voor veilig gebruik in omgevingen zoals
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personeelskantines, boerderijen, motels en andere niet-residentiéle
omgevingen. Het is ook niet bedoeld voor gebruik door klanten in
hotels, motels, bed and breakfasts en andere woonomgevingen.

Als het apparaat oneigenlijk of voor professionele of semi-professionele
doeleinden gebruikt wordt of als het niet gebruikt wordt volgens de
instructies in de gebruikershandleiding, vervalt de garantie en kunnen
wij elke aansprakelijkheid voor veroorzaakte schade weigeren.

Het apparaat heeft ongeveer 30 minuten nodig om af te koelen, zodat
je het veilig kunt verplaatsen of schoonmaken.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet
gebruikt wordt.

Bewaar deze handleidingen voor
toekomstig gebruik.

UITSLUITEND VOOR
HUISHOUDELIJK GEBRUIK
BINNENSHUIS

VOOR HET Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
EERSTE
GEBRUIK

Verwijder eventuele stickers of labels van het apparaat.

Maak het rooster (12) en de pizzasteen (13) grondig
schoon met heet water en een niet-schurende spons.

Neem de buitenkant van het apparaat af met een
vochtige doek.

Zie sectie REINIGING

LET OP: Wanneer je pizzaoven voor de eerste keer
opwarmt, kan er wat rook of geur uitkomen. Dit is
normaal voor veel apparaten die heet worden.

Dit heeft geen invloed op de veiligheid van je apparaat.
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VOORBEREID- Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en
EN OP vlakke ondergrond.
GEBRUIK PAS OP! Zet het apparaat niet op een niet-
hittebestendig oppervlak.
WAARSCHUWING! Zet niets bovenop het apparaat.
INFORMATIE BELANGRIJK:
OVER HET GE- « Verwarm de pizzasteen altijd voor
BRUIK VAN DE Gebruik de bi . kel .
PIZZA-OVEN « Gebruik de pizzasteen in geen enkele oven in

combinatie met heteluchtfuncties.

« Gebruik de pizzasteen niet met vet voedsel of
om van te eten. Gebruik de pizzasteen alleen
voor pizza.

« Plaats de pizzasteen tijdens het voorverwarmen

op het bovenste niveau.

» De pizzasteen mag niet direct op de
warmtebron worden geplaatst. Gebruik altijd
het meegeleverde rooster (12).

TIP:

Als het deeg niet goed genoeg gebakken is,
geen kleur heeft of het deeg aan de pizzasteen
blijft plakken, is de pizzasteen niet lang genoeg
voorverwarmd.

« Verleng de voorverwarmtijd.
« Voor het voorverwarmen moet de hoogste
temperatuur van de oven worden gebruikt.
OPMERKING:
« Als er een eigenaardige geur wordt
waargenomen, kan dit te maken hebben
met het verpakkingsmateriaal, aangezien

het oppervlak van de pizzasteen geuren
absorbeert. Dit is te verwijderen door hem
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te wassen met water en de pizzasteen
vervolgens in de oven te drogen. Zie paragraaf
“REINIGING".

« De pizzasteen absorbeert geurtjes wanneer
vet, saus en kaas verbranden. Resten kunnen
de pizzasteen ook zwart maken. De geur wordt
niet door de pizzasteen zelf veroorzaakt.

HET APPARAAT
GEBRUIKEN
PIZZA

Doe de stekker in een geaard stopcontact.
Open de deur en zorg ervoor dat de oven leeg is.

BELANGRUJK: Gebruik de handgreep (6), die hiervoor
ontworpen is, om de deur (5) te openen en te sluiten.

Plaats de pizzasteen (13) op het rooster (12) en
schuif ze samen in de pizzaoven.

LET OP: De verhoging op het rooster voorkomt dat
de pizzasteen van het rooster glijdt. De verhoging
op het rooster moet zich aan de achterkant van de
oven bevinden.

Sluit de deur (5/6) en verwarm de pizzaoven met
het rooster (12) en de pizzasteen (13) voor door de
gewenste stand op het programmadisplay (B of C)
te selecteren.

Je kunt een instelling selecteren uit de Dagelijkse
Modus (B) of de Pro-Modus (C).

Zie de secties BEDIENINGSPANEEL/DISPLAY en
INSTELLINGEN.

BELANGRIJK: De tijd en temperatuur kunnen
variéren afhankelijk van de ingrediénten en de
hoeveelheid ingrediénten.

Maak je pizza klaar.

Wanneer de voorverwarmingstemperatuur is
bereikt, worden “OPEN” en “Add-in” weergegeven
(A) met 5 korte pieptonen.
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Open de deur (5/6), plaats de pizza op de
voorverwarmde pizzasteen (13) en plaats hem terug
in de pizzaoven. Sluit de deur (5/6). Het programma
gaat automatisch verder zodra de deur (5) weer
gesloten wordt.

PAS OP! Raak de pizzaoven tijdens en na gebruik
niet aan, deze wordt heet. Raak alleen de
handgreep (6) zonder handschoenen aan.

PAS OP! Gebruik geen handschoenen bij het
gebruik van de pizzasteen. De pizzasteen

wordt zeer heet. Handdschoenen kunnen deze
temperaturen niet weerstaan. Er is brandgevaar!
We raden sterk aan om een pizzaschep te
gebruiken.

TIP: Gebruik een pizzaschep om het manoeuvreren
van de pizza te vergemakkelijken.

Wanneer het programma klaar is, laat het apparaat
5 pieptonen horen, gaat het licht aan, gaat de
verwarming uit en verschijnt “OPEN & End” op het
display (A).

Open de deur (5/6) en haal het rooster (12) met de
pizzasteen (13) en de pizza uit de oven.
BELANGRIJK: Draag handschoenen bij het
aanraken van hete oppervlakken, maar niet van de
pizzasteen. Hiervoor raden wij een pizzaschep aan.

Sluit de deur (5/6) en laat het apparaat afkoelen.

HET APPARAAT
GEBRUIKEN
VERSCHILLEN-
DE PIZZAGERE-
CHTEN

Doe de stekker in een geaard stopcontact.
Zorg ervoor dat de oven leeg is.

BELANGRIJK: Gebruik de handgreep (6), die hiervoor
ontworpen is, om de deur (5) te openen en te sluiten.

Verwarm de pizzaoven voor door de gewenste stand
te selecteren op het programmadisplay (B of C).
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Je kunt een instelling selecteren uit de Dageliskse
Modus (B) of de Pro-Modus (C).

Zie de secties BEDIENINGSPANEEL/DISPLAY en
INSTELLINGEN.

BELANGRIJK: De tijd en temperatuur kunnen
variéren afhankelijk van de ingrediénten en de
hoeveelheid ingrediénten.

Bereid het gerecht voor.

Wanneer de voorverwarmingstemperatuur is
bereikt, worden “OPEN” en “Add-in” weergegeven
(A) met 5 korte pieptonen.

Open de deur (5/6), plaats het gerecht op het
rooster (12) en schuif het rooster met het gerecht in
de pizzaoven. Sluit de deur (5/6). Het programma
gaat automatisch verder zodra de deur (5) weer
gesloten wordt.

BELANGRIJK: Voor sommige gerechten is
bakpapier nodig, dat op het rooster (12) wordt
geplaatst. Let op de maximale temperatuur van
het bakpapier. Bakpapier is niet geschikt voor de
programma's.

PAS OP! Raak de pizzaoven tijdens en na gebruik
niet aan, deze wordt heet. Raak alleen de hand-
greep (6) zonder handschoenen aan.

Wanneer het programma klaar is, laat het apparaat
5 pieptonen horen, gaat het licht aan, gaat de
verwarming uit en verschijnt “OPEN & End” op het
display (A).

Open de deur (5/6) en verwijder het rooster (12) met
het gerecht uit de oven.

BELANGRIJK: Draag handschoenen bij het aan-
raken van hete oppervilakken.

Sluit de deur (5/6) en laat het apparaat afkoelen.
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CONTROLEPA-

NEEL/ DISPLAY

A Display TIJD EN TEM-

PERATUUR

B Dagelijkse Modus

C Pro Modus

D Intellingengebied

Darkness

ROAST
BROIL

TOAST
BAGEL

Preheat
h'A
min.

BAKE

WARM

WINGS

FRIES

CAKE

High Temperature

Cook

A
Pause
DEFROST
FERMENT B
DEHYDRATE
VEGETABLES
FROZEN PIZZA

Auto Thick
Preheat Roast

Crust Fresh

Pizza Pizza

_SELECT,
) G
D

% RESET

Display TIJD EN TEMPERATUUR (A)

Programma/ -
Pictogram Beschrijving
TEMPERATURE Toont de temperatuur die is ingesteld voor het
geselecteerde programma
TIME Toont de tijd die is ingesteld voor het geselecteerde
programma
COOK Geeft aan dat het programma bezig is
PREHEAT Geeft aan dat de oven voorverwarmd wordt
DARKNESS Toont de donkerheidsniveaus van 1 tot 6 voor de

DAGELIJKSE MODUS TOAST en BAGEL
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Dageliskse Modus (B)

Vooraf Vooraf
Programma | Beschrijving ingestelde ingestelde
temperatuur tijd (min.)
Braad grotere stukken vlees of
ROAST gevogelte gelijkmatig aan alle 200° C 12:00
kanten
Smelt kaas op hamburgers
of bereide gerechten, schroei X
BROIL kleine stukjes vlees dicht, maak ) 15:00
open sandwiches
TOAST Toast brood,‘gesneden brood, . B
bagels, muffins
BAGEL Toast bagel, broodje en . B
bevroren wafels
BAKE Gebak, taarten of ander 180° C 17:00
gebakken voedsel
WARM Houd voedsel warm (80°C) 80° C 1:00
WINGS Kippenvleugels extra knapperig 240° C 15:00
FRIES Patat 230° C 25:00
CAKE Cake 170° C 15:00
DEFROST Ontdooi voedsel op 80°C 80°C 15:00
FERMENT Voor het rijzen van deeg 35°C 1:00
DEHYDRATE | Gedroogde groenten en fruit 70°C 8:00
VEGETABLES | Groenten 220°C 20:00
FROZEN | hioovriespizza bakken 250° C 18:00

PIZZA
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Pro-Modus (C)

Vooraf Voorver-
. Vooraf
- ingestelde | . warmen
Programma | Beschrijving temperat ingestelde instellen
P tijd (min.) ©
uur (min.)

Rood lampje voor het
voorverwarmproces,

AUTO roen lampje wanneer - - -
PREHEAT |9 pje wannee
het voorverwarmproces
is voltooid
THICK Dikkere items (tot 6 cm
dikte) roosteren tot ze 360° C 10:00 8:00
ROAST o
knapperig zijn
BEEF GRILL | Diefstuk (tot2em dikte) | 500 o 2:00 8:00
grillen
CRUST Korstpizza met bodem 310°C 5.30 15:00

PIZZA met halfopstaande rand

Snel een zelfgemaakte
FRISK PIZZA | pizza met een knap- 360° C 7:30 15:00
perige korst bereiden

Bak handgemaakte
verse pizza's in Napoli- 400° C 4:00 15:00
taanse stijl

NAPOLI
PIZZA

Intellingengebied (D)

Programma/

Pictogram Beschrijving

1 Druk op de knop en draai de instelknop naar de gewenste
TEMPERATURE temperatuur

Druk op de knop en draai de instelknop naar de gewenste
e did 7 P P 9
LIGHT @ Druk op de knop om het licht aan/uit te doen

De temperatuur/tijd resetten. Om het programma

RESET opnieuw te selecteren/af te sluiten
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Instelknop: Draai aan de instelknop om de dagelijkse
modus op het display te selecteren of de tijd/temperatuur

- SELECT + aan te passen. Start/Stop: Druk op de instelknop om het
proces te starten/stoppen
INSTELLINGEN  Je kunt een instelling selecteren uit de Dageliskse

Modus (B) of de Pro-Modus (C).
Dageliskse Modus (B)
Zet het gerecht of pizza in de oven. Plaats het
gerecht altijd op het daarvoor bestemde rooster
(12) of het rooster (12) met de pizzasteen (13).
Draai de instelknop (7) om te kiezen tussen de
vooraf gedefinieerde Dageliskse Modus (B) op het
display. De geselecteerde modus knippert en de
ingestelde tijd en temperatuur lichten op (A).
OPMERKING: Je kunt de temperatuur
aanpassen door op de temperatuurknop in het
instellingengebied (D) te drukken en de instelknop
(7) naar de gewenste temperatuur te draaien.
De temperatuur van de volgende Dageliskse
Modus-programma's kan niet aangepast worden:

- BROIL

- TOAST

- BAGEL

- WARM

« FERMENT
OPMERKING: Je kunt de donkerheid van het brood
aanpassen door op de temperatuurknop in het
instellingengebied (D) te drukken en de instelknop
(7) naar het gewenste niveau te draaien (Niveau
1 - Niveau 6). Dit werkt voor de volgende Dageliskse
Modus-programma's:
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« TOAST
- BAGEL

OPMERKING: Je kunt de tijd aanpassen door op

de tijdknop in het instellingengebied (D) te drukken
en de instelknop (7) naar de gewenste tijd te
draaien. De tijd van de volgende Dageliskse Modus-
programma's kan niet aangepast worden:

« TOAST
« BAGEL

Druk op de instelknop (7) om het programma te
starten.

Wanneer het programma klaar is, laat het apparaat
5 pieptonen horen, gaat het licht aan, gaat de
verwarming uit en verschijnt “OPEN & End” op

het display (A). De ventilator blijft enkele minuten
ingeschakeld om te koelen totdat de temperatuur
onder de 80° Celsius zakt.

Pro-Modus (C)

Druk op de gewenste Pro-Modus-instelling in het Pro-
Modus-gebied (C). De geselecteerde modus knippert.
De ingestelde tijd licht op en de temperatuur
knippert (A).

OPMERKING: Je kunt de tijd aanpassen door op de
tijdknop in het instellingengebied (D) te drukken en
de instelknop (7) naar de gewenste tijd te draaien.

OPMERKING: De temperatuur die ingesteld is in de
Pro-Modus kan niet aangepast worden.

Druk op de instelknop (7) om het
voorverwarmproces te starten. Het aftellen en
VOORVERWARMEN worden weergegeven op het
display (A). VOORVERWARMEN knippert rood (A).

Wanneer de voorverwarmingstemperatuur is
bereikt, worden “OPEN” en “Add-in” weergegeven
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(A) met 5 korte pieptonen.

LET OP: als er binnen 15 minuten geen actie wordt
ondernomen, schakelt het apparaat over naar de
stand-bymodus.

Open de deur (5/6) en plaats het rooster (12) met
het gerecht in de pizzaoven.

Sluit de deur (5/6). Het programma gaat automatisch
verder zodra de deur (5) weer gesloten wordt.

Wanneer het programma klaar is, laat het apparaat
5 pieptonen horen, gaat het licht aan, gaat de
verwarming uit en verschijnt “OPEN & End” op

het display (A). De ventilator blijft enkele minuten
ingeschakeld om te koelen totdat de temperatuur
onder de 80° Celsius zakt.

REINIGEN

Gebruik geen metalen keukengerei of schurende
schoonmaakmiddelen, omdat dit de opperviakken
kan beschadigen.

Pizzaoven

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen.

Neem de buitenkant van het apparaat (2) af met
een vochtige doek.

Maak de binnenkant van de deur (5) schoon met
warm water, afwasmiddel en een vochtige doek of
niet-schurende spons

OPMERKING: Je kunt ontvettingsreiniger gebruiken
om eventueel achtergebleven vuil aan de
binnenkant van de deur (5) te verwijderen.

Indien nodig, maak de binnenkant van het apparatuur
schoon met een vochtige doek.Rooster (12)

Laat het rooster afkoelen.
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Maak het rek schoon met warm water, afwasmiddel
en een vochtige doek of niet-schurende spons.

Pizzasteen (13)

BELANGRIJK: Houd de pizzasteen droog en schoon.

Als vochtige resten niet verwijderd worden, kan de
pizzasteen gemakkelijk gaan schimmelen.

BELANGRIJK: Vermijd schoonmaakmiddelen. De
pizzasteen neemt heel gemakkelijk vet op. Eenmaal
geabsorbeerd, kan het niet volledig verwijderd
worden.

Laat de pizzasteen afkoelen.

OPMERKING: Wij raden af om de pizzasteen
regelmatig met water te wassen.

OPMERKING: De restdeeltjes die zich na het bakken
op het oppervlak van de pizzasteen ophopen,
hebben geen invloed op de werking van de steen.

De restjes kunnen voorzichtig verwijderd worden
met een plastic spatel.

Bij grote vervuiling kan de pizzasteen korte tijd in
heet water gezet worden. Wij raden aan om de
pizzasteen na het reinigen met water te drogen in
de oven op een lage temperatuur.

PAS OP! Als de pizzasteen vochtig in de oven
gedaan wordt kan er waterdamp ontsnappen.

BEWAREN

Pizzaoven

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het
afkoelen.

Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

Je kunt de pizzaoven horizontaal opbergen, op
de pootjes voor bediening (8), of verticaal, op de
pootjes voor opbergen (9).
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Pizzaoven

Aan de achterkant van het apparaat zit een
kabelhaspel (10). Daar kun je het netsnoer oprollen.

Het apparaat is uitgerust met twee handvatten (11)
zodat het gemakkelijker te dragen is.

Rooster (12)
Laat het rooster afkoelen.

Je kunt het rek in de pizzaoven opbergen of in een
droge omgeving opbergen.

Pizzasteen (13)
Laat de pizzasteen afkoelen.

Bewaar de pizzasteen op een geventileerde en
droge plaats.

MILIEU

Gooi het apparaat niet weg bij het normale huisvuil,
maar lever het in bij een officieel inzamelpunt voor
recycling. Door dit te doen, help je het milieu te
beschermen.
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TECHNISCHE SPECIFICATIES NL

TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning 220-240V ~ 50-60 Hz
Vermogen 2000 Watts
Instelbare temperatuur 400°C

FABRIEKSGARANTIE VOOR DE VS & CAN, DE EU EN CH.

Garantie: BODUM® AG, Zwitserland, garandeert de BISTRO Pizzaoven
voor een periode van twee jaar vanaf de datum van oorspronkelijke
aankoop tegen defecte materialen en storingen die kunnen worden
herleid tot defecten in ontwerp of productie. Reparaties worden
kosteloos uitgevoerd als aan alle garantievoorwaarden wordt voldaan
Terugbetalingen worden niet gedaan.

Garante: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Garantievoorwaarden: Het garantiecertificaat moet door de
verkoper worden ingevuld op het moment van verkoop. U moet
het garantiecertificaat tonen om aanspraak te kunnen maken op
garantieservices. Mocht uw BODUM® product garantieservice nodig
hebben, neem dan contact op met uw BODUM® verkooppunt, een
BODUM® winkel, uw landelijke BODUM® distributeur, of bezoek www.
bodum.com.

Buizlimuppsyiniqes

BODUM® geeft geen garantie af voor schade als gevolg van onjuist
gebruik, onjuiste  behandeling, normale slijtage, onvoldoende of
verkeerd onderhoud of verzorging, verkeerde bediening of gebruik van
het apparaat door onbevoegde personen.

Deze fabrieksgarantie heeft geen invloed op uw wettelijke rechten onder
de toepasselijke nationale wetgeving, noch op uw rechten ten opzichte
van de dealer als gevolg van de verkoop/aankoopovereenkomst.
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Pizzaoven

MILIEUVRIENDELIJKE AFVALAFVOER

A

Deze markering geeft aan dat dit product niet mag worden
weggegooid met ander huishoudelijk afval in de EU. Om
mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid
door ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen,
moet het verantwoord gerecycled worden om het duurzaam
hergebruik van materialen te bevorderen. Om uw gebruikte
apparaat in te leveren, kunt u gebruik maken van teruggave-
en inzamelsystemen of neem contact op met de winkel waar
het product is gekocht. Zij kunnen dit product innemen voor
milieuvriendelijk recycling.




SVENSKA Gratulerar! Du ér nu stolt Gigare av pizzaugnen BISTRO fran
BODUM®.

Las dessa instruktioner noggrant innan du anvédnder ugnen.

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Ndr du anvénder elektriska anordningar ska grundldggande
sdkerhetsforeskrifter alltid iakttas, inklusive féljande:

Lds alla instruktioner.
Ror inte vid heta ytor.

Doppa inte sladden, kontakterna eller sockeln i vatten eller annan
vatska - risk for elektriska stotar.

VARNING: Denna elektriska anordning har en uppvarmningsfunktion.

Andra ytor an funktionsytor kan bli mycket varma. Eftersom
temperatur uppfattas olika av olika personer ska denna utrustning
anvdndas med FORSIKTIGHET. Utrustningen ska endast vidroras i
handtag och greppytor och med vdarmeskydd som grytlapp eller
liknande. Andra ytor dn avsedda greppytor boér fa gott om tid att
svalna innan de vidrors.

Dra ut kontakten ur uttaget ndr apparaten inte anvdnds och infor
rengoéring. L4t svalna innan du satter pd eller tar av delar.

Om strémkabeln dr skadad mdste den bytas ut av tillverkaren, dess
serviceagent eller likartad kvalificerad personal for att undvika fara.

Undvik att anvanda tillbehér som inte rekommenderas av ugnens
tillverkare da dessa kan orsaka skador.

Anvdnd den inte utomhus.

Lat inte sladden hanga 6ver kanten pd bordet eller bénken eller
vidrora heta ytor.

Stall den inte pd eller ndra en varm gas- eller elspis eller i en varm ugn.

Satt alltid i stickkontakten i vagguttaget. Nar du kopplar loss den
vrider du valfri strombrytare till “av” och drar sedan ut kontakten
ur vagguttaget.

Anvdnd inte anordningarna till annat dn vad de dr avsedda for.
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Pizzaugn

Denna ugn kan anvéndas av barn fran 8 ar och personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental forméaga eller bristande erfarenhet och
kunskap, sa@vida de dvervakas eller har instruerats i hur apparaten
anvdnds pd ett sdkert satt och forstar riskerna. Barn ska inte leka
med ugnen.

Rengéring och anvandarunderhall far inte utféras av barn om de inte
dr aldre an 8 ar och évervakas.

Forvara ugnen och dess sladd utom rdackhdall fér barn under 8 ar.

Anordningarna dr inte avsedda att anvdndas med en extern timer
eller ett separat fjarrkontrollsystem.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

VIKTIGT! Lds denna bruksanvisning noggrant innan du anvédnder
ugnen och spara fér framtida bruk.

Forvara ugnen och dess sladd utom rackhall fér barn under 8 ar.

Doppa aldrig det yttre skalet, som innehaller elektriska komponenter
och varmeelement, i vatten. Skolj det inte heller under kranen.

Lat inte vatten eller annan vatska komma in i ugnen, fér dé ar det risk
for elektriska stotar.

Tack inte dver luftintaget och de yttre luftdppningarna ndr ugnen &r pad.
Ror aldrig ugnens insida ndr den ar pa.
Temperaturen pa tillgangliga ytor kan bli hdg ndr ugnen ér pé.

VARNING! Kontrollera att spdnningen som anges pd ugnen dr
densamma som i vagguttaget.

Anvdnd inte ugnen om det finns skador pa kontakten, strémsladden
eller andra delar.

Ga inte till ndgon obehdrig for att byta ut eller laga stromsladden om
den dr skadad.

Hall stromsladden borta frén heta ytor.
Koppla inte in ugnen och goér inga instdllningar med vata hander.

Stdll inte ugnen mot en vagg eller intill andra apparater.
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Se till att det finns minst 10 cm fritt utrymme bakom, vid sidan om och sV
ovanfér ugnen.

Stall inte ndgot ovanpd ugnen.

Anvdand inte ugnen till ndgot annat an det som stdr i
denna bruksanvisning.

Lamna inte ugnen pd utan uppsikt.

Ndr ugnen dr pa sldpps varm luft ut genom éppningarna. Hall hander
och ansikte p& sdkert avstand fran dnga och ventiler. Var ocksa
forsiktig med luften nar du tar ut gallret fran ugnen.

Alla tillgangliga ytor kan bli varma vid anvandning.

Koppla omedelbart loss ugnen om det kommer ut moérk rok frén den.
Vanta tills réken har skingrats ndr du tar ut gallret frén ugnen.

VARNING! Se till att ugnen star pé en horisontell, jdmn och stabil yta.
Denna ugn ar endast avsedd for hushdllsbruk. Den ar kanske inte séker
att anvanda i miljéer som personalkék, bondgérdar, motell och andra
miljéer utanfér bostaden. Den dr inte heller avsedd att anvéndas av
gdster pd hotell, motell, bed and breakfast och i andra liknande miljéer.

Bulusiaupsynig

Om ugnen anvdnds pd fel satt eller for professionella eller
halvprofessionella dndamdl eller om den inte anvénds enligt
instruktionerna i bruksanvisningen upphér garantin att gélla, och da
kan vi frdnsdga oss allt ansvar fér orsakad skada.

Ugnen behover cirka 30 minuter for att svalna innan den kan hanteras
eller rengoras sakert.

Koppla alltid ur ugnen ndér den inte anvdnds.

Spara dessa instruktioner for
framtida bruk.

ENDAST FOR INOMHUSBRUK
| HUSHALL




Pizzaugn

FORE FORSTA

Ta bort allt férpackningsmaterial.

g:xANDN'N' Ta bort alla klistermdrken och etiketter frédn ugnen.
Rengor grundligt gallret (12) och stenen (13) med
varmt vatten och en skonsam svamp.
Torka av ugnen utvdndigt med en fuktig trasa.
Se avsnittet RENGORING.
OBS: Nar pizzaugnen varms upp for forsta gdngen
kan det komma rok eller lukt. Detta dr normalt for
ugnar. Det innbdr inte att ugnen dr osdker.
INFOR Stall ugnen pd en stabil, horisontell och jamn yta.
ANVANDNING  vARNING! Stdll inte ugnen pd en yta som inte
tal varme.
VARNING! Lagg inte ndgot ovanpd ugnen.
INFORMATION VIKTIGT:
OM HUR DU + Forvarm alltid pizzastenen.
ANVANDER Anvdnd inte pizzastenen i kombination med en
PIZZAUGNEN P

ugns varmluftsfunktion.

« Anvdnd inte pizzastenen med fet mat eller
livsmedel. Anvdand endast pizzastenen for pizza.

« Placera pizzastenen 6verst vid forvarmning.

- Pizzastenen far inte placeras direkt pa
varmekdllan. Anvdnd alltid det medféljande
gallret (12).

TIPS:

Om degen inte blir tillrackligt graddad, saknar farg
eller fastnar pd pizzastenen har stenen inte
forvarmts tillrackligt.

« Forlang férvarmningen.

« Ugnens hogsta temperatur ska anvdndas

134



vid férvarmning.
OBS:

« Om det kommer en marklig lukt kan det ha
med férpackningsmaterialet att goéra, eftersom
pizzastenens yta absorberar lukt. Lukten far du
bort genom att tvatta pizzastenen med vatten
och sedan torka den i ugnen. Se avsnittet
"RENGORING”.

« Pizzastenen absorberar lukt nar fett, sds och ost

brdnns. Rester kan ocksd goéra pizzastenen svart.

Kallan till lukten @r inte sjdlva pizzastenen.

ANVANDNING
AV UGNEN
PIZZA

Koppla natkontakten till ett jordat vagguttag.
Oppna luckan och se till att ugnen &r tom.

VIKTIGT: Anvdnd handtaget (6) for att 6ppna och
sténga luckan (5).

Lagg pizzastenen (13) pé gallret (12) och for in det
iugnen.

OBS: Upphojningen pd gallret férhindrar att
pizzastenen glider av gallret. Upphojningen pa
gallret ska vara Iéngst bak i ugnen.

Stdng luckan (5/6) och férvérm pizzaugnen med
gallret (12) och pizzastenen (13) genom att vdlja
onskad instdllning pé& programdisplayen (B eller C).
Du kan valja en instdllning frén antingen
Vardagsldget (B) eller Proffsldge (C).

Se avsnitten KONTROLLPANEL/DISPLAY och
INSTALLNINGAR.

VIKTIGT: Tid och temperatur kan variera med olika
ingredienser och mdngd av dessa.

Tillred din 6nskade pizza.

Nar ugnen har ndtt forvérmningstemperaturen
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Pizzaugn

visas "OPPNA” och “Fér in” (A) tillsammans med fem
korta pip.

Oppna luckan (5/6), Iégg pizzan pd den férvérmda
pizzastenen (13) och foér in den i ugnen igen. Stdang
luckan (5/6). Programmet fortsétter automatiskt sé
snart luckan (5) stangs igen.

VARNING! Rér inte vid ugnen under och efter
anvdndning - den blir varm. Rér endast vid
handtaget (6) utan grytlapp.

VARNING! Anvdnd inte handskar nar du anvander
pizzastenen. Pizzastenen blir mycket varm.
Handskar tél inte dessa temperaturer. Det finns risk
for brannskador! Vi rekommenderar starkt att du
anvdnder en pizzaspade.

TIPS: Anvénd ett pizzaskal for att Idttare mandvrera
pizzan.

Ndr programmet ar klart avger apparaten fem pip;
lampan ténds, vérmen sténgs av och “OPPNA och
avsluta” visas pd displayen (A).

Oppna luckan (5/6) och ta ut gallret (12) med
pizzastenen (13) och pizzan ur ugnen.

VIKTIGT: Anvdnd handskar nar du rér vid heta ytor,
férutom pizzastenen, for vilken vi rekommenderar
en pizzaspade.

Sténg luckan (5/6) och lat ugnen svalna.

ANVANDNING
AV UGNEN
TILLAGNING
UTOM PIZZA

Koppla ndatkontakten till ett jordat végguttag.
Se till att ugnen dr tom.

VIKTIGT: Anvdnd handtaget (6) for att 6ppna och
stanga luckan (5).

Forvarm pizzaugnen genom att valja onskad
installning pd programdisplayen (B eller C).



Du kan valja en instdllning frén antingen
Vardagslaget (B) eller Proffslage (C).

Se avsnitten KONTROLLPANEL/DISPLAY och
INSTALLNINGAR.

VIKTIGT: Tid och temperatur kan variera med olika
ingredienser och mdngd av dessa.

Tillaga maten du 6nskar.

Nar ugnen har natt forvarmningstemperaturen
visas "OPPNA” och “Fér in” (A) tillsammans med fem
korta pip.

Oppna luckan (5/6), ldgg maten pd gallret (12) och

for in gallret i ugnen. Stang luckan (5/6). Programmet
fortsatter automatiskt s@ snart luckan (5) stangs igen.

VIKTIGT: Bakplatspapper krdvs nar viss mat
placeras pd gallret (12). Var uppmdrksam pd
bakplatspapprets maxtemperatur. Bakplatspapper
ar inte lampligt for alla program.

VARNING! Ror inte vid ugnen under och efter
anvdndning - den blir varm. Ror endast vid
handtaget (6) utan grytlapp.

Nar programmet ér klart avger apparaten fem pip;
lampan ténds, varmen stangs av och “OPPNA och
avsluta” visas pd displayen (A).

Oppna luckan (5/6) och ta ut gallret (12) med maten
ur ugnen.

VIKTIGT: Anvand handskar ndr du rér vid varma ytor.

Sténg luckan (5/6) och lat ugnen svalna.
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Pizzaugn

KONTROLL-
PANEL/
DISPLAY

A Display TID

& TEMPERATUR
B Vardagslaget
C Proffslage
D Installningar

Darkness

ROAST
BROIL

TOAST
BAGEL

Preheat
h’.
min.

BAKE

WARM

WINGS

FRIES

CAKE

High Temperature

Cook

A
Pause
DEFROST
FERMENT ______ B
DEHYDRATE
VEGETABLES
FROZEN PIZZA

Auto Thick Beef
Preheat Roast Grill
C
Crust Fresh Napoli
Pizza Pizza Pizza
_SELECT,
$ C
D
% RESET

Display TID & TEMPERATUR (A)

Program/lkon Beskrivning
TEMPERATURE Visar det valda programmets instdllda temperatur
TIME Visar det valda programmets instdllda tid
COOK Visar att programmet dr igdng
PREHEAT Visar att férvérmning pagar
Visar pé en skala frén 1 till 6 nivén p& VARDAGSLAGETS
DARKNESS TOAST och BAGEL




Vardagslaget (B)

Program Beskrivnin Forinstdlld Forinstdlld
9 9 temperatur tid (min)
ROAST Sﬂtek s't"orre bltﬂar av Kott eller 2000 C 12:00
fagel jamnt pd alla sidor
Smadlt ost pd hamburgare eller
BROIL lagad mat, grilla sma kéttbitar, - 15:00
tillred smorgésar
TOAST Rosta brod, skivat bréd, bagels ) .
och muffins
BAGEL Rosta bagels, bullar och frysta ) )
vafflor
BAKE Bakverk, pajer eller ndgot 1800 C 17:00
annat
WARM Hall mat varm (80 °C) 80°C 1:00
WINGS Gé}r kycklingvingar extra 2400 C 15:00
krispiga
FRIES Pommes frites 230°C 25:00
CAKE Tarta 170° C 15:00
DEFROST Tina mat i 80 °C 80°C 15:00
FERMENT For deg som ska jasa 35°C 1:00
DEHYDRATE | Torka frukt och gronsaker 70°C 8:00
VEGETABLES | Gronsaker 220°C 20:00
FROZEN ) ) . )
PIZZA Tillaga fryst pizza 250° C 18:00
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Pizzaugn

Proffsldge (C)

T Forinstdlld
Forinstdlld R, P
Program Beskrivning tempera- Forinstdlld | forvérmn-
tid (min) ingstid
tur N
(min.)
AUTO be'ort\:d“rlrjrfnui:der ront ljus - - -
PREHEAT ! g, gront’y
ndr processen ar klar
THICK Stek tjockare bitar (upp
till 6 cm i tjocklek) s& 360° C 10:00 8:00
ROAST . .
att de blir knapriga
peer griLL | Crila biff (upp till2em | 00 2:00 8:00
tjock)
CRUST F& pizza med halv- . ) .
PIZZA bakad botten knaprig 310 ¢ 5:30 18:00
Tillred snabbt en
FRISK PIZZA | hemlagad pizza och fa 360° C 7:30 15:00
krispig kant
NAPOLI Tillaga handgjord farsk o . .
PIZZA pizza i napolitansk stil 400°C 4:00 18:00

Installningar (D)

programmet

Program/lkon Beskrivning
TEMPERATURE 1 Tryck pda knappen och vrid ratten till 6nskad temperatur
TIME Q—, Tryck pda knappen och vrid ratten till 6nskad tid
LIGHT @ Tryck pd knappen fér att tanda/slécka lampan
RESET Nollstdll temperatur/tid For att vdlja om eller avsluta

140




Vrid pa ratten fér att valja vardagsldge pd displayen sV

- SELECT + eller dndra tid/temperatur. Start/Stopp: Tryck pa
instdllningsratten for att starta/stoppa programmet
INSTALLNIN- Du kan valja en installning fran antingen

GAR

Vardagsldget (B) eller Proffsldge (C).
Vardagslage (B)

Sdtt in dnskad mat/pizza i ugnen. Lagg alltid maten
pa gallret (12) eller gallret (12) med pizzastenen (13).

Vrid ratten (7) till ndgot av Vardagslagena (B)
pa displayen. Det valda ldget blinkar och den
forinstdllda tiden och temperaturen lyser upp (A).

OBS: Du kan dndra temperatur genom att trycka pa
temperaturknappen i instéliningarna (D) och vrida
ratten (7) till 6nskad temperatur.

Temperaturen kan inte dndras i féljande program i
Vardagsldge:

- BROIL
« TOAST
- BAGEL
+ WARM
+ FERMENT

OBS: Du kan justera brédrostningen genom att
trycka p& temperaturknappen i installningarna (D)
och vrida ratten (7) till dnskad niva (fran 1 till 6).
Detta fungerar pa féljande program i Vardagslaget:

« TOAST
- BAGEL

OBS: Du kan justera tiden genom att trycka p&
tidknappen i instdllningarna (D) och vrida ratten (7)
till dnskad tid. Tiden kan inte justeras pa foljande

Bulusiaupsynig
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Pizzaugn

program i Vardagsldget:
.« TOAST
+ BAGEL
Tryck pd ratten (7) for att starta programmet.

Nér programmet ar klart avger apparaten fem pip;
lampan tdnds, vdrmen sténgs av och “OPPNA och
avsluta” visas pd displayen (A). Flakten fortsatter ga i
nagra minuter s@ att temperaturen sjunker under 80
°C.

Proffslége (C)

Tryck pda 6nskat proffslage bland Proffslagena (C).
Det valda laget blinkar. Den férinstdllda tiden lyser
och temperaturen blinkar (A).

OBS: Du kan justera tiden genom att trycka p&
tidknappen i instdllningarna (D) och vrida ratten (7)
till dnskad tid.

OBS: Temperaturen som dr instdlld i Proffsldge kan
inte justeras.

Tryck pd ratten (7) for att starta férvdarmningen.
Nedrdkningen och FORVARMNING visas pd
displayen (A). FORVARMNING blinkar rétt (A).

Nar ugnen har natt forvérmningstemperaturen
visas "OPPNA” och “Fér in” (A) tillsammans med fem
korta pip.

OBS: Om inget gors inom 15 minuter gar ugnen
over till standbyldage.

Oppna luckan (5/6) och fér in gallret (12) med mat
i pizzaugnen.

Stdng luckan (5/6). Programmet fortsdtter
automatiskt sé snart luckan (5) sténgs igen.

Nar programmet dr klart avger apparaten fem pip;
lampan ténds, vérmen stéings av och “OPPNA och
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avsluta” visas pd displayen (A). Flakten fortsatter ga i

ndgra minuter s& att temperaturen sjunker under 80°C.

RENGORING

Anvdnd inte koksredskap av metall eller strava
material som kan skada ytorna.

Puzzaugn

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget och lat ugnen
svalna.

Torka av ugnen utvdndigt (2) med en fuktig trasa.

Rengor luckans insida (5) med varmt vatten,

diskmedel och en fuktig trasa eller skonsam svamp.

OBS: Du kan ta avfettningsvatska till hjalp for att fa
bort smuts som har blivit kvar pd luckans insida (5).

Rengor vid behov apparatens insida med en
fuktig trasa.

Galler (12)
L&t gallret svalna.

Rengor gallret med varmt vatten, diskmedel och
en fuktig trasa eller skonsam svamp.

Pizzasten (13)

VIKTIGT: Hall pizzastenen torr och ren. Om fuktiga
rester inte avldgsnas kan pizzastenen latt mogla.

VIKTIGT: Undvik rengéringsmedel. Pizzastenen har
mycket latt for att absorbera fett. Nar fettet har
absorberats gar det inte att f& bort helt.

L&t pizzastenen svalna.
OBS: Pizzastenen bor inte tvattas med vatten ofta.

OBS: Partiklar som ansamlas pé pizzastenens yta
efter graddning férsamrar inte stenens funktion.

Spdren kan tas bort forsiktigt med en plastspatel.

Om det finns betydande avlagringar kan
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Pizzaugn

pizzastenen ldggas i varmt vatten en kort stund.
Efter att pizzastenen har rengjorts med vatten
torkas den Iémpligen i ugnen pd lag temperatur.

VARNING! Om pizzastenen ar fuktig ndr den sdtts i
ugnen kan vattendnga komma ut.

FORVARING

Puzzaugn
Dra ut kontakten och 1at ugnen svalna.

Se till att alla delar dr rena och torra.

Pizzaugnen har olika fétter sa att den kan forvaras
antingen horisontellt (8) eller vertikalt (9).

Det finns en kabelvinda (10) pé baksidan av ugnen.
Stréomsladden kan snurras pé dar.

Ugnen ar forsedd med tvd handtag (11) sé att den
|att kan bdras.

Galler (12)
Lat gallret svalna.

Du kan férvara gallret inuti pizzaugnen eller p&
en torr plats.
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Pizzasten (13)
LAt pizzastenen svalna.

Forvara pizzastenen pad en torr plats med god
ventilation.

MILJO Kassera inte ugnen med vanligt hushallsavfall -
|[dmna istdllet in den pa en dtervinningscentral. P&
sd sdtt hjdlper du till att skydda miljon.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

TEKNISK DATA

Spdnning 220-240V ~ 50-60 Hz
Effekt (watt) 2000 Watts
Justerbar temperatur 400°C
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FABRIKSGARANTI FOR USA, CAN, EU & CH.

Garanti: BODUM® AG, Schweiz, garanterar THE BISTRO PIZZA UGN i tva
&r fran inkdpsdatumet mot defekter i material och defekter som kan
hanféras till design eller tillverkning.

Guarantor: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland

Garantivillkor: Garantin maste fyllas i av sdljaren vid tidpunkten for
kopet. Du mdste uppvisa garantibeviset att f& garantitjénster. Skulle
din BODUM®-produkt krdva garantiservice, kontakta din BODUM®-
aterforsdljare, en BODUM®-butik, ditt lands BODUM®- grossist, eller besok
www.bodum.com.

BODUM® kommer inte ge garanti for skador som uppstétt pad grund
av felaktig anvéndning, felaktig hantering, normalt slitage, bristfalligt
eller felaktigt underhdll eller skétsel, felaktig drift eller anvéndning av
apparaten av obehdriga personer.

Denna tillverkargaranti paverkar inte dina lagstadgade réttigheter under

tillamplig nationell lagstiftning som dr i kraft, eller din ratt mot férsdljaren
som hdarror frédn deras forsdljning-/képekontrakt.

MILJOVANLIG AVFALLSHANTERING

Det &r olagligt att kasta elektriska apparater som @r defekta
eller foraldrade tillsammans med det vanliga avfallet. De
maste tas om hand separat. Konsumenterna har mojlighet att
lamna sddana anordningar gratis pd& dtervinningscentraler.
Agare av s&dana anordningar méste féra dem till
I insamlingsplatser eller stalla ut dem nar respektive samlingar
sker. Genom att goéra denna mindre personliga insats, bidrar

du till att vardefulla révaror atervinns och féroreningar
hanteras korrekt.
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PORTUGUES Parabéns! E agora o orgulhoso proprietdrio de um forno de pizza
BISTRO da BODUM®.

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho.

SALVAGUARDAS IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas certas
precaucdes de segurancga bdsicas, incluindo as seguintes:

Leia todas as instrugdes.
Ndo toque nas superficies quentes.

Para se proteger contra choques elétricos, ndo mergulhe o cabo, as
fichas ou a base em dagua ou outro liquido.

AVISO: Este aparelho elétrico contém uma fungdo de aquecimento.
As superficies ndo funcionais também podem desenvolver
temperaturas elevadas. Uma vez que as temperaturas s@o
percecionadas de forma diferente por pessoas diferentes, este
equipamento deve ser utilizado com CUIDADO. O contacto com

0 equipamento deve ocorrer apenas nas pegas e superficies de
agarrar previstas, e deve ser utilizada protegdo térmica, como
luvas ou similar. Antes de tocar em superficies que ndo sejam as
superficies de agarrar previstas, deverd ser dado tempo suficiente
para que estas possam arrefecer.

Sempre que o aparelho ndo estiver a ser utilizado e antes de o
limpar, desligue a ficha da tomada. Deixe arrefecer antes de instalar
ou retirar pegas.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, por um seu representante ou por pessoads
qualificadas, de forma a evitar qualquer perigo.

Evite utilizar acessoérios ndo recomendados pelo fabricante do
aparelho, pois podem causar ferimentos.

Ndo utilize o aparelho em espagos exteriores.

Ndo deixe o cabo pendurado sobre a beira da mesa ou da bancada,
nem permita que este toque em superficies quentes.
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Forno de Pizza

Ndo coloque o aparelho em cima ou perto de um fogdo a gds ou
elétrico que ainda esteja quente, ou dentro de um forno aquecido.

Ligue sempre o cabo de alimentagdo a tomada de parede. Para
desligar, ponha qualquer controlo na posi¢do "off", e de seguida
retire a ficha da tomada de parede.

Ndo utilize os aparelhos para outros fins que ndo os previstos.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que
tenham recebido supervisd@o ou instrugdes sobre a utilizagdo do
aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos. As
criangas ndo devem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutengdo pelo utilizador néo devem ser feitas por
criangas, a menos que tenham mais de 8 anos de idade e sejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos de idade.

Os aparelhos ndo estdo destinados a ser operados através de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo
remoto separado.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

IMPORTANTE! Leia atentamente este manual antes de utilizar o
aparelho e guarde-o para referéncia futura.

Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos de idade.

Nunca mergulhe a caixa, que contém os componentes elétricos e os
elementos de aquecimento, em dgua nem a lave debaixo da torneira.

Ndo deixe entrar dgua ou outro liquido no aparelho, de forma a evitar
choques elétricos.

Ndo tape a entrada de ar e as aberturas exteriores de ar enquanto o
aparelho estiver a funcionar.
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Nunca toque o interior do aparelho enquanto este estiver a funcionar. ¢

A temperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando
o aparelho estd a funcionar.

ATENCAO! Verifique se a tensdo indicada no aparelho corresponde
4 tensdo da rede elétrica local.

Ndo utilize o aparelho se houver danos na ficha, no cabo de
alimentagdo ou noutras pecgas.

Ndo recorra a qualquer pessoa ndo autorizada para substituir ou
reparar o cabo principal danificado.

Mantenha o cabo principal afastado de superficies quentes.

Ndo ligue o aparelho & corrente nem utilize o painel de controlo com
as mdos molhadas.

Ndo encoste o aparelho a uma parede ou a outros aparelhos.

. . . =
Deixe pelo menos 10 cm de espagco livre na parte de trds e nos lados, 8
. . c

e 10 cm de espacgo livre por cima do aparelho. S
Q.

Ndo coloque nada em cima do aparelho. ‘;
. . . - . (7}

Ndo utilize o aparelho para outros objetivos que ndo os descritos S
neste manual. k]
w

Ndo deixe o aparelho funcionar sem vigilancia.

Durante o funcionamento, é libertado ar quente através das aberturas
de saida de ar. Mantenha as mdos e o rosto a uma disténcia segura do
vapor e das aberturas de saida de ar. Além disso, tenha cuidado com
o ar quando retirar a prateleira do aparelho.

As superficies acessiveis podem ficar quentes durante a utilizagdo.

Desligue imediatamente o aparelho se vir fumo escuro a sair do
aparelho. Aguarde que a emissdo de fumo pare antes de retirar
a preteleira do aparelho.

CUIDADO! Certifique-se de que o aparelho é colocado numa superficie
horizontal, plana e estavel.

Este aparelho foi concebido apenas para uso doméstico. Pode ndo
ser adequado para ser utilizado com seguranga em ambientes
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como cozinhas do pessoal, quintas, motéis e outros ambientes ndo
residenciais. Também ndo se destina a ser utilizado por clientes em
hotéis, motéis, pensdes e outros ambientes residenciais.

Se o aparelho for utilizado de forma incorreta ou para fins profissionais
ou semi-profissionais, ou se ndo for utilizado de acordo com

as instrugdes do manual de instrugdes, a garantia torna-se invalida

e podemos recusar qualquer responsabilidade por danos causados.

O aparelho necessita de cerca de 30 minutos de arrefecimento para
um manuseamento ou limpeza seguros.

Desligue sempre o aparelho da tomada quando este ndo estiver
a ser utilizado.

Guarde estas instrucoes de
utilizacéo para referéncia futura.

APENAS PARA UTILIZACAO
DOMESTICA EM INTERIORES

ANTES DA Retire todos os materiais de embalagem.
PRIMEIRA

. Retire os autocolantes e as etiquetas do aparelho.
UTILIZACAO

Limpe bem a Prateleira (12) e a Pedra para Pizzas
(13) com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

Limpe o exterior do aparelho com um pano humido.
Verifique a sec¢do LIMPEZA.

NOTA: Quando o seu forno para pizzas for
aquecido pela primeira vez, pode emitir algum
fumo ou odor. Isto € normal em muitas aplicacdes

aquecidas. Isto ndo afeta a seguranga do
seu aparelho.



PREPARACAO Cologue o aparelho sobre uma superficie estavel, PT
PARA A horizontal e plana.

UTILIZAGAO CUIDADO! Ndo coloque o aparelho sobre uma
superficie ndo resistente ao calor.

ATENGAO! Ndo coloque nada em cima do aparelho.

INFORMACAO IMPORTANTE:

DE UT': « Pré-aqueca a pedra de pizza sempre.

LIZACAO DO R ) .

FORNO DE » Nao utilize a pedra para pizzas em conjunto com
PIZZA as fungdes de ar quente em qualquer forno.

« Nao utilize o forno de pizza com comidas
gordurosas. Use somente a pedra para pizzas

para pizza.
Z
« Coloque a pedra para pizzas no nivel superior §
durante o pré-aquecimento. S
Q.
« A pedra para pizzas ndo deve ser colocada ;
diretamente sobre a fonte de calor. Utilize é’
sempre a prateleira (12) fornecida. B
[v]
w

DICA:

Se a massa ndo ficar bem cozida, ndo ganhar
cor ou se a massa se colar a pedra para pizzas,
isso significa que a pedra para pizzas ndo foi pré-
aquecida durante tempo suficiente.

« Prolongue o tempo de pré-aquecimento.

« Para o pré-aquecimento, deve utilizar

a temperatura mais elevada do forno.
NOTA:

« Se sentir um odor peculiar, este pode estar
relacionado com o material da embalagem,
uma vez que a superficie da pedra para pizzas
absorve os odores. O odor pode ser removido
lavando a pedra para pizzas com dgua e
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depois secando-a no forno. Consulte a secgdo
"LIMPEZA".

« A pedra para pizzas absorve os odores quando
a gordura, o molho e o queijo sGo queimados.
Os residuos também podem escurecer a pedra
para pizzas. A origem do odor néo é a pedra
para pizzas em si.

UTILIZAGAO
DO APARELHO
PIZZA

Ligue a ficha de alimentag@o a uma tomada
de parede com ligagdo a terra.

Certifique-se de que o forno esta vazio.
IMPORTANTE: Utilize a pega (6) concebida com
este propodsito para abrir e fechar a porta (5).
Coloque a pedra para pizzas (13) sobre a prateleira
(12) e deslize-as em conjunto para dentro do forno.

NOTA: A elevacgdo da grelha impede que a pedra
para pizzas escorregue da mesma. A elevagdo na
grelha deve estar no fundo do forno.

Feche a porta (5/6) e pré-aquega o forno para
pizzas com a prateleira (12) e a pedra para pizzas
(13), selecionando a definicdo desejada no ecrd de
programas (B ou C).

Pode selecionar uma definigdo do Modo Didrio (B)
ou do Modo Pro (C).

Consulte as secgdes"PAINEL DE CONTROLO/
DISPLAT" e "DEFINIQC)ES".

IMPORTANTE: O tempo e a temperatura podem
variar consoante os ingredientes e a quantidade
dos ingredientes.

Prepare a sua pizza desejada.

Quando a temperatura de pré-aguecimento é
atingida, "OPEN" e "Add-in" sdo exibidos (A) e 5
bipes curtos sdo emitidos.
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Abra a porta (5/6), coloque a pizza na pedra de
pizza pré-aquecida (13) e volte a colocd-la no
forno. Feche a porta (5/6). O programa continua
automaticamente assim que a porta (5) for
novamente fechada.

CUIDADO! Ndo toque no forno para pizzas durante
e apos a utilizagdo, pois este fica quente. S6 toque
sem luvas na pega (6).

CUIDADO! Ndo utilize luvas quando utilizar a pedra
para pizzas. A pedra para pizzas fica muito quente.
As luvas ndo suportam essas temperaturas. Existe
risco de queimaduras! Recomendamos fortemente
o uso de uma casca de pizza.

DICA: Utilize uma pd para pizza para facilitar o
manuseamento da pizza.

Quando o programa termina, o aparelho emite 5
bipes, a luz acende-se, o aquecimento desliga-se e
"OPEN & End" aparece no ecrd (A).

Abra a porta (5/6) e retire a prateleira (12) com a
pedra para pizzas (13) e a pizza do forno.
IMPORTANTE: Use luvas quando tocar em
superficies quentes, expecto na utilizagdo da
pedra para pizzas, para o qual recomendamos a
utilizag@o de uma casca para pizza.

Feche a porta (5/6) e deixe o aparelho arrefecer.

UTILIZAGAO
DO APARELHO
ALIMENTOS
QUE NAO
SEJAM PIZZAS

Ligue a ficha de alimentagdo a uma tomada de
parede com ligagdo a terra.

Certifique-se de que o forno esta vazio.

IMPORTANTE: Utilize a pega (6) concebida com
este objetivo para abrir e fechar a porta (5).

Pré-aqueca o forno para pizzas selecionando a
definicdo desejada no ecrd de programas (B ou C).
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Forno de Pizza

Pode selecionar uma definicdo do Modo Didrio (B) ou
do Modo Pro (C).

Consulte as sec¢oes"PAINEL DE CONTROLO/
DISPLAT" e "DEFINIGCOES".

IMPORTANTE: O tempo e a temperatura podem
variar consoante os ingredientes e a quantidade
dos ingredientes.

Prepare os alimentos pretendidos.

Quando a temperatura de pré-aquecimento for
atingida, "OPEN" e "Add-in" s@o apresentados (A) e
5 sinais sonoros curtos sdo emitidos.

Abra a porta (5/6), coloque os alimentos na prate-
leira (12) e faga deslizar a prateleira com os alimen-
tos para dentro do forno para pizzas. Feche a porta
(5/6). O programa continua automaticamente
assim que a porta (5) € novamente fechada.

IMPORTANTE: E necessdrio utilizar papel vegetal
para colocar certos alimentos na prateleira (12).
Preste atengdo a temperatura mdxima do papel veg-
etal. Papel vegetal ndo é recomendado para todos
0s programas.

CUIDADO! Ndo toque no forno para pizzas durante
e apds a utilizagdo, pois este fica quente. S6 toque
sem luvas na pega (6).

Quando o programa termina, o aparelho emite 5
bipes, a luz acende-se, o aquecimento desliga-se e
"OPEN & End" aparece no ecrda (A).

Abra a porta (5/6) e retire a prateleira (12) com os
alimentos do forno.

IMPORTANTE: Use luvas quando tocar em
superficies quentes.

Feche a porta (5/6) e deixe o aparelho arrefecer.
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PAINEL DE
CONTROLO/
DISPLAY

A Ecré TEMPO

E TEMPERATURA

B Modo Didrio
C Modo Pro

D Zona de Definigdes

Darkness

ROAST
BROIL

TOAST
BAGEL

Preheat
h'A
min.

BAKE

WARM

WINGS

FRIES

CAKE

High Temperature

Cook

A
Pause
DEFROST
FERMENT B
DEHYDRATE
VEGETABLES
FROZEN PIZZA

Auto Thick
Preheat Roast

Crust Fresh

Pizza Pizza

p SELECT "
I C
D

% RESET

Ecra (A)
Programa/icone | Descrigéio
TEMPERATURE Apre;ento a temperatura definida para o programa
selecionado
TIME Apresenta a hora definida para o programa selecionado
COOK Mostra que o programa estd a ser executado
PREHEAT Mostra que o pré-aquecimento estd a decorrer
DARKNESS Mostra os niveis de escurid@o de 1a 6 para o MODO
DIARIO TORRADA (DAILY MODE TOAST) e BAGEL
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Modo Didrio (B)

Tem- Tempo
Programa Descrigéo peratura Predefinido
Predefinida (min.)
Assar pedagos maiores de
ROAST carne ou aves de capoeira 2000 C 12:00
uniformemente de todos os
lados
Derreter o queijo em
hamburgueres ou alimentos
BROIL cozinhados, selar pequenos - 15:00
pedagos de carne, preparar
sanduiches abertas
TOAST Torrar pdo, pao de forma, A ;
bagel, muffin
BAGEL Torrar bagel, pdo de forma e . B
waffles congelados
BAKE Pastelor'lo, tartes ou qualquer 1800 C 17:00
outro alimento cozido
Manter os alimentos quentes ° .
WARM (80°C) 80°C 1:00
wiNgs | Asas de frango extra 2400 C 15:00
estaladigas
FRIES Batatas fritas 230° C 25:00
CAKE Bolo 170° C 15:00
DEFROST Defcongelor os alimentos a 80°C 15:00
80°C
FERMENT Para a fermentagdo da massa 35°C 1:00
DEHYDRATE ]I?e&drator/secqr legumes e 70°C 8:00
rutos
VEGETABLES | Legumes 220°C 20:00
FROZEN ) . )
PIZZA Cozer pizza congelada 250° C 18:00




Modo Pro (C)

Tempo Tempo para
Tempera- . .
. Pre- pré-aqueci-
Programa | Descri¢@o tura Pre- .
. definido mento
definida . X
(min.) (min.)
Luz vermelha para o
processo de pré-aquec-
AUTO imento, luz verde B 3
PREHEAT | quando o processo de
pré-aquecimento estiver
concluido
Assar alimentos mais
THICK grossos (até 6 cm de o . .
ROAST espessura) até ficarem 360°C 10:00 8:00
estaladigos
BEEF Grelhar bifes (até 2 cm o . .
GRILL de espessura) 400°C 2:00 8:00
CRUST Pizza de massa grossa o . i
PIZZA com base meio cozida sie°C 5:30 15:00
FRISK Preparar rapidamente
uma pizza caseira com 360° C 7:30 15:00
PIZZA N
uma crosta estaladica
Preparar uma pizza
NAPOLI fresca artesanal ao 400° C 4:00 15:00
PIZZA : .
estilo napolitano
Zona de Definicoes (D)

Programa/icone | Beskrivning

Prima o botdo e rode o manipulo de regulagéo para a

TEMPERATURE 1 temperatura desejada

Time &

Prima o botdo e rode o manipulo de regulagdo para a
hora pretendida

LIGHT @ Prima o botdo para ligar/desligar a luz
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Reponha a temperatura/hora. Para voltar a selecionar/

RESET H
sair do programa
Rode o manipulo de regulagéo para selecionar o modo
didrio no visor ou ajustar a hora/temperatura. Iniciar/
- SELECT + A g . harlle

Parar: Prima o manipulo de regulagdo para iniciar/parar
a operagdo

DEFINICOES Pode selecionar uma definigdo do Modo Didrio (B)

ou do Modo Pro (C).

Modo Didrio (B)

Coloqgue os alimentos ou a pizza no forno. Coloque
sempre os alimentos na prateleira (12) fornecida ou
na prateleira (12) com a pedra para pizza (13).
Rode o manipulo de regulagdo (7) para escolher
entre os Modo Didrio (B) predefinidos no ecrd.

O modo selecionado pisca, e o tempo e a
temperatura predefinidos acendem-se (A).

NOTA: Pode ajustar a temperatura premindo o
botdo de temperatura na drea de definicdo (D)

e rodando o manipulo de regulagdo (7) para a
temperatura desejada.

A temperatura ndo pode ser ajustada nos seguintes
programas do Modo Didrio:

- BROIL
« TOAST
- BAGEL
- WARM
« FERMENT

NOTA: Pode ajustar a torra do pdo premindo o

botdo de temperatura na drea de definigdes (D) e
rodando o manipulo de regulagdo (7) para o nivel
pretendido (Nivel 1 - Nivel 6). Isto funciona para os



seguintes programas do Modo Didrio:
.« TOAST
- BAGEL

NOTA: Pode ajustar a hora premindo o botdo
da hora na drea de definigées (D) e rodando o
manipulo de regulacgdo (7) para a hora desejada.
A hora ndo pode ser ajustada nos seguintes
programas do
Modo Didrio:

. TOAST

« BAGEL

Prima o manipulo de regulagdo (7) para iniciar
o programa.

Quando o programa termina, o aparelho emite 5
bipes, a luz acende-se, o aquecimento desliga-se
e "OPEN & End" aparece no ecrd (A). A ventoinha
permanece ligada durante alguns minutos para
arrefecimento até que a temperatura desga para
menos de 80° Celsius.

Modo Pro (C)
Prima a definicdo do Modo Pro pretendida na area

do Modo Pro (C). O modo selecionado fica a piscar.

A hora predefinida acende-se e a temperatura fica
a piscar (A).

NOTA: Pode ajustar a hora premindo o botdo

da hora na drea de definigdes (D) e rodando o
manipulo de regulacgdo (7) para a hora desejada.
NOTA: A temperatura definida no Modo Pro néo
pode ser ajustada.

Prima o manipulo de regulagdo (7) para iniciar

o processo de pré-aquecimento. A contagem
decrescente e PREHEAT sdo apresentados no ecrd
(A). PREHEAT pisca a vermelho (A).
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Quando a temperatura de pré-aquecimento é
atingida, "OPEN" e "Add-in" sdo apresentados (A) e
5 bipes curtos s@o emitidos.

NOTA: se ndo for tomada qualquer medida no
prazo de 15 minutos, o aparelho passa para o modo
de espera.

Abra a porta (5/6) e coloque a prateleira (12) com
os alimentos no forno para pizzas.

Feche a porta (5/6). O programa continua
automaticamente assim que a porta (5) é
novamente fechada.

Quando o programa termina, o aparelho emite 5
bipes, a luz acende-se, o aquecimento desliga-se
e "OPEN & End" aparece no ecrd (A). A ventoinha
permanece ligada durante alguns minutos para
arrefecimento até que temperatura desc¢a para
menos de 80° Celsius.

LIMPEZA

Ndo utilize utensilios de cozinha metdlicos ou mate-
riais de limpeza abrasivos, pois podem danificar as
superficies.

Forno de Pizza

Retire a ficha de alimentag¢do da tomada de parede
e deixe o aparelho arrefecer.

Limpe o exterior do aparelho (2) com um pano
hdmido.

Limpe o interior da porta (5) com dgua quente,
detergente para a loiga e um pano himido ou uma
esponja ndo abrasiva

NOTA: Pode utilizar um liquido desengordurante

para remover qualquer sujidade remanescente no
interior da porta (5).



Se necessario, limpe o interior do aparelho com um
pano humido.

Prateleira (12)
Deixe a prateleira arrefecer.

Limpe a prateleira com dgua quente, detergente
para a loiga e um pano humido ou uma esponja
ndo abrasiva.

Pedra para Pizzas (13)

IMPORTANTE: Mantenha a pedra para pizzas seca
e limpa. Se os residuos de humidade ndo forem
removidos, a pedra para pizzas pode facilmente
ganhar bolor.

IMPORTANTE: Evite produtos de limpeza. A pedra
para pizzas absorve a gordura muito facilmente.
Uma vez absorvida, ndo pode ser completamente
removida.

Deixe a pedra para pizzas arrefecer.

NOTA: Ndo recomendamos que lave a pedra para
pizzas frequentemente com dgua.

NOTA: As particulas residuais que se acumulam na
superficie da pedra para pizzas apds a cozedura
ndo prejudicam o funcionamento da pedra.

Os vestigios podem ser cuidadosamente removidos
com uma espatula de pldstico.

Se houverem depositos pesados, a pedra para piz-
zas pode ser mergulhada em dgua quente durante
um curto periodo de tempo. Recomendamos que
seque a pedra para pizzas no forno a uma temper-
atura baixa depois de a limpar com dgua.

CUIDADO! Se a pedra para pizzas for colocada
hdamida no forno, poderd emitir vapor de agua.
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Forno de Pizza

ARMAZENA-
MENTO

Forno de Pizza
Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer.

Certifique-se de que todas as pecgas estdo limpas
e secas.

Pode guardar o forno de pizza na horizontal, sobre
os pés para funcionamento (8) ou na vertical, sobre
0s pés para armazenamento (9).

Existe um enrolador de cabos (10) na parte de trds
do aparelho. Pode enrolar o cabo de alimentagdo ai.

O aparelho estd equipado com duas pegas (11)
para facilitar o transporte.

Prateleira (12)
Deixe a prateleira arrefecer.

Pode guardar a prateleira no interior do forno para
pizzas ou deixd-la num ambiente seco.

Pedra para Pizzas (13)
Deixe a pedra para pizzas arrefecer.
Guarde a pedra para pizzas num local ventilado

€ seco.
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AMBIENTE Ndo descarte o aparelho no lixo doméstico normal, pt
mas entregue-o num ponto de recolha oficial para
ser reciclado. Desta forma, estard a ajudar
a proteger o ambiente.

ESPECIFICACOES TECNICAS

DADOS TECNICOS

Tensdo elétrica 220-240V ~ 50-60Hz
Poténcia nominal 2000 Watts
Temperatura ajustdvel 400°C

GARANTIA FABRICANTE PARA A UNIAO EUROPEIA & SUICA.

Garantia: A BODUM® AG, Suiga, oferece garantia para o Forno de Pizza z
BISTRO por um periodo de dois anos a partir da data da compra original g
contra materiais defeituosos e defeitos que podem ser rastreados o
até defeitos de design ou fabrico. As reparagdes serdo efectuadas ;
gratuitamente se todas as condi¢gdes da garantia forem preenchidas. 2
Né&o hd reembolsos. °§,

(0]

w

Garantidor: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland

Condigdes de garantia: O certificado de garantia deve ser preenchido
pelo vendedor no momento da compra. Deve apresentar o certificado de
garantia para obter os servigos de garantia. Se o seu produto BODUM®
necessita de um servico de garantia, contacte o seu revendedor
BODUM®, uma loja BODUM®, o distribuidor BODUM® do seu pais, ou visite
www.bodum.com.

BODUM® ndo garante danos que resultam de um uso inadequado,
manuseio inadequado, desgaste normal, manutengdo inadequada
ou incorrecta, funcionamento incorrecto ou utilizagdo incorrecta do
aparelho por pessoas ndo autorizadas.

Esta garantia do fabricante ndo afecta os seus direitos legais
provenientes das leis aplicaveis, nem os seus direitos em relagdo ao
revendedor, decorrentes do contrato de venda/compra.




Forno de Pizza

ELIMINAGAO ECOLOGICA

Agora € ilegal eliminar dispositivos eléctricos que s@o
defeituosos ou obsoletos juntamente com o lixo doméstico.
Estes devem ser eliminados de forma separada. Os con-
sumidores podem deixar estes dispositivos em centros de
recolha de forma gratuita. Os proprietdrios destes dispo-
sitivos s@o obrigados a leva-los para centros de recolha ou
pontos de recolha. Ao fazer este pequeno esforgo pessoal,
estd a contribuir para garantir a reciclagem de bens e o
tratamento de contaminantes de forma adequada.
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SUOMI Onneksi olkoon! Olet nyt BODUMin BISTRO-pizzauunin ylped
omistaja.

Lue ndmda ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

TARKEITA VAROTOIMENPITEITA

Sahkolaitteita kdytettdessa on aina noudatettava perusturvallisuuteen
liittyvié varotoimenpiteitd. Niité ovat muun muassa:

Lue kaikki ohjeet.
Alé kosketa kuumia pintoja.

Suojautuaksesi sdhkoiskuilta Gld upota johtoa, pistokkeita tai pohjaa
veteen tai muuhun nesteeseen.

VAROITUS: Tahdn sdhkolaitteeseen kuuluu [Gmmitystoiminto. Muille
kuin toiminnallisille pinnoille voi kehittyd korkeita lampétiloja. Koska

eri henkilot kokevat Iampétilat eri tavoin, tatd laitetta on kaytettdva
VAROVAISUUTTA noudattaen. Laitteeseen saa koskea vain siihen
tarkoitetuista kddensijoista ja tarttumapinnoista ja kayttden
ldmpdsuojausta, esimerkiksi kintaita tai muuta vastaavaa. Muille kuin
tarkoitukseen varatuille tarttumapinnoille on annettava riittdvdasti aikaa
jaahtyd ennen koskettamista.

Irrota johto pistorasiasta laitteen ollessa pois kdytdstd ja ennen sen
puhdistamista. Anna laitteen jadhtyd ennen osien kiinnittdmista
tai irrottamista.

Mikdli virtajohto on vahingoittunut, valmistajan, sen huoltoedustajan
tai vastaavan pdtevyyden omaavan henkilén on vaihdettava se
vaaratilanteiden valttdmiseksi.

Valta sellaisten lisdvarusteiden kdayttod, joita laitteen valmistaja
ei suosittele, silld ne voivat aiheuttaa vammoja.

Ala kaytd ulkotiloissa.

Alé anna johdon roikkua pdyddn tai tydtason reunan yli tai koskettaa
kuumia pintoja.

Alé aseta kuuman kaasu- tai séhkéhellan Iéhelle tai pédlle tai kuuman
uunin sisdlle.
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Pizzauuni

Kytke pistokejohto aina pistorasiaan. Katkaise virta asettamalla ensin
kaikki saatimet off-tilaan ja irrottamalla sitten pistokkeen pistorasiasta.

Kdytd laitteita ainoastaan niiden aiotussa kayttotarkoituksessa.

8 vuotta tdytténeet lapset ja henkil6t, joiden aistit tai ruumiilliset tai
henkiset kyvyt ovat heikentyneet tai joilla ei ole riittdvdsti kokemusta
tai tietoa, voivat kdyttad tatd laitetta, mikdli heitd on valvottu tai
opastettu laitteen turvallisessa kdytossd ja mikdli he ymmartavat
siihen liittyvat riskit. Lapset eivdt saa leikkid laitteella.

Lapset eivdt saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole
vahintaan 8-vuotiaita ja aikuisten valvonnassa.

Pidd laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Laitteita ei ole tarkoitettu kaytettdvdksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjausjdrjestelmadn vdalitykselld.

SAASTA NAMA OHJEET

TARKEAA! Lue tdma kayttoohje huolellisesti ennen laitteen
kdyttamistd ja sailytd se myohempdd kayttéa varten.

Pidd laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Ala koskaan upota sdhkdkomponentteja ja ldmmityselementtejd
sisdltavaa koteloa veteen aldkd huuhtele sitd hanan alla.

Alé padstd vettd tai muuta nestettd laitteen sisd@dn valttédksesi
sdhkaoiskut.

Al peitéd ilmanottoa ja iimanpoistoaukkoja laitteen ollessa toiminnassa.
Ala koskaan koske laitteen siséipuolelle sen ollessa toiminnassa.

Kaden ulottuvilla olevien pintojen [admpétila voi olla korkea, kun laite
on toiminnassa.

VAROITUS! Tarkista, ettd laitteessa ilmoitettu jénnite vastaa
paikallista verkkojdnnitettd.

Ala kayta laitetta, jos pistoke, virtajohto tai muut osat ovat vaurioituneet.

Alé mene kenenkddn valtuuttamattoman henkilén luo vaihtamaan tai
korjaamaan vaurioitunutta padjohtoa.



Pidd virtajohto poissa kuumilta pinnoilta. El
Ala kytke laitetta pistorasiaan tai kéytd ohjauspaneelia mdrin kdasin.
Ald aseta laitetta seindd tai muita laitteita vasten.

Jatd vahintddn 10 cm vapaata tilaa laitteen taakse ja sivuille ja 10 cm
vapaata tilaa laitteen ylépuolelle.

Alé aseta mitadn laitteen pddille.

Alé kaytd laitetta muuhun kuin tédssd kayttdohjeessa kuvattuun
tarkoitukseen.

Alé anna laitteen olla toiminnassa ilman valvontaa.

Kun laite on toiminnassa, kuumaa ilmaa vapautuu ilmanpoistoaukkojen
kautta. Pidd kadet ja kasvot turvallisen valimatkan pddssa hoyrysta

ja ilmanpoistoaukoista. Varo ilmaa myés silloin, kun poistat ritilan
laitteesta.

Kaikki kaden ulottuvilla olevat pinnat voivat kuumentua kdytén aikana.

Irrota laite vdlittdmdsti pistorasiasta, jos ndet laitteesta tulevan
tummaa savua. Odota, ettd savun tulo loppuu, ennen kuin poistat
ritilan laitteesta.

alyoonAny

HUOMIO! Varmista, ettd laite on asetettu vaakasuoralle, tasaiselle ja
tukevalle pinnalle.

Tama laite on suunniteltu vain kotitalouskdyttoon. Se ei valttdmatta
sovellu turvalliseen kdyttoon sellaisissa ympdristdissd kuin
henkilokunnan keittidissd, maatiloilla, motelleissa ja muissa
ei-asuinympdristoissd. Sitd ei myoskadn ole tarkoitettu asiakkaiden
kdaytettavaksi hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituksissa ja muissa
majoitusympdristoissd.

Jos laitetta kdytetadn epdasianmukaisesti tai ammattimaisiin tai
puoliammattimaisiin tarkoituksiin tai jos sitd ei kéytetd kdyttéohjeen
ohjeiden mukaisesti, takuu lakkaa olemasta voimassa, ja voimme
kieltdytyd vastaamasta mistddn ndin aiheutuneista vahingoista.

Laite tarvitsee noin 30 minuuttia jadhtymisaikaa, jotta sen
kdsitteleminen tai puhdistaminen olisi turvallista.

Irrota laite aina pistorasiasta, kun se ei ole kaytossa.
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Pizzauuni

Sadilyta nama kayttoohjeet tulevaa
kayttod varten.

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON
SISATILOISSA

ENNEN Poista kaikki pakkausmateriaalit.

ENSIMMAISTA . . _ .

KAYTTOKER- Poista laitteesta kaikki tarrat tai laput.

TAA Puhdista ritild (12) ja pizzakivi (13) huolellisesti
kuumalla vedelld ja hankaamattomalla sienelld.
Pyyhi laite ulkopuolelta kostealla liinalla.
Katso kohtaa PUHDISTAMINEN.
HUOMAUTUS: Kun pizzauuni Idmmitetadan
ensimmadisen kerran, siitd voi nousta savua tai
hajua. Tdmd& on normaalia monissa lammitettévissa
laiteissa. Tdmd ei vaikuta laitteen turvallisuuteen.

VALMISTELU Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle ja tasaiselle

KAYTTOA pinnalle.

VARTEN HUOMIO! Al aseta laitetta pinnalle, joka ei kestd
kuumuutta.
VAROITUS! Ald aseta mit&dn laitteen pddille.

TIETOJA TARKEAA:

PIZZAUUNIN - e . -

KAYTOSTA Esildmmitd aina pizza kivi.

- Ald kaytd pizzakived yhdessd minkddn uunin
kuumailmatoimintojen kanssa.

. Ald kaytd pizzakived rasvaisten ruokien tai




lihan kanssa. Kaytd pizzakived vain pizzan
valmistamiseen.

« Aseta pizzakivi ylimmadlle tasolle
esildmmityksen aikana.

« Pizzakived ei saa asettaa suoraan
[Gmmonldhteen padlle. Kaytd aina mukana
toimitettua ritilaa (12).

VIHJE:
Jos taikina ei ole paistunut tarpeeksi hyvin, siihen

ei ole tullut varid tai taikina tarttuu pizzakiveen,
pizzakived ei ole esildmmitetty tarpeeksi kauan.

« Pidennd esilammitysaikaa.

« Esilammitykseen on kdytettéva uunin
korkeinta lampatilaa.

HUOMAUTUS:

« Jos hajua on aistittavissa, se voi liittyd
pakkausmateriaaliin, silld hajut imeytyvat
pizzakiven pintaan. Haju voidaan poistaa
pesemdlld pizzakivi vedelld ja kuivaamalla se
sitten uunissa. Katso kohtaa PUHDISTUS.

« Pizzakiveen imeytyy hajuja, kun rasva, kastike
ja juusto palavat. Niiden jadmat voivat myods
tummentaa pizzakiven. Itse pizzakivi ei ole
hajun Iahde.

LAITTEEN
KAYTTAMINEN
PIZZA

Kytke verkkopistoke maadoitettuun
seindpistorasiaan.

Avaa luukku ja varmista, ettd uuni on tyhjd.
TARKEAA: kéytd luukun (5) avaamiseen ja
sulkemiseen siihen tarkoitettua kahvaa (6).
Aseta pizzakivi (13) ritilan (12) pdadlle ja tyonna
ne yhdessd pizzauuniin.
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Pizzauuni

HUOMAA: Ritildssd oleva kohouma estad
pizzakiven liukumisen pois ritildn pddltd. Ritildssa
oleva kohouma tulee sijoittaa uunin takaosaan.
Sulje luukku (5/6) ja esildmmitd pizzauuni sekd
ritila (12) ja pizzakivi (13) sen sisdlld valitsemalla
haluamasi asetuksen ohjelmandytosta (B tai C).

Voit valita asetuksen joko Arkitilasta (B) tai
Pro-tilasta (C).

Katso kohtia OHJAUSPANEELI JA NAYTTO ja
ASETUKSET.

TARKEAA: aika ja ldmpétila voivat vaihdella
ainesosien ja niiden madrdn mukaan.

Valmista haluamasi pizza.

Kun esildmmityksen ldmpétila on saavutettu,
ndytéssd lukee OPEN ja Add-in (A), ja kuuluu 5
lyhyttd aanimerkkid.

Avaa luukku (5/6), aseta pizza esilammitetylle
pizzakivelle (13) ja aseta se takaisin pizzauuniin.
Sulje luukku (5/6). Ohjelma jatkuu automaattisesti
heti, kun luukku (5) on suljettu uudelleen.

HUOMIO! Ald koske pizzauuniin kédytén aikana
ja sen jalkeen, koska se kuumenee. Koske ilman
kintaita vain kahvaa (6).

HUOMIO! Alé kéytd kintaita kdyttéessdsi
pizzakived. Pizzakivi kuumenee erittdin kuumaksi.
Kintaat eivdt kestd nd@itd [dmpotiloja. On olemassa
palovammojen vaara. Suosittelemme vahvasti
pizzalapion kdyttod.

VIHJE: kdytéd pizzalapiota, jolloin pizzaa on helpompi
kasitelld.

Kun ohjelma on valmis, laitteesta kuuluu 5
adanimerkkid, valo syttyy, Iammitys sammuu, ja
nayttéon (A) ilmestyy teksti OPEN & End.
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Avaa luukku (5/6) ja poista uunista ritila (12),
pizzakivi (13) ja pizza.

TARKEAA: Kaytd kintaita, kun kosketat kuumia
pintoja, paitsi pizzakived, jota varten suosittelemme
pizzalapiota.

Sulje luukku (5/6) ja anna laitteen jadhtyd.

LAITTEEN Kytke verkkopistoke maadoitettuun
KAYTTAMINEN  seindpistorasiaan.

RUOKAA Varmista, ettd uuni on tyhja.
PIZZAAN

TARKEAA: kaytd luukun (5) avaamiseen ja
sulkemiseen siihen tarkoitettua kahvaa (6).
Esilammitd pizzauuni valitsemalla haluamasi
asetuksen ohjelmandytostda (B tai C).

Voit valita asetuksen joko Arkitilasta (B) tai Pro-
tilasta (C).

Katso kohtia OHJAUSPANEELI JA NAYTTO ja
ASETUKSET.

TARKEAA: aika ja ldmpétila voivat vaihdella
ainesosien ja niiden madrdan mukaan.

Valmista haluamasi ruoka.

Kun esildmmityksen Iampaétila on saavutettu,
ndytdssd lukee OPEN ja Add-in (A), ja kuuluu 5
lyhyttd Ganimerkkid.

Avaa luukku (5/6), aseta ruoka ritildlle (12) ja tydnnda
ritilé ruokineen pizzauuniin. Sulje luukku (5/6).
Ohjelma jatkuu automaattisesti heti, kun luukku (5)
on suljettu uudelleen.

TARKEAA: Joidenkin ritildlle (10) asetettavien

ruokien valmistukseen tarvitaan leivinpaperia.
Muista huomioida leivinpaperin suurin sallittu
kayttélampdtila. Leivinpaperi ei sovellu kaikkiin
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Pizzauuni

ohjelmiin.

HUOMIO! Alé koske pizzauuniin kdytén aikana
ja sen jalkeen, koska se kuumenee. Koske ilman
kintaita vain kahvaa (6).

Kun ohjelma on valmis, laitteesta kuuluu 5
adnimerkkid, valo syttyy, ldmmitys sammuu, ja
ndyttoon (A) ilmestyy teksti OPEN & End.

Avaa luukku (5/6) ja poista ritild (12) uunista.
TARKEAA: kaytd kintaita, kun kosket kuumia pintoja.

Sulje luukku (5/6) ja anna laitteen jadhtyd.

OHJAUS-
PANEELI/
NAYTTO

A Naytot AIKA
ja LAMPOTILA

B Arkitilasta

C Pro-tilasta

D Asetusalue

Darkness

ROAST
BROIL

TOAST
BAGEL

Preheat
hr
min.

BAKE

WARM

WINGS

FRIES

CAKE

High Temperature

Cook

¥ A
Pause
DEFROST
FERMENT B
DEHYDRATE
VEGETABLES
FROZEN PIZZA

Auto Thick
Preheat Roast

Crust Fresh

Pizza Pizza

. g,ELECrX
i G
—D

3 RESET
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Néytot AIKA ja LAMPOTILA (A)

Ohjelma ja
Kuvaus
kuvake
TEMPERATURE Nayttada valitulle ohjelmalle asetetun IGmpéotilan
TIME Ndyttad valitulle ohjelmalle asetetun ajan
COOK Ndyttdd, ettd ohjelma on kdynnissa
PREHEAT Ndyttad, ettd esildmmitys on kdynnissa
Ndyttdd tummuusasteet 1-6 ARKITILAN vaihtoehdoille
DARKNESS LEIVANPAAHTO ja RINKELI
Arkitilasta (B)
. Esiasetettu Esiasetettu
Ohjelma Kuvaus e eees N L
ladmpotila aika (min)
Paahtaa suuremmat liha- tai
ROAST siipikarjapalat tasaisesti 200°C 12:00
kaikilta puolilta
Sulattaa juuston
hampurilaisissa tai
BROIL kypsennetyissd ruoissa, - 15:00
ruskistaa pienid lihapaloja,
kypsentdd avovoileipid
TOAST P_aahto_a__lelpao', I9|p_GV||paIe|ta, . .
rinkeleitd, muffinsseja
BAGEL Pcahtaa r|nkele|ta! sampyloita . .
ja pakastevohveleita
BAKE ngonnmset, piirakat ja muut 1800 G 17:00
leivontatuotteet
WARM Pitdd ruoan ldmpimdnd (80 °C) 80°C 1:00
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Pizzauuni

WINGS Kanansiivet erityisen rapeiksi 240° C 15:00
FRIES Ranskanperunat 230°C 25:00
CAKE Kakku 170°C 15:00

DEFROsT | Sulattaa ruoan 80 °C:n 80°C 15:00
lampotilassa
FERMENT Taikinan kohottamiseen 35°C 1:00
DEHYDRATE | Kulvatut hedelmdit ja 70°C 8:00
vihannekset
VEGETABLES | Vihannekset 220°C 20:00
FROZEN ) N . }
PIZZA Pakastepizzan paistaminen 250° C 18:00
Pro-ilasta (C)
Esia- Esia- Esia-
setettu setettu setettu
Ohjelma Kuvaus lampétila | aika (min) esildm-
mitysaika
(min)
Punainen valo
AUTO esilammityksen aikana, ) . .
PREHEAT | vihred valo, kun
esildmmitys on valmis
THICK Paahtaa paksummat
ruoat (paksuus enintédn 6 360°C 10:00 8:00
ROAST R
cm) rapeiksi
BEEF Grillaa pihvit (paksuus o . .
GRILL | enintadin 2 cm) 400%C 200 8:00
CRUST Kuoripizza, jossa puoliksi o . .
PIZZA paistettu pohja s10° ¢ 5:30 15:00
FRISK Valmistaa nopeasti kotite-
koisen, rapeapohjaisen 360° C 7:30 15:00
PIZZA N
pizzan
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NAPOLI
PIZZA

Valmistaa napolilaiseen
tyyliin kdsintehtyd tuo-
retta pizzaa valmistaa 400° C 4:00 15:00
napolilaiseen tyyliin kdsin-
tehtyd tuoretta pizzaa

Asetusalue (D)

Ohjelma ja K
uvaus
kuvake
1 Paina painiketta ja kddnnd asetusvalitsin haluttuun
TEMPERATURE IGmpotilaan
L Paina painiketta ja kddnnd asetusvalitsin haluttuun
mve & aikaan
LIGHT @ Paina painiketta kytkedksesi valon pddlle tai pois padlta
Nollaa Iampétilan tai ajan. Valitsee ohjelman uudelleen
RESET L .
tai poistuu ohjelmasta
Asetussddadin: kddannd asetusvalitsinta valitaksesi
ndytoéssd nakyvan arkitilan tai saatédksesi aikaa tai
- SELECT + " P : . o
Iampotilaa. Aloita/lopeta: paina asetusvalitsinta
kaynnistadksesi tai pysdyttédksesi toiminnan
ASETUSALUE Voit valita asetuksen joko Arkitilasta (B) tai

Pro-tilasta (C).
Arkitila (B)

Aseta haluamasi ruoka tai pizza uuniin. Aseta ruoka

aina joko mukana tulevalle ritildlle (12) tai ritilan (12)
pdadlla olevalle pizzakivelle (13).

Kaannd asetusvalitsinta (7) valitaksesi ndytossd

ndkyvien, esiasetettujen Arkitilogen (B) vdlilla. Valittu

tila vilkkuu ja esiasetettu aika ja lampétila syttyy (A).

HUOMAUTUS: Voit sadtad lampatilaa
painamalla ldmpdotilapainiketta asetusalueella
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Pizzauuni

(D) ja kdantamalla asetusvalitsimen (7) haluttuun
[Gmpétilaan.

Lampatilaa ei voi sadtdd seuraavissa Arkitilan
ohjelmissa:

- BROIL

+ TOAST

- BAGEL

- WARM

+ FERMENT

HUOMAUTUS: Voit saatdd leivan
tummuutta painamalla asetusalueella (D)
olevaa lampétilapainiketta ja kaantamalla
asetusvalitsimen (7) haluamallesi tasolle (taso 1-6).
Tama toimii seuraavissa Arkitilan ohjelmissa:

- TOAST

« BAGEL
HUOMAUTUS: Voit sadtad aikaa painamalla
asetusalueella (D) olevaa aikapainiketta ja
kaantamalla asetusvalitsimen (7) haluamaasi
aikaan. Aikaa ei voi sadtdd seuraavissa ARKITILAN
ohjelmissa:

- TOAST

« BAGEL
Kaynnist& ohjelma painamalla asetusvalitsinta (7).
Kun ohjelma on valmis, laitteesta kuuluu 5
adnimerkkid, valo syttyy, ldmmitys sammuu,
ja ndyttéon (A) ilmestyy teksti OPEN & End.
Puhallin pysyy pdadlld muutaman minuutin ajan
ja@ahdyttamassa uunia, kunnes lampotila laskee alle
80 °C:n.
Pro-Tila (C)
Paina Pro-tilan alueella (C) haluamaasi
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Pro-tila-asetusta. Valittu tila vilkkuu. Esiasetettu
aika syttyy ja lampatila vilkkuu (A).

HUOMAUTUS: voit sddatdd aikaa painamalla
asetusalueella (D) olevaa aikapainiketta ja
kaantadmalla asetusvalitsimen (7) haluamaasi aikaan.

HUOMAUTUS: Pro-tilassa asetettua Idmpotilaa ei
voi saatad.

Aloita esildmmitys painamalla asetusvalitsinta (7).
Lahtdlaskenta ja ESILAMMITYS ndkyvét ndytdssd
(A). ESILAMMITYS vilkkuu punaisena (A)

Kun esildmmityksen ldmpé&tila on saavutettu,
ndytéssd lukee OPEN ja Add-in (A), ja kuuluu 5
lyhyttd aanimerkkid.

HUOMAUTUS: jos mitddn ei tehdd 15 minuutin
kuluessa, laite siirtyy valmiustilaan.

Avaa luukku (5/6) ja aseta ritilé (12) ruokineen
pizzauuniin.

Sulje luukku (5/6). Ohjelma jatkuu automaattisesti
heti, kun luukku (5) on suljettu uudelleen.

Kun ohjelma on valmis, laitteesta kuuluu 5
adnimerkkid, valo syttyy, Idmmitys sammuu,

ja ndyttéon (A) ilmestyy teksti OPEN & End.

Puhallin pysyy pdadlld muutaman minuutin ajan
jGahdyttdmadssa uunia, kunnes lampatila laskee alle
80 °C:n.

PUHDISTAMI-
NEN

Ala kaytd metallisia keittidvalineitd tai hankaavia
puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa
pintoja.

Pizzauuni

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtyad.
Pyyhi laite ulkopuolelta (2) kostealla liinalla.
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Pizzauuni

Puhdista ovi (5) sisdpuolelta kuumalla

vedelld, pesuaineella ja kostealla liinalla tai
hankaamattomalla sienelld.

HUOMAUTUS: voit kdyttdd rasvanpoistonestettd
oven (5) sisdpuolelle mahdollisesti jadneen lian
poistamiseen.

Puhdista tarvittaessa laite sisdpuolelta kostealla
liinalla.

Ritila (12)

Anna ritilan jaahtyd.

Puhdista teline kuumalla vedelld, pesuaineella ja
kostealla liinalla tai hankaamattomalla sienella.
Pizzakivi (13)

TARKEAA: Pidd pizzakivi kuivana ja puhtaana. Jos
kosteita jadmid ei poisteta, pizzakivi voi helposti
homehtua.

TARKEAA: Valtd puhdistusaineita. Rasva imeytyy
pizzakiveen erittdin helposti. Kerran imeytynyttd
rasvaa ei voi poistaa kokonaan.

Anna pizzakiven jadhtyd.

HUOMAUTUS: emme suosittele pizzakiven
toistuvaa pesemistd vedelld.

HUOMAUTUS: pizzakiven pinnalle paistamisen
jalkeen kertyvat hiukkasjaamat eivat heikennd kiven
toimintaa.

Jaamat voidaan poistaa varovasti muovilastalla.

Jos jadmid on runsaasti, pizzakived voidaan liottaa
kuumassa vedessa lyhyen aikaa. Suosittelemme
pizzakiven kuivaamista uunissa matalassa
|[ampotilassa vedelld puhdistamisen jalkeen.

HUOMIO! Jos pizzakivi asetetaan kosteana uuniin,
uunista voi nousta vesihoyryd.

178



SAILYTYS

Pizzauuni Fl
Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtyd.

Varmista, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.

Voit sdilyttdd pizzauunia joko vaakasuorassa
asennossa, kdyttod varten tarkoitettujen jalkojen
(8) varassa, tai pystysuorassa asennossa, sdilytystd
varten tarkoitettujen jalkojen (9) varassa.

alyoonAny

Laitteen takaosassa on kaapelin kelauslaite (10).
Virtajohdon voi kelata siihen.

Laitteessa on kaksi kahvaa (11) kantamisen
helpottamiseksi.

Ritila (12)

Anna ritilan jaahtyd.

Voit sdilyttdad ritilad pizzauunin sisalla tai irrallaan
kuivassa ympdristossd.

Pizzakivi (13)
Anna pizzakiven jadhtyd.
Sdilytd pizzakivi ilmavassa ja kuivassa paikassa.
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Pizzauuni

YMPARISTO Ald havitd laitetta tavallisen kotitalousjdtteen
mukana, vaan toimita se viralliseen
kerayspisteeseen kierrdtettdvdksi. Ndin toimiessasi
autat suojelemaan ympdristod.

TEKNISET TIEDOT

TEKNISET TIEDOT

Jannite 220-240V ~ 50-60 Hz
Teho (wattia) 2000 Watts
Saddettava lampétila 400°C

VALMISTAJAN TAKUU YHDYSVALTOIHIN JA KANADAAN, EU:HUN JA
SVEITSIIN.

Takuu: BODUM® AG, Sveitsi, antaa BISTRO Pizzauuni kahden vuoden takuun
alkaen alkuperdisestd ostopdivastd. Takuu koskee viallisia materiaaleja ja
toimintavikoja, jotka voidaan osoittaa puutteellisesta suunnittelusta tai
valmistuksesta johtuviksi. Korjaukset suoritetaan ilmaiseksi, jos takuuehdot
tayttyvat. Takaisinmaksu ei ole mahdollista.

Takaaja: Guarantor: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar,
Switzerland.

Takuuehdot: Takuutodistuksen on myyjdn suoritettava ostohetkelld.
Sinun  on esitettdvd takuutodistus hankkiaksesi takuupalveluja.
Mikali BODUM® tuotteesi vaatii takuupalvelua, ota yhteys BODUM®
jalleenmyyjadsi, BODUM®-kauppaasi, maasi BODUM® jakelijaan, tai
vieraile osoitteessa www.bodum.com.

BODUM® ei tarjoa takuuta sellaisista vahingoista, jotka aiheutuvat
valtuuttamattoman henkilon vadrdnlaisesta kaytostd, vadrdnlaisesta
kasittelystd, normaalista kulumisesta ja repedmisestd, riittdmattomadsta
tai  vdadrdnlaisesta ylldpidosta tai  huolenpidosta, vdadrdnlaisesta
toiminnasta tai laitteen kaytosta.

Tadmd Valmistajan Takuu ei vaikuta lailliseen oikeuteesi voimassa
olevien sovellettavien kansallislakien alaisena, eikd vaikuta oikeuksiis
jalleenmyyjad vastaan heiddn myynti/osto-sopimuksesta.




YMPARISTOYSTAVALLINEN HAVITYS

Nykyddn on laitonta heittdd sellaisia sdhkoélaitteita pois,
jotka ovat viallisia tai vanhentuneita yhdessd normaalin
jatteen kanssa. Ne on hdvitettava erikseen. Kuluttajalla
on mahdollisuus heittdd sellaiset laitteet pois yhteison
kerdyskeksuksissa ilmaiseksi. Tdmadnlaisten laitteiden
omistajan vaaditaan tuomaan ne kerdyspaikoille tai
laittamaan ne ulos, kun vastaavia kerdyksid pidetddn.
Tekemadlld témdan pienen henkildkohtaisen ponnistuksen
teet oman panostuksesi, joka varmistaa, ettd arvokkaita
hyodykkeita  kierrdtetddn ja saasteita  kdsitellddn
tarkoituksenmukaisesti.
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MEYb ANA NUuubl

PYCCKUW Mosppasnsiem! Tenepsb Bbl ABNsieTECh CHACTMBLIM O6nanarenem
neuun gna nuuubl BISTRO ot BODUM®.

I'I0)Ka.ny|7|CTa, BHMMAaTEJIbHO NMPOYTUTE 3TN MHCTPYKLUUWU Nnepen,
ncnosb3oBaHUeM npudopa.

TARKEITA VAROTOIMENPITEITA

Mpu ncnonb3oBaHUM 91EKTPONPUGOPOB HEOGXOAMMO BCeraa
cob1toaaTb OCHOBHbIE Mepbl MPenoCTOPOXXHOCTH, B TOM Yncsie
cnepyoLipe:

MpouTnTe BCE MHCTPYKLMM.
He npukacaiitech K ropsiyM NOBEPXHOCTSIM.

Bo nsbexkaHne nopaxxeHns aneKTpUHecKUM TOKOM HE MOrpy>anTe LWHyp,
BWJIKW UM OCHOBaHWE B BOZY UMW OPYryto XXNAKOCTb.

BHUMAHME: 370T anekTponpubop nMeeT hyHKLMIO Harpesa.
MoBepXHOCTW, OTNINYHBIE OT (hYHKLMOHANBHbBIX, MOTYT HarpeBaTbes

[0 BbICOKMX Temnepatyp. [1ockonbKy Temneparypa BOCNpUHMMAETCS
pasHbIMUM JIIOABMI NO-Pas3HOMY, AaHHOe obopyaoBaHme crnegyeT
ncnonb3oBatb ¢ OCTOPOXXHOCTBLHO. Mpukacatbes cnegyeT TONbKO K
npeaHasHayYeHHbIM 415 3TOro pyykam 1 NoBepXHOCTAM AN 3axsaTa, a
TaK>Xe MCNonb30BaTh TEMNO3ALLNTHbIE CPEACTBA, HAaNpPUMep, NepyaTku
wnn apyrve nogobHble npucnocobneHns. NMoBepXHOCTSIM, OT/INYHBIM OT
npeaHasHayYeHHbIX 418 3axsara, Heo6xoaMMo AaTh AOCTATOYHO BPEMEHN
LN OCTbIBaHUS, NMPEXAe YeM K HUM npukacaTbCsl.

BblH/MalTe BUSIKY M3 PO3ETKM, KOrAa He Nosib3yeTech NpUGOpoM 1 nepeq,
ouncTkom. [laiTe oCTbITb, NPEXAe YeM HaAeBaTb WU CHUMATb OeTau.
ECnu WHYP NUTaHWS NOBPEXAeH, ero LO/MKEH 3aMEHUTL NPOV3BOAUTE b,
€ro NpeacTaBnTesNb Mo 06CAYXXMBAHWIO NN MHbIE KBANMMULMPOBaHHbIE
nnua Bo u3bexaHme onacHocTu.

M36erarite ncnonb3oBaHns AOMOMHUTENbHBIX MPUCNOCOBNEHNIA, HE
peKoMeHA0BaHHbIX MPOV3BOAUTENEM NpUGopa, MOCKOSIbKY OHU MOTyT
NpPUBECTU K TpaBMam.

He ncnonbayiite npnbop BHE NOMELLEHNI.
He nosBonsiiTe LWHypy CBUCATb C Kpasi CToMa Uv CTOVKIN MU KacaTbCs
ropsiymx NoBEPXHOCTEN.
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He cTtaBbTe nprnbop B6n13M ropsyeli ra3oBoN NN 3NeKTPUYEeCKON NanTbl
VSN Ha Hee, a TakKe B PasorpeTyto neYb.

Bcerpa nogkntovarite BUNKY LUHYypa K ceTeBOM po3eTke. YTobbl
OTK/IOUUTL, NepeBeauTe MNto6ol nepexoyaTesb B NOOXEHVE
«BbIK/tO4EHO», @ 3aTEM BbIHbTE BUJIKY N3 PO3ETKM.

He ncnonbayiite npnbopbl He MO Ha3HaAYeHUo.

[aHHbIM NpnGopoM MOryT Nonb30BaThCs AeTV B BO3pacTe oT 8 NeT 1
cTaplue, a TakXXe Mnla ¢ OrpaHnYeHHbIMY (U3NYECKNMUI, CEHCOPHBIMM
VN YMCTBEHHBIMU CMIOCOGHOCTAMY WSIN C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM 1
3HAHVISIMK, ECIIN OHY MOMYYUNI HA30P WM MHCTPYKTaX Mo 6e3onacHomy
MCMOMb30BaHNIO0 NPUGOPa U MOHKUMAIOT CBS3aHHbIE C HAM OMacHOCTU.
[eTv He JOMXHbI MrpaTh ¢ NPUGOPOM.

Ounctka n 06Cﬂy)KI/IBaHI/Ie He OO0J1>KHbl BbIMONHATLCA OEeTbMW, €ClI OHN He

cTapLue 8 feT 1 He HaxoAsTCs NoA, NPUCMOTPOM.

XpaHuTe Npnbop 1 ero WHyp B HEAOCTYNHOM Ans AeTen Mnaawe
8 net mecTe.

an/IGOpr He npefHasHa4veHbl 014 ynpassieHnsa ¢ NOMOLLbIO BHELWWHEro
Taﬁmepa mnn OT,El,e}'IbHOIZ CUCTEMbI NCTAHUMOHHOIO yrnpasnieHuns.

COXPAHWUTE 3TY NHCTPYKLMIO

BAXXKHO! lNoxanyiicta, BHUMaTENbHO NPOYTATE AaHHOE PYKOBOACTBO
nepeg, ncnonb3osaHveM Npubopa 1 coxpaHuTe ero ANa fanbHemnwero
MCMONb30BaHNs.

OTOT Npnbop He NpeaHasHayYeH s NCNoNb30BaHUS B AOMALLHMX
X03ACTBaX ¥ aHanornyHbix 061acTsX, TakMx Kak KyxHU OJ1s nepcoHana
B MarasuHax, odrcax 1 gpyrux paboumnx noMeLleHnsx; Ha epmax; ans
KJIMEHTOB B FOCTUHMLAX, MOTENSX U APYIUX XKUSIbIX MOMELLEHUSIX;

B rOCTUHMLAX TUMA «MOCTESb 1 3aBTpaK».

XpaHuTe npubop 1 ero WHyp B HEAOCTYNHOM AN AeTein Mnagwe

8 net mecTe.

Hukorga He norpy»aiTe Kopnyc, Copep alLluin anekTpuieckmne
KOMMOHEHTbI 1 HarpeBaTesibHblE 3NTIEMEHTLI, B BOAY W HE NpOoMbIBaiiTe
€ro nog, KpaHoMm.
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MEYb ANA NUuubl

He ponyckaiTe nonagaHus Bogbl Uav Opyroi XXUaKocTy B npuéop Bo
n3bexxaHne NopaxKeHnst ANEKTPUYECKNM TOKOM.

He 3akpbiBaiiTe BXOAHbIE U BbIXOLHbIE OTBEPCTUS AJiS BO34yXa BO BPEMSI
paboTbl npubopa.

Hukorpga He npukacanTech K BHyTPEHHE YacTu npubopa Bo BpeMsi
ero paboTbl.

Temnepatypa [OCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET 6bITb BbICOKON BO BPEMS
paboTbl npubopa.

BHUMAHME! MNMpoBepbTe, COOTBETCTBYET NN HANPs>XXKeHNe, yKazaHHoe Ha
npubope, HaNPs>XEHNIO MECTHOWN CETU.

He ncnonbayiite npnbop, ecnv BUKa, CETEBON LUHYP WK Apyrue getanmn
NoBpPEXEHbI.

He obpatuaritecb K NOCTOPOHHUM NnLaM OS5 3aMeHbl U PEMOHTa
NOBPEXAEHHOrO CETEBOIO LUHYpPa.

Lep>xnTe ceTeBol WHYpP nogasnblue OT FopsunX NOBEPXHOCTEN.

He nogkntoyainTe Nnpubop K CeTW 1 He NOMb3YNTECh NaHesblo YNpaBieHys
MOKPbIMY pyKamu.

He cTaBbTe NpuGOp BNPUTLIK K CTEHE U APYrM NprGopam.

OcTaBbTe He MeHee 10 cM cBOBGOOHOrO NpoCTpaHcTBa c3aan 1 no 6okam 1
10 cm cBO6OAHOrO NPOCTpaHcTBa Hag NPUGOPOM.

He cTaBbTe Huuero Ha npréop.

He ncnonbayiite npnbop onst Kaknux-nnbo UHbIX Lienein, KpoMe onmcaHHbIX
B laHHOM PYKOBO[CTBE.

He ocTaBnsiite npubop paboTtatb 6€3 npucMoTpa.

Bo Bpems paboTbl Yepe3 BbIXOAHbIE OTBEPCTUS BbIXOAUT rOPSiUMiA BO3AYX.
Lep>xnTe pyku 1 nmuo Ha 6e30MacHOM pacCcTosiHAM OT napa 1 OTBEPCTUIN
Ans BbixoAa Bospyxa. Kpome Toro, 6yfbTe OCTOPOXHbI C BO3AYXOM, Koraa
CHUMaeTe nofcTasKy ¢ npubopa.

Jobble AOCTYNHbIEe NOBEPXHOCTU MOryT HarpesaTbCA BO
BpemMsa Ucnosib3oBaHus.
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HemeqaneHHo oTkouMTe NPUGOP OT CETW, ECM 3aMeTUTe, YTO U3 Hero
BLIXOAWT TeMHbIN AbiM. [MogoxauTe, noka BblgeneHne abima npekparuTcs,
Npexae YeM CHMaTh MOACTaBKy ¢ npubopa.

BHUMAHME! Y6eguTech, 4To Nprbop pacnonoXeH Ha ropu3oHTasbHOM,
POBHOW 1 YCTONYMBOWN MOBEPXHOCTH.

OTOT Npmbop npepHasHavyeH TobKO A5 6bITOBOro MCMosib30BaHus.

OH MOXeT He nofowTy ANt 6e30MacHOro NCMob30BaHKS B Takmx
NOMELLEHNSX, KaK KyXHW Ans nepcoHana, hepmbl, MOTENNU 1 Apyrue
Hexusble noMeLleHns. OH TakXe He NpefHa3HayeH Ans UCToNb30BaHNs
KNMEHTaMU B OTENSAX, MOTENsIX, FOCTUHMLAX TVMNa «MoCcTenb 1 3aBTpak» 1
OPYIVX XXWUMbIX MOMELLEHNSX.

Ecnn npu6op mcnonbayeTcs HeHaanexalyim o6pasom, B
NpodeccuoHanbHbIX 1N NosynpPoteCCMOHaNbHBIX LEMSAX UK He

B COOTBETCTBUW C UHCTPYKLMAMY, MPUBELAEHHLIMY B PYKOBOACTBE
MoNb30BaTeNs, rapaHTUs TePSIET CUTY, I Mbl MOXXEM OTKa3aTbCsi OT
OTBETCTBEHHOCTU 3a MPUUMHEHHBIN yLLep6.

Mpunbopy TpebyeTcs okono 30 MUHYT, 4TOBbI OCTbITb AN 6€30MacHOro
obpalLLeHNst U OYNCTKN.

CoxpaHuTe 9TV MHCTPYKLUM OIS
OasibHenLLero UcrnoJsib3oBaHuA.

TOJIbKO OJ14 BbITOBOIO
NCroJib3OBAHNA B NMOMELLEEHUN

MEPEQL, CHUMKWTE BCe yNnakoBOYHbIE MaTepuarsbl.

MEPBbLIM Ypanute ¢ npubopa Bce HaKNenkn n aTUKeTKN.
ncnosb-

30BAHUEM TwarenbHo ouncTuTe nopctasky (12) n kameHb Ans

nmuubl (13) ropsivert Boaon n HeabpasnBHO ryOKOIA.
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MEYb ANA NUuubl

MpoTpuUTE BHELLHIOK MOBEPXHOCTL NPUGOPa BRAXKHOW
TKaHbtO.

CwmotpuTte pasgen «OHNCTKA».

NMPUMEYAHMWE: MNpun nepsom pasorpese neun
0N NLLBLI U3 HEee MOXET BbIAENATLCA AbIM UNN
HeMNpUSTHBIN 3anax. OTO HOPMasbHO A1t MHOMMX
HarpeBaloLLXCS YCTPONCTB. DTO He BANSET Ha
6e3onacHoCTb Ballero npubopa.

NnoaroToBKA YcTaHoBMTe Npubop Ha yCTONUMBYIO, FOPU3OHTATbHYIO

K NCNoJb- 1 POBHYIO MOBEPXHOCTb.

SOBAHMIO BHUMAHME! He ycTaHaBnuBaiite npmbop Ha
HEeXapornpOYHYO NOBEPXHOCTb.

WHOOPMALNA  BAXKHO:

OB MCNOJIb- + Bcerpga pasorpeBaiTe kameHb s NvuUbl.

30BAHUN .

MEYYN 019 * He ncnonbsyinTe kameHb Ansa NuLLbl B coveTaHnm

LB ¢ pyHKLMSIMI ropsidero Bo3ayxa B JIlo60M neyn.

* He ncnonbaynte kameHb 15 NMLLUbI C XXUPHOWA
niwen nny npogyktamu. Vicnonb3ynte kameHb
0711 LU TONBKO A/18 NPUrOTOBNEHNS NULLbI.

+ [Mpwu pasorpese NOMeCTUTE KaMeHb AN NULLbI Ha
BEPXHI YPOBEHb.

+ KameHb onst nnuLbl HeNb3s CTaBUTb
HeMnocpefCcTBEHHO Ha CTOYHMK Tenna. Beerpa
1cnonb3ynTe npunaraemyto nogcrasky (12).

COBET:

Ecnv TeCcTo HeOCTaTO4HO XOPOLLO MPONEK/OCh, He
MMEET LiBeTa N NPUIMMAaET K KaMHIO ANs NLLbI,
3HaYUT, KaMeHb ANs MULbI 6blT HELOCTATOYHO XOPOLLO
pasorper.

+ YBenuybTe Bpemsi NpefsapuTesisHoro Harpesa.



» [Ona npepBapuTensHOro Harpesa crnepyeT
MCMONb30BaThb CaMyto BbICOKYIO TeMMnepaTypy neyu.

NMPUMEYAHUE:

+ Ecnu owyulaeTca cneundunyeckuii 3anax,
3TO MOXET BbITh CBSI3aHO C YNaKOBOYHbIM
mMarepuanom, NoCKObKY MOBEPXHOCTb KaMHs Ans
nuULbl BIUTbIBAET 3anaxu. Ero MoxHo ycTpaHuTb,
NPOMbIB KaMeHb BOAOMW, @ 3aTeM BbICYLUMB B Ne4un.
CwmoTpuTte pasgen «OUNCTKA».

+ KameHb onst nuuLbl BNUTLIBaET 3anaxu npu
nofropaHu xmupa, coyca u ceipa. Octatku
TaK>Xe MOryT MoYepHeTb Ha KaMHe /1S NMALILbI.
McTouHnkoMm 3anaxa siBisieTcst He caM KaMeHb
NS NULLbI

MCNoJb-
30BAHUE
YCTPOWUCTBA
MULILA

MopakounTe BUIKY CETEBOTO LUHYPA K 3a3eM/IEHHOM
posetke.

OTkponTe aBepuy 1 ybeamTech, Y4To neyb nycTa.
BAXXHO: [1na oTkpbIBaHNA 1 3akpbiBaHust ABepub! (5)
MNCcnosb3ynTe npegHasHauYeHHyo Osi 3Toro pyuky (6).
MomecTuTe KameHb ans nuuubl (13) Ha noacTasky (12)
1 3a0BUHbLTE UX BMECTE B Neyb.

NMPUMEYAHME: Mopbem Ha pelueTke npegoTepallaeT
cocKanb3blBaHUE KaMHs ANs NALLbI C PELLETKN.

Mogbem Ha pelueTke AOMKEH HAXOAUTBLCSA B 3adHeEN
4acTy [yXOBKMU.

3Bakpowite aBepuy (5/6) n pasorperiTe neyb ¢
nogcTaskoi (12) n kamHem gns nuuyubl (13), BoiGpas
HY>KHYIO HAaCTPOWKY Ha MPOrpaMMHOM aucriee

(B unmn C).

Bbl MoxeTe Bbl6paTh HacTpoiiky: EXXEAHEBHbIV
PEXXM (B) unu MPOM®ECCYIOHATTBHBIN PEXKVM (C).

CwmoTpuTte pasgens! «[MAHEb YIPABNEHNSA/
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MEYb ANA NUuubl

OVCMNNEN» n <HACTPOWKW».

BA>XHO: Bpewms 1 Temneparypa moryt
BapbUpPOBaTLCS B 3aBMCMMOCTMN OT HIPEANEHTOB 1 NX
KonmyecTBa.

an/IFOTOBbTe >Kenaemyro nuuLy.

Mpu gocTuKeHUN TemnepaTypbl NpeaBapuTeNbHOrO
HarpeBsa Ha gucnnee (A) oTobpaxaeTcs Hagnucb
«OTKPbITb n JOBABUTb» ¢ 5 kopoTknmMu 3
BYKOBbIMU CUrHanamu.

OTkpoinTe aBepuy (5/6), nonoxuTte nuuuy Ha
npeaBapuTenbHO pasorpeTbiii KameHb Ans nuuubl (13)
1 NOMecTuTe ero obpaTHO B Neyb. 3akpownTe ABepLy
(5/6). Mporpamma NPoOJC/IXXUTCSH aBTOMaTUYECKN, Kak
Tonbko ABepua (5) cHoBa 3akpoeTcsi.

BHWUMAHMUE! He nprkacantecb K neun ans nuuubl
BO BPEMS 1 MOCIIE NCNONb30BaHUS, Tak Kak oHa
cTaHoBuUTCS ropsivelt. MNMpukacariteck 6e3 nepyaTok
TONBKO K pyuKe (6).

BHUMAHMUE! He ncnonbayite nepyatku npu
MCMOIb30BaHUM KamHs 415 nuuubl. KameHb

0N LUl CUIbHO HarpesaeTcs. [NepyaTku He
BbIOEP>KMBAIOT Takux Temnepatyp. Cyuiectsyet
onacHocTb oxoral Mbl HaCTOATENBHO PEKOMEHAYEM
1crnonb3oBaTh flonarty Ans nuuubl.

COBET: ncnonb3yiite KOXXypy 4/151 niyLbl, 4T00bl 661710
Jierye ee riepemeLyars.

Mo 3aBepLueHnn nporpammel npubop nsgact 5
3BYKOBbIX CUrHasIoOB, 3aropyTCsi CBET, HarpeB
BbIK/IIOUUTCS, a Ha gucnnee (A) NosBUTCS HaANMCb
«OTKPbITb 11 BABEPLLUNTb».

OtkpoliTe aBepLy (5/6) 1 BblHbTe noacTasky (12) ¢
KamHeM anis nvuubl (13) n camy nuuly 13 neyu.

BAXXHO: HapeBanTe nepyaTtku Npy NPUKOCHOBEHUN



K ropsA4MM rnoBepxXHOCTAM, 3a NCKTIOYEHNEM KaMHSA
ANa nuuubl, N8 KOTOPOro Mbl pekoMeHayem
ncnonb3oBaTb nonary.

3Bakpowite aBepuy (5/6) n gavite npnubopy oCTbITb.

NCNOJb-
30BAHUE
YCTPOWCTBA
EOA, KPOME
nuLLbl

MopkntounTe BUKY CETEBOrO LUHYpa K
3a3eMJIeHHON po3eTKe.

Y6egutech, 4TO neyb nycra.

BAXXHO: [1na oTKpbiBaHNA 1 3akpbiBaHus Asepub! (5)
MCcnonb3ynTe npegHasHauYeHHyo Oisi 3Toro pyuky (6).

Pasorpeiite neyb, BoIGpaB Hy>XHYIO HACTPOIKY Ha
nporpamMmmHom gucnnee (B unm C).

Bbl MOXeTe BbibpaTb HacTporKy: EExxeqHeBHbIN
Pexum (B) nnu MpocheccroHanbHblin pexunm (C)

CwmoTpuTe pasgens! «[MAHESb YINPABNEHNA/
OVCNNEA» n <HACTPOVKW».

BAXXHO: Bpewmsi 1 Temnepatypa MoryT BapbupoBaTbCst
B 3aBVICUMOCTY OT UHIPEANEHTOB U UX KONMYecTBa.

MpurotoBbTe Xenaemoe 65040.

Mpun pocTyXeHNn TemMnepaTypbl NPeaBapuUTENbLHOMO
Harpesa Ha gucnnee (A) oTobpaxaeTcs HaanUcb
«OTKPbITb n JOBABUTb» ¢ 5 KOpoTKUMM
3BYKOBbIMU CUrHaNamu.

Otkpoiite ogepuy (5/6), nonoxuTte 61000 Ha
nogcTasky (12) n 3agBrHbBTE NoAcTaBKy ¢ 6ntoaomM

B neyb. 3akpoiite asepuy (5/6). NMporpamma
NPOAOIKNTCS aBTOMATUYECKN, Kak ToNbKo Asepua (5)
CHOBa 3aKpoeTcsl.

BA>XHO: [1nst HekoTopbIX NPOAYKTOB TpebyeTcst Bymara
0151 BbINeYKM, KOTopasi NoMeLLaeTcs Ha noacTasky (12).
ObpaTnTe BHUMaHVE Ha MaKCMasbHYtO TeMnepaTypy
6ymaru ofisi Boineyku. Bymara onst Bbineuku nogxoaut
He 07151 BCEX NMporpamMm.
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MEYb ANA NUuubl

BHUMAHMUE! He nprkacantecb K neun ans nuuubl
BO BPEMS 1 MOCSIE NCNONb30BaHUS, Tak Kak oHa
cTaHoBuUTCS ropsivelt. MNpukacariteck 6e3 nepyaTok
TONbKO K pyuke (6).

Mo 3aBepLueHnn NporpamMmmbl Nprubop nsgact 5
3BYKOBbIX CUHANIOB, 3aropuTCs CBET, Harpes
BbIK/IIOUUTCS, a Ha aucnnee (A) NosSBUTCS HaANMCb
«OTKPbITb 1 SABEPLUNTb».

OTtkponTte asepuy (5/6) n BbIHbTE NnoacTasky (12) ¢
611000M 13 Neyn.

BAXXHO: HapgesaiTe nepuatku, Korga npukacaeTtecb

K ropsA4nM noBepxXHOCTAM.

3akpowite aBepuy (5/6) n gavite npnubopy oCTbITb.

MAHEJb Darkness Preheat  Cook
YIMPABJIEHUS/ . A
OVCNNEN min. Pause
BAKE DEFROST

A [Oucnnein BPEMEHN ROAST WARM  FERMENT B

M TEMIMEPATYPbI BROIL WINGS  DEHYDRATE
B E>XefHeBHbIit Pexum TOAST FRIES  VEGETABLES

BAGEL CAKE FROZEN PIZZA

C TlpodeccroHanbHbIi
pexnm
D Hactpoiiku obnactu

High Temperature

Auto Thick Beef
Preheat Roast Grill

Crust Fresh Napoli

Pizza Pizza Pizza

_SELECT
) G
D

- RESET



Ovcnnen BPEMEHW N TEMIMEPATYPbI (A)

MNporpamma/ OnucaHuve
3Hauok
TEMPERATURE OTobpaxaeT TeMnepaTypy, yCTaHOBNEHHYO ANs BbIGPaHHO
nporpammbl
TIME OTo6paxkaeT Bpemsi, yCTaHOBNEHHOE A1 BbIOPaHHOM
nporpammbl
COOK MokasbiBaeT, 4To NporpamMmMa 3anyLeHa
PREHEAT MokasbiBaeT, YTo MOET NpeaBapuUTesbHbIN Harpes
[MokasbiBaeT ypoBHY TeMHOTbI oT 1 fo 6 ans EXXEAHEBHbIX
DARKNESS PEXXWMOB TOCT n BYBJINK

E>xepHeBHbI Pexxkum (B)

Mpor-
pamma

OnucaHve

MpepnycTa-
HOBJIEHHas
Temnepartypa

MpepycTa-
HOBJIEHHOE
Bpemsi
(MUHYT)

ROAST

O6>xapuBaHne 60mbLUNX
KYCKOB Msica nam ntuubl
paBHOMEPHO CO BCEX
CTOPOH

200°C

12:00

BROIL

PacTonuTe cbip Ha
6yprepax uim rotoBbIx
6nopax, obxapbTe
HebosbLUMe KYCOYKN Msica,
npurotoBbTe 6yTepbpoabl ¢
OTKPbITON CTOPOHOW

15:00

TOAST

TocT, Hape3aHHbI Xneo,
6y6nmK, Kekc

BAGEL

By6nuk, 6ynoyka n
3aMOPOXXeHHbIe Badu
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MEYb ANA NUuubl

Korga npouecc
npeasapuTeNbHOrO
Harpesa 3aBepLueH

BAKE Muporu unu nobas ppyras 1800 C 17:00
Bbineuka
WARM Moppep>kaHve nNuLm B 800 C 1:00
Tennom coctosiHum (80°C)
WINGS | Kypurbie Kpoinbiwki ¢ 240° C 15:00
XPYCTSILLEN KOPOUKOI
FRIES KapTodens ¢pu 230°C 25:00
CAKE Topt 170° C 15:00
DEFROST | Pa3Moposka npoaykTos 80°C 15:00
npv Temnepatype 80°C
FERMENT | Ons 6poxxeHusi Tecta 35°C 1:00
DEHYDRATE | CywweHble hpyKTbl 11 OBOLLM 70°C 8:00
VEGETA- o
BLES OsoLm 220°C 20:00
FROZEN Bbineuka 3aMopoXXeHHO 250° C 18:00
PIZZA nmyLbl
MpodbeccnonanbHbin pexxkum (C)
Mpenycra- Mpeaycta-
MpepnycTa- HOBJIEHHOE
Mpor- HOBJIEHHOE
OnucaHue HOBJIeHHas Bpems
pamma Bpems
Temneparypa pasorpesa
(MyHYT) (h.)
KpacHbliin cBeT
O3HayaeT npouecc
npegsapuTenbHOro
AUTO Harpesa, a ; } :
PREHEAT | seneHbiin cBeT,
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O6>xapuBaHne
60nee TONCTbIX

THICK NPOAyKTOB R . .
ROAST | (tonwmHa po 6 360°C 10:00 8:00
CM) [0 XpycCTaLlein
KOPOUKM
BEEF Crelik Ha rpune o ) '
GRILL | (tonwuHa Ao 2 cm) 400°C 2:00 8:00
Muuua Ha Kopouke
%TZUZSAT C nonysaneexHoit 310°C 5:30 15:00
OCHOBOWI
BbicTpo
FRISK npuroToBbTE
PIZZA | AOMalWHIOK NnuLy 360°C 7:30 15:00
C XpycTaLen
KOPOUYKOW
MpuroToBbTe
CBEXYIO MULILY
NP'TZPZOALI pyyHoii paboThbl B 400° C 4:00 15:00

HeanoJIMTaHCKOM
cTune

HacTtpowkun o6nactu (D)

Mporpamm
porpamma/ OnucaHue
3Hauok
1 HaXkmnTe KHOMKY 1 MOBEPHUTE PerynMpoBOYHbIf ANCK Ha
TEMPERATURE Xenaemyto Temneparypy
mive s HaxkmuTe KHOMKY 1 NOBEPHUTE PerynMpoBOYHbI ANCK Ha
>Kenaemoe Bpemst
LIGHT @ HaxxmuTte KHOMKY, 4TO6bI BKIIOUNTL/BLIK/IIOUATL CBET
RESET C6poc Temnepatypbl/BpeMeHn [MoBTOPHbI BbIGOP/BbIX0A, U3
nporpaMmbl
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MEYb ANA NUuubl

PerynnpoBoYHbIi AMCK: MOBEPHUTE PEryNIMPOBOYHbIN
[NCK, YTOObI BbIOPaTh eXXeAHEBHbIN PEXUM Ha avcnnee

- SELECT + nnm oTperynmposatb Bpemsi/Temneparypy. Ctapt/Cron:
Haxxmute Ha perynmpoBOYHbIN ANCK, YTOObI HaYaTb/
OCTaHOBWTb OnepaLyiio
HACTPOWKU Bbl MoXeTe BbIGpaTb HAaCTPOWKY: ExxefHeBHbIN

Pexxum (B) nnu MNpodeccuoraneHbin pexxinm (C).
E>xepHeBHbIN Pexxum (B)

MomecTuTe >Xenaemoe 6ntogo/nuuLy B nevb. Becerpa
cTaBbTe NPOAYKTbI Ha Npunaraemyto noacTasky (12)
nnu nofcTasky (12) ¢ kamHem ans nuuupsl (13).
[MoBepHUTE perynmpoBOYHbIN ANCK (7), 4TOOBbI
BbI6paTh OAVH 13 NPeayCTaHOBNEHHbIX EXXeHEBHbIN
Pexxum (B) Ha gncnnee. BblbpaHHbI pexxum Mmuraet, a
yCTaHOBJ/IEHHbIE BPEMS 1 Temnepatypa ropaT (A).
NMPUMEYAHME: Bbl MoXXeTe oTperynmpoBsartb
Temneparypy, Haxas KHOMKY TemnepaTypbl B o6nactu
HacTpolku (D) 1 NoOBEPHYB PerynnpoBOYHbIA AUCK (7)
Ha >Xenaemyto Temneparypy.

Temnepatypa He MOXeT 6bITb OTperynmpoBaHa B
cnepyroLmx nporpamMmmax ExxegHeBHbINn Pexxum:

+ BROIL

+ TOAST

+ BAGEL

+ WARM

+ FERMENT

NMPUMEYAHME: Bbl MOoXeTe OTperynmpoBsartb
TeMHOTY xneba, Haxas KHOMKY TemnepaTypbl B
obnactu HacTpoinku (D) n noBepHYB perympoBOYHbIN
anck (7) Ha »xenaemblil ypoBeHb (YpoBeHb 1 —
YpoBeHb 6). 310 paboTaeT Ans crenytoLwmx nporpaMmm
ExxenHeBHbIN Pexxum:
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+ TOAST
+ BAGEL

MPUMEYAHME: Bbl MoXeTe OTperynmpoBaTb Bpemsi,
Ha>kaB KHOMKY BpeMeHn B 06nactu HacTponku (D) n
NOBEPHYB PEryIMPOBOYHBIA AUCK (7) Ha >kenaemoe
Bpemsi. Bpems Henb3s HacTPOWTb B CRemyroLyx
nporpamMmmax ExxegHeBHbINn Pexxum:

+ TOAST
+ BAGEL

Haxxmute perynmpoBoYHbIi AnCK (7), 4TOBbI 3anyCcTUTb
nporpaMmmy.

Mo 3aBepLueHnn nporpammel Nprubop nsgact 5
3BYKOBbIX CUHANOB, 3aropuTCs CBET, Harpes
BbIK/IIOUUTCS, a Ha aucnnee (A) NosSBUTCS HaANCb
«OTKPbITb /1 SABEPLUNTb». BeHTunatop octaetcs
BKJIIO4YEHHBIM B TE€YEHNE HECKONBKMX MUHYT AN1S
oxnaxmnaeHus, noka Temneparypa He OnyCTUTCS HUXe
80°C.

MpodbeccrnoHanbHbIn pexxkum (C)

HaxxmuTe >kenaemyto HacCTporiKy pexumMa B obnactu
MpodeccronansHbIn pexxm (C). BeibpaHHbIn pexxnm
MuUraeT. 3aropaeTcs 3afaHHOe BPeEMS U MUraeT
Temneparypa (A).

NMPUMEYAHME: Bbl MOXeTe OTperynvpoBsaTb Bpems,
HaxkaB KHOMKY BpeMeHU B o6nacTu HacTpoiiku (D) n
NoBEPHYB PEryMpoBOYHbIN ANCK (7) Ha

>Kenaemoe Bpemsi.

NMPNUMEYAHWE: Temnepatypa, ycTaHOBNEHHas B
MPODECCUNOHAJIbBHOM PEXXVME, He moxeT
6bITb N3MEHEHA.

Haxxmute perynmpoBoYHbIin ANCK (7), 4TOObI
HayaTb NpoLEeCcC NpefBapuTeIbHOro Harpesa.
Ha gucnnee (A) oTobpaxaeTtcs 06paTHbIN OTCHET

RU

uuneLeAruodg ol oglotogaodAd



MEYb ANA NUuubl

Bpemenu n MPEOBAPWUTENbHbLIN HATPEB.
MPEOBAPUTESbHbBIN HATPEB mMuraeT kpacHbiM (A).

Mpwv DocTvxXeHUn TeMnepaTypbl NpeaBapUTENIbHOrO
HarpeBa Ha gucnnee otobpaxatotcst «OTKPbITb»

n «JOBABUTb» (A) ¢ 5 KOPOTKMMM 3BYKOBbIMM
curHanamu.

MPUMEYAHME: Ecnn B TeyeHne 15 MUHyT He 6yaeT
NPEANPUHATO HUKaKMX AeNCTBUA, Npubop nepenpeT B
PEXUM OXMAAHNS.

OTkpoiTe ABepuy (5/6) 1 nomecTnTe nofacTasky (12) ¢
npoayKTamm B neyb A5 InLLb.

3akpowTe aBepb (5/6). Mporpamma NpogomKUTCS
aBTOMaTU4ecK, Kak Tofbko asepua (5)
CHOBa 3aKpoeTcs.

Mo 3aBepLueHn Nporpammbl NpruGop nsgacT 5
3BYKOBbIX CUIHANI0B, 3aropuTCcs CBET, HarpeB
BbIKNtOUMTCS, a Ha gucnnee (A) nosBMTCS HaaNUCb
«OTKPbITb 1 BABEPLUNTb». BeHTunsiTop ocTtaetcs
BKJIOYEHHbIM B TEYEHNE HECKObKMX MUHYT ON1S
oxnaxnaeHusi, noka Temnepartypa He onycTuTcst
Huxke 80°C.

OYUCTKA

He ncnonb3yiite MeTanimyeckyo KyxXoHHyo yTBapb
nnn abpasnBHbIE YNCTSILLME CPEACTBA, TakK Kak 3TO
MOXET NMoBpeauTb NOBEPXHOCTH.

Meun pns nuuubl
BbIHbTe BUJIKY LIHYpa NUTaHNs U3 PO3ETKM 1 faiiTe
npréopy OCTbITb.

MpoTpuTe BHELHIOK NOBEPXHOCTL Npubopa (2)
BJIXKHOW TKaHbIO.

OuncTrTe BHYTPEHHIOK CTOPOHY ABepLb! (5) ropsiveit
BOZOW, MOWLLMM CPEACTBOM U BNTAXKHOWN TKaHbIO 1A
Heabpa3nBHOW ryHKoi.



NMPUMEYAHME: [Ina yoaneHus octaTtkoB rpsiav
Ha BHYTPEHHEl CTOPOHE ABepLbI (5) MOXHO
MNCNONb30BaTh 06€3>KMPUBAIOLLYIO XUOKOCTb.

Mpun HEOH6XOANMOCTN OUNCTUTE BHYTPEHHIOK YacTb
npubopa BnaxKHOM TKaHblo.

MopcTasku (12)
[Lavite noactaBke OCTbITb.

OuuncTuTe NoACTaBKy ropsiyeri BOGOW, MOKOLLIM
CPELCTBOM U BMTaXKHOW TKaHbtO U HeabpasuBHOM
ry6bkoin.

KameHb Onsa Muuubl (13)

BAXXHO: [ep>xxunTe kaMeHb Ans NULLbI CYyXUM 1
yncTbiM. ECnn He yaanuTb BnaxkHble oCcTaTKu, KameHb
0151 NALUbBI MOXKET JIErKo 3arnsieCHeBeTb.

BAXXHO: V36eraiite npyMeHeHns1 YACTSLLNX CPEACTB.
KameHb Onsi niuubl O4eHb IErKO BMUTBIBAET XUP.
BrnuTtaBLUKCb, OH HE MOXET BblITb MOSIHOCTLIO YAaNeH.

[ainTe KamHIO OS5 NULLbLI OCTbITb.

NMPUMEYAHUE: Mbl He pekoMeHOyeM 4acTo MbiTb
KameHb AN5 NULLbl BOJON.

MPUMEYAHMUE: OcTtaTouHble YacTuLbl, KOTOpble
HakanaMBatoTCsl Ha NOBEPXHOCTU KaMHs 415
NMLLbI MOCNE BbINEYKU, He HapyLIalT ero
(DYHKLMOHaNBHOCTb.

Cneppl MOXHO akKypaTHO yaanuTb NnacTukoBbIM
wnarenem.

Mpwn cnnbHOM HaneTe KameHb A5 NMLLblI MOXHO
HEeHaJoNro 3aMo4YnTb B ropsiveit Boge. lNocne o4ncTkum
BOZOW Mbl pPEKOMEHAYeM NPOCYyLWNTb KaMeHb st
nuLLbl B NeYr Npy HU3KOM TemnepaType.
BHUMAHMWE! Ecnn kameHb anst bl NONIOXUTb B
neYb BRaXXHbIM, U3 HEMO MOXKET BbIXOAUTb BOASHON nap.
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MEYb ANA NUuubl

XPAHEHME

Meun pns nuuybl
OTKtoUMTE NPUBOP OT CEeTU U JaiiTe eMy OCTbITb.

Y6enuTtech, YTO BCe AeTanum YACTbIE U CyXMe.

Bbl MOXeTe XpaHWTb neyb Ans NULLbl FOPU3OHTasBbHO,
Ha HoXKax Anst paboTkl, (8) Unn BepTMKaIbHO, Ha
HOXKax Ans xpaHeHus (9).

Ha 3agHeli ctopoHe nprubopa HaxoanTcs YCTPONCTBO
ons cMmatbiBaHus kabens (10). Tam MOXXHO cmoTaTb
LUHYP NUTaHKS.

Mpnbop ocHalueH aByms pydkamu (11) gns
yno6cTBa NepPeHoCKN.

MopcTaBku (12)
[ainTe noacTaBke OCTbITb.

Bbl MoxeTe XPaHUTb NOACTaBKY BHYTPW neyn ong
nnuubl NN OCTaBUTb €€ B CYXOM NOoMeLLeHNN.

KameHb Ons Muuub (13)
[aiiTe KaMHto ANs MULLbI OCTbITb.
XpaHnTe KaMeHb A1 NULLbI B CYXOM

npoeseTpnBaeMomM MecTe.
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OKPY>XA- He BbiGpacbkiBanTe Nnpnbop BMecTe ¢ 06blYHbIMU RU
IOLLIAA 6bITOBLIMU OTXOAAMMU, a chaiiTe ero B obuLmanbHbIi
CPEOA NyHKT c6opa ans nepepaboTku. STo NOMoXeT

3aLLMTUTL OKPYXKaroLLyto cpeay.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

TEXHUYECKUWE OAHHbBIE

HanpsxeHve 220-240V ~ 50-60 Hz
MoLHocTb (BaTTax) 2000 Watts
Perynupyeman Temneparypa 400°C
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MEYb ANA NUuubl

FAPAHTUA NPOU3BOAMUTENA ANA EC U LUBENLIAPUN.

lFapaHTuAa: Komnasma BODUM® AG (LLUBeiuapusa) rapaHTUpyeT oTcyTCTBME
B Asporpunb S MELIOR pedekToB MaTepuanoB W HeUCrnpaBHOCTEW,
KOTOpble MOryT 6bITb OTHECEHbI K KOHCTPYKTMBHbBIM U MPON3BOACTBEHHBIM
nedpekTam, B Te4eHve AByX NeT C AaTbl NepBOHAYaNbHOM NOKYMNKN. PEMOHT
BbINONHAETCA 6ecnnaTHO, eciv yA0BETBOPEHbI BCE rapaHTUHbIE YCOBUA.
BoamellueHne CTOMMOCTY He NpeayCcMOTPEHO.

FapanT: BODUM® (Schweiz) AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland

FapaHTUiHbIe ycnoBus: [lokynatenb OO/MKEH 3anofiHUTb rapaHTUNHbI
cepTucmKaT BO Bpemsi MOKYMNKW. [ns MonyyeHust ycnyr rapaHTuiHoro
o6cnyXuBaHns Heo6XOAUMO NPEAOCTaBUTb FapaHTUHBIA cepTudmKar.
Ecnn npuobpeTeHHblii ToBap BODUM® HyxpaeTcs B rapaHTUAHOM
o6Cny>XMBaHWN, ANS MONYYEHUs Takoro OG6CNyXMBaHWS Heo6XxoOuMo
obpaTutbes K npogasly BODUM®, B marasud BODUM®, k auctpumbbioTopy
BODUM® B Balweii cTpaHe nnu nocetutb Be6-cant www.bodum.com.

BODUM® He npemocTaBnsieT rapaHTUio Ha MOBPEXOEHWsl, BO3HMKLIVE
BCJIEACTBME HEHAA1EXALLIErO NCMONb30BaHNsl, HENPaBUIbHOro obpatleHus,
HOPMasibHOro U3HOCa, HeafeKBaTHOro WM HEMpaBUIIbHOrO TEXHUYECKOro
o6CnyXnBaHNa WM yxopa, HemnpasBWbHOW 3Kcniyataumm npubopa
HEeNpaBOMOYHbIMY NMLAMMU.

[apaHTMs npousBogunTenss He BAUsieT Ha Bawwy 3akoHHble npasa no
Oe/CTBYIOLLYM MPUMEHUMbIM HaUMOHaMbHBbIM 3aKoHaM, Kak 1 Ha Bawm
npasa no OTHOLLEHWIO K Auepy No AoroBopy Kynau/npojaxu.

OKOJIOFMYECKU NPUEMJIEMAA YTUIIU3ALUA

YTuUnm3auma HeucrnpasHbIX UK yCTapeBLUKX 31eKTPOonproopoB
BMeCTe € 06bl4YHbIMM OTX0AaMM ABNAETCA HapyLUEHNEeM 3aKOoHa.
Mx HeobxogumMo yTunMsuposaTb oOTAeNnbHO. [loTpebuTtenam
O0mKHa 6biTb NpefocTaBieHa BO3MOXHOCTb CAATb Takue npu-
60pbl 6ecnnaTHO B cneumanbHbIX LeHTpax coopa. Obnaparenu
Takmx NprvOOpPOB AOMKHbI MPUHECTU UX B MyHKT cbopa wnm
BbIHECTU Ha MeCTO, rie OCyLlecTBNAETCA cO0p MOAOGHbIX Mpu-
60poB. [MogobHoe NMYyHoe yyacTme — 3To BKag B obecneyeHne
nepepaboTKN LieHHbIX MaTepuanoB U NpaBuSIbHOW yTuamsauum
npméopos.




BODUM AUSTRALIA WARRANTY
We are pleased to say that the return rate on BODUM® product is very low; however,
should you need to process a returned BODUM® product under warranty, please
follow the simple procedure below. We have tried to make it as simple as possible
for both yourself and the end consumer.

BODUM AUSTRALIA WARRANTY PROCEDURE

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian
Consumer Law. Consumers are entitled to a replacement or refund for a major
failure and for compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage.
Consumers are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods
fail to be of acceptable quality and the failure does not amount to a major failure.

The benefits to BODUM® customers given by the warranty set out below are
in addition to other rights and remedies under a law in relation to the BODUM®
product to which the warranty relates.

To process a faulty BODUM® product you will require a Return Authorisation (RA)
number. Returned items without a RA number are not able to be processed for
credit or replacement. Contact BODUM® on (02) 9692 0582 for a RA number.

Faulty product does not include items which have incurred wear and tear through
general home use, misuse or commercial use. Warranty does not include accidental
glass breakages.

Warranty period:
e-BODUM®: 2 year replacement warranty from the date of purchase for electrical

appliances where a defect appears and BODUM® is notified within 2 years from
date of purchase.

Proof of purchase: any claim from the end consumer must be validated with a copy
of proof of purchase; without providing a proof of purchase BODUM® Australia
will not be able to process the claim. Proof of purchase includes original purchase
receipt/docket or credit card statement showing the purchase amount.

Replacement or credit: once claim is validated, if possible please replace the faulty
item from stock on hand. If a customer requires a replacement for an item which
you don’t have on hand, please have the item added to your next order.

Return or work order: to ensure that the return process is as easy as possible for
both you and the end consumer, we don’t do work orders or product repairs.

Once you have received a RA number and sighted the product please safely
dispose of the faulty item. We don’t require the faulty product to be sent back to us.
However, if you come across an unusual fault which you think we need to be aware
of please send it back to BODUM® Australia Head Office.

BODUM® (Australia) PTY LTD

Suite 39, 26-32 Pirrama Rd, Pyrmont NSW 2009
T. +612 9692 0582 F. +61 2 9692 0586
office.australia@bodum.com




GUARANTEE SERVICE FOR USA - CANADA

For more information or questions, guarantee claim and return authorization:
SUPPORT@BODUM.COM

GUARANTEE CLAIM CAN NOT BE DONE WITHOUT PROOF OF PURCHASE.

The guarantee certificate must be completed by the seller at the time of purchase.

You must present the guarantee certificate to obtain guarantee services. Should

your BODUM® product require guarantee service, please contact your BODUM® retailer,
a BODUM® store, your country’s BODUM® distributor, or visit www.bodum.com.

V1.20240708

2 YEARS LIMITED GUARANTEE CERTIFICATE.
CERTIFICAT DE GARANTIE LIMITEE DE 2 ANS.
CERTIFICADO DE GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS.

Proof of purchase « Firmenstempel « Cachet du revendeur « Firmastempel
Sello de la empresa « Timbro del rivenditore « Stempel van de zaak « Firmastampel
Carimbo da empresa « Ostotodistus « [lokasaTenscTo NOKynKu

Date « Datum - Date
Dato - Fecha - Data
Datum « Datum « Data
Pdivamadrd « fata

12470 BISTRO Pizza Oven

GUARANTEE CERTIFICATE - GUARANTEE: 2 YEARS. Pizza Oven
GARANTIEZERTIFIKAT - GARANTIE: 2 JAHRE. Pizzaofens
CERTIFICAT DE GARANTIE - GARANTIE: 2 ANS. Four a Pizza
GARANTIBEVIS - GARANTI: 2 AR. Pizzaovn

CERTIFICADO DE GARANTIA - GARANTIA: 2 ANOS. Horno de Pizza
CERTIFICATO DI GARANZIA - GARANZIA: 2 ANNI. Forno per Pizze
GARANTIECERTIFIKAAT - GARANTIE: 2 JAAR. Pizzaoven
GARANTIBEVIS - GARANTI: 2 ARS. Pizzaugnen

CERTIFICADO DE GARANTIA - GARANTIA: 2 ANOS. Forno de Pizza
TAKUU TODISTUS - TAKUU: 2 VUOTTA. Pizzauuni

TAPAHTUMHbLIA CEPTU®UKAT — FAPAHTUS: 2 ropa. MEYb /19 MALILGI

www.bodum.com
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