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Bitte nehmen Sie sich die Zeit, diese Gebrauchsanleitung sorgféltig zu lesen.

Achten Sie zu lhrem eigenen Schutz und zum Schutz Dritter inshesondere auf das Kapitel Sicherheitshinweise und die im

Dokument enthaltenen Warnhinweise.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung fiir spateres Nachschlagen auf. Geben Sie das Produkt nur zusammen mit der

Gebrauchsanleitung an Dritte weiter.

Die Abbildungen in dieser Gebrauchsanleitung sind zur schematischen Darstellung der korrekten Anwendung gedacht. Sie

kdnnen im Detail vom Originalprodukt abweichen.

1 Sicherheits- und Warnhinweise
SYMBOLERKLARUNG

& VORSICHT!

| Sie konnen verletzt werden, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

@ ACHTUNG!

Es konnten Sachschaden entstehen.
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1.1 BestimmungsgemaBer Gebrauch

= Das Produkt ist zum Zerkleinern von Lebensmitteln vorgesehen.

= Das Produkt ist nur fiir die Verwendung im Haushalt vorgesehen. Es ist nicht fiir den
gewerblichen oder industriellen Einsatz geeignet.

= Das Produkt ist nicht geeignet zum:
- Zerkleinern von gefrorenen Lebensmitteln
- Zerkleinern von Steinen, Kernen etc.
- Zerkleinern von Knochen oder anderen nicht essharen Bestandteilen von Lebensmitteln

= Die Zubehorteile sind nicht zur Verwendung in der Mikrowelle oder im Backofen geeignet.

= Das Produkt ist nicht dafiir bestimmt, von Personen, Erwachsene wie Kinder, mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder praktischer Erfahrung mit
Haushaltsgerdten benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandi-
ge Person beaufsichtigt oder erhalten von ihr unmissverstandliche Anweisungen, wie das Produkt zu
benutzen ist.

= Nutzen Sie das Produkt nur wie in der Gebrauchsanleitung beschrieben. Jede weitere Verwendung
gilt als bestimmungswidrig.

1.2 Sicherheitshinweise

VERLETZUNGSGEFAHR DURCH SCHARFE KLINGEN

= Die Klingen sind sehr scharfl Fassen Sie die Zubehrteile immer am Kunststoff an und beriihren Sie die Klingen
auf keinen Fall mit den Handen oder anderen Korperteilen. Gehen Sie vorsichtig mit dem Produkt um.

= Lassen Sie niemals Hande, Haare, lose Kleidung oder andere Gegenstande in Kontakt mit dem
Messer kommen.

= Schneiden Sie Lebensmittel nur durch Herunterdriicken des Deckels. Versuchen Sie auf keinen Fall, die
Lebensmittel mit den Fingern durch die Messereinsdtze zu driicken.

= Verwenden Sie eine Spiilbiirste oder ein dhnliches Hilfsmittel, um Lebensmittelreste aus den
Messereinsatzen bzw. von den Klingen zu entfernen.

RICHTIGER UMGANG MIT DEM PRODUKT

= Stellen Sie das Produkt immer auf einen trockenen, sauberen, ebenen und stabilen Untergrund.

= Halten Sie ausreichend Abstand zu Warmequellen (bspw. Herdplatten oder Ofen) und zu offenem
Feuer, um Produktschaden zu vermeiden.

= Priifen Sie das Produkt vor jeder Inbetriebnahme auf Beschadigungen. Verwenden Sie kein bescha-
digtes Produkt oder beschadigte Zubehdrteile.

= Nehmen Sie keine eigenmdchtigen Umbauten, Reparaturen oder Veranderungen am Produkt vor.

= Verwenden Sie das Produkt nur mit Original-Zubehdrteilen, andernfalls beschadigen Sie das Produkt
und erhohen das Verletzungsrisiko.

= Beachten Sie, dass mit den Messereinsatzen keine sehr harten Lebensmittel wie Karotten, ungeschal-
ter Kiirbis oder Ahnliches geschnitten werden konnen. Kerne und Steine miissen vor der Verarbeitung

entfernt und das Lebensmittel bei Bedarf geschalt werden.
3
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2 Vor dem ersten Gebrauch

& VORSICHT!

Erstickungsgefahr durch Plastikfolien und —tiiten!

Halten Sie Kinder und Tiere vom Verpackungsmaterial fern.

= {berpriifen Sie das Set auf Vollstandigkeit und eventuelle Transportschéden. Den Lieferumfang des von lhnen erworbenen
Sets konnen Sie der Verpackung oder dem separaten Einleger entnehmen. Bei Beanstandungen kontaktieren Sie bitte
unseren Kundenservice.

= Entfernen Sie das Verpackungsmaterial sowie evtl. am Produkt befindliche Etiketten, die zum Transportschutz oder zur
Werbung dienen.

= Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten Gebrauch, um evtl. Produktionsriickstande zu beseitigen (siehe auch: Pflege und
Reinigung).
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3 Komponenten

/ A Schneid-Oberteil

B Integriertes Stifteraster

C 2-in-1 Messereinsatz
(verschiedene Versionen verfiigbar)

D Schneid-Unterteil

E Auffangbehélter
(Fassungsvermdgen: 800 ml)

/77777
/77777

G Frischhaltedeckel

F Teilabdeckung fiir
Messereinsatze
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5x5/5%x30mm 10 x 10 mm/Viertel

Messereinsatze

15x15/10x 30 mm

Hobel-Einsatz

Schneidguthalter

Nicer Julietti smart

Rahmen Spiraleinsatz mit Spiraleinsatz mit
Julietti-Klinge glatter Klinge

In dieser Gebrauchsanleitung werden alle erhéltlichen Zubehdrteile des Produktes beriicksichtigt. Den Lieferumfang des von
Ihnen erworbenen Sets kdnnen Sie der Verpackung oder dem separaten Einleger entnehmen. In Ihrem Set nicht enthaltene Teile
kdnnen Sie selbstversténdlich nachtrdglich erwerben.
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4 Nicer Dicer smart — Messereinsatze und Hobel-Einsatz

4.1 Zusammensetzen

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen!

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Teile immer am Kunststoff an und beriihren Sie die Klingen auf keinen Fall mit den
Hénden oder anderen Korperteilen.

Bewahren Sie das Produkt auBerhalb der Reichweite von Kindern und Tieren auf.

\ Das Schneid-Unterteil auf den Auffangbehélter setzen und horbar einrasten.

Das Schneid-Oberteil in 90°-Stellung (senkrecht) auf das Schneid-
Unterteil in die dafiir vorgesehenen seitlichen Halterungen einsetzen.

Integriertes Stifteraster mit automatischem Reinigungsgitter (kann nicht entfernt
werden).

1 ——

Teilabdeckung fiir Messereinsitze
Mit der Teilabdeckung ldsst sich die duBere Schneidfléche abdecken. Das schiitzt die
Klingen und reduziert die Verletzungsgefahr.
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Entfernen des Schneid-Oberteils
Nur in senkrechter (90°) Position des Schneid-Oberteils mdglich.

Zum Entfernen das Schneid-Oberteil in senkrechte Position bringen und nach oben
ziehen, wahrend die andere Hand das Schneid-
Unterteil fixiert.

4.2 Verwendung der Messereinsatze

Lebensmittel vorbereiten

= Waschen Sie die Lebensmittel und entfernen Sie Stielansétze, Kerne bzw. Steine und, wenn nétig, die Schale. Die
Lebensmittel miissen passend zur jeweiligen Schneidfléche klein geschnitten werden, so dass an allen vier Seiten zwischen
dem Lebensmittel und dem Rahmen des Messereinsatzes ausreichend Abstand ist.

= | egen Sie das Lebensmittel mit der angeschnittenen Seite auf die gewiinschte Schneidfldche.

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen.

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Teile immer am Kunststoff an und beriihren Sie die Klingen auf keinen Fall mit
den Handen oder anderen Korperteilen.

Schneiden Sie Lebensmittel nur durch Herunterdriicken des Deckels. Versuchen Sie auf keinen Fall, die Lebensmittel mit den
Fingern durch die Messereinstze zu driicken.

(1) acHTuNG! A

Sollte sich das Schneid-Oberteil nicht in einem Zug schlieBen lassen, NICHT mit Gewalt nachdriicken — dies kann zu
Beschadigungen am Produkt fiihren. Sollte sich das Schneidgut in den Klingen verhakt haben, entfernen Sie dieses, indem Sie
den Messereinsatz umdrehen (auf die nicht scharfe Seite) und das Schneidgut vorsichtig herausdriicken. Zum Entfernen von
Speiseresten von den Klingen gehen Sie auf dieselbe Weise vor und entfernen die Reste mit Hilfe einer Spiilbiirste.

Mit den Messereinsatzen diirfen keine sehr harten Lebensmittel wie Karotten, ungeschalter Kiirbis oder Ahnliches

geschnitten werden. Kerne und Steine miissen vor der Verarbeitung entfernt und das Lebensmittel bei Bedarf geschalt
werden.

Lesen Sie vor der Benutzung den Abschnitt,Zusammensetzen”. Verwenden Sie das Produkt nur, wenn es korrekt
@sammengesetzt wurde. /
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Setzen Sie den gewiinschten Messereinsatz ein. Der Einsatz muss hdrbar einrasten.
Achten Sie darauf, die Klingen nicht mit den Handen zu beriihren.

Den Messereinsatz immer so einlegen, dass die gewiinschte Schneidfléche auf
Position 1 liegt.

HINWEIS: Bei groBen Stiicken oder solchen, die hochkant geschnitten werden sollen, das Schneidgut mit dem
Schneid-Oberteil andriicken, sodass es nicht mehr verrutschen kann. Wenn sich ein Lebensmittel nicht leicht
andriicken lasst, ist es NICHT fiir diese Schneidweise geeignet.

Zu schneidendes Lebensmittel auf die entsprechende Schneidfléche legen.

Das Schneid-Oberteil mit beiden Handen schwungvoll in einem Zug herunterdri-
cken. Das Lebensmittel wird durch die Klingen gedriickt und automatisch im
Auffangbehélter aufgefangen.

Um den Auffangbehdlter zu leeren, einfach den kompletten Schneid-Deckel
(Schneid-Oberteil und Schneid-Unterteil) an der geschlossenen Seite mit einer
Hand anheben und entfernen. Den Auffangbehalter dabei mit der anderen Hand
fixieren.
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Zum Entfernen des Messereinsatzes dffnen Sie das Schneid-Oberteil und
entnehmen Sie den Messereinsatz vorsichtig unter Nutzung der Griffmulden.

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Teile immer am Kunststoff an und beriihren Sie die Klingen auf keinen Fall mit
den Handen oder anderen Kdrperteilen.

Bei Nichtgebrauch IMMER den Klingenschutz an der V-Klinge anbringen.

(1) acHTuNG!

Positionieren Sie den Schneidguthalter so, dass er iiber die komplette Breite des Hobels reicht und seitlich des Hobels auf dem
theid-Unterteil aufliegt, sonst kann es zu Materialschadigungen kommen.

Den Hobel-Einsatz in das Schneid-Unterteil einsetzen. Der Einsatz muss hdrbar
einrasten.

Den Klingenschutz vorsichtig entfernen und das Lebensmittel in ziigigen
Bewegungen iiber die V-Klinge fiihren. Verwenden Sie zum Schutz vor Schnittver-
letzungen immer den Schneidguthalter.
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4.4 Tipps und Tricks

HINWEIS: Der Auffangbehalter ist nicht fiir die Aufbewahrung von Zitrusfriichten geeignet. Diese konnen zu
einer oberflachlichen Veranderung des Behilters fiihren. Die Funktionstiichtigkeit wird davon allerdings
nicht beeintrachtigt.

= 7ur Aufbewahrung kdnnen Sie den Auffangbehélter mit dem praktischen Frischhaltedeckel verschlieBen. So kann der
Auffangbehélter auch zum Frischhalten genutzt werden.

= Um Wiirfel zu schneiden, legen Sie das Schneidgut flach auf die Schneidflache. Beispielsweise schneiden Sie fiir eine
Kartoffelsuppe zunéchst die Kartoffeln in Scheiben. Zum Wiirfeln legen Sie mehrere Scheiben iibereinander auf das Messer.
So kdnnen Sie auch mit Salatgurken, Zucchini usw. verfahren.

= Um Stifte zu schneiden, wie z.B. fiir Pommes Frites, legen Sie die Kartoffeln nacheinander hochkant auf den Messereinsatz.
Mit dem Schneid-Oberteil andriicken, sodass sie nicht mehr verrutschen kdnnen. So lassen sich auch leckere Stifte von
Gurken, Apfeln usw. zum Dippen schneiden. Wenn sich ein Lebensmittel nicht leicht andriicken lisst, ist es NICHT filr diese
Schneidweise geeignet.

= | egen Sie das Lebensmittel mit der angeschnittenen Seite auf die gewiinschte Schneidfldche.

m | eichtes Schneiden durch die richtige Technik: Legen Sie Ihre starke Hand (Linkshander die linke Hand, Rechtshénder die
rechte Hand) auBBen auf das Schneid-Oberteil. Die schwachere Hand liegt mittig auf dem Schneid-Oberteil. Driicken Sie es nun
schwungvoll in einem Zug nach unten.

= Tauchen Sie die Messereinsatze vor Arbeitsbeginn in Wasser. Angefeuchtete Messer schneiden leichter und Sie bendtigen
weniger Kraft. Wahrend des Schneidens werden die Klingen durch die Feuchtigkeit des Schneidgutes feucht gehalten.

5 Nicer Julietti smart

5.1 Komponenten

Spiraleinsatz Spiraleinsatz

5.2 Zusammensetzen/Verwendung

& VORSICHT!

Gefahr von Schnittverletzungen!

Die Klingen sind sehr scharf. Fassen Sie die Zubehdrteile immer nur am Kunststoff an und beriihren Sie die Klingen auf
keinen Fall mit den Hénden oder anderen Korperteilen.

N
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Das Schneid-Unterteil auf den Auffangbehdlter setzen und hdrbar einrasten.
Danach den Rahmen in das Schneid-Unterteil einsetzen und einrasten.

drehen, bis er einrastet. Achten Sie darauf, dass die Klinge nach dem Einsetzen
nach unten Richtung Auffangbehalter zeigt (beachten Sie dazu auch die
Markierungen auf Rahmen und Spiraleinsatz).

sinn drehen.

6 Pflege und Reinigung

& VORSICHT!

Den gewiinschten Spiraleinsatz in den Rahmen einsetzen und im Uhrzeigersinn

Das Gemiise in den Spiraleinsatz einfiihren und mit leichtem Druck im Uhrzeiger-

Gefahr von Schnittverletzungen durch scharfe Klingen!
Beriihren Sie die Klingen nicht mit den Handen. Fassen Sie die Einsatze immer nur am Kunststoff an.

7
@ ACHTUNG!

@inigen Sie das Produkt sofort nach dem Gebrauch, um der Bildung von Keimen und Schimmel vorzubeugen.

S
)

m Das Produkt vor dem Reinigen auseinandernehmen.

m Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel oder Reinigungspads verwenden.

m | 3ssen Sie alle Teile vor dem Verstauen vollstandig trocknen.

u Alle Zubehdrteile ohne Klingen konnen im oberen Korb der Spiilmaschine gereinigt werden. Wahlen Sie ein Schon- oder
Standardprogramm. Vermeiden Sie Programme mit héheren Temperaturen (bspw. Desinfizieren, Topfprogramm).

m Vir empfehlen alle Teile, die Klingen bzw. Messer enthalten (z.B. Messereinsatze, Hobel), per Hand zu reinigen, um die
Qualitat und Scharfe langfristig zu erhalten.
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HINWEIS: Einige Gemiise- oder Obstsorten konnen die Kunststoffteile verfarben (z.B. Rote Bete). Hiufiges
Reinigen des Auffangbehdlters in der Spiilmaschine kann die Transparenz des Materials beeintrachtigen. Das ist
normal und unbedenklich und stellt keine Einschrankung der Gebrauchseigenschaften dar.

Reinigen der Messereinsdtze

Achten Sie darauf, beim Reinigen die scharfe Seite der Klingen nicht mit den Handen zu beriihren.

Sollten sich Lebensmittelreste zwischen den Klingen verhaken, den Messereinsatz mit der nicht scharfen Seite nach oben
drehen und mit einer Spiilbiirste die Lebensmittelreste vorsichtig entfernen.

Selbstreinigungsfunktion

Zur Reinigung des fest integrierten Stifterasters driicken Sie den,,Push”-Knopf auf
der Oberseite des Schneid-Oberteils. Das integrierte Reinigungsgitter wird
automatisch nach unten gedriickt und entfernt selbst kleine Lebensmittelreste aus
dem Stifteraster.

Dabei sollte der Deckel gedffnet sein. Falls die Selbstreinigung im geschlossenen
Zustand ausgefiihrt wird, darf sich kein Messereinsatz im Rahmen befinden.

7 Entsorgung

Fiir den Fall, dass das Produkt und/oder das Zubehdr nicht mehr genutzt werden kann, gehért es in den privaten Haushaltsmill.
Es wird von den kommunalen Entsorgungsunternehmen entsorgt.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht und fiihren Sie sie der
Wertstoffsammlung zu.

Genius Kundenservice

Einfach den QR-Code scannen und alle Service-Informationen auf einen Blick erhalten!

13
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1 SAFETY INSTRUCTIONS AND WARNINGS

Content

1.1 Proper use

1.2 Safety instructions

2 Before first use
3 Product components

4 Nicer Dicer smart — Blade inserts and slicer insert
4.1 Assembly

4.2 Using the blade inserts

4.3 Using the slicing insert
4.4Tips and tricks

5 Nicer Julietti smart

5.1 Product components

5.2 Assembly/Using

6 Care and cleaning

7 Disposal

14
15
15
16
17
19
19
20
22
23
23
23
23
24
25

Please take the time to read through this instruction manual carefully.
For your own protection and that of others, please pay particular attention to the safety instructions chapter and the warnings

contained in the document.

Keep this instruction manual for future reference. Always be sure to include the instruction manual if giving the product to a

third party.

The illustrations in this instruction manual are intended as a schematic representation of correct use. They may have details that

differ from the original product.

1 SAFETY INSTRUCTIONS AND WARNINGS

Guide to the symbols used

& CAUTION!

| Failure to follow these instructions may lead to injury.

@ ATTENTION!

Damage to property may occur.

14
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1.1 Proper use

= The product is intended to be used to cut food.

= The product is intended for household use only. It is not suitable for commercial or industrial use.

= The product is not suitable for:
- Chopping frozen food
- Grinding pits, cores, etc.
- Chopping bones or other non-edible food elements

= The accessories are not suitable for microwave or oven use.

= The product is not intended for use by adults or children with limited physical, sensory or intellectual
abilities or little experience with household equipment, unless they are supervised by a competent
person who is responsible for their safety or they receive clear instructions from such a person about
how the product is to be used.

= Only use the product as described in the instruction manual. Any other use is considered improper.

1.2 Safety instructions

RISK OF INJURY FROM SHARP BLADES

= The blades are extremely sharp! Always hold accessories by the plastic and do not touch the blades
with your hands or other body parts under any circumstances. Handle the product with care.

= Never allow hands, hair, loose clothing or other items to come into contact with the blade.

= Only cut food by pressing down on the top. Do not use your fingers to push food through the blade
inserts under any circumstances.

= Use a washing-up brush or similar tool to remove food residue from the blades or blade inserts.

HANDLING THE PRODUCT CORRECTLY

= Always place the product on a dry, clean, level and stable surface.

= Keep a sufficient distance from heat sources (e.g. hobs or ovens) and open flames to avoid damage to
the product.

= Check the product for damage before each use. Do not use a damaged product or damaged accessories.

= Do not make any unauthorised modifications, repairs or changes to the product.

= QOnly use the product with original accessories, otherwise you will damage it and increase the risk of injury.

= Please note that the blade inserts cannot be used to cut very hard food such as carrots, unpeeled
squashes or similar. Cores and pits must be removed before processing and the food may need to
be peeled.

15
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2 Before first use

& CAUTION!

Risk of suffocation from plastic sheeting and bags!
Keep children and animals away from packaging material.

m Check the set to ensure that it is complete and no damage has occurred in transit. Details of what is supplied with the set
that you purchased can be found on the packaging or the separate insert sheet.

= Remove the packaging material and any stickers attached to the product for protection during transit or for advertising
purposes.

= (lean all parts before the first use to remove any production residue (see also “Care and cleaning”).
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3 Product components

/ A Cuttertop

B Built-in pin block

C 2-in-1blade insert
(various versions available)

D Cutter base

E Collecting container
(capacity: 800 ml)

/77777
/77777

F Part cover for blade inserts

17
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5x5/5%x30mm 10x 10 mm/quarters

Blade inserts

15x15/10x 30 mm

Slicer insert

Food holder

Nicer Julietti smart

Frame Spiral insert with Spiral insert with
Julietti blade smooth blade

This instruction manual covers all the accessories available for the device/product. Details of what is supplied with the set that
you purchased can be found on the packaging or the separate insert sheet. Parts that are not included in your set can of course
be bought at a later date.
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4 Nicer Dicer smart — Blade inserts and slicer insert
4.1 Assembly

& CAUTION!

Risk of cutting injuries!

The blades are extremely sharp. Always hold parts by the plastic and do not touch the blades with your hands or other body
parts under any circumstances.

Store the product out of the reach of children and animals.

Place the cutter base on the collecting container and lock it into place with an
audible click.

Insert the cutter top at an angle of 90° (vertically) to the cutter base in the side
slots provided.

' Built-in pin block with automatic cleaning sieve (not removable).

Part cover for blade inserts
The part cover can be used to protect the external cutting surface. This protects the
blades and reduces the risk of injury.

19
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Removing the cutter top

Only possibly if the cutter top is in vertical (90°) position.

To remove, put the cutter top in the vertical position and pull upwards while
holding down the cutter base with the other hand.

4.2 Using the blade inserts
Preparing food

= Wash the food and remove stems, cores or pits, and peel if necessary. The food must be cut into small enough pieces to fit the
cutting area so that there is sufficient space between the food and the blade insert frame on all four sides.
= Place the food with the cut side on the desired cutting surface.

& CAUTION!

Risk of cutting injuries.

The blades are extremely sharp. Always hold parts by the plastic and do not touch the blades with your hands or other body
parts under any circumstances.

Only cut food by pressing down on the cutter top. Do not use your fingers to push food through the blade inserts under any
circumstances.

( )
@ ATTENTION!

If the cutter top does NOT descend fully in one stroke, then DO NOT apply any further force — this may damage the product.
If the food has lodged in the blades, remove it by turning over the blade insert (to the blunt side) and carefully pushing out
the cuttings. Do the same to remove food remnants from the blades and then use washing detergent and a brush.

The blade inserts may not be used to cut very hard food such as carrots, unpeeled squashes or similar. Cores and pits must
be removed before processing and the food may need to be peeled.

@efore using, read the ‘Assembly’ section. Only use the product if it has been assembled correctly.

J

20
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Insert the desired blade insert. The insert must audibly lock into place. Please
ensure that you do not touch the blades during use.

Always fit the blade insert so that the required cutting surface is in Position 1.

NOTE: For large pieces or those to be cut in an upright position, hold the food in place with your hand and press
lightly on the cutter top to keep the food from slipping. If it is not easy to apply pressure to an ingredient, then it
is NOT suitable for this method of cutting.

Place the food to be cut on the appropriate cutting surface. Push the cutter top
down firmly using both hands in a single stroke. The food is pushed through the
blades and automatically collected in the collecting container.

To empty the collecting container, simply lift the entire cutter lid (cutter top and
base) on the closed side and remove. Hold the collecting container with the other
hand as you do so.

21
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To remove the blade insert, open the cutter top and remove the blade insert
carefully, using the grip recesses.

& CAUTION!

Risk of cutting injuries!

The blades are extremely sharp. Always hold accessories by the plastic and do not touch the blades with your hands or other
body parts under any circumstances.

When not using, ALWAYS attach the blade protector to the V-blade.

(1) aTTENTION!

Position the food holder so that it spans the full width of the slicer and rests on the cutting base at the side of the slicer to
wevent damage.

Place the slicer insert in the cutter base. The insert must click into place.

Carefully remove the blade protector and pass the food over the V-shaped blade
using rapid movements. Always use the food holder to prevent injuries.

22
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4.4 Tips and tricks

NOTE: The collecting container is not suitable for storing citrus fruits. This may result in alterations to the
container’s surface. However, this will not affect its ability to function.

= For storage, you can seal the collecting container with the practical fresh-keeping lid. The collecting container can therefore
also be used to keep food fresh.

= To dice food, lay the food flat on the cutting surface. For potato soup, for example, first cut the potatoes into slices. To dice,
place several slices on top of one another on the blade. You can use the same method for cucumbers, courgettes, etc.

= To cut into batons, for example when making chips, place the potatoes upright on the blade one after another. Press down
using the cutter top to keep them from moving around. You can cut delicious batons of cucumbers, apples etc. for dips in this
way. If it is not easy to apply pressure to an ingredient, then it is NOT suitable for this method of cutting.

= Place the food with the cut side on the desired cutting surface.

= (utting made easy with the right technique: Place your stronger hand (left hand if you are left-handed, right hand if you are
right-handed) on the outside of the cutter top. Place your weaker hand in the centre of the cutter top. Then press down firmly
inasingle stroke.

m Before starting, dip the blade inserts in water. Wet blades cut more easily and require less force. During cutting, the blades
are kept moist by the moisture in the food that is being cut.

5 Nicer Julietti smart

5.1 Product components

Spiral insert with Spiral insert with
smooth blade

5.2 Assembly/Using

& CAUTION!

Risk of cutting injuries!

The blades are extremely sharp. Always hold accessories by the plastic and do not touch the blades with your hands or other
body parts under any circumstances.
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Place the cutter base on the collecting container and lock it into place with an
audible click. Then insert and lock the frame into the cutter base.

Insert the desired spiral insert into the frame and turn clockwise until it locks into
place. Make sure that the blade is pointing towards the collecting container after
insertion (note the marks on the frame and spiral insert).

Feed the vegetables into the spiral insert and rotate clockwise, applying slight
pressure.

6 Care and cleaning

& CAUTION!

Risk of cutting injuries due to sharp blades!
Do not touch the blades with your hands. Always hold the inserts by the plastic.

(7 )
@ ATTENTION!

\Clean the product immediately after use to avoid the build-up of germs or mould.

= Dismantle the product before cleaning.

= Do not use sharp or abrasive cleaning agents or cleaning pads.

= Allow all parts to dry thoroughly before putting them away.

m All parts without blades can be cleaned in the top basket of the dishwasher. Select an economy or standard programme.
Avoid high-temperature programmes (such as sanitising or pot/ pan cycles).

= We recommend hand-washing any parts that contain blades (e.g. blade inserts, slicer insert) to preserve quality and
sharpness over the long term.
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Note: Some types of fruit and vegetables can stain the plastic parts (e.g. beets). Frequent cleaning of the
collecting container in a dishwasher can affect the material’s transparency. This is normal and not a cause for
concern; it does not limit the functionality.

Cleaning the blade inserts
When you're cleaning the product, never touch the side with the sharp blades.
If food residue gets stuck between the blades, turn the sharp side down and carefully remove them with a dish washing brush.

Self-cleaning function

To clean the built-in pin block, press the ‘Push’ button on the top of the cutter top.
The built-in cleaning sieve is automatically pushed downwards and removes even
small pieces of food residue from the pin block.

The lid should remain open during this process. If the self-cleaning process is
launched when the cutter top is closed, there must not be any blade inserts in the
frame.

7 Disposal

In the event that the product and/or accessories can no longer be used, they should be disposed of with the household rubbish.
It can be disposed of by the municipal waste management services.

The packaging material can be recycled. Dispose of the packaging in an environmentally friendly way and take it to your
recycling site.

If you have any questions about the device or spare parts/accessories, please contact your local retailer.
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Veuillez prendre le temps de lire attentivement ce mode d’emploi.

Pour votre sécurité et celle de tiers, veuillez lire attentivement le chapitre concernant les consignes de sécurité et les
avertissements contenus dans le document.

Rangez ce mode demploi en vue d'une utilisation ultérieure. Si vous donnez le produit a quelqu‘un, accompagnez-le toujours de
son mode demploi.

Les illustrations contenues dans ce mode d‘emploi sont destinées a illustrer de maniére schématique |'utilisation correcte du
produit. Elles peuvent différer dans le détail du produit original.

1 CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS
Définition des symboles utilisés

& ATTENTION!

| Le non respect de ces instructions peut occasionner de graves blessures.

@ ATTENTION!

Cela pourrait entrainer des dommages matériels.
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1.1 Utilisation normale

= Le produit est destiné a réduire les aliments en morceaux.

= Le produit est destiné a un usage domestique. Il ne convient pas a un usage commercial ou industriel.

= Le produitn n‘est pas destiné a :
- Réduire en morceaux les aliments surgelés
- Réduire en morceaux les noyaux, pépins, etc.
- Réduire en morceaux des os ou toute autre partie non comestible des aliments

= Les accessoires ne sont pas congus pour une utilisation au micro-onde ou au four.

= Le produit n'est pas congu pour étre utilisé par des personnes (adultes et enfants) aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées ou qui manquent d‘expérience avec les appareils
électroménagers, sauf i elles sont surveillées par une personne responsable de leur sécurité ou si on
leur a donné des instructions claires sur le fonctionnement du produit.

= Utilisez le produit uniquement comme décrit dans le mode d'emploi. Toute autre utilisation est
considérée comme non-conforme.

1.2 Consignes de sécurité

RISQUE DE BLESSURES AVEC LES LAMES COUPANTES

= Les |lames sont trés coupantes ! Manipulez toujours les accessoires au niveau des parties en plastique
et ne touchez en aucun cas les lames avec les mains ou toute autre partie du corps. Utilisez le produit
en faisant attention.

= Ne laissez jamais les mains, les cheveux, les vétements amples ou autres objets toucher les lames.

= Coupez les aliments uniquement en appuyant sur le couvercle. N'essayez jamais d'appuyer avec vos
doigts sur les aliments dans les grilles de découpe.

= Utilisez une brosse ou autre outil similaire pour retirer les restes de nourriture des grilles de découpe
ou des lames.

UTILISATION CORRECTE DU PRODUIT

= Placez toujours le produit sur une surface séche, propre, plane et stable.

= Gardez une distance de sécurité avec les sources de chaleur (p. ex. plaques de cuisson ou four) et les
flammes nues afin d'éviter d'endommager le produit.

= Vérifiez avant chaque utilisation que le produit nest pas abimé. N'utilisez pas le produit s'il est
endommagé ou si les accessoires sont endommagés.

= N‘apportez aucune transformation ni modification au produit.

= Utilisez uniquement les accessoires originaux livrés, vous risquez sinon d’endommager le produit et
augmentez les risques de blessures.

= Veuillez noter que les grilles de découpe ne peuvent étre utilisées pour découper des aliments trés
durs comme les carottes, les courges non pelées ou autres aliments similaires. Les pépins doivent étre
retirés et les aliments épluchés si nécessaire avant la préparation.
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2 Avant la premiére utilisation

& ATTENTION!

Risque d'étouffement avec les films et sacs plastiques !
Conservez toujours les matériaux d'emballage hors de la portée des enfants et des animaux.

m Vérifiez que tous les accessoires sont bien présents dans |'emballage et les éventuels dommages dus au transport. Vous
pouvez retirer le contenu de votre ensemble de I'emballage ou de I'emballage séparé.

m Retirez les emballages ainsi que les éventuelles étiquettes situées sur le produit servant a la protection lors du transport et a
la publicité.

= Nettoyez toutes les pieces avant la premiére utilisation, afin d‘éliminer les éventuels résidus de fabrication (consultez
également : Entretien et nettoyage).
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3 Composants du produit

A Partie supérieure de découpe
B Emporte-piéce intégré

C Grille de découpe 2 en 1
(différentes versions disponibles)

D Partie inférieure de découpe

E Réceptacle (capacité : 800 ml)

F Couvercle partiel pour les
grilles de découpe

/77777
/77777

G Couvercle fraicheur
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Grilles de découpes

15x15/10x 30 mm

Insert de découpe en
rondelles

Rabot Poussoir

Nicer Julietti smart

Elément de coupe Elément de coupe
Cadre spirale avec lame pour  spirale avec lame lisse
Juliettis

Ce mode demploi prend en compte tous les accessoires disponibles du produit. Vous pouvez retirer le contenu de votre ensemble
de I'emballage ou de I'emballage séparé. Vous pouvez évidemment acheter les piéces non contenues dans votre ensemble
séparément.
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4 Nicer Dicer smart — Grilles de découpe et insert de découpe en rondelles
4.1 Assemblage

& ATTENTION!

Risque de coupures!

Les lames sont trés coupantes. Manipulez toujours les piéces au niveau des parties en plastique et ne touchez en aucun cas les
lames avec les mains ou toute autre partie du corps.

Conservez le produit hors de la portée des enfants et des animaux.

Placez la partie inférieure de découpe sur le réceptacle jusqua ce qu'elle s’enclenche
de maniére audible.

Placez la partie supérieure de découpe dans une position verticale a 90° sur la
partie inférieure de découpe et enfichez-la dans les fixations latérales prévues a
cet effet.

Emporte-piéce intégré avec grille de nettoyage automatique (ne peut étre enlevé).

I

Couvercle partiel pour les grilles de découpe
Le couvercle partiel permet de recouvrir la surface de découpe extérieure. Cela
protege les lames et réduit le risque de blessure.
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Retrait de la partie supérieure de découpe

Uniquement possible avec la partie supérieure de découpe en position verticale
(90°).

Pour la retirer, placez la partie supérieure de découpe en position verticale puis
tirez-la vers le haut, tout en tenant la partie inférieure de découpe avec I'autre
main.

4.2 Utilisation des grilles de découpe

Préparation des aliments

m Nettoyez les aliments et retirez les pédoncules, noyaux, pépins, etc. et, si nécessaire, la peau. Les aliments doivent étre
coupés en petits morceaux appropriés a chaque surface de découpe, de sorte qu'il y ait suffisamment d‘espace, sur les quatre
Otés, entre |'aliment et le cadre de la grille de découpe.

= Placez |aliment avec la partie a couper sur la surface de découpe souhaitée.

& ATTENTION!

Risque de coupures.

Les lames sont trés coupantes. Manipulez toujours les piéces au niveau des parties en plastique et ne touchez en aucun cas
les lames avec les mains ou toute autre partie du corps.

Coupez les aliments uniquement en appuyant sur le couvercle. N'essayez jamais d‘appuyer avec vos doigts sur les aliments
dans les grilles de découpe.

(1) ATTENTION! A

Si la partie supérieure de découpe ne se ferme pas d‘un seul coup, NE forcez PAS, vous risquez d‘endommager le produit. Si
I'aliment se coince entre les lames, tournez la grille de découpe vers le bas (du cdté non tranchant) et poussez délicatement
I'aliment de la grille. Pour enlever les restes de nourriture des lames, opérez de la méme maniére en vous aidant d'une
brosse de nettoyage.

Les grilles de découpe ne peuvent pas découper d‘aliments trés durs comme les carottes, les courges non pelées ou autres
aliments similaires. Les pépins doivent étre retirés et les aliments épluchés si nécessaire avant la préparation.

Q/ant dutiliser le produit, lisez la section « Assemblage ». Utilisez le produit uniquement s'il est assemblé correctement. /
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Batonnets/cubes

Insérez la grille de découpe souhaitée. L'enclenchement correctement effectué doit
émettre un son audible. Veillez a ne pas toucher les lames lors de I'utilisation.

Installer toujours la grille de découpe de sorte que la surface de découpe souhaitée
soit en position 1.

REMARQUE : Pour les gros morceaux d‘aliments ou ceux qui doivent étre coupés dans le sens de la longueur,
appuyez sur I'aliment avec la partie supérieure de découpe pour éviter qu‘il ne glisse. Quand vous ne pouvez pas
appuyer facilement sur un aliment, alors cet aliment NEST PAS adapté a ce type de découpe.

Placer les aliments a découper sur la surface de découpe appropriée. Appuyez
fermement et d'un seul coup sur la partie supérieure de découpe avec les deux
mains. Les aliments sont découpés par les lames et tombent automatiquement
dans le réceptacle.

Pour vider le réceptacle, soulevez simplement d’'une main I'ensemble du couvercle
de découpe (partie supérieure et inférieure) sur le coté fermé et retirez-le. Fixez en
méme temps le réceptacle avec I'autre main.

rrreet
IIIIIi
——
—>
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prudemment la grille de découpe en utilisant les poignées moulées.

& AVERTISSEMENT!

Pour retirer la grille de découpe, ouvrez la partie supérieure de découpe et retirez

Risque de coupures!

Les lames sont trés coupantes. Manipulez toujours les accessoires uniquement au niveau des parties en plastique et ne
touchez en aucun cas les lames avec les mains ou toute autre partie du corps.

Lorsque vous ne l'utilisez pas, placez TOUJOURS le protége-lame sur lalame en V.

(1) ATTENTION!

Positionner le poussoir de sorte qu'il sétende sur toute la largeur du rabot et qu'il repose sur la partie inférieure de découpe, a
@té de rabot, pour éviter les risques de dommages matériels.

~

J

doit entendre l'insert s'enclencher.

Retirer délicatement le protége-lame et déplacer rapidement les aliments
au-dessus de la lame en V. Utilisez toujours le poussoir pour vous protéger des
coupures.

34
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4.4 Conseils et astuces

REMARQUE : Le réceptacle n’est pas congu pour la conservation des agrumes. Cela peut entrainer une légére
modification du réceptacle. La fonctionnalité n‘est cependant pas affectée.

= Pour la conservation, vous pouvez fermer le réceptacle avec le couvercle fraicheur pratique. Le réceptacle peut ainsi étre
également utilisé comme boite fraicheur.

| Pour couper en cubes, posez |'aliment a plat sur la grille de découpe. Par exemple, pour une soupe de pommes de terre
coupez tout d'abord les pommes de terre en rondelles. Puis disposez plusieurs tranches les unes sur les autres sur la grille de
découpe pour les couper en cubes. Vous pouvez procéder de la méme fagon avec des concombres, courgettes, etc.

= Pour couper des batonnets, p. ex. pour faire des frites, posez les pommes de terre I'une apreés I'autre debout sur la grille de
découpe. Appuyez avec la partie supérieure de découpe pour empécher I'aliment de glisser. Vous pouvez ainsi couper des
batonnets de cornichon, de pomme, etc., pour déguster avec un dip. Quand vous ne pouvez pas appuyer facilement sur un
aliment, alors cet aliment N'EST PAS adapté a ce type de découpe.

= Placez |aliment avec la partie a couper sur la surface de découpe souhaitée.

m Découpe facile en utilisant la bonne technique : Posez votre main forte (pour les gauchers, la main gauche ; pour les droitiers,
la main droite) a I'extérieur de la partie supérieure de découpe. L'autre main se trouve au centre de la partie supérieure de
découpe. Appuyez ensuite fortement d‘un seul coup vers le bas.

= Trempez les grilles de découpe dans I'eau avant de commencer. Les lames humides coupent plus facilement et vous avez
besoin de moins de force. Pendant la découpe, la grille de découpe est conservée humide par I'humidité des Iégumes.

5 Nicer Julietti smart

5.1 Composants du produit

Elément de coupe spirale avec Elément de coupe spirale avec
lame pour Juliettis lame lisse

5.2 Assemblage / Utilisation

& ATTENTION!

Risque de coupures !

Les lames sont trés coupantes. Manipulez toujours les accessoires uniqguement au niveau des parties en plastique et ne
touchez en aucun cas les lames avec les mains ou toute autre partie du corps.
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Placez la partie inférieure de découpe sur le réceptacle jusqu‘a ce qu'elle
s'enclenche de maniére audible. Installez et enclenchez ensuite le cadre sur la
partie inférieure de découpe.

Installez la piéce spirale souhaitée dans le cadre et tournez-la dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu‘a son enclenchement. Veillez a ce que la lame soit
dirigée vers le bas du réceptacle aprés I'assemblage (prenez également en compte
les marquages sur le cadre et la piéce spirale).

Introduisez le [égume dans la piece spirale et tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre en exercant une légeére pression.

6 Entretien et nettoyage

& ATTENTION!

Risque de coupures avec les [ames coupantes !
Ne touchez pas les lames avec les mains. Saisissez toujours les grilles par les piéces en plastique.

(7 )
@ ATTENTION!

Nettoyez le produit immédiatement aprés I'utilisation afin de prévenir la formation de germes et de moisissures.

- J

= Démontez le produit avant de le nettoyer.

= Nutilisez pas de produit nettoyant agressif ou corrosif ni d‘éponge rugueuse.

m Tous les accessoires sans lames peuvent étre nettoyés dans le panier supérieur du lave-vaisselle. Sélectionner un programme
court ou standard. Eviter les programmes avec des températures plus élevées (par ex. désinfection, programme pour casserole).

| | aissez sécher toutes les piéces avant de les ranger.

= Nous vous recommandons de nettoyer toutes les piéces, lames ou couteaux contenus (p. ex. grilles de découpe, insert de
découpe en rondelles) a la main afin d"assurer leur qualité et leur précision durablement.

REMARQUE : Certains types de fruits et de Iégumes peuvent colorer les piéces en plastique (p. ex. la betterave).
Un nettoyage fréquent du réceptacle au lave-vaisselle peut affecter la transparence du matériau. Ceci est normal
et sans danger, et n‘altére pas les performances du produit.
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Nettoyage des grilles de découpe

Evitez de toucher les cotés tranchants des lames avec vos mains pendant le nettoyage.

Si des petits morceaux d'aliments restent entre les lames, tourner la grille de découpe avec le cdté tranchant vers le bas et
enlever les restes alimentaires avec précaution avec une brosse a vaisselle.

Fonction Auto-Nettoyage

Appuyez sur le bouton « Push » au-dessus de la partie supérieure de découpe pour
nettoyer l'emporte-piéce fixe intégré. La grille de nettoyage intégrée est
automatiquement poussée vers le bas et retire elle-méme les petits restes de
nourriture coincés dans I'emporte-piece.

Le couvercle doit pour cela étre ouvert. Si l'auto-nettoyage est effectué avec le
couvercle fermé, aucune grille de découpe ne doit se trouver dans le cadre.

7 Elimination
Dans le cas ot le produit ou I'accessoire ne peut plus étre utilisé, il fait partie des déchets ménagers privés. L'appareil sera
éliminé par les entreprises de collecte communales.

L'emballage est recyclable. Eliminez 'emballage conformément aux normes écologiques et déposez-le dans un centre de
recyclage.

Si vous avez des questions concernant le produit, les accessoires ou les piéces de rechange, veuillez contacter votre revendeur
local.
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Neem de tijd om deze bedieningshandleiding aandachtig door te lezen.

Neem voor uw eigen veiligheid en die van anderen de veiligheidsvoorschriften uit deze handleiding te allen tijde in acht.
Bewaar deze bedieningshandleiding om deze later opnieuw te kunnen raadplegen. Geef de handleiding altijd aan de nieuwe

eigenaar als u het product weggeeft.

De afbeeldingen in deze bedieningshandleiding zijn bedoeld als schematische hulp ten behoeve van een correct gebruik van het

product. Ze kunnen in detail afwijken van het originele product.

1 VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN -VOORSCHRIFTEN
Betekenis van de gebruikte symbolen

& LET OP!

| U kunt gewond raken wanneer u deze voorschriften niet in acht neemt.

@ LET OP!

Er kan materiéle schade ontstaan.
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1.1 Beoogd gebruik

= Het product is bedoeld om levensmiddelen klein te snijden.
= Het product is uitsluitend bedoeld voor thuisgebruik. Het is uitdrukkelijk niet geschikt voor commer-
cieel of industrieel gebruik.
= Het product is niet geschikt voor het klein snijden van:
- Levensmiddelen in bevroren toestand
- Pitten enz.
- Botten of andere niet-eetbare delen van levensmiddelen
= De accessoires zijn niet geschikt om gebruikt te worden in de magnetron of heteluchtoven.
= Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen (volwassenen en kinderen) met lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke beperkingen of door personen zonder praktische ervaring met het gebruik
van huishoudelijke apparaten, tenzij zij onder toezicht staan van een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid en duidelijke instructies geeft voor het gebruik van het apparaat.
= Gebruik het product uitsluitend zoals beschreven in de bedieningshandleiding. leder ander gebruik
geldt als oneigenlijk gebruik.

1.2 Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR OP LETSEL DOOR DE SCHERPE MESJES

= De mesjes zijn bijzonder scherp! Pak de opzetstukken altijd beet bij het plastic en raak de mesjes niet
met de handen of andere lichaamsdelen aan. Ga voorzichtig met het product om.

= Voorkom dat handen, haren, losse kleding en andere voorwerpen in contact komen met de messen.

= U snijdt de levensmiddelen door het deksel naar beneden te drukken. Probeer in geen geval
levensmiddelen met uw vingers door de scherpe inzetstukken te drukken.

= Gebruik een afwashorstel of een ander hulpmiddel om levensmiddelenresten uit de hulpstukken of
tussen de messen te verwijderen.

JUISTE OMGANG MET HET PRODUCT

= Plaats het product te allen tijde op een droge, schone, effen en stabiele ondergrond.

= Houd voldoende afstand van warmtebronnen als het fornuis, de oven of open vuur om te voorkomen
dat het product beschadigd raakt.

= (Controleer het product voor elk gebruik op beschadigingen. Gebruik het product of bijbehorende
accessoires alleen als ze onbeschadigd zijn.

= Voer zelf nooit aanpassingen of reparaties aan het apparaat uit.

= Gebruik het apparaat uitsluitend met de originele onderdelen om beschadiging van het apparaat te
voorkomen en de kans op letsel te verkleinen.

= Wij wijzen u erop dat de snijvlakken van de inzetstukken niet geschikt zijn voor het snijden van harde
levensmiddelen zoals wortels, ongeschilde pompoen e.d. Verwijder voor gebruik alle pitten en
eventueel de schil.
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2Voor het eerste gebruik

& LET OP!

Verstikkingsgevaar door plastic folie en plastic zakjes!

Houd het verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen en dieren.

= Controleer de set voor het eerste gebruik op volledigheid en eventuele transportschade. De juiste inhoud van de verpakking
vindt u op de verpakking zelf of op een apart inlegvel.

m Verwijder het verpakkingsmateriaal en eventueel op het product aanwezige etiketten die als transportbescherming dienen
of een commerciéle functie hebben.

= Reinig alle onderdelen voor het eerste gebruik om alle stoffen die tijdens de productie zijn achtergebleven, te verwijderen
(zie tevens: Onderhoud en reiniging).
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3 Productonderdelen

/ A Bovengedeelte snijder

B Geintegreerde fritessnijder

C 2-in-1mesinzetstuk (verschillende uitvoeringen verkrijgbaar)
D Ondergedeelte snijder

E Opvangbak (inhoud: 800 ml)

F Gedeeltelijke afdekking
voor mesinzetstukken

/77777
/77777

G Vershouddeksel
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7
5x5/10x 10 mm 5x5/5x30mm 10 x 10 mm/kwarten

Mesinzetstukken

Schaafinzetstuk

Nicer Julietti smart

Omranding Spiraalinzetstuk met Spiraalinzetstuk met
Julietti mesje glad mesje

In deze bedieningshandleiding passeren alle verkrijgbare accessoires van dit product de revue. De juiste inhoud van de verpakking
vindt u op de verpakking zelf of op een apart inlegvel. Niet-meegeleverde accessoires kunt u uiteraard zelf aanschaffen.
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4 Nicer Dicer smart — Mesinzetstukken en schaafinzetstuk
4.1 In elkaar zetten

& LET OP!

Kans op snijwonden!

De mesjes zijn bijzonder scherp. Pak de opzetstukken altijd beet bij het plastic en raak de mesjes niet met de handen of anderg
lichaamsdelen aan.

Bewaar dit product buiten bereik van kinderen en dieren.

\ Plaats het onderste gedeelte op de opvangbak en klik hem hoorbaar vast.

Plaats het snijdeksel in een hoek van 90° (loodrecht) op het onderste snijgedeelte
in de daarvoor bedoelde uitsparingen aan de zijkant.

Geintegreerde fritessnijder met automatisch reinigingsrooster (kan niet verwijderd
worden).

1 ——

Met de gedeeltelijke afdekking kan het buitenste snijvlak worden afgedekt. Dat
beschermt de messen en vermindert het risico op letsels.
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m Bedieningshandleiding

Verwijderen van het Snijdeksel
Alleen mogelijk wanneer het snijdeksel zich in verticale positie (90°) bevindt.

Om het bovenste snijdgedeelte te verwijderen plaatst u het rechtop en trekt u het
naar boven terwijl u met uw andere hand het onderste gedeelte vasthoudt.

4.2 Toepassing van de mesinzetstukken

Levensmiddelen voorbereiden

m Was de levensmiddelen en verwijder eventueel aanwezige steeltjes, pitten en, indien nodig, de schil. U dient erop te letten
dat het levensmiddel dusdanig op maat moet worden gesneden dat er aan alle vier kanten voldoende ruimte overblijft
tussen het levensmiddel en de randen van het snijvlak.

m | eg het levensmiddel met de aangesneden kant op het gewenste snijvlak.

& LET OP!

Kans op snijwonden.

De mesjes zijn bijzonder scherp. Pak de opzetstukken altijd beet bij het plastic en raak de mesjes niet met de handen of
andere lichaamsdelen aan.

U snijdt de levensmiddelen door het deksel naar beneden te drukken. Probeer in geen geval levensmiddelen met uw vingers
door de scherpe inzetstukken te drukken.

(1) Levop )

Trek nooit hard aan het snijgedeelte wanneer het na een keer trekken niet loslaat — dit kan namelijk leiden tot
beschadigingen aan het apparaat. Als levensmiddelen klem mochten raken tussen de messen, kunt u het snijviak
omdraaien (naar de niet scherpe kant) en het levensmiddel er voorzichtig uitdrukken. Dezelfde procedure geldt voor het
verwijderen van resten van levensmiddelen die tussen de messen achterblijven, waarbij de resten met een afwasborstel
kunnen worden verwijderd.

Wij wijzen u erop dat de snijvlakken van de inzetstukken niet geschikt zijn voor het snijden van harde levensmiddelen zoals
wortels, ongeschilde pompoen e.d. Verwijder voor gebruik alle pitten en eventueel de schil.

Lees voor het gebruik het hoofdstuk,In elkaar zetten'. Gebruik het product alleen wanneer het op de juiste manier in elkaar

@zet is. /
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Bedieningshandleiding m

. Staafjes/blokjes

Plaats het gewenste mesje. Het opzetstuk moet hoorbaar vastklikken. Raak de
mesjes nooit met uw handen aan.

Plaats de mesinzetstuk altijd zodanig dat het gewenste snijvlak zich op positie 1
bevindt.

AANWUZING: Grote stukken of stukken die via de kopse kant gesneden moeten worden, drukt u licht aan met het
snijdeksel, zodat ze niet meer kunnen verschuiven. Kunt u een levensmiddel niet licht aandrukken, dan is het
NIET geschikt voor deze manier van snijden.

Plaats het voedsel dat u wilt snijden op het passende snijvlak.
Druk het bovenste gedeelte krachtig met beide handen in één keer naar beneden.
Het snijgoed wordt door de messen gedrukt en valt automatisch in de opvangbak.

Til de complete snijdeksel (bovenste en onderste gedeelte samen) aan de gesloten
kant op en verwijder het om het snijgoed uit de bak te kunnen halen. Houd de

M opvangbak vast met de andere hand.
gt

—
RERN
¥

S—
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Bedieningshandleiding

Om het mesinzetstuk te verwijderen, opent u het bovenste snijgedeelte en
verwijdert u het mesinzetstuk voorzichtig door gebruik te maken van de
uitsparingen.

& LET OP!

Kans op snijwonden!

De mesjes zijn bijzonder scherp. Pak de opzetstukken altijd beet bij het plastic en raak de mesjes niet met de handen of
andere lichaamsdelen aan.

Wanneer u het apparaat niet gebruikt dient u TE ALLEN TIDE het beschermstukje op het V-vormige mes te plaatsen.

onmn A

Plaats de snijgoedhouder zodanig dat hij zich volledig onder de schaaf bevindt en dat de zijkant van de schaaf op het

@dergedeelte snijder rust, anders kan materiéle schade ontstaan. /

Plaats de schaafinzetstuk in het ondergedeelte snijder. De inzetstuk moet hoorbaar
vastklikken.

Verwijder de mesbescherming voorzichtig en beweeg het voedsel met vlotte
bewegingen heen en weer over het V-mes. Gebruik ter bescherming tegen
snijwonden altijd de snijgoedhouder.
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4.5Tips en trucs

AANWIJZING: De opvangbak is niet geschikt om citrusvruchten in te bewaren. Deze kunnen het opperviak van de
bak aantasten. De functionaliteit van de bak wordt er echter niet door beperkt.

= Het snijgoed kunt u in de opvangbak bewaren als u deze afsluit met het praktische vershouddeksel. De opvangbak kan zo als
vershoudbak gebruikt worden.

= Om blokjes te snijden legt u de levensmiddelen plat op het snijviak. Voor een aardappelsoep kunt u de aardappelen
bijvoorbeeld eerst in plakken snijden. U kunt meerdere plakken op elkaar leggen om vervolgens de blokjes te snijden. Dit is
ook mogelijk met bijvoorbeeld komkommers of courgette enz.

= Om staafjes te snijden, zoals voor frietjes, legt u de aardappels achter elkaar met de korte kant op het snijvlak. Aandrukken
met het snijrooster, zodat ze niet meer kunnen verschuiven. Op deze manier kunt u ook lekkere frites snijden van
bijvoorbeeld komkommer of appels om te dippen. Kunt u een levensmiddel niet licht aandrukken, dan is het NIET geschikt
voor deze manier van snijden.

u | eg het levensmiddel met de aangesneden kant op het gewenste snijvlak.

m Makkelijk snijden met de juiste techniek: Plaats uw goede hand (links voor linkshandigen, rechts voor rechtshandigen) op het
bovenste gedeelte van het snijdeksel. Leg de andere hand midden op het deksel. Druk het deksel nu in één keer krachtig naar
beneden.

= Dompel de mesjes voor gebruik onder in water. Vochtige messen snijden eenvoudiger en vereisen minder kracht. Tijdens het
snijden blijven de messen vochtig door het vocht van het snijgoed.

5 Nicer Julietti smart

5.1 Productonderdelen

Spiraalinzetstuk met Spiraalinzetstuk met
Julietti mesje

5.2 In elkaar zetten/Gebruik

& LET OP!

Kans op snijwonden!

De mesjes zijn bijzonder scherp. Pak de opzetstukken altijd beet bij het plastic en raak de mesjes niet met de handen of
andere lichaamsdelen aan.
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Plaats het onderste gedeelte op de opvangbak en klik hem hoorbaar vast. Plaats
het frame daarna in het onderste snijgedeelte en klik het vast.

Plaats de spiraalinzetstuk in het frame en draai hem met de klok mee tot hij
vastklikt. Zorg ervoor, dat het mes na het plaatsen naar beneden gericht s (let
daarvoor ook op de markeringen op de houder en de spiraalinzetstuk).

Steek de groente in de spiraalinzetstuk en druk deze voorzichtig met de klok mee
naar beneden.

6 Onderhoud en reiniging

& LET OP!

Kans op snijwonden door de scherpe messen!
Raak de mesjes niet met uw handen aan. Pak de accessoires uitsluitend vast aan het kunststof gedeelte.

@ LET OP! A

Maak het product meteen na gebruik schoon om schimmels geen kans te geven. /

® Haal het product uit elkaar voordat u het reinigt.

m Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen of -pads.

m Alle onderdelen zonder messen kunnen in de bovenste korf van de vaatwasmachine worden gereinigd. Kies een delicaat programma
of een standaardprogramma. Vermijd programma’s met hoge temperaturen (bijvoorbeeld ontsmetten, intensief programma).

® | aat alle onderdelen volledig drogen voordat u deze opbergt.

m We raden aan om alle onderdelen (mesinzetstukken, schaafinzetstuk) met de hand te reinigen om de kwaliteit en de
scherpte zo lang mogelijk te behouden.
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AANWUZING: De kunststof onderdelen kunnen door sommige groente- en fruitsoorten verkleuren (bijv. rode
biet). Vaak reinigen in de vaatwasmachine kan de transparante eigenschappen van het materiaal aantasten. Dit
is normaal en vormt geen enkel probleem voor verder gebruik.

Reinigen van de mesinzetstukken

Zorg ervoor dat uw handen bij het schoonmaken niet in aanraking komen met de mesjes.

Wanneer er resten van levensmiddelen tussen de mesjes blijven zitten, draait u het mesinzetstuk met de scherpe kant naar
beneden en verwijdert u de levensmiddelresten voorzichtig met een afwasborstel.

Zelfreinigende functie

Druk op de,PUSH'-knop bovenop het bovenste gedeelte van hij snijdeksel om de
geintegreerde fritessnijder te reinigen. Het geintegreerde reinigingsrooster wordt
automatisch naar beneden gedrukt en verwijdert zelfs de allerkleinste levensmid-
delenresten uit de fritessnijder.

Hiervoor dient het deksel geopend te zijn. Om de zelfreinigende functie in gesloten
toestand te gebruiken, mogen er zich geen inzetstukken in het frame bevinden.

7 Afvoeren

Indien het apparaat en/of de accessoires niet meer gebruikt kunnen worden, dient u deze bij het huishoudelijk afval af te
voeren. Het kan met het normale huisvuil meegegeven worden.

Het verpakkingsmateriaal kan gerecycled worden. Lever het afval van de verpakking met het oog op het milieu gescheiden in.

Wanneer u vragen heeft over het product of een van de accessoires, kunt u contact opnemen met een lokale leverancier.
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Navod k pouziti

1 Bezpecnostni pokyny a varovani
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Vénujte prosim ¢as peclivému precteni tohoto ndvodu k obsluze.

V zdjmu vlastni ochrany a ochrany tfetich osob vénujte zvlastni pozornost kapitole o bezpecnostnich pokynech a varovanim

obsazenym v tomto dokumentu.

Tento ndvod k pouZiti si uschovejte na bezpecném misté pro budouci pouZiti.

Tretim osobam preddvejte vyrobek pouze spolu s ndvodem k poufiti. Obrazky v tomto ndvodu k pouZiti slouzi jako schematické

zndzornéni sprévného pouZiti.
V detailech se mohou lisit od origindIniho vyrobku.

1 Bezpecnostni pokyny a varovani
VYSVETLENI SYMBOLU

& POZOR!

| Pfi nedodrzeni téchto pokyni mize dojit ke zranéni.

@ POZOR!

Mohlo by dojit k materidlnim Skodam.
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Névod k pouziti E

1.1 Urcené pouziti

= Vyrobek je urcen k sekani potravin.

= Vyrobek je uréen pouze pro pouZiti v domdcnosti. Neni vhodny pro komercni nebo priimyslové pouZiti.

= Vyrobek neni vhodny pro:
- kréjeni mraZenych potravin
- drceni kameni, semen apod.
- Drceni kosti nebo jinych nejedlych ¢asti potravin.

= Pfislusenstvi neni vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubé nebo troubé.

= Vyrobek neni urcen pro pouZiti osobami, dospélymi nebo détmi, se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem praktickych zkuSenosti s domacimi spotiebici, pokud
jim osoba odpovédna za jejich bezpecnost neposkytla dohled nebo je nepoucila o pouZivani vyrobku.

= Vyrobek pouZivejte pouze zplisobem popsanym v navodu k pouZiti. Jakékoli jiné pouZiti se povazuje
Za nespravné pouZiti.

1.2 Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi PORANENi OSTRYMI CEPELEMI

= (epele jsou velmi ostré! Prislusenstvi vzdy drzte za plastové a nikdy se nedotykejte cepeli rukama ani jinymi
(astmi téla. S vyrobkem zachazejte opatmé.

= Nikdy nedovolte, aby se ruce, vlasy, volny odév nebo jiné predméty dostaly do kontaktu s cepelemi.

= Potraviny krdjejte pouze zatlacenim na viko. Nikdy se nepokousejte potraviny protlacit pres vlozky nozd prsty.

= K odstranéni zbytkd potravin z noZovych vlozek nebo Cepeli pouZivejte kartac na myti nddobi nebo podobny
nastroj.

SPRAVNE ZACHAZENI S VYROBKEM

= Vyrobek vzdy pokladejte na suchy, €isty, rovny a stabilni povrch.

= UdrZujte dostatecnou vzdalenost od zdroji tepla (napi. varné desky nebo trouby) a otevieného ohné,
aby nedoslo k poskozeni vyrobku.

= Pfed kazdym pouZzitim zkontrolujte, zda neni vyrobek poSkozen. NepouZzivejte poskozeny vyrobek
nebo poskozené pfisluenstvi.

= Neprovadéjte na vyrobku Zadné neautorizované tpravy, opravy nebo zmény vyrobek.

= Vyrobek pouZivejte pouze s originlnim piislusenstvim, jinak vyrobek poskodite a zvysite riziko zranéni.

= Vezméte prosim na védomi, Ze vlozky noZii nelze pouZit ke krajeni velmi tvrdych potravin, jako je
mrkev, neloupané dyné apod. Pfed zpracovanim je tfeba odstranit seminka a pecky a v pipadé
potieby potraviny oloupat.

51



m Navod k pouziti

2 Pred prvnim pouzitim

& 0ZOR!

Nebezpeci uduseni plastovou fdlii a sacky!

UdrZujte déti a zvifata mimo dosah obalového materiélu.

m Zkontrolujte kompletnost sady a jeji pfipadné poskozeni pfi prepravé. Rozsah dodavky zakoupené sady naleznete na obalu
nebo na samostatné vlozce. V pfipadé jakychkoli stiznosti se obratte na nas zakaznicky servis.

= Odstrarite obalovy materidl a viechny $titky na vyrobku, které slouzi jako ochrana pfi piepravé nebo reklama.

= Pied prvnim pouZzitim ocistéte viechny dily, abyste odstranili pfipadné zbytky z vyroby (viz také: Péce a ciSténi). Také: Péce a
cistent).
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3 Soucasti

/ A Hornifezna Cast

B Integrovand miizka s koliky

C Vlozkanoze2v 1
(k dispozici jsou riizné verze)

D Spodnifeznd cast

E Sbérnd nddoba (objem: 800 ml)

F Castecny kryt pro nozové
vlozky

/77777
/77777

G Viko pro uchovani Cerstvosti
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7
5x5/10x 10 mm 5x5/5x30mm 10 x 10 mm/Ctvrtina

Vlozky nozli

Hoblovaci desticka

Hoblovaci desticka Drzak fezného materialu

Nicer Julietti smart

Rdm Spiralova vlozka s s Spiralova vlozka
nozem Julietti Hladky ndiz

Tento ndvod k pouZiti zahrnuje veskeré dostupné pfislusenstvi k vyrobku. Rozsah dodévky zakoupené sady naleznete na obalu
nebo na samostatné vlozce. Dily, které nejsou soucdsti vasi sady, Ize samoziejmé dokoupit pozdéji.
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4 Nicer Dicer smart — vlozky do nozii a viozka do krajece
4.1 Sestaveni

& POZOR!

Nebezpei poranéni pfi krdjeni!

Cepele jsou velmi ostré. Vzdy drzte dily za plast a nikdy se nedotykejte cepeli rukama nebo jinymi ¢astmi téla.
Vyrobek uchovévejte mimo dosah déti a zvifat.

Nasadte spodni fezaci ¢ast na shérnou nddobu a zacvaknéte ji na misto.

Umistéte horni fezaci cast v poloze 90° (svisle) na spodni fezaci ¢st do drzaka,
které jsou k dispozici na boku.

Ao T o~
'ﬁE 8-l Integrovand mfizka na pero s automatickym cisténim (nelze vyjmout)
alsiStale/etalele nelze odstranit).

PE—
i
i

—\
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Sejmuti horni ¢asti noze

Je mozné pouze ve svislé (90°) poloze horni fezaci ¢asti.

Pro vyjmuti uvedte horni fezaci ¢ast do svislé polohy a vytéhnéte ji nahoru, zatimco
druhd ruka drzi spodni fezaci ¢ast na misté.

4.2 Pouziti nozovych vlozek

Priprava potravin
| Potraviny omyjte a odstrarite stopky, semena nebo pecky a pfipadné i slupku. v pfipadé potfeby je oloupejte. Potraviny musi

byt nakréjeny na malé kousky, aby se vesly na pfislusnou feznou plochu a aby mezi potravinami a rdmem noZové viozky byl
ze viech tyf stran dostatecny prostor.

| PoloZte potravinu feznou stranou na pozadovanou feznou plochu.

& POZOR!

Nebezpeci poranéni pfi krdjeni.

Cepele jsou velmi ostré. Vzdy je drite za plastové Esti a nikdy se cepeli nedotykejte rukama nebo jinymi ¢astmi téla.
Potraviny kréjejte pouze piitlacenim na viko. Nikdy se nepokousejte potraviny protlacit pres viozky nozii prsty.

(1) pozor )

Pokud horni st krajece nelze zaviit najednou, NEPOKRYVEJTE ji silou - mohlo by dojit k pokozeni vyrobku. Pokud se kréjeny
materidl zachyti na nozich.

odstrarite jej otocenim vlozky s noZi (na neostrou stranu) a potraviny opatrné vytlacte ven. Chcete-li odstranit zbytky potravin z
noZl, postupujte stejnym zplisobem a zbytky odstrarite pomoci kartace na myti nddobi.

Vlozky nozl nepouzivejte ke kréjeni velmi tvrdych potravin, jako je mrkev, neloupana dyné apod. Pfed zpracovénim je tfeba
odstranit seminka a pecky a v pfipadé potfeby potraviny oloupat.

Qed pouZitim si piectéte cast, MontdZ”. Vijrobek pouzivejte pouze v pfipadé, Ze byl sprévné sestaven. /
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. ycinky/kostky

Vlozte pozadovanou vlozku s noZi. Vlozka musi slySitelné zapadnout. Dbejte na to,
abyste se cepeli nedotykali rukama.

Vidy vkladejte viozku s noZi tak, aby se pozadovany
feznd plocha je v poloze 1.

POZNAMKA: U velkych kusii nebo kusii, které maji byt krajeny na okraji, pfitlacte potravinu horni éasti noze tak,
aby jiz nemohla sklouznout. Pokud potravinu nelze snadno pfitlacit, NENi pro tento zpiisob krajeni vhodna.

IIIIIi

Potraviny urené ke kréjeni polozte na vhodnou feznou plochu.

Kréjeci plocha.

Horni ¢ast krdjece stisknéte obéma rukama najednou. Potraviny se protlaci pies
noZe a automaticky se shromazdi ve shérné nddobé.

Chcete-li shérmou nadobu vyprazdnit, jednoduse jednou rukou zvednéte a sejméte

celé krdjeci viko (horni a dolni krdjeci ¢ast) na uzaviené strané. Druhou rukou
pfidrZujte shérnou nddobu na misté.
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noze pomoci zapusténych tchytd.

& POZOR!

Chcete-li vyjmout vlozku noZe, oteviete horni ¢ast krdjece a opatrné vyjméte vlozku

Nebezpeci poranéni pii fezani
Cepele jsou velmi ostré. Vzdy je drzte za plastové ¢asti a nikdy se cepeli nedotykejte rukama nebo jinymi ¢astmi téla.
VZDY nasadte na V-Cepele ochranny kryt, pokud je nepouzivate.

(1) pozor

Umistéte drzak materidlu tak, aby presahoval celou Sitku hoblovky a spocival na boku hobliku na spodni fezné ¢asti, jinak by
Qohlo dojit k poskozeni materidlu.

~

J

Opatrné sejméte ochranny kryt noZe a rychle pfejizdéjte s potravinami pres
V-Cepele. Vzdy pouZivejte drZak potravin, abyste se neporezali.

58
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4.4 Tipy a triky

POZNAMKA: Odkapavaci miska neni vhodna pro skladovani citrusovych plodii. Miize to vést k povrchovym
zménam v nadobé. Nema to vsak vliv na jeji funkcnost.

= Pro skladovani méizete shérnou nddobu uzavfit praktickym vikem pro uchovani cerstvosti. Nadobu tak Ize pouZit i k uchovani
Cerstvosti potravin.

m Chcete-li potraviny nakréjet na kostky, poloZte je na krdjeci plochu naplocho. Chcete-li napfiklad pfipravit bramborovou
polévku, nakrdjejte nejprve brambory na platky. Chcete-li brambory nakrdjet na kostky, polozte na ndz nékolik platk{ na
sebe. Stejné mliZete postupovat i u okurek, cuket atd.

m Cheete-li krdjet tycinky, napf. na hranolky, polozte brambory jednu po druhé na okraj na viozku noze. Horni asti noze je
pritlacte, aby jiz nemohly sklouznout. Timto zplsobem miiZete nakrdjet také chutné tycinky z okurek, jablek apod. k
namaceni. Pokud potravinu nelze snadno pfitlacit, NENI pro tento zpiisob krajeni vhodnd.

| PoloZte potraviny feznou stranou na poZadovanou krajeci plochu.

m Spadné krdjeni spravnou technikou: PoloZte silnou ruku (levék levou ruku, pravék pravou ruku) na vnéjsi stranu horni ¢asti
krdjece. Slabsi ruku polozte do stfedu horni ¢asti krdjece. Nyni ji jednim Svihovym pohybem zatlacte smérem dold.

= Pied zahdjenim préce ponoite viozky nozii do vody. Navlhcené cepele se [épe fezou a vyZaduji méné sily. Béhem krdjeni jsou
Cepele udrzovany vihké vihkosti krdjené potraviny.

5 Nicer Julietti smart

5.1 Soucasti

Spirdlovd vlozka Spirdlovad vlozka
s nozem Julietti s hladkym nozem

5.2 Montaz/pouziti

& POZOR!

Nebezpeci feznych poranéni!

Cepele jsou velmi ostré. Pfislusenstvi vzdy drzte pouze za plast a nikdy se nedotykejte cepeli rukama nebo jinymi ¢astmi téla.
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Navod k pouziti

Nasadte spodni feznou st na shérnou nddobu a zacvaknéte ji na misto. Poté
vloZte rdm do spodni fezaci ¢asti a zacvaknéte jej na misto..

Vlozte pozadovanou spiralovou vlozku do rdmu a otacejte s ni ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nezacvakne na misto. Dbejte na to, aby cepel po vloZeni sméfovala
doll ke shérné nddobé (dbejte také na oznaceni na ramecku a spirélové vlozce).

Vlozte zeleninu do spiralové vlozky a mirnym tlakem otocte ve sméru hodinovych
rucicek.

6 Péce a cisténi

ZZEB POZOR!

Nebezpeci pofezani ostrymi nozil
Nedotykejte se nozii rukama. Vlozek se vzdy dotykejte pouze za plast.

qi:> POZOR! A

wmbek ihned po poufZiti oistéte, abyste zabranili tvorbé bakterii a plisni. /

m Pied (isténim vyrobek rozeberte.

= Nepouzivejte drsné nebo abrazivni cistici prostfedky nebo distici podlozky.

= Pied uskladnénim nechte v3echny dily zcela vyschnout.

m \Veskeré prisluSenstvi bez nozli Ize myt v hornim stojanu mycky nadobi. Zvolte Setrny nebo standardni program. Vyhnéte se
program{im s vyssimi teplotami (napf. dezinfekce, program pro hrnce).

m \Sechny dily obsahujici ¢epele nebo noZe (napf. vlozky nozi, krdjece) doporucujeme distit rucné, aby se dlouhodobé
zachovala jejich kvalita a ostrost.
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Névod k pouziti E

POZNAMKA: Nékteré druhy ovoce nebo zeleniny mohou zménit barvu plastovyich éasti (napf. éervena fepa). Casté
myti odkapavaci misky v mycce nadobi miiZe ovlivnit prithlednost materialu. Je to normalni a neskodné a nema
to vliv na uZitné vlastnosti.

Cisténi nozovych vlozek
Pri isténi dbejte na to, abyste se rukama nedotykali ostré strany nozd. Pokud se mezi cepele dostanou zbytky jidla, otocte
vlozku s cepelemi neostrou stranou nahoru a zbytky jidla opatrné odstrarite kartacem na nadobi.

Samodistici funkce

Chcete-li vycistit trvale integrovanou mfizku na koliky, stisknéte tlacitko
Tlacitko,Push” na horni strané horni fezaci ¢asti. Integrovana cistici miizka se
automaticky zasune doldi a odstrani z ni i malé zbytky potravin. Viko by mélo byt
béhem tohoto procesu oteviené. Pokud se samocisténi provadi v zavieném stavu,
nesmi byt v rdmu Zadnd vlozka s nozi.

7 Likvidace
V pitipadé, Ze vyrobek a/nebo pfislusenstvi jiz nelze pouzivat, mély by byt zlikvidovany spolecné s domovnim odpadem.
Zlikviduiji je firmy zabyvajici se likvidaci komunélniho odpadu.

Obalovy material je recyklovatelny. Obal zlikvidujte zpGsobem Setrnym k Zivotnimu prosttedi a odevzdejte jej do recykla¢niho
stfediska.

Mate-Ii jakékoli dotazy k vyrobku nebo k prislusenstvi, obratte se na mistniho prodejce.
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m Instrukgja uzytkowania
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Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukgji obstugi.

Dla wtasnej ochrony i ochrony os6b trzecich nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na rozdziat dotyczacy instrukdji bezpieczenstwa i

ostrzezen zawartych w dokumencie.

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu do wykorzystania w przysztosci.
Produkt nalezy przekazywac osobom trzecim wytacznie wraz z instrukgja obstugi.
llustracje w niniejszej instrukcji obstugi maj na celu schematyczne przedstawienie prawidtowego uzytkowania. Moga one

roznic sie szczegétami od oryginalnego produktu.

1 Instrukgje bezpieczenstwa i ostrzezenia
OBJASNIENIE SYMBOLI

& UWAGA!

| Nieprzestrzeganie tych instrukgji moze spowodowac obrazenia ciata.

@ UWAGA!

Moze dojé¢ do uszkodzenia materiatu.
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Instrukcja uzytkowania m

1.1 Przeznaczenie

= Produkt jest przeznaczony do siekania zywnosci.

= Produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku domowego. Nie nadaje sie do uzytku komercyjnego
ani przemystowego.

= Produkt nie nadaje sie do
- Siekania mrozonek
- Rozdrabniania kamieni, nasion itp.
- Rozdrabniania kosci lub innych niejadalnych skfadnikéw zywnosci.

= Akcesoria nie nadaja sie do uzytku w kuchence mikrofalowej lub piekarniku.

= Produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby doroste lub dzieci o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace praktycznego doswiadczenia z
urzadzeniami gospodarstwa domowego, chyba Ze s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w
zakresie korzystania z produktu przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

= Produktu nalezy uzywac wylacznie w sposdb opisany w instrukji obstugi. Kazde inne uzycie jest
uwazane za niewfasciwe.

1.2 Instrukgje bezpieczenstwa

RYZYKO OBRAZEN SPOWODOWANYCH OSTRYMI OSTRZAMI

= (strza s3 bardzo ostre! Akcesoria nalezy zawsze trzymac za plastikowe i nigdy nie dotykac ostrzy rekami ani
innymi czesciami ciata. Z produktem nalezy obchodzic sie ostroznie.

= Nigdy nie dopuszczac do kontaktu rak, wtoséw, luznej odziezy lub innych przedmiotdw z ostrzem.

= Zywnos¢ nalezy kroi¢ wylacznie poprzez nacisniecie pokrywy. Nigdy nie prébu; przepycha¢ zywnosci palcami
przez wkiadki ostrzy.

= Do usuwania resztek zywnosci z wktadek ostrzy lub ostrzy nalezy uzywac szczotki do mycia naczyn lub
podobnego narzedzia.

PRAWIDtOWE OBCHODZENIE SIE Z PRODUKTEM

= Produkt nalezy zawsze umieszczac na suchej, czystej, réwnej i stabilnej powierzchni.

= Zachowaj odpowiednia odlegtos¢ od Zrddet ciepta (np. ptyt grzewczych lub piekarnikéw) i otwartego
ognia, aby zapobiec uszkodzeniu produktu.

m Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ produkt pod katem uszkodzen. Nie uzywaj uszkodzonego
produktu ani uszkodzonych akcesoriéw.

= Nie dokonywac zadnych nieautoryzowanych modyfikacji, napraw ani zmian w produkcie.

= Produkt nalezy uzywac wytacznie z oryginalnymi akcesoriami, w przeciwnym razie moze dojs¢ do
uszkodzenia produktu i zwiekszenia ryzyka obrazen.

= Nalezy pamietac, ze wkfadki ostrza nie moga by¢ uzywane do krojenia bardzo twardych produktéw
spozywczych, takich jak marchew, nieobrana dynia itp. Przed obrdbka nalezy usuna¢ nasiona i pestki,
a w razie potrzeby obrac zywnosc.
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m Instrukgja uzytkowania

2 Przed pierwszym uzyciem

& UWAGA!

Ryzyko uduszenia przez plastikowa folie i torebki!

Dzieci i zwierzeta nalezy trzymac z dala od materiatéw opakowaniowych.

= Sprawdz zestaw pod katem kompletnosci i ewentualnych uszkodzen transportowych. Zakres dostawy zakupionego zestawu
mozna znalez¢ na opakowaniu lub w osobnej ulotce. W przypadku jakichkolwiek reklamagji prosimy o kontakt z naszym
dziatem obstugi klienta.

= Usunac materiat opakowaniowy i wszelkie etykiety na produkcie, ktdre zostaty uzyte do ochrony podczas transportu lub w
celach reklamowych.

m Wyczysc wszystkie czesci przed pierwszym uzyciem, aby usunac wszelkie pozostatosci produkcyjne (patrz takze: Pielegnacja i
czyszezenie). Patrz takze: Pielegnacja i czyszczenie).
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Instrukcja uzytkowania

3 Komponenty

/ A Gorna cze$¢ tnaca

B Zintegrowana kratka na kotki

C Wktadka ostrza 2w 1
(dostepne rézne wersje)

D Dolna czes¢ tnaca

E Pojemnik zbiorczy (pojemnos¢: 800 ml)

G Pokrywa utrzyi

ostrzy

/77777
/77777

mujaca $wiezos¢

F (z¢sciowa ostona wktadéw
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m Instrukgja uzytkowania

7
5x5/10x 10 mm 5x5/5%x30mm 10 x 10 mm/kwartat

Wkfady ostrzy

Wkfadka do strugarki

Nicer Julietti smart

Rama Plytka spiralna z Plytka spiralna z
ostrzem Julietti gtadkie ostrze

Niniejsza instrukcja obstugi obejmuje wszystkie dostepne akcesoria do produktu. Zakres dostawy zakupionego zestawu mozna
znalez¢ na opakowaniu lub na oddzielnej wkfadce. Czesci niewchodzace w sktad zestawu mozna oczywiscie dokupi¢ w
pdZniejszym terminie.
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Instrukcja uzytkowania m

4 Nicer Dicer smart — wkiadki ostrza i wktadka krajalnicy
4.1 Montaz

& UWAGA!

Ryzyko skaleczenia!
Ostrza s3 bardzo ostre. Zawsze trzymaj czesci za plastikowe elementy i nigdy nie dotykaj ostrzy rekami ani innymi czesciami ciata.

Produkt nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat.

Umies¢ dolng czes¢ tnaca na pojemniku na odpady i zatrzasnij ja.

Umies¢ gorng czes¢ tnacg w pozycji 90° (pionowo) na dolnej czesci tnacej w
uchwytach znajdujacych sie z boku.

Zintegrowana kratka na pidra z automatyczna kratka czyszczaca (nie mozna jej
usunac)

(zesciowa ostona wktadow ostrzy
Zewnetrzna powierzchnie tnaca mozna przykry¢ czesciowa ostona.
Chroni to ostrza i zmniejsza ryzyko obrazen.

-
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m Instrukgja uzytkowania

Zdejmowanie gornej czesci noza
Mozliwe tylko w pozycji pionowej (90°) gornej czesci tnacej.

Aby zdja¢ gérna cze$¢ tnaca, ustaw jg w pozycji pionowej i pociagnij do gory,
przytrzymujac druga reka dolng czes¢ tnaca.

4.2 Korzystanie z wkiadek ostrzy

Przygotowywanie zywnosci

m Umyc¢ Zywnos¢ i usuna¢ fodygi, nasiona lub pestki oraz, jesli to konieczne, skérke. W razie potrzeby obierz. Zywno$¢ nalezy
pokroi¢ na mate kawatki, aby pasowaty do odpowiedniej powierzchni tnacej, tak aby miedzy zywnoscia a rama wktadki ostrza
byto wystarczajaco duzo miejsca ze wszystkich czterech stron.

m Umie$¢ zywnos¢ pokrojong strong na odpowiedniej powierzchni ciecia.

& UWAGA!

Ryzyko skaleczenia.

Ostrza s bardzo ostre. Zawsze trzymaj elementy za plastikowe czesci i nigdy nie dotykaj ostrzy rekami ani innymi cze$ciami ciata.
Zywnos¢ nalezy kroi¢ wytacznie poprzez nacisnigcie pokrywy. Nigdy nie prébuj przepychac zywnosci palcami przez wktadki ostrzy.

(1) uwaenr )

Jesli gomej czedci krajalnicy nie mozna zamknac jednym ruchem, NIE nalezy zamykac jej na site - moze to spowodowac
uszkodzenie produktu. Jesli krojony materiat utknie w ostrzach

usun go, obracajac wktadke ostrza (na nieostra strone) i ostroznie wypychajac zywnos¢. Aby usunac resztki zywnosci z ostrzy,
postepuj w ten sam sposéb i usun resztki za pomocg szczotki do mycia naczyn.

Nie uzywaj wkiadek ostrzy do krojenia bardzo twardych produktow, takich jak marchew, nieobrana dynia itp. Nasiona i pestki
nalezy usunac przed obrobka, a w razie potrzeby zywnos¢ nalezy obrac.

Qzed uzyciem nalezy przeczytac rozdziat, Montaz". Produktu nalezy uzywa¢ wytacznie po jego prawidfowym zmontowaniu. /
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Instrukcja uzytkowania m

Wtz odpowiedni wktad ostrza. Wktad musi zatrzasnac sie w styszalny sposéb.
Nalezy uwazac, aby nie dotknac ostrzy rekami.

Whktadke z ostrzami nalezy zawsze wktadac w taki sposéb, aby zadane ostrze
zatrzasneto sie.
powierzchnia tnaca znajduje sie w pozydji 1.

UWAGA: W przypadku duzych kawatkéw lub kawatkow, ktore maja by¢ ciete na krawedziach, nalezy docisna¢
zywno$¢ gorng czescia noza, aby nie mogta sie zeslizgna¢. Jesli zywnosci nie mozna fatwo docisna¢, NIE nadaje sie
ona do tej metody krojenia.

Umies¢ krojong zywnos¢ na odpowiedniej powierzchni ciecia.

powierzchnia krojenia.

Nacisnij gorna czes¢ krajalnicy obiema rekami jednym ruchem. Zywnos¢ zostanie
przepchnieta przez ostrza i automatycznie zebrana w pojemniku zbiorczym.

Aby oprdzni¢ pojemnik zbiorczy, wystarczy jedna reka podniesc i zdjac cata pokrywe
krajalnicy (gorna i dolng czes¢ krajalnicy) po zamknietej stronie. Druga reka nalezy
przytrzymac pojemnik.

IIIIIi
—>
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Instrukgja uzytkowania

Aby wyjac wktadke ostrza, nalezy otworzy¢ gorma czes¢ krajalnicy i ostroznie wyjac
wktadke ostrza za pomoca watebionych uchwytéw.

& UWAGA!

Ryzyko skaleczenia
Ostrza s3 bardzo ostre. Zawsze trzymaj elementy za plastikowe czesci i nigdy nie dotykaj ostrzy rekami ani innymi cze$ciami ciata.
ZAWSZE zaktadaj ostone ostrza na ostrze V, gdy nie jest ono uzywane.

(1) uwaenr

Ustaw uchwyt materiatu tak, aby rozciagat sie na catej szerokosci strugarki i spoczywat z boku na dolnej czesci tnacej. spoczywat

@oku strugarki na dolnej czesci tnacej, w przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia /

Wtz wkiad strugarki do dolnej czesci tnacej. Wktadka musi zatrzasnac sie w
styszalny sposdb.

Ostroznie zdejmij ostong ostrza i szybko przesun zywnos¢ po ostrzu w ksztatcie
litery V. Zawsze uzywaj uchwytu na zywnos¢, aby zabezpieczy¢ sie przed
skaleczeniami.
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Instrukcja uzytkowania m

4.4 Porady i wskazowki

UWAGA: Tacka ociekowa nie nadaje sie do przechowywania owocéw cytrusowych. Moze to prowadzi¢ do
powierzchownych zmian w pojemniku. Nie wptywa to jednak na jego funkcjonalnos¢.

m W celu przechowywania mozna zamknac pojemnik za pomoca praktycznej pokrywy utrzymujacej swiezos¢. Oznacza to, ze
pojemnik moze hy¢ réwniez uzywany do utrzymywania swiezosci zywnosci.

m Aby pokroi¢ zywnos¢ w kostke, potdz ja pasko na powierzchni do krojenia. Na przyktad, aby przygotowac zupe ziemniaczana,
najpierw pokro;j ziemniaki na plasterki. Aby pokroi¢ w kostke, umies¢ kilka plasterkéw jeden na drugim na nozu. To samo
mozna zrobic z ogdrkami, cukinia itp.

= Aby pokroi¢ w stupki, np. na frytki, umies¢ ziemniaki jeden po drugim na krawedzi wktadki noza. Docisna¢ gorng czescia
krajalnicy, aby ziemniaki nie mogty sie zeslizgna¢. Umozliwia to réwniez krojenie smacznych stupkow ogorka, jabtek itp. do
maczania. Jesli produktu spozywczego nie mozna fatwo docisnac, NIE nadaje sie on do tej metody krojenia.

m Umie$¢ zywnos¢ przecieta strong na zadanej powierzchni krojenia.

m }atwe krojenie dzigki odpowiedniej technice: Umiesc silng reke (lewa reke osoby leworecznej, prawa reke osoby praworecz-
nej) po zewnetrznej stronie gérnej czesci krajalnicy. Umies¢ stabsza reke na srodku gérnej czedci krajalnicy. Teraz jednym
zamaszystym ruchem popchnij ja w dét.

m Przed rozpoczeciem pracy zanurz wkfadki ostrzy w wodzie. Zwilzone ostrza tn fatwiej i wymagaja mniej sity. Podczas
krojenia ostrza sa utrzymywane w wilgoci przez krojong zywnosc.

5 Nicer Julietti smart

5.1 Komponenty

Wktadka spiralna Wkiad spiralny
z ostrzem Julietti z gtadkim ostrzem

5.2 Montaz/uzytkowanie

& UWAGA!

Niebezpieczenistwo skaleczenia!

Ostrza s bardzo ostre. Akcesoria nalezy trzymac wytcznie za plastikowe elementy i nigdy nie dotykac ostrzy rekami ani
innymi czesciami ciata.
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Instrukgja uzytkowania

Umies¢ dolng czes¢ tnaca na pojemniku zbiorczym i zatrzasnij ja. Nastepnie wiéz
ramke do dolnej czesci tnacej i zatrzasnij ja.

Wtéz wybrana wktadke spiralna do ramki i przekrec ja zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, az zatrzasnie sie na swoim miejscu. Upewnij sie, ze po wiozeniu
ostrze jest skierowane w d6t w kierunku pojemnika zbiorczego (zwrd¢ rowniez
uwage na oznaczenia na ramie i spiralnym wkfadzie).

Wtéz warzywa do wktadu spiralnego i obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
lekko naciskajac.

6 Pielegnacja i czyszczenie

& UWAGA!

Ryzyko skaleczenia ostrymi ostrzami!
Nie dotykac ostrzy rekami. Wktadki nalezy dotykac wytacznie za plastikowa czesc.

@ UWAGA! A

Qodukt nalezy czysci¢ natychmiast po uzyciu, aby zapobiec tworzeniu sie zarazkéw i plesni. /

m Przed czyszczeniem nalezy zdemontowac produkt.

= Nie uzywaj ostrych lub $ciernych srodkow czyszczacych ani padéw czyszczacych.

= Przed przechowywaniem nalezy pozostawic wszystkie czesci do catkowitego wyschniecia.

= Wszystkie akcesoria bez ostrzy mozna my¢ w gornej potce zmywarki. Wybierz program delikatny lub standardowy. Unikaj
programow o wyzszej temperaturze (np. dezynfekcja, program do garnkéw).

m 7alecamy reczne czyszczenie wszystkich czesci zawierajacych ostrza lub noze (np. wktadki do nozy, krajalnice), aby zachowac
ich jakos¢ i ostros¢ w diuzszej perspektywie.
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Instrukcja uzytkowania m

UWAGA: Niektore warzywa lub owoce moga odbarwic plastikowe czesci (np. buraki). Czeste czyszczenie tacki
ociekowej w zmywarce moze wplyna¢ na przezroczystos¢ materiatu. Jest to normalne i nieszkodliwe zjawisko,
ktore nie wptywa na wlasciwosci uzytkowe.

Czyszczenie wkiadek ostrzy
Podczas czyszczenia nalezy uwazac, aby nie dotknac ostrej strony ostrzy rekami. Jesli resztki jedzenia dostang sie miedzy ostrza,
obrd¢ wktadke z ostrzami nieostra strong do géry i ostroznie usun resztki jedzenia szczotka do mycia naczyn.

Funkcja samoczyszczenia

Aby wyczysci¢ whudowang na state kratke, nacisnij przycisk

Przycisk,,Push” na gérze gérnej czesci tnacej. Zintegrowana kratka czyszczaca jest
automatycznie przesuwana w dét i usuwa nawet niewielkie resztki jedzenia z
kratki. Podczas tego procesu pokrywa powinna by¢ otwarta. Jesli samooczyszczanie
odbywa sie w stanie zamknigtym, w ramie nie moze znajdowac sie wktadka z
ostrzami.

7 Utylizagja
W przypadku, gdy produkt i/lub akcesoria nie moga by¢ dtuzej uzywane, nalezy je zutylizowac wraz z odpadami domowymi.
Zostana one zutylizowane przez firmy zajmujace sie utylizacja odpadéw komunalnych.

Materiat opakowania nadaje sie do recyklingu. Opakowanie nalezy zutylizowac w sposéb przyjazny dla $rodowiska i odda¢ do
punktu recyklingu.

W przypadku jakichkolwiek pytan dotyczacych produktu lub akcesoriéw nalezy skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca.
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Venujte ¢as pozornému precitaniu tohto ndvodu na obsluhu.

V zdujme vlastnej ochrany a ochrany tretich osob venujte osobitni pozornost kapitole o bezpe¢nostnych pokynoch a

upozorneniam uvedenym v tomto dokumente.

Tento ndvod na pouZitie si uschovajte na bezpe¢nom mieste, aby ste doit mohli v buddcnosti nahliadnut. Vyrobok odovzdévajte

tretim osobdm len spolu s ndvodom na pouZitie.

Obrdzky v tomto ndvode na pouZitie sluZia ako schematické zndzornenie sprévneho pouzivania. V detailoch sa mézu IiSit od

origindIneho vyrobku.

1 Bezpecnostné pokyny a upozornenia

VYSVETLENIE SYMBOLOV

& POZOR!

| Ak nebudete dodrZiavat tieto pokyny, moZete sa zranit.

@ POZOR!

Mohlo by dojst k materidinym Skodam.
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1.1 Urcené pouzitie

= Vyrobok je urceny na sekanie potravin.

= Vyrobok je ureny len na pouZzitie v domdcnosti. Nie je vhodny na komercné alebo priemyselné
pouZitie.

= Vyrobok nie je vhodny na:
- sekanie mrazenych potravin
- drvenie kameriov, semien atd"
- drvenie kosti alebo inych nejedlych zloZiek potravin

= Prisludenstvo nie je vhodné na pouZitie v mikrovinne;j rire alebo rire na pecenie.

= Vyrobok nie je ur¢eny na pouzivanie osobami, dospelymi alebo detmi, so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom praktickych skisenosti s domdcimi
spotrebi¢mi, pokial'im osoba zodpovedna za ich bezpecnost neposkytla dohlad alebo instrukcie
tykajuice sa pouZivania vyrobku.

= Vyrobok pouzivajte len tak, ako je popisané v ndvode na pouZitie. Akékolvek iné pouZitie sa povazuje
Za nespravne pouZitie.

1.2 Bezpecnostné pokyny

RIZIKO PORANENIA OSTRYMI CEPELAMI

= Cepele st velmi ostré! Prislusenstvo vzdy drzte za plastové

= a nikdy sa nedotykajte nozov rukami alebo inymi castami tela. S vyjrobkom zaobchddzajte opatme.

= Nikdy nedovolte, aby sa ruky, vlasy, volny odev alebo iné predmety dostali do kontaktu s cepelou.

= Potraviny krdjajte iba stlacenim veka. Nikdy sa nepokusajte pretlacit potraviny cez viozky nozov prstami.

= Na odstranenie zvy3kov jedla z vloZiek noZov alebo cepeli pouZivajte kefku na umyvanie riadu alebo podobny
nastroj.

SPRAVNE ZAOBCHADZANIE S VYROBKOM

= Vyrobok vzdy umiestnite na suchy, Cisty, rovny a stabilny povrch.

= UdrZujte dostatocnui vzdialenost od zdrojov tepla (napr. varnych dosiek alebo rdr) a otvoreného ohnia,
aby ste zabranili poskodeniu vyrobku.

= Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i vyrobok nie je poskodeny. NepouZivajte poSkodeny vyrobok
alebo poskodené prislusenstvo.

= Na vyrobku nevykondvajte Ziadne neautorizované tipravy, opravy alebo zmeny.

= Vyrobok pouzivajte len s origindlnym prisluSenstvom, inak vyrobok poskodite a zvysite riziko
poranenia.

= Upozoriiujeme, Ze vlozky noZzov nemozno pouZivat na krdjanie velmi tvrdych potravin, ako je mrkva,
nelipand tekvica a podobne. Pred spracovanim je potrebné odstranit semienka a kdstky a v pripade
potreby potraviny olipat.
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2 Pred prvym pouzitim

& POZOR!

Nebezpecenstvo udusenia plastovou féliou a vreckami!

UdrZujte deti a zvieratd mimo dosahu obalového materidlu.

= Skontrolujte kompletnost stipravy a pripadné poskodenie pri preprave. Rozsah dodévky zakdpenej stipravy ndjdete na obale
alebo na samostatnej vlozke. V pripade akychkolvek reklamécii sa obratte na nés zékaznicky servis.

m Odstrante obalovy materidl a vietky titky na vyrobku, ktoré sa pouZivajti na ochranu pri preprave alebo na reklamu.

= Pred prvym poutzitim vycistite vietky casti, aby ste odstranili vetky zvy3ky z vyroby (pozri tieZ: Starostlivost a Cistenie).
Tiez: Starostlivost a Cistenie).
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3 Komponenty
/ A Horné reznd Cast
B Integrovana mriezka na koliky

C Vlozkanoza2v1
(k dispozicii st rozne verzie)

D podnd rezna Cast

E Zbernd nddoba (objem: 800 ml)

F Ciastoény kryt pre nozové
vlozky

/77777
/77777

G Veko na zachovanie cerstvosti
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Vlozky nozov

5x5/5x30mm 10 x 10 mm/Stvrtinu

15x15/10x 30 mm

Hoblovacia vlozka

Drziak rezného materilu

Nicer Julietti smart

Rém Spiralové viozkas s Spiralova vlozka hladky
nozom Julietti noz

Tento ndvod na pouZitie obsahuje vietko dostupné prisluenstvo k vyrobku. Rozsah dodavky zakdpenej stipravy néjdete na
obale alebo na samostatnej vlozke. Diely, ktoré nie st sticastou vasej stipravy, si samozrejme mozete zakupit neskor.
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4 Nicer Dicer smart - vlozky do noZov a vlozka do krajaca

4.1 Zostavenie

& POZOR!

Nebezpecenstvo poranenia pri krdjani!
Cepele sii velmi ostré. Vzdy drite diely za plast a nikdy sa nedotykajte nozov rukami alebo inymi castami tela.

Vyrobok uchovavajte mimo dosahu deti a zvierat.

\ Spodnii rezni cast nasadte na zbernt nadobu a zacvaknite ju na miesto.

Hornd reznd cast umiestnite v 90° polohe (vertikdlne) na spodnd reznd cast do
drziakov, ktoré st k dispozicii na boku.

Integrovana mriezka na pero s automatickym cistenim mriezky (neda sa odstranit)

1 ——

Ciastoény kryt pre vlozky cepele
Vonkajsiu reznti plochu mozno zakryt ¢iastocnym krytom.
Tym sa chrdnia Cepele a zniZuje sa riziko poranenia.
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Odstranenie hornej asti noza

Je mozné len vo vertikdlnej (90°) polohe hornej reznej casti.

Ak chcete odstranit horni rezni cast, uvedte ju do vertikélnej polohy a potiahnite
smerom nahor, zatial' Co druha ruka drZi spodnti rezni ast na mieste.

4.2 Pouzivanie vloZiek do noZzov

Priprava potravin

m Nebezpecenstvo poranenia pri krdjani.

u Cepele st velmi ostré. Casti vidy drite za plast a nikdy sa nozov nedotykajte rukami alebo inymi castami tela.
= Potraviny krédjajte iba stlacenim veka. Nikdy sa nepokusajte pretlacit potraviny cez vlozky nozov prstami.

& POZOR!

Nebezpecenstvo poranenia pri krdjani.

Cepele sii velmi ostré. Casti vidy drite za plast a nikdy sa noZov nedotykajte rukami alebo inymi éastami tela.
Potraviny krdjajte iba stlacenim veka. Nikdy sa nepokusajte pretlacit potraviny cez vlozky nozov prstami.

(1) pozor A

Ak sa horna cast krdjaca neda zatvorit jednym tahom, NESMIETE ju zatvérat silou - mohlo by ddjst k poskodeniu vyrobku. Ak sa
krdjany materidl zachyti na cepeliach

odstréfite ho otocenim vlozky s cepelami (na neostrd stranu) a opatrnym vytlacenim potravin von. Ak chcete odstranit zvysky
potravin z cepeli, postupuijte rovnakym spdsobom a zvysky odstrarite pomocou kefky na umyvanie riadu.

Vlozky noZov nepouZzivajte na krdjanie velmi tvrdych potravin, ako je mrkva, neldpand tekvica a podobne. Pred spracovanim je
potrebné odstranit semienka a kostky a v pripade potreby potraviny oltpat.

Qed pouZitim si precitajte cast, Montdz”. Viyrobok pouZivajte len vtedy, ak bol spravne zostaveny. /
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. Tycinky/kocky

Vlozte pozadovand nozovi vlozku. Viozka musi pocutelne zapadnit. Ddvajte pozor,
aby ste sa cepele nedotkli rukami.

Vlozku s cepelami vzdy zasvajte tak, aby sa pozadovana
reznd plocha je v polohe 1.

POZNAMKA: Pri velkych kusoch alebo kusoch, ktoré sa majii krajat na okraji, stlacte potraviny hornou castou noia
tak, aby sa uz nemobhli skiznut. Ak sa potravina neda lahko pritlacit, NIE JE vhodna na tento sposob krajania.

Potraviny, ktoré sa maju nakrdjat, polozte na vhodnu rezn plochu.

Plocha na kréjanie.

Hornd cast krdjaca stlacte oboma rukami naraz. Potraviny sa pretlaia cez noze a
automaticky sa zhromazdia v zbernej nddobe.

Ak chcete zbernd nddobu vyprézdnit, jednoducho zdvihnite a jednou rukou
odstrdrite celé veko krdjaca (hornt a doln Cast krdjaca) na zatvorenej strane.
Druhou rukou drzte zbernd nddobu na mieste.
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Ak cheete vybrat viozku noZa, otvorte hornt ¢ast krdjaca a opatrne vyberte vlozku
noza pomocou zapustenych tichytov.

& POZOR!

Nebezpecenstvo poranenia pri rezani
Cepele s velmi ostré. Vzdy drite diely za plast a nikdy sa nedotykajte cepeli rukami alebo inymi ¢astami tela.
VZDY nasadte ochranny kryt ¢epele na V-cepel, ked'ju nepouZivate.

(1) pozor )

Umiestnite drZiak materidlu tak, aby presahoval celti Sirku hoblika a spocival na boku spociva na boku hoblika na spodnej reznej
Qsti, inak moze dojst k poskodeniu materidlu. /

Vlozte hoblovaciu vlozku do spodnej reznej casti. Viozka musi pocutelne zapadndit.

Opatrne odstrdiite ochranny kryt noza a rychlo presuiite potraviny cez V-cepel. Vidy
pouZivajte drziak potravin na ochranu pred porezanim.
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4.4 Tipy a triky

POZNAMKA: Odkvapkavacia miska nie je vhodna na skladovanie citrusovyich plodov. MézZe to viest k povrcho-
vym zmenam v nadobe. Nema to vsak vplyv na jej funkénost.

= Na skladovanie mdZete zbernti nddobu uzavriet praktickym vekom na uchovévanie erstvosti. Nadoba sa tak moze pouzivat aj
na uchovavanie Cerstvych potravin.

m Ak cheete potraviny nakrdjat na kocky, polozte ich na rezni plochu naplocho. Ak chcete napriklad pripravit zemiakovu
polievku, najprv nakrdjajte zemiaky na platky. Ak chcete nakrdjat zemiaky na kocky, polozte na ndz niekolko platkov na seba.
To isté moZete urobit aj s uhorkami, cuketami atd.

m Ak cheete kréjat tycinky, napr. na hranolky, polozte zemiaky jeden za druhym na okraj na vlozku noza. Hornou castou noza ich
pritlacte tak, aby sa uz nemohli skiznut. Takto moZete nakrajat aj chutné tycinky z uhoriek, jablk atd. na namécanie. Ak sa
potravina neda fahko pritlacit, NIE JE vhodna na tento spdsob krdjania.

m Potraviny poloZte reznou stranou na poZadovant reznid plochu.

= Jednoduché krdjanie spravnou technikou: Polozte silnt ruku (lava ruka lavaka, pravd ruka pravaka) na vonkajsiu stranu hornej
Casti krdjaca. Slabsiu ruku umiestnite do stredu hornej casti krdjaca. Teraz ju jednym Svihovym pohybom zatlacte smerom
nadol.

= Pred zacatim prdce ponorte vlozky nozov do vody. Navlhcené cepele sa krdjaju lahsie a vyZaduju si menej sily. Pocas krdjania
sa Cepele udrziavaju vlhké vdaka vlhkosti kréjanych potravin.

5 Nicer Julietti smart

5.1 Komponenty

Spirdlova vlozka Spiralova vlozka
s nozom Julietti s hladkym ostrim

5.2 Montaz/poutzitie

& POZOR!

Nebezpecenstvo reznych poraneni!

Cepele sii velmi ostré. Prisludenstvo vidy drite len za plast a nikdy sa nedotykajte cepele rukami alebo inymi éastami tela.
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Nasadte spodnu rezn ¢ast na zbernd nddobu a zacvaknite ju na miesto. Potom
vlozte rdm do spodnej reznej casti a zacvaknite ho na miesto.

Vlozte pozadovand 3piralovti viozku do rdmu a otacajte fiou v smere hodinovych
ruciciek, kym nezacvakne na miesto. Dbajte na to, aby ostrie po vloZeni smerovalo
nadol k zbernej nadobe (vimnite si aj znacky na rdme a 3pirdlovej viozke).

Vlozte zeleninu do Spirdlovej vlozky a miernym tlakom otocte v smere hodinovych
ruciciek.

6 Starostlivost a cistenie

é{jﬁ POZOR!

Nebezpecenstvo porezania ostrymi cepelami!
Nedotykajte sa nozov rukami. VloZiek sa vzdy dotykajte len za plast.

qi:) POZOR! h

Q&robok vycistite ihned'po pouZiti, aby ste zabranili tvorbe baktérii a plesni. /

= Pred Cistenim vyrobok rozoberte.

= Nepouzivajte drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky ani Cistiace podlozky.

= Pred uskladnenim nechajte vietky diely tplne vyschnit.

m \3etko prislusenstvo bez nozov mozete umyvat v hornom stojane umyvacky riadu. Vyberte 3etrny alebo $tandardny program.
Vyhnite sa programom s vy3imi teplotami (napr. dezinfekcia, program pre hrnce).

m \3etky casti obsahuijtice ¢epele alebo noZe (napr. vlozky nozov, krajace) odpordcame distit rucne, aby sa dlhodobo zachovala
ich kvalita a ostrost.
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POZNAMKA: Niektoré druhy ovocia alebo zeleniny mdzu zmenit farbu plastovych casti (napr. éervena repa). Casté
cistenie odkvapkavacej misky v umyvacke riadu méze ovplyvnit priehladnost materialu. Je to normalne a
neskodné a nema to vplyv na uZitkové vlastnosti.

Cistenie vloziek nozov
Pri Cisteni dbajte na to, aby ste sa rukami nedotykali ostrych stran nozov. Ak sa medzi cepele dostant zvysky jedla, otocte viozku
s Cepelami neostrou stranou smerom nahor a zvysky jedla opatrne odstrarite kefou na umyvanie riadu.

Samocistiaca funkcia

Ak cheete vydistit trvalo integrovand mriezku na koliky, stlacte tlacidlo
Tlacidlo,,Push” na hornej strane hornej reznej Casti. Integrovand cistiaca mriezka sa
automaticky zatlaci nadol a odstrani z nej aj malé zvysky potravin. Pocas tohto
procesu by malo byt veko otvorené. Ak sa samocistenie vykonava v zatvorenom
stave, v rdme nesmie byt vlozeny noz.

7 Likvidacia
V pripade, Ze vyrobok a/alebo prislusenstvo uz nie je mozné pouzivat, mali by sa zlikvidovat spolu s domovym odpadom.
Zlikvidujd ho spolocnosti zaoberajuce sa likviddciou komundlneho odpadu.

Obalovy materidl je mozné recyklovat. Obal zlikvidujte ekologickym spdsobom a odovzdajte ho do recyklacného strediska.

Ak méte akékolvek otdzky tykajtice sa vyrobku alebo niektorého z prislusenstva, obratte sa na miestneho predajcu.
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