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EN ESPRESSO
MACHINE
Description

of appliance

Bean Hopper
Bean Hopper Cover
Control Panel
Grouphead

Grind Outlet
Steam Wand
Water Tank
Water Tank Cover
Drip Tray

10 Drip Plate

11 Floater

12 Portafilter

13 Single-Cup Filter
14 Double-Cup Filter
15 Toolbox

16 Cleaning Brush
17 Cleaning Pin
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18 Coffee Tamper
19 Milk Pitcher
20 Pressure Gauge
21 Power Button
22 Grind Button
23 Single-Cup Button
24 Double-Cup Button
25 Steam/Hot
Water Switch
25a Steam Position
25b Standby Position
25c¢ Hot Water Position
26 Descaling
Indicator
27 Steam/Hot

Water Indicator
28 Grinder Head
29 Detachable

Cable Port

DE ESPRESSOMASCHINE

Gerdatebeschreibung

1 Bohnenbehdlter
2 Bohnenbehdlter-
deckel
Bedienfeld
Briihkopf
Mahlauslass
Dampfdise
Wassertank
Wassertankdeckel
Abtropfschale
10 Abtropfplatte

11 Schwimmer

12 Siebtrdger

13 Einzeltassen-
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Siebtrager
14 Doppeltassen
-Siebtrager
15 Werkzeugbox
16 Reinigungsbirste
17 Reinigungsstift
18 Kaffeestampfer
19 Milchkdnnchen
20 Druckmesser
21 Einschalttaste
22 Mahltaste
23 Einzeltassen-Taste

24 Doppeltassen -Taste

25 Dampf-/

HeiBwasserschalter

25a Dampf-Position
25b Standby Position
25¢ HeiBwasser-Position
26 Entkalkungsanzeige
27 Dampf-/

HeiBwasseranzeige

28 Mahlwerkskopf
29 Abnehmbarer

Kabelanschluss

FR MACHINE
A ESPRESSO
Description
de l'appareil

1

N
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Récipient a haricots
Couvercle de
récipient a haricots
Panneau de contréle
Support d'entonnoir
Orifice de broyage
Tube & vapeur
Réservoir d'eau
Couvercle du
réservoir d'eau
Plateau dégouttage
Plaque dégouttage
Flotteur

Porte-filtre

Filtre & tasse unique
Filtre & double tasse
Boite a outils
Brosse de nettoyage
Goupille de
nettoyage

Tampon a café

Pot a lait



20 Manomeétre
21 Bouton
d‘alimentation
22 Bouton de broyage
23 Bouton a tasse unique
24 Bouton a double tasse
25 Interrupteur vapeur
Jeau chaude
25a Position vapeur
25b Position d'attente
25c Position eau chaude
26 Indicateur de détartrage
27 Indicateur vapeur/
eau chaude
28 Téte de broyage
29 Port de
cable détachable

DA ESPRESSO-
MASKINE
Beskrivelse
af apparatet
1 Bgnnebeholder
2 Deeksel til
bennebeholder
3 Kontrolpanel
4 Tragtbeslag
5 Kveernudgang
6 Damprer
7 Vandbeholder
8 Daeksel til
vandbeholder
9 Drypbakke
10 Drypplade
11 Flyder
12 Portafilter

13 Filter til enkeltkop

14 Filter til dobbeltkop

15 Veerktgjskasse

16 Renggringsberste

17 Rensenal

18 Kaffestamper

19 Mzlkekande

20 Trykmdler

21 Teend-sluk-knap

22 Kveernknap

23 Knap til enkeltkop

24 Knap til dobbeltkop

25 Damp/
varmvandskontakt

25a Dampposition

25b Standby-position

25c¢ Varmvandsposition

26 Afkalkningsindikatorr

27 Damp/
varmvandsindikator

28 Kveernhoved

29 Aftagelig
kabelindgang

ES CAFETERA
EXPRESO
Descripcion
del aparato
1 Recipiente

de granos
2 Tapa del recipiente
de granos
Panel de control
Soporte de embudo
Enchufe para moler
Tubo de vapor
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7 Depdsito de agua
8 Tapa del depdsito
de agua
9 Bandeja
recogegotas
10 Plato recogegotas
1 Flotador
12 Portafiltros
13 Filtro de una taza
14 Filtro de taza doble
15 Caja de
herramientas
16 Cepillo de limpieza
17 Anilla de limpieza
18 Manipulador
de café
19 Jarra de leche
20 Medidor de presién
21 Boton de encendido
22 Boton de moler
23 Botdn de una taza
24 Boton de dos tazas
25 Interruptor de
vapor/agua caliente
25a Posicion de vapor
25b Posicion de
suspension
25c¢ Posicion de
agua caliente
26 Indicador de
descalcificacion
27 Indicador de
vapor/agua
caliente
28 Cabecera
de molinillo
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29 Puerto de cables
extraible

IT MACCHINA PER
CAFFE ESPRESSO
Descrizione
dell'apparecchio
1 Contenitore per
Fagioli
2 Coperchio per
il Contenitore
per Fagioli
Pannello di Controllo
Staffa per Imbuto
Uscita di
Macinazione
6 Tubo del Vapore
7 Serbatoio
dell’Acqua
8 Coperchio
del Serbatoio
dell’Acqua
9 Vassoio di
Sgocciolamento
10 Piatto di
Sgocciolamento
11 Galleggiante
12 Portdfiltro
13 Filtro per
Tazza Singola
14 Filtro per Due Tazze
15 Cassetta degli
Attrezzi
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16 Spazzola di Pulitura
17 Perno di Pulizia

18 Pressa per Caffé

19 Caraffa per il Latte

20 Manometro

21 Pulsante di
Accensione

22 Pulsante di
Macinatura

23 Pulsante per
Tazza Singola

24 Pulsante per
Tazza Doppia

25 Interruttore Vapore/
Acqua Calda

25a Posizione Vapore

25b Posizione di
Standby

25c Posizione
Acqua Calda

26 Indicatore di
Decalcificazione

27 Indicatore Vapore/
Acqua Calda

28 Testa della Macina

29 Porta per cavo
staccabile

NL ESPRESSO
MACHINE
Beschrijving van

het apparaat

1 Bonencontainer
2 Deksel
bonencontainer

3 Bedieningspaneel
4 Trechterbeugel

Maaluitlaat
Stoombuis
Waterreservoir
Deksel
waterreservoir

9 Lekbak

10 Lekplaat

1 Vlotter

12 Portafilter

13 Filter voor één kopje
14 Filter voor

twee kopjes

15 Gereedschapsset
16 Reinigingsborstel
17 Reinigingsnaald
18 Koffie-aandrukker
19 Melkkan

20 Drukmeter

21 Aan/uitknop

22 Maalknop

23 Knop voor één kopje
24 Knop voor

twee kopjes

25 Stoom/
Heetwaterschakelaar
25a Stoomstand

25b Standby-stand
25c Heet waterstand
26 Ontkalkingsindicator
27 Stoom/
Heetwaterindicator
28 Maalkop

29 Afneembare
kabelpoort
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SV ESPRESSOMASKIN
Beskrivning
av apparaten

1 Bonbehdllare

2 Locktill

boénbehallaren

Kontrollpanel

Trattfaste

Kvarnmunstycke

Angror

Vattentank

Lock till

vattentanken

9 Dropptrdg

10 Dropp-platta

11 Flottor

12 Portafilter

13 Enkelkoppsfilter

14 Dubbelkoppsfilter

15 Verktygsldda

16 Rengodringsborste

17 Rengoringsstift

18 Kaffestamp

19 Mjolkkanna

20 Tryckmdtare

21 Strombrytare

22 Malningsknapp

23 Enkelkoppsknapp

24 Dubbelkoppsknapp

25 Brytare fér dnga/
varmvatten

0N O A

25a Anglage

25b Standbyldage
25c¢ Varmvattensldge
26 Avkalkningslampa
27 Lampa fér anga/

varmvatten
28 Kvarnhuvud
29 Lostagbar

kabelport

PT MAQUINA

DE ESPRESSO
Descrigcdo

do aparelho

1 Depdsito de grdos
2 Tampa do depdsito
de gréos

Painel de controlo
Funnel Bracket
Saida da moagem
Tubo de vapor
Deposito de dgua
Tampa do depdsito
de agua
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9 Tabuleiro apara
pingos

10 Chapa apara
pingos

1 Flutuador

12 Portafiltro

13 Filtro para
uma chdavena

14 Filtro para

duas chdvenas

15 Estojo de
ferramentas

16 Escova de limpeza

17 Agulha de limpeza

18 Calcador de café

19 Leiteira

20 Indicador de press@o

21 Botdo de energia
22 Botdo de moagem
23 Botdo para
uma chdvena
24 Botdo para
duas chavenas
25 Interruptor de
dgua quente/vapor
25a Posigdo “Vapor”
25b Posi¢do “Standby”
25c Posigdo
“Agua Quente”
26 Indicador de
descalcificag@o
27 Indicador de dgua
quente/vapor
28 Topo do moedor
29 Porta de cabo
amovivel

FlI ESPRESSO-
KEITTIMEN
Laitteen kuvaus
Papusdilio
Papusdilion kansi
Ohjauspaneeli
Suppilon kiinnike
Jauhimen
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tyhjennysaukko

6 Hoyryputki

7 Vesisdilis

8 Vesisdilion kansi
9 Tiputuslokero

10 Tiputuslevy

11 Kelluke

12 Suodatinkahva




13 Yhden kupin
suodatin

14 Kahden kupin
suodatin

15 Tyokalulaatikko

16 Puhdistusharja

17 Puhdistuspuikko

18 Kahvitampperi

19 Maitokannu

20 Painemittari

21 Virtapainike

22 Jauhinpainike

23 Yhden kupin painike

24 Kahden kupin
painike

25 Hoyryn/kuuman
veden vaihdin

25a Hoyrytystila

25b Odotustila

25¢ Kuuma vesitila

26 Kalkinpoiston ilmaisin

27 Hoyryn/kuuman
veden ilmaisin

28 Jauhimen pdd

29 Irrotettava
kaapeliportti

RUKO®EBAPKU
9CMNPECCO
OnucaHue npu6éopa
1 KoHTeliHep ana
3epeH
2 Kpbiwka
KOHTeliHepa
nA 3epeH
3 [MaHenb

ynpasneHua

4 KpoHWTEWH
BOPOHKM

5 Bebixoa anAa
n3menbYyeHnA

6 [Maposas Tpybka

7 Pesepsyap
ANA BoAbl

8 Kpblwka
pesepByapa
AnA BoAbl

9 T[oppoH onA
cbopa Kanenb

10 KanesnbHaA
nnacTuHa

11 Tonnasok

12 MopTacdunbtp

13 OpHouvalleyHbIi
unbTp

14 [pyxyalieyHblin
hunbTp

15 Awwk ana
npuHaanexHocTewn

16 LlleTka onA yucTkm

17 Wnuneka gna
YUCTKM

18 TpamboBka ana Kode

19 Mono4Huk

20 MaHomeTp

21 KHonka nutaHusa

22 KHorka namens4eHna

23 KHonka anA
OfHOW YaLlKm

24 KHonka ana
[BYX Yalek

25 lMepeknioyarenb

napa/ropadyen Boabl

25a [MNonoxeHne
onAa nap

25b MonoxeHve
oXxuaaHna

25c MonoxeHune
ropA4yen Boapl

26 VHavkaTop
yoaneHva Hakunm

27 WHpwkatop napa/
ropAyen Boapl

28 lNonoeka
na3mernbunTens

29 CbeMHbIN
KabenbHbI NopT

CZ ESPRESSOVAC
Popis spotfebice
1 Zdasobnik na
kavova zrna
Kryt zasobniku
na kavova zrna
Ovladaci panel
Hlavice

N

Vystup mleté kdvy
Parni tryska

Nd&drz na vodu
Kryt nadrze na vodu
Odkapdvaci miska
10 Odkapdvaci deska
11 Plovak

12 Portafiltr

13 Filtr na jeden sdlek
14 Filtr na dva salky
15 Prostor na ndstroje
16 Cistici kartas

© 0O NO O~



17 Cistici kolik

18 Kdavové péchovadlo

19 Konvicka na mléko

20 Tlakomér

21 Tlacitko napdjeni

22 Tlacitko mleti

23 Tlacitko pro jeden
salek

24 Tlacitko pro
dva salky

25 Padra / Spinac
horké vody

25a Poloha pro pdru

25b Poloha pro
pohotovostni rezim

25c¢ Poloha pro horkou
vodu

26 Indikator pro
odstranéni vodniho
kamene

27 Indikator pro
paru / horkou vodu

28 Hlavice mlynku

29 Odnimatelny
kabelovy port

PL EKSPRES
CISNIENIOWY
Opis urzgdzenia

1 Pojemnik na ziarna
2 Pokrywa pojemnika
na ziarna

Panel sterowania
Grupa zaparzajqgca
Wylot mtynka
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Dysza pary

7 Zbiornik na wode

8 Pokrywa zbiornika
na wode

9 Tacka ociekowa

10 Kratka ociekowa

11 Plywak

12 Kolba

13 Sitko na jednq
filizanke

14 Sitko na dwie
filizanki

15 Schowek na akcesoria

16 Szczoteczka do
czyszczenia

17 Igta do czyszczenia

18 Tamper

19 Dzbanek do
spieniania mleka

20 Manometr

21 Przycisk zasilania

22 Przycisk mielenia

23 Przycisk
pojedynczego
espresso

24 Przycisk
podwojnego
espresso

25 Pokretto pary/
gorqcej wody

25a Pozycja pary

25b Pozycja neutralna

25c¢ Pozycja gorgcej
wody

26 Wskaznik
odkamieniania

27 Wskaznik pary/

gorgcej wody
28 Gorne zarno
29 Gniazdo
odtqgczanego
przewodu
zasilajgcego

SK ESPRESSO
MACHINE

Popis spotrebic¢a

1 Zasobnik na kdvové

zrnd

Kryt zdsobnika

na kavové zrnd

N

Ovladaci panel
Difuzér

Vystup z mlynceka
Parnd tryska
Nadrz na vodu
Kryt nadrze na
vodu

9 Odkvapkavacia
miska

0O NG

10 Odkvapkdavaci tanier

11 Plavak

12 Portafilter

13 Filtra¢na vlozka
na jednu sdlku

14 Filtracna vlozka
na dve salky

15 Box na ndradie

16 Cistiaca kefka

17 Cistiaci kolik

18 Tamper na kdvu

19 Dzbdn na mlieko

20 Tlakomer



21 Tlacidlo napdjania

22 Tlacidlo mletia

23 Tlacidlo pre jednu salku

24 Tlacidlo pre dve salky

25 Para/Horlca voda
Vodny spinac

25a Poloha pary

25b Pohotovostnd poloha

25c Poloha horucej vody

26 Odvdpnovanie
Indikator

27 Para/Horuca voda
Indikator vody

28 Hlava mlynceka

29 Odnimatelné
Kdblovy port



Please read these instructions carefully before using.
ENGLISH

Bitte lesen Sie diese Hinweise sorgfdltig vor der Benutzung.
DEUTSCH

Veuillez lire attentivement ces instructions avant l'utilisation.
FRANCAIS

Laes venligst disse instruktioner ngje for brug.
DANSK

Lea cuidadosamente estas instrucciones antes de utilizar el producto.
ESPANOL

Leggere attentamente le presenti istruzioni prima dell‘uso del prodotto.
ITALIANO

Lees, voordat u het apparaat in gebruik neemt, deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door.
NEDERLANDS

Las dessa anvisningar noggrant innan du anvénder kaffebryggaren.
SVENSKA

Por favor, leia cuidadosamente estas instrugdes antes de utilizar.
PORTUGUES

Lue nama ohjeet huolellisesti ennen kayttéd.
SUOMI

MoxxanymncTa, BHUMaTEIbHO NPO4MTaTe 3TO PYKOBOACTBO Nepes MCNonb3oBaHueM.
PYCCKU#

PFed pouzitim si prosim pozorné precti tento navod.
CZECH

Przed uzyciem uwaznie przeczytaj niniejszq instrukcje.
POLISH

Pred pouzitim si pozorne precitajte tieto pokyny.
SLOVAK
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ENGLISH Congratulations! You are now the proud owner of a BISTRO

Espresso Machine by BODUMZ®. Please read these instructions
carefully before using the appliance

IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance, basic precautions should
always be followed, including:

Read all instructions.

Before using, check that the voltage of the wall outlet corresponds to
the voltage rating marked on the machine.

To protect against fire, electric shock, and injury to a person, do not
immerse the cord or plug, in water or other liquid.

The appliance must not be immersed in water or any other liquid.

Remove the plug from the wall outlet before cleaning and when not in
use. Allow the appliance to cool down completely before removing or
attaching components, or cleaning.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or
after the appliance malfunctions or is dropped or damaged in
any manner. Return the appliance to the nearest authorized
service facility for examination, repair, or electrical or mechanical
adjustment.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, service agent, or similarly qualified persons to avoid a
hazard.

The use of any accessory attachments with this device not
specifically recommended by the appliance manufacturer may result
in fire, electric shock, or physical injury.

Place the appliance on a flat surface, such as a table or counter.

Do not allow the power cord to hang over the edge of the table or
counter.

Ensure the power cord does not touch the hot surface of the
appliance.



Espresso Machine

Do not place the espresso machine on a hot surface or beside a fire
to avoid being damaged.

To disconnect, remove the plug from the wall outlet. Always remove
the plug by holding the plug, never by pulling on the cord, as this may
result in damage to the cord and risk electric shock.

Do not use the appliance in any way other than for its intended use.
Keep and use the appliance in a dry environment.

This appliance produces hot steam. Extreme caution should be taken
to avoid being burned.

The temperature for operating or storing the espresso machine
should be higher than 32°F / 0°C (freezing).

Do not operate the espresso machine in an environment with high
temperatures, strong magnetic fields, and moist air.

Do not touch the hot surface of the appliance (such as the Steam
Wand, and the metal of the Portafilter, or the Grouphead). Use
handles or knobs.

Do not let the espresso machine operate without water.

Connect the plug to the wall outlet before turning any switch to the
on position, and turn any switch off before the plug is removed from
the wall outlet.

This appliance can be used by children aged 8 years and above if
they have been given supervision or instruction concerning the use of
the appliance in a safe way

and if they understand the hazards involved. Cleaning and user
maintenance should not be done by children unless they are older
than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach
of children younger than 8 years.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory,

or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning the use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children must not be allowed to play with the appliance.
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This appliance is intended to be used in households and similar EN

settings, such as:

. Staff kitchen areas in shops, offices, and other working
environments;

. Farmhouses;

. By clients in hotels, motels, and other residential-type
environments;

. Bed and breakfast type environments.
WARNING: PRESSURE

To prevent hot steam and hot water from scalding the body or
causing other personal injuries, and to prevent damage to this
product, when the machine is actively making espresso or the

Steam Wand is in use, do not remove the Water Tank or Portafilter.
Always make sure the machine has returned to Ready Mode and is
not actively operating before removing the Portdfilter. If you want to
add more water to the Water Tank, please turn off the machine by
pressing the Power Button O. When making espresso, make sure that
the Portafilter is turned to the specified position to avoid it getting
loosened by pressure buildup, which could cause physical injury.

s 10§ suononsu|

High temperature

When the machine is working, never place your hands or any other
body parts under the Portafilter or Steam Wand to prevent burns.
Never touch the Steam Wand other than on the silicone sleeve that
wraps around it. Always hold the device and all its components by the
appropriate handles and levers.

WARNING! Avoiding any spillage on the connector
WARNING! Misuse will cause potential injury

WARNING! The heating element surface is subject to residual heat
after use

WARNING! Do not place the appliance in a cabinet when in use

15



Espresso Machine

Retain these user instructions
for future reference

FOR INDOOR HOUSEHOLD
USE ONLY

BEFORE Before the first use, or if the machine has not been

FIRST USE used for a long time, you should follow the below
steps to rinse and warm up the internal pipes of the
machine.

1. Check and ensure that all accessories are
complete and not damaged.

2. Fill the Water Tank with filtered water, between
the "MIN" and "MAX" levels. Do not overfill.

3. Align the empty Portdfilter (no ground

coffee should be inside at this moment) with

the Grouphead, and rotate the Portafilter
counterclockwise to lock it tightly. Either the Single-
Cup or Double-Cup Filter can be used, as needed.

4. Plug in the appliance and press the Power Button.
The machine will enter preheating mode. When it

is preheated, it will enter Ready Mode, and all the
indicator lights will illuminate solidly.

5. Place a cup underneath the Steam Wand, and
turn the switch to the Hot Water Position €. After
a moment, hot water will begin flowing from the
Steam Wand. Allow the water to dispense

for 3-5 seconds, and then return the switch to the

e position. Pour away the water collected in the
cup.
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6. Place a cup onto the Drip Plate, beneath the
Grouphead, and press the b or UU. After a moment,
hot water will begin flowing from the Portafilter

and collect in the cup. The machine will run for
approximately 10-13 seconds before stopping
automatically.

NOTE: Do not extend any parts of your body close
to the Portafilter or Steam Wand while hot water is
flowing, in order to prevent scalding.

7. After the water stops flowing, pour away the
water in a Drip Tray or the cup.

8. Thoroughly clean the detachable parts of the
whole machine with warm water.

NOTE: There may be noise when pumping water for
the first time, it is normal.

USING THE
APPLIANCE
MAKING
ESPRESSO

1. Fill the Water Tank with filtered water, between the
"MIN" and "MAX" levels. Do not overfill.

2. Plug in the machine and press the Power Button
(make sure the Steam / Hot Water Switch is in the
e position). The machine will enter into preheating
mode.

Note that all buttons on the Control Panel also
function as indicators for the machine's operations,
lighting up to signal different modes. For example,
the Power Button will flash during preheating

to show the machine is warming up. Detailed
descriptions of these functions and their indicators
are provided in the following instructions.

Also note that Steam / Hot Water Switch has three
functions (25a-c): Steam (left), Standby (center), and
Hot Water (right). The switch also has a Steam / Hot
Water indicator (27) that will illuminate on the Control
Panel when those functions are available to use.

EN
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Espresso Machine

Warm-up: Press the (l) once to put the machine into
preheating mode. The O will flash as the machine
warms and the & will illuminate solidly, indicating
that the grinder is ready to operate. The Y and

UU will remain unlit until the machine has finished
preheating.Ready state: When the whole machine is
warmed up, it enters Ready Mode. At that time, the
indicators of the Power Button, Grind Button, Steam
/ Hot Water, Single-Cup Button, and Double-Cup
Button light solidly, and the espresso machine can
be used normally.

Sleep state: The machine will automatically enter
sleep mode after 20 minutes of being in Ready Mode
with no operation.

You can activate the machine again by pressing the
O, the machine will re-enter into the warm-up state.

Suggestion: We suggest that you preheat the
appliance, including the Portdfilter, Filters, and cup
before use, so that the espresso will not be affected
by the coldness of the appliance. See the "Before
First Use" instructions for steps to preheat the
machine.

Make a Single-Cup of espresso: While the machine
is in Ready Mode, select the Single-Cup Filter and
insert it into the Portafilter. Place the Portdfilter in
the bracket below the Grind Outlet, and press the &
to fill the Portafilter with about 13 grams of ground
coffee. Use the rubberized foot at the end of the
Portafilter to place it against a counter or table,
and while holding the Portafilter with one hand, use
the other hand to use the Coffee Tamper to level
and press the ground coffee into the Portafilter.

It's important not to press too hard, as this could
impede the flow of water through the Portafilter;
the strength of your arm is enough, do not use your
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bodyweight or lean on the Tamper. Once the ground
coffee is pressed and level, align the Portafilter with
the Grouphead and turn it counterclockwise to lock
it in place (see Fig. 1). Put a coffee cup on the Drip
Plate, underneath the Grouphead, and press the

. The machine will automatically begin to extract

a single shot of espresso. When the set volume of
espresso has been extracted (about 30 ml), the
machine will stop working automatically and return
to Ready Mode.

Make a Double-Cup of espresso: While the machine
is in Ready Mode, select the Double-Cup Filter -
distinct because it has a slightly larger volume - and
insert it into the Portafilter. Place the Portdfilter in
the bracket below the Grind Outlet, and press the &
to fill the Portafilter with about 19 grams of ground
coffee. Use the rubberized foot at one end of the
Portafilter to place it against a counter or table,

and while holding the Portafilter with one hand, use
the other hand to use the Coffee Tamper to level

and press the ground coffee into the Portafilter.

It's important not to press too hard, as this could
impede the flow of water through the Portafilter;

the strength of your arm is enough, do not use your
bodyweight or lean on the Tamper. Once the ground
coffee is pressed and level, align the Portafilter with
the Grouphead and turn it counterclockwise to lock
it in place (see Fig. 1). Put a coffee cup on the Drip
Plate, underneath the Grouphead, and press the
. The machine will automatically begin to extract

a double shot of espresso. When the set volume

of espresso has been extracted (about 60 ml), the
machine will stop working automatically and return
to Ready Mode.
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Espresso Machine

Fig.1

NOTE: When making espresso, make sure that
the Portafilter is turned counterclockwise into the
correct position as shown in the figure below.

Customized setting:

The BISTRO Espresso Machine also has
customizable functionality. To customize the
amount of espresso extracted for either / both
the Single-Cup and Double-Cup options, when
preparing to pull a shot of espresso, simply

press and HOLD the Y or U0 (whichever you are
preparing). As you hold the button down, it will
flash, indicating that the machine is recording the
customized setting. Continue to hold the button
down as the espresso starts to flow out. When the
shot volume reaches the desired amount, simply
release the button being held down; the appliance
will stop running and will beep, indicating it has
recorded the amount of espresso you have just
extracted. When you pull a shot next time, the
machine will extract the same amount as you

just recorded. Note that the machine is recording
volume, not time, so it is important to 1) have
ground coffee in the Portafilter while adjusting
the setting and 2) have either a visual indicator,
or use a scale to measure the amount of espresso
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extracted. The machine can be adjusted to extract  EN
anywhere from 20 ml to 400 ml .

To restore the factory settings for espresso

extraction volume, simply press and hold the (D U

and U simultaneously.

USING THE
APPLIANCE
HOT WATER
AND STEAMING

Hot water: While the machine is in Ready Mode,
place a cup under the Steam Wand. Turn the Steam/
Hot Water Switch to the Q), and the machine will
begin to pump hot water out through the Steam
Wand. The Hot Water/ Steam Indicator Light will
begin to flash, and the UandUU lighted buttons
will keep their original state, indicating that
extraction functions can be used while hot water is
flowing. When finished, simply turn the switch back
to the e and the machine will stop pumping hot
water and will return to Ready Mode. Note that hot
water may still drip from the Steam Wand, so use
caution while removing the cup from underneath it.

NOTE: The water output of the hot water function
is not less than 170ml. It is important to use a
large enough container to collect the hot water, or
someone must be present to monitor it during use.
After the hot water function is finished, please turn
the knob to the twelve o'clock position promptly;
otherwise, the hot water indicator will flash as an
alarm.
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Steam Preheating: While the machine is in Ready
Mode, hold the cup you wish to preheat under the
Steam Wand, ensuring the tip of the wand is inside
the cup. Do not simply place the cup under the
wand, as steam will disperse above the cup, which
is dangerous and ineffective for preheating. Turn
the Steam/Hot Water Switch to the i-'\/, and the
machine will begin pumping hot steam through the
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Espresso Machine

Steam Wand. The Hot Water/Steam Indicator Light
will flash, and the Uand U0 lighted buttons will
keep their original state, indicating that extraction
functions can be used while steaming. Let the steam
run for several seconds, until the cup is warm to

the touch or reaches your desired temperature.
Once done, turn the switch back to the e to stop the
steam, and the machine will return to Ready Mode.

Milk Steaming: While the machine is in Ready Mode,
fill the Milk Pitcher with the desired amount of cold
milk (or milk substitute), making sure not to overfill.
The milk should reach roughly the bottom of the
spout’s indentation. Hold the Milk Pitcher by its
handle, positioning it under the Steam Wand with
the tip of the wand submerged in the milk. Do not
simply place the pitcher under the wand, as steam
will disperse above the milk, which is dangerous and
will not steam the milk properly. For optimal results,
do not submerge the Steam Wand tip too deep in
the milk. Hold the pitcher at a slight angle to create
a swirling motion that will help aerate the milk,
producing a light, creamy texture.

Turn the Steam/Hot Water Switch to the 4\’, and the
machine will begin pumping hot steam through the
wand. The Hot Water/Steam Indicator Light will
flash, and thell and UU lighted buttons keep their
original state, indicating that extraction functions
can be used during steaming. Steam the milk until
the pitcher becomes hot to the touch, but use
caution - overheating can cause burns. Once the
milk reaches the desired temperature, return the
switch to the e to stop the steam, and the machine
will return to Ready Mode. Remove the Steam Wand
from the milk.
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Tip: For best results, purge the Steam Wand before EN
and after using the steam function. Follow the
“Preheating” steps, but only allow steam to run for

3-5 seconds. Turn off the steam function and discard

any water collected before proceeding with the “Milk
Steaming” steps.

CAUTION: This function produces high-temperature
steam. Always use extreme caution when handling
preheated cups, hot Milk Pitchers, or moving the
Steam Wand.

NOTES:

Hot water may drip from the Steam Wand after the
Steam function is turned off, so be cautious when
removing cups or the Milk Pitcher.

Clean the Steam Wand after each use, being careful
to avoid touching hot components.

The Steam function will run for a maximum of 5
minutes.

If this limit is exceeded, the steam will stop, the
Steam/Hot Water Indicator light will flash, and
the steam, hot water, and extraction functions will
temporarily stop until the machine cools.
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USING THE
APPLIANCE
GRIND COFFEE
BEANS

The BISTRO Espresso Machine has a built-in coffee
grinder. Before using the grinder, make sure all
components are installed correctly, according to the
following guidelines:
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Espresso Machine

Fig. 2: Make sure that the Grinder Head (28) is
tightened clockwise according to the graphics
marked on the component. Then insert the Bean
Hopper (1) and screw it onto the appliance as
shown.

Fig. 3: Insert the Bean Hopper by aligning the tab on
the bottom of the container with the corresponding
groove in the top of the espresso machine. Once
aligned, press down and rotate it clockwise. You will
hear the hopper clicking once it is fully installed. The
clicking indicates the tightening or loosening of the
grinder and corresponds to the coarseness of the
coffee grind, as seen below.
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There are markings on the Bean Hopper (Fig. 4) to EN
show the selected fineness or coarseness of the

coffee grind. To select a grind setting, simply turn

the Bean Hopper until the indicator at the bottom

(Fig. 5) aligns with the desired grind size. It is
recommended to use the settings between 1-10 for

the optimal grind size for espresso. The ideal grind
setting will differ depending on the freshness and

quality of the roasted beans.

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
T 1

30 25 20 15 10 5 0

Fig. 4: The grind size ranges from O to 30, fine to
coarse. The larger the number, the coarser the
coffee grind, and vice versa.
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Fig. 5

1. Make sure the Bean Hopper is installed correctly.
The & will light up solidly white when the grinder is
ready to use. If for any reason the Bean Hopper is
incorrectly installed, the & will illuminate red and
will not operate.
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2. Fill the Bean Hopper, taking care not to overfill, in
order to prevent the coffee beans from getting wet,
affecting the grinding, and final product.

3. As shown in Fig. 6, put the Portdfilter (12) with a
Single-Cup Filter (13) or Double-Cup Filter (14) into
the Grind Outlet (5).

4. Press & to start grinding. The grinder will
automatically stop after reaching the set grinding
amount. You can also press & to stop grinding at
any time.

NOTE: The default setting on the grinder is meant to
be used with the Double-Cup Filter, dosing about 199
of coffee grounds (over 13 seconds) with the grind
size set between 1-10.

Note that if you are using the Single-Cup Filter,

you will need to manually stop the grinder after
about 10 seconds (producing about 13 g of coffee
grounds) to make sure the filter is not overfilled. You
can also reset the grinding time for the Single-Cup
Filter by following the instructions in the “Grind time
adjustment” section below.
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Fig.7

NOTE: The freshness, roast, quality, and type of
coffee beans used will affect how the coffee is
ground and extracted, which will in turn affect the
flavor and consistency of the espresso.

It is recommended to fine-tune the grind setting to
your tastes for optimal results.

5. Remove the Portafilter (12) from the Grind Outlet
(5). If the filter contains too little coffee, you can add
more by repeating steps 3 and 4 until you have the
correct amount.

6. One end of the Portafilter has a rubberized foot.
Place that end against the counter or table while
holding the handle of the Portafilter with one hand.
With the other hand, use the Coffee Tamper (18) to
level and press the ground coffee evenly into the
Portafilter. The force of your arm (about 12.5 kg) is
sufficient - take care not to press too hard or use
your body weight, as this may compact the grounds
too much and prevent extraction.

@ @%%

Tamp the ground When the edge of Tamper (18) aligns

coffee downward with the edge of the Portdfilter (12),
that indicates there is a sufficient
amount of ground coffee in the filter,
and they have been compressed to
the correct degree.

27
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Espresso Machine

7. Once the ground coffee is tamped, insert

the Portafilter into the Grouphead and turn
counterclockwise to lock in place. Then select the
corresponding U or UU button according to the
filter size to extract espresso.

NOTES:

When the Bean Hopper (1) is not installed, the
indicator of the & will illuminate in red solidly.

If the grinder runs continuously for 3 minutes, the
machine will automatically turn off the grinding
function for up to 6 minutes, in order to let the
appliance cool. After 6 minutes the machine will
return to normal operation.

When the grinding function cannot be used
normally, as in the above, the & will flash and the
machine will beep three times.

Grinding time adjustment: The grinding time is
customizable and is easily adjusted. To do so, simply
press and hold the &, while the Bean Hopper is

full and the Portdfilter is inserted under the Grind
Outlet. As you hold it down, the & indicator light
will begin to flash as the grinder starts working.
When you have ground the desired amount of
coffee, simply release the button; the machine will
beep, indicating it has recorded the new setting.
Note that the machine is recording the grind time,
not the volume of coffee, which means that once
the setting is changed, the grinder will always run
for the same amount of time, even if the grind size
is changed - which could mean that if you make

the grind coarser, you would end up with a larger
amount of coffee, and vice versa. Also note that the
machine can only record grinding times of over 5
seconds; anything less than that and setting will not
be changed.
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NOTE: To restore the grinder to the factory settings, EN
press and hold the © and & simultaneously.

CHOOSING
THE RIGHT
COFFEE

AND GRIND

Ground Coffee

For best results, we recommend using freshly
ground, dark roast coffee, such as a French or
espresso roast.

Grind

Grinding the coffee beans is a key step in the
espresso-making process. The optimal grind size will
vary depending on the type and quality of the coffee
beans you use, so the best results will be achieved
by making adjustments often. Making these
adjustments takes practice, but will ultimately result
in espresso that is perfectly suited to your taste.

If the coffee is too finely ground, it may inhibit the
flow of water through the Portdfilter, resulting in
poor or failed extraction.

If the coffee is too coarse, the water will flow through
the coffee too quickly, which will affect the aroma
and taste of the espresso.
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See the “Using the Appliance: Grinder” section
above for instructions on how to adjust the grind
setting on the BISTRO Espresso Machine’s built-in
grinder.

It is recommended to use the settings between 1-10
on the machine’s built-in grinder for freshly roasted
coffee beans (within 1 month). For the double-cup, it
is recommended to use about 19g of coffee grounds;
for the single-cup, 13g is recommended for optimal
extraction.
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To prevent the coffee beans from getting wet,
affecting the grinding and the final coffee taste and
effect, please do not put too many coffee beans in
the Bean Hopper.

While freshly ground coffee has a stronger aroma
and produces a higher-quality shot of espresso, it
is also possible to use pre-ground coffee with the
BISTRO Espresso Machine. Note that pre-ground
coffee can only keep the aroma for 7 to 8 days
unless it is stored in a sealed container and placed
in a cool place.

Do not store coffee in the refrigerator or freezer.

USING THE If at any point you wish to return to the machine to

APPLIANCE all its original factor settings (including the grinder

RESTORE and the extraction functions), simply press and hold
all four &30 and UU buttons at the same time.

TO FACTORY [t

SETTINGS The mochlng will beep and all Fhe I|ghts will flash
together twice. Then the machine will return to the
factory settings.
Both the Grinder and Making Espresso instruction
sections include steps for returning those specific
functions individually to their Factory Defaults.

USING THE Customized setting for coffee-extracting

APPLIANCE temperature

TEMPERATURE  This machine has a PID control function, which can

SETTINGS monitor the heating block for heating water, so that

the coffee can be extracted at a temperature of
92°C.

You can adjust the coffee-extracting temperature,
and the adjustable temperature ranges between
88-96°C.
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2°C can be changed each time, which can meet EN
different taste requirements.

The bitterness will be increased and the acidity will

be decreased when the temperautre is higher.

The bitterness will be decreased and the acidity will

be increased when the temperautre is lower.

To enter the mode for setting the coffee-extracting
temperature

Hold and press the Power button O and the Single-
cup button Y at the same time for 4 seconds, the
machine will beep and the indicator of Power button
® will start to flash.

Definition of temperature indication:

NOTE: The indicator of Power button () will continue
to flash, indicating that it is in customized setting
mode.

IMPORTANT: After entering the customized setting
mode, the appliance will exit from the mode and
return to the standby state if no button is pressed
within 1 minute.
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After completing the setting, press the power button
to save the setting.

USING THE
APPLIANCE
TOOL BOX
AND CLEANING
ACCESSORIES

The BISTRO Espresso Machine comes equipped
with cleaning tools, including a Cleaning Pick and
Cleaning Brush, as well as a Tool Box (15) used for
conveniently storing them. Single-cup Filters and
Double-Cup Filters can be stored in the Tool Box as
well. The Tool Box is stored in the bottom left of the
appliance, behind the Drip Tray. When the Drip Tray
is removed (Fig. 8), you can access the Tool Box by
simply pulling it out of the compartment.
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Espresso Machine

Cleaning pin

The Cleaning Pin (17) is used for cleaning the Steam
Wand and Filters. The thicker pin is for cleaning

the Steam Wand (Fig. 9), and the thinner one is for
Filters (Fig. 10).

Fig. 9: Clean the Steam Wand (6) Fig. 10: Clean the Filters (13, 14)

with thicker pin.

with a thinner pin.

Cleaning brush

The Cleaning Brush (16) is used for cleaning the
grinding system, including the grinding chamber
and grind chute when the Bean Hopper (1) and
Grinder Head (28) are removed. Follow the steps
outlined in the “Clean the Grinder” section below
for more detailed instructions.
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EN

Fig. 11: Clean the anti-static device
and coffee Grind Outlet (5).

Fig. 12: Clean the grinder chamber
and the grind chute with the
attached Cleaning Brush as Fig. 13.

s 10§ suononsu|

Fig. 13: The rear end of the
Cleaning Brush could be used
to detach the filter from the
Portafilter (12).

33



Espresso Machine

Clean the grinder

If you notice a decrease in the amount of ground
coffee coming out of the grinder, this can be an
indication that the Grinder Outlet (5) and Grinder
Head (28) need to be cleaned.

If you are regularly grinding very fine coffee, it is
recommended that you clean out the Grinder Outlet
(5) and Grinder Head (28) often.

The grinder is equipped with an anti-static system
that is meant to prevent ground coffee from
spreading out and away from the Grinder Outlet
(5). If you notice ground coffee floating out from the
Portafilter or away from the Grinder Outlet, use the
Cleaning Brush to clean within the Grinder Outlet to
remove any buildup around the anti-static system.

NOTE: Make sure the grinding system is completely
empty during cleaning. There should be no beans
in the Bean Hopper, and when the grinder is run, no
ground coffee should be dispensed.

1. Rotate the Bean Hopper counterclockwise to
remove it. Note that the Hopper can be removed
even if there are still beans in it, as the Hopper does
not release beans from the bottom unless installed
into the grinder. Once removed, empty the Bean
Hopper of any remaining beans.

2. Turn the internal Grinder Head (28)
counterclockwise and take it out. Use the Cleaning
Brush (16) to clean the Grinder Head and remove the
ground coffee in the gears. DO NOT rinse the internal
Grinder Head with water. DO NOT pour water into the
grinder.
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3. Use the Cleaning Brush to clean the grinding EN
chamber and the grind chute.

4. Re-install the empty Bean Hopper, WITHOUT
replacing the Grinder Head. Press the © button and
let the grinder run to sweep out the grounds residue
in the grinding chamber. If the grounds inside are
not removed completely, please repeat steps 3 and
4.

5. Remove the Bean Hopper and reinstall the Grinder
Head by inserting it and turning counterclockwise to
lock, as indicated by the graphics engraved on the
plastic. Then reinstall the Bean Hopper. Cleaning is
completed.

USING THE
APPLIANCE
DESCALING

The BISTRO Espresso Machine has a built-in
descaling function, as well as a Descaling Indicator
to let you know when it is time to clean the machine.

It is recommended to descale the machine every
4-6 months, or whenever the Descaling Indicator
light (26) illuminates, whichever comes first. The

Descaling Indicator light will iluminate after the

machine has cycled approximately 15L of water

through the Grouphead.
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The descaling process takes about 10 minutes.
NOTE: When starting the descaling program, please:

Ensure that there is at least 1L of water in the Water
Tank.

Ensure the Drip Tray is empty and correctly in place.
Ensure the machine is on and in Ready Mode.
Descaling instructions

For descaling, you can use either:
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A. Coffee machine descaling tablets
B. Liquid descaler

C. White vinegar and warm water
Descaling preparation

Insert the Water Tank (Fig. 14) and fill with 1L of
water. Add either:

A. Descaling tablets and wait for the descaling
tablets to dissolve, OR

B. Half a cup of liquid descaling agent into the
Water Tank, then add 1L of warm water to allow the
solution to mix thoroughly, OR

C. Add 1.5 scoops of white vinegar into the Water
Tank, then add 1L of warm water to allow the
solution to mix thoroughly.

Fig. 14

Place a 1L / 34 oz container under the Grouphead and
another 1L / 34 oz container under the Steam Wand.

After completing the above steps, you can start the
descaling process:

Step 1: Start the descaling cycle

In Ready Mode, press and hold the o and U0
Buttons.
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The ® and Descaling Indicator light will begin
flashing, indicating the descaling program has
started.

Turn the Hot Water / Steam switch to 4 position.

The Hot Water / Steam Indicator light will begin

to flash with the ®© and Descaling Indicator. The
water pump will start to work, dispensing hot water
from both the Grouphead and Steam Wand. After
approximately 30 seconds, the pump will start to
pulse - this is a normal part of the process. After
about another minute, the pump will return to a
steady stream. Following an additional 30 seconds,
the pump will stop, hot water will stop flowing from
the Grouphead and Steam Wand.

Turn the Hot Water / Steam switch to e position. The
Hot Water / Steam Indicator light will stop flashing.

Note that the O and Descaling Indicator will
continue to flash, indicating the machine is still in
the descaling program. Move on to Step 2.

Step 2: Prepare for the rinse cycle

The Steam Wand and Grouphead need to be cleaned
with fresh water to remove the descaling solution.

IMPORTANT: You only have 5 minutes to complete
the following steps before the machine will
automatically exit the descaling program.

Remove the Water Tank and clean.

Fill the Water Tank with 1L of filtered water and
replace it in the machine.

Empty the containers under the Grouphead and
Steam Wand and replace.
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Espresso Machine

Step 3: Start the rinse cycle
Turn the Hot Water / Steam switch to ) position.

The Hot Water / Steam Indicator light will begin
to flash with the O and Descaling Indicator. The
water pump will start to work, dispensing hot

water from both the Grouphead and Steam Wand.

After approximately 30 seconds, the pump will

start to pulse - this is a normal part of the process.

After about another minute, the pump will return
to a steady stream. Following an additional 30
seconds, the pump will stop, hot water will stop
flowing from the Grouphead and Steam Wand,
and the machine will beep.

Turn the Hot Water / Steam switch to e position.
Descaling cycle completed

Once the Hot Water / Steam switch is returned to
e position, all the lights will stop flashing and the
Descaling Indicator light will extinguish, signaling
that descaling has finished. The machine will
return to full functionality, as indicated by all of
the Control Panel buttons illuminating in Ready
Mode.

USING THE
APPLIANCE
WATER REFILL
AND FLOW
REMINDERS

When there is not enough water in the machine's
tank for operation, all four buttons on the Control
Panel will flash (Power, Grind, Single-Cup, Double-
Cup) and the machine will beep five times. Note
that the alarm sound will only go off five times,
while the buttons will remain flashing for up to one
minute. After one minute, the alarm will shut itself
off, and the machine will return to Ready Mode.

The same alarm (all four buttons flashing, plus
the machine beeping five times) will go off if the
machine is unable to cycle water through the
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Portafilter to make espresso. This could happen if EN
the ground coffee is too fine, or there is too much

coffee, or if the coffee is tamped too firmly; all of

these could cause too much resistance to the water

flow and cause the machine to stop functioning until

the blockage is removed.

CLEANING
AND
MAINTENANCE

WARNING: Always allow the machine to cool before
cleaning to prevent scalding. Turn off the machine
and unplug it from the power source. Do not
immerse the machine or power cord in water or an
other liquid to prevent an electric shot.

1. After each use, put all detachable parts into water
for cleaning, add cleaning liquid if necessary, and
then rinse with clean water.

2. Use a soft cloth to wipe down the exterior of the
machine.

NOTE: Do not use alcohol or detergent, and do not
immerse the machine in water for cleaning.
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3. After making a shot of espresso, remove the
Portafilter from the Grouphead by turning it
clockwise. Tap the puck (water-saturated grounds)
out of the Portafilter into trash or compost. Wipe
out any residue with a soft cloth, or rinse out the
Portafilter with clean water. You can use detergent
to clean the Portafilter, but you must make sure to
rinse it thoroughly with clean water before the next
use.

4. After cleaning all the detachable parts, wipe all
parts to dry.

NOTE: The detachable Water Tank cannot be
washed in the dishwasher.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Cause

Solution

No display

The appliance is
not plugged in

Plug the power cord into
a grounded outlet.

The & Button on
the front panel
of the machine
is red

The bean hopper is
not installed

Install bean hopper.

Water is leaking
around the
bottom of the
machine

The Water Tank
or the Drip Tray
are not installed
properly

Check that the Water
Tank is correctly aligned
with the back of the
machine, and that the
seal is functioning. Make
sure that the Drip Tray is
correctly aligned with the
bottom of the machine,
and inserted all the way
in.

You will hear a
ticking sound
after starting the
machine and a
hissing

sound after

the coffee is
dispensed

This is a normal
phenomenon

and the sound is
produced by the
normal operation of
the pressure control
valve
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Problem

Possible Cause

Solution

No coffee comes
out from the
portafilter, or
coffee does not
come out from
the portafilter
smoothly, or the
portafilter cannot
be installed in the
funnel

bracket properly

Too much coffee,
coffee is ground too
finely, or grounds
have been tamped
with too much
pressure

The amount of ground
coffee used should not
exceed 19g. Adjust the
grind size to a coarser
setting for a smoother
coffee extraction.

Never tamp the grounds
repeatedly, or use your
body weight or excessive
pressure.

Coffee without
cream

The coffee beans
are damp, or the
ground coffee is too
coarse

Choose fresh coffee
beans and experiment
with a finer grind.

Can't make coffee
or hot water
immediately after
the steam comes
out and the
machine will
automatically
pump water

After steaming is
completed, the
pressure needs

to be released

to reduce the
temperature. At
this time, other
operations cannot
be performed. The
water pumping is
used for cooling
down the heating
element quickly

It takes 20-30s to
release the pressure
and cool down. After
the pressure is released
and the cooling down is
finished, the indicators
on the control panel
will work properly, then
you can make espresso
and dispense hot water
normally.

If you do not find the cause of the problem, please do not disassemble
the machine and you should contact your local maintenance agency.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

TECHNICAL DATA
Voltage 220-240V ~ 50-60 Hz
Wattage 2000-2285 W

MANUFACTURER GUARANTEE FOR THE USA & CAN, THE EU, AND CH.

Guarantee: BODUM® AG, Switzerland, guarantees the BISTRO
Espresso Machine for a period of two years from the date of delivery
of the product to the purchasing consumer against faulty materials
and malfunctions that can be traced back to defects in design or
manufacturing. Repairs are carried out free of charge if all guarantee
conditions are met. Refunds are not available.

Guarantor: BODUMP®AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Guarantee conditions: This guarantee shall not be effective, and

the two-year guarantee period shall not commence, until the time of
delivery of the product to the purchasing consumer. The guarantee
certificate must be completed by the seller at the time of purchase. You
must present the guarantee certificate to obtain guarantee services.
Should your BODUM® product require guaranteed service, please
contact your BODUM® retailer, a BODUM® store, or your country’s
BODUM® distributor, or visit www.bodum.com.

Espresso Machine

BODUM® will not provide a warranty for damage resulting from
inappropriate use, improper handling, normal wear and tear,
inadequate or incorrect maintenance or care, incorrect operation,
or use of the appliance by unauthorized persons.

This Manufacturer Guarantee does not affect your statutory rights
under applicable national laws in force, nor your right against the
dealer arising from their sales/purchase contract.
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ENVIRONMENTALLY ACCEPTABLE DISPOSAL

This marking indicates that this product should not be

responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return
and collection systems or contact the retailer where the
product was purchased. They can take this product for
environmentally safe recycling.

To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, recycle it
]

disposed of with other household wastes throughout the EU.
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Espressomaschine

DEUTSCH Herzlichen Gliickwunsch! Du bist jetzt stolzer Besitzer einer
BISTRO-Espressomaschine von BODUM®. Bitte lies dir diese
Anleitung sorgfdltig durch, bevor du das Gerdt verwendest.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Vor der Verwendung des Elektrogerdts sollten immer grundlegende
VorsichtsmaBnahmen beachtet werden, einschlieBlich:

Lies alle Anweisungen.

Uberpriife vor der Benutzung, ob die Spannung der Steckdose mit der
auf der Maschine angegebenen Spannung lbereinstimmt.

Zum Schutz vor Brdnden, Stromschldgen und Verletzungen einer
Person, dirfen das Kabel oder der Stecker nicht in Wasser oder eine
andere Flussigkeit getaucht werden.

Das Gerat darf nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit getaucht
werden.

Ziehe vor der Reinigung und bei Nichtgebrauch den Stecker aus der
Steckdose. Lass das Gerdat vollstdndig abkiihlen, bevor du Bauteile
entfernst oder anbringst oder es reinigst.

Betreibe kein Gerdt mit beschddigtem Kabel oder Stecker oder
nachdem das Gerdt eine Fehlfunktion aufweist, heruntergefallen
ist oder auf sonstige Weise beschadigt wurde. Bring das Gerdt
zur Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen
Einstellung zur ndchsten autorisierten Kundendienststelle.

Wenn das Netzkabel beschddigt ist, muss es durch den Hersteller,
einen seiner Dienstleister oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um eine Gefahrensituation zu vermeiden.

Die Verwendung von Zubehoérteilen flr dieses Gerdt, die nicht
ausdriicklich vom Hersteller empfohlen werden, kann zu Branden,
Stromschlagen oder Verletzungen fiihren.

Stelle das Gerdat auf eine ebene Fldche, beispielsweise einen Tisch
oder eine Arbeitsplatte. Achte darauf, dass das Netzkabel nicht tiber
die Kante des Tisches oder der Arbeitsplatte hangt.

Vergewissere dich, dass das Netzkabel nicht mit der heien
Oberflache des Gerdts in Beriihrung kommt.
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Stell die Espressomaschine nicht auf eine heile Oberfldche oder DE
neben ein Feuer, damit sie nicht beschadigt wird.

Um die Verbindung zu trennen, ziehe den Stecker aus der Steckdose.
Halte beim Ausstecken den Stecker und ziehe nicht am Kabel, da dies
zu einer Beschddigung desselben flihren kann und die Gefahr eines
Stromschlags besteht.

Verwende das Gerdt nicht fir andere als die vorgesehenen Zwecke.
Bewahre das Gerdt in einer trockenen Umgebung auf und verwende
es dort.

Dieses Gerdt erzeugt heiBen Dampf. Um Verbrennungen zu
vermeiden, solltest du besonders vorsichtig sein.

Die Betriebs- oder Lagertemperatur der Espressomaschine sollte
hoher als 0 °C (Gefrierpunkt) sein.

Betreibe die Espressomaschine nicht in einer Umgebung mit hohen
Temperaturen, starken Magnetfeldern und feuchter Luft.

Berlhre nicht die heien Oberfldchen des Gerdts (beispielsweise die
Dampfdise

und das Metall des Siebtrdgers oder des Briihkopfs). Verwende die
Griffe oder Knopfe.

BunsiemupsyoNbIGeD

Lass die Espressomaschine nicht ohne Wasser laufen.

SchlieBe den Stecker an die Steckdose an, bevor du einen Schalter
auf die An-Position stellst, und bringe etwaige Schalter auf die
Aus-Position, bevor du den Stecker aus der Steckdose ziehst.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab dem Alter von 8 Jahren genutzt
werden, sofern sie dabei beaufsichtigt werden oder zuvor in der
sicheren Nutzung des Gerdts unterwiesen worden und sich somit

der dabei bestehenden Gefahren bewusst sind. Die Reinigung und
Wartung sollte nicht von Kindern vorgenommen werden. Ab dem Alter
von 8 Jahren diirfen Kinder das Gerdt unter Aufsicht reinigen und
warten. Bewahre das Gerdat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter dem Alter von 8 Jahren auf.

Gerdate kdnnen von Personen mit eingeschrdnkten motorischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, fehlender praktischer
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Erfahrung oder theoretischem Wissen benutzt werden, sofern sie
dabei beaufsichtigt werden oder zuvor in der sicheren Nutzung des
Gerdts unterwiesen worden und sich somit der dabei bestehenden
Gefahren bewusst sind.

Kindern darf nicht erlaubt werden, mit dem Gerdt zu spielen.

Dieses Gerdt ist fur die Verwendung in Haushalten und dhnlichen
Umgebungen vorgesehen, beispielsweise:

. Personalkiichenbereiche in Geschdften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen;

. Bauernhduser;

. Von Kunden in Hotels, Motels und anderen wohndhnlichen
Umgebungen;

. Bed-and-Breakfast-dhnliche Umgebungen.
WARNUNG: DRUCK

Um zu verhindern, dass heiBer Dampf und heiBes Wasser zu
Verbrihungen fihren oder andere Verletzungen verursachen, und um
Schdden an diesem Produkt zu vermeiden, darfst du den Wassertank
oder Siebtrdager nicht entfernen, wenn die Maschine gerade Espresso
zubereitet oder die Dampfdiise in Gebrauch ist. Stelle immer sicher,
dass die Maschine in den Bereitschaftsmodus zurlickgekehrt und
nicht aktiv in Betrieb ist, bevor du den Siebtrdger entfernst. Wenn

du mehr Wasser in den Wassertank einfillen mochtest, schalte

die Maschine aus, indem du die Ein-/Aus-Taste driickst CI) Achte

bei der Zubereitung von Espresso darauf, dass der Siebtrdger in

die angegebene Position gedreht wird, damit er sich nicht durch
Druckaufbau 16st, was zu Verletzungen fihren kann.

Hohe Temperatur

Wenn das Gerdt in Betrieb ist, halte niemals deine Hande oder
andere Korperteile unter den Siebtrager oder die Dampfdise,

um Verbrennungen zu vermeiden. Berlihre die Dampfdise nur an

der Silikonhille, die sie umgibt. Halte das Gerdat und alle seine
Komponenten immer an den entsprechenden Griffen und Hebeln fest.

WARNUNG! Vermeiden Sie das Verschitten tGber den Stecker
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WARNUNG! Falscher Gebrauch kann zu Verletzungen fiihren

WARNUNG! Die Oberfldche des Heizelements ist nach dem Gebrauch
noch heiB

WARNUNG! Stellen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht in
einen Schrank

Bewahre diese
Gebrauchsanleitung zum spdteren
Nachschlagen auf

NUR FUR DEN HAUSLICHEN
INNENBEREICH GEEIGNET

VOR DER Vor dem ersten Gebrauch oder wenn das Geréat
ERSTEN IGngere Zeit nicht benutzt wurde

VERWENDUNG  oq|jtest du folgende Schritte ausfiihren, um das
Gerdt zu spllen und die internen Leitungen
aufzuwdrmen.

1. Prife und stelle sicher, dass alle Zubehorteile
vollsténdig und nicht beschadigt sind.

2. Fille den Wassertank mit gefiltertem Wasser
zwischen dem ,MIN”“- und ,MAX"-Fillstand. Fille
nicht zu viel Wasser ein.

3. Richte den leeren Siebtrdger (zu diesem Zeitpunkt
sollte sich kein gemahlener Kaffee darin befinden)
auf den Brihkopf aus und dreh den Siebtrager
gegen den Uhrzeigersinn, um ihn fest zu verriegeln.
Je nach Bedarf kann entweder der Einfach- oder
Doppel-Tassen-Filter verwendet werden.
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4. Stecke das Gerdt ein und dricke die Ein-/Aus-
Taste. Die Maschine geht in den Vorheizmodus
Uber. Wenn das Gerdt vorgeheizt ist, wechselt es in
den Bereitschaftsmodus und alle Kontrollanzeigen
leuchten dauerhaft auf.

5. Stelle eine Tasse unter die Dampfdise und drehe
den Schalter auf die HeiBwasserposition . Nach
einem kurzen Moment beginnt heiBes Wasser aus
der Dampfduse zu flieBen. Lass das Wasser 3-5
Sekunden lang austreten und stelle den Schalter
dann wieder auf die Position e . Schitte das in der
Tasse gesammelte Wasser weg.

6. Stelle eine Tasse auf die Tropfplatte unter den
Brihkopf und driicke U oder UU.Nach einem kurzen
Moment flieBt heiBes Wasser aus dem Siebtrdger
und sammelt sich in der Tasse. Die Maschine lduft
etwa 10-13 Sekunden lang, bevor sie automatisch
stoppt.

HINWEIS: Halte keine Korperteile in die Ndhe des
Siebtrdgers oder der Dampfdise, wahrend heiBes
Wasser flie3t, um Verbriihungen zu vermeiden.

7. Wenn kein Wasser mehr flieBt, gieBe das Wasser in
eine Abtropfschale oder in die Tasse.

8. Reinige die abnehmbaren Teile der gesamten
Maschine griindlich mit warmem Wasser.

HINWEIS: Wenn zum ersten Mal Wasser gepumpt
wird, kann dieser Vorgang Gerdusche verursachen.
Das ist normal.

VERWENDUNG
DES GERATS
ESPRESSO
ZUBEREITEN

1. Fulle den Wassertank mit gefiltertem Wasser
zwischen dem ,MIN"- und ,MAX"-Fullstand. Fille
nicht zu viel Wasser ein.
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2. SchlieBe die Maschine an und driicke die Ein-/ DE
Aus-Taste (stelle sicher, dass sich der Dampf-/
HeiBwasserschalter in der Position e ). Die Maschine

geht in den Vorheizmodus Uber.

Beachte, dass alle Tasten auf dem Bedienfeld

auch als Anzeigen fiir den Betrieb der Maschine
dienen und aufleuchten, um verschiedene Modi
darzustellen. Zum Beispiel blinkt die Ein-/Aus-

Taste wahrend des Vorheizens, um anzuzeigen,
dass die Maschine aufgewdrmt wird. Ausfiihrliche
Beschreibungen dieser Funktionen und ihrer
Anzeigen findest du in den folgenden Anweisungen.

Beachte auch, dass der Dampf-/HeiBwasserschalter
drei Funktionen hat (25a-c): Dampf (links), Stand-by
(mittig) und HeiBwasser (rechts). Der Schalter
verflugt auBerdem Uber eine Dampf-/HeiBwasser-
Anzeige (27), die auf dem Bedienfeld aufleuchtet,
wenn diese Funktionen verfligbar sind.

Aufwérmen: Dricke einmal auf (l) um die Maschine
in den Vorheizmodus zu versetzen. Das O blinkt,
wahrend die Maschine aufwérmt, und das &
leuchtet dauerhaft, um anzuzeigen, dass die Mihle
betriebsbereit ist. Die Y und bleiben dunkel, bis
die Maschine den Vorheizvorgang abgeschlossen hat.

BunsiemupsyoNbIGeD

Bereitschaftszustand: Wenn die gesamte Maschine
aufgewdrmt ist, geht sie in den Bereitschaftsmodus
Uber. Zu diesem Zeitpunkt leuchten die Anzeigen
der Ein-/Aus-Taste, Mahl-Taste, Dampf/HeiBwasser,
Einfach-Tassen-Taste sowie Doppel-Tassen-Taste
durchgehend auf und die Espressomaschine kann
normal benutzt werden.

Schlafstatus: Die Maschine wechselt automatisch
in den Schlafmodus, wenn sie sich 20 Minuten
lang im Bereitschaftsmodus befindet und nicht
verwendet wird.
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Du kannst das Gerdat wieder einschalten, indem du
die Taste (') driickst; das Gerat geht dann wieder
in den Aufwdrmzustand Gber.

Vorschlag: Wir empfehlen dir, das Gerdt,
einschlieBlich des Siebtrdgers, der Filter und der
Tasse, vor dem Gebrauch vorzuwarmen, damit

der Espresso nicht durch die Kdlte des Gerdts
beeintrdchtigt wird. Siehe die Anleitung ,Vor dem
ersten Gebrauch” fur Schritte zum Vorwdrmen der
Maschine.

Eine Einfach-Tasse Espresso zubereiten: Wahrend
sich die Maschine im Bereitschaftsmodus befindet,
wdhlst du den Einfach-Tassen-Filter aus und setzt ihn
in den Siebtrdger ein. Platziere den Siebtrdger in der
Halterung unter dem Mahlwerkauslass und driicke
das &, um den Siebtréger mit etwa

13 Gramm gemahlenem Kaffee zu fillen. Verwende
den gummierten FuB am Ende

des Siebtragers, um ihn gegen eine Arbeitsplatte
oder einen Tisch zu driicken. Wahrend du den
Siebtrdger mit einer Hand hdltst, benutze den
Kaffeestampfer in der anderen, um den gemahlenen
Kaffee eben in den Siebtrdger zu driicken. Es ist
wichtig, dass du nicht zu fest drlckst, da dies den
Wasserfluss durch den Siebtrager behindern konnte;
die Kraft deines Arms reicht aus - verwende nicht
dein Kérpergewicht und stiitze dich nicht auf den
Stampfer. Wenn der gemahlene Kaffee gepresst und
eben ist, richte den Siebtrager auf den Brihkopf aus
und drehe ihn gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln (siehe Abb. 1). Stelle eine Kaffeetasse auf
die Tropfplatte unter den Brihkopf und driicke U. pie
Maschine beginnt automatisch mit der Zubereitung
eines einfachen Espressos. Sobald die eingestellte
Menge Espresso (etwa 30 ml) ausgegeben wurde,
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stoppt die Maschine automatisch und kehrt in den
Bereitschaftsmodus zurlick.

Eine Doppel-Tasse Espresso zubereiten: Wahle den
Doppel-Tassen-Filter aus, wahrend sich die Maschine
im Bereitschaftsmodus befindet - erunterscheidet
sich dadurch, dass er ein etwas gréBeres Volumen
hat. Setze ihn in den Siebtrdager ein. Platziere

den Siebtrager in der Halterung unter dem
Mahlwerkauslass und driicke 9, um den Siebtréger
mit etwa 19 Gramm gemahlenem Kaffee zu fillen.
Verwende den gummierten FuB an einem Ende des
Siebtrdgers, um ihn gegen eine Arbeitsplatte oder
einen Tisch zu driicken. Wahrend du den Siebtrager
mit einer Hand hdltst, benutze den Kaffeestampfer
in der anderen, um den gemahlenen Kaffee eben

in den Siebtrdger zu driicken. Es ist wichtig, dass

du nicht zu fest drlickst, da dies den Wasserfluss
durch den Siebtrdger behindern kénnte; die Kraft
deines Arms reicht aus - verwende nicht dein
Kérpergewicht und stiitze dich nicht auf den
Stampfer. Wenn der gemahlene Kaffee gepresst und
eben ist, richte den Siebtrager auf den Brihkopf aus
und drehe ihn gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln (siehe Abb. 1). Stelle eine Kaffeetasse auf
die Tropfplatte unter den Brihkopf und driicke U0,
Die Maschine beginnt automatisch mit der
Zubereitung eines doppelten Espressos. Sobald

die eingestellte Menge Espresso (etwa 60

ml) ausgegeben wurde, stoppt die Maschine
automatisch und kehrt in den Bereitschaftsmodus
zurtick.

HINWEIS: Achte bei der Zubereitung von Espresso
darauf, dass der Siebtrdger gegen den Uhrzeigersinn
in die richtige Position gedreht ist, wie in der
Abbildung unten gezeigt.
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Abb.1

Benutzerdefinierte Einstellung:

Die BISTRO-Espressomaschine hat auch
anpassbare Funktionen. Um die Menge des
extrahierten Espressos fir die Optionen Einzeltasse
und Doppeltasse einzustellen, driicke einfach die
Taste U oder UU (je nachdem, was du gerade
zubereitest) und halte sie gedrickt, wenn du

einen Espresso ziehen willst. Wenn du die Taste
gedrickt haltst, blinkt sie und zeigt damit an, dass
die Maschine die benutzerdefinierte Einstellung
speichert. Halte die Taste weiterhin gedrickt,
wdahrend der Espresso herauslduft. Hat das
Volumen die gewiinschte Menge erreicht, lasse
einfach die gedrlckte Taste los. Es flieBt nichts
mehr heraus und das Gerdt gibt einen Piepton ab,
der verdeutlicht, dass es die gerade zubereitete
Espressomenge erfasst hat. Wenn du das ndchste
Mal eine Tasse zubereitest, wird die Maschine

die gleiche Menge verwenden, die du gerade
aufgezeichnet hast. Beachte, dass die Maschine
das Volumen und nicht die Zeit erfasst. Daher

ist es wichtig, dass du 1) gemahlenen Kaffee

im Siebtrager hast, wahrend du die Einstellung
vornimmst, und 2) entweder eine optische Anzeige
oder eine Waage verwendest, um die Menge des
zubereiteten Espressos zu messen. Die Maschine
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kann auf eine Extraktionsmenge von 20 ml bis 400 DE
ml eingestellt werden.

Um die Werkseinstellungen fir die Espresso-
Extraktionsmenge wiederherzustellen, halte einfach

die Tasten (l) U und UU gleichzeitig gedrickt.

VERWENDUNG
DES GERATS
HEISSWASSER
UND DAMPF

HeiBwasser: Stelle eine Tasse unter die Dampfdise,
wdhrend die Maschine im Bereitschaftsmodus

ist. Drehe den Dampf-/HeiBwasserschalter auf O

. Die Maschine pumpt nun heifes Wasser durch die
Dampfdise. Die HeiBwasser-/Dampfanzeige beginnt
zu blinken und die leuchtenden Tasten U und U
bleiben in ihrem urspriinglichen Zustand. Dies zeigt
an, dass die Extraktionsfunktionen genutzt werden
kénnen, wahrend heiles Wasser flie3t. Wenn du
fertig bist, drehe den Schalter einfach zurtick aufe .
Die Maschine stoppt die HeiBwasserférderung und
kehrt in den Bereitschaftsmodus zuriick. Beachte,
dass noch heiBes Wasser aus der Dampfdise
tropfen kann. Sei also vorsichtig, wenn du die Tasse
darunter entnimmst.

HINWEIS: Die Wasserausgabe der
HeiBwasserfunktion betrdgt mindestens 170 ml. Bitte
verwende einen ausreichend groBen Behdlter zum
Auffangen des HeiBwassers. Alternativ muss eine
Person anwesend sein, die das HeiBwasser wdhrend
des Gebrauchs tiberwacht. Nach Beendigung der
HeiBwasserfunktion drehe den Drehknopf bitte
umgehend auf die Zwolf-Uhr-Position, da sonst die
HeiBwasseranzeige als Alarm blinkt.
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Dampf-Vorheizen: Wahrend sich das Gerdt im
Bereitschaftsmodus befindet, halte die Tasse,
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die du vorwdrmen mochtest, unter die Dampddse,
so dass sich die Spitze der Duse in der Tasse
befindet. Stelle die Tasse nicht einfach unter die
Duse, da sonst Dampf Gber der Tasse austritt,

was gefdahrlich und ineffektiv fir das Vorwdrmen
ist. Drehe den Dampf-/HeiBwasserschalter auf &

, und die Maschine pumpt heiBen Dampf durch die
Dampfduse. Die HeiBwasser-/Dampfanzeige blinkt,
und die leuchtenden Tasten U und UU bleiben in
ihrem urspriinglichen Zustand. Dies zeigt an, dass
die Extraktionsfunktionen wdahrend des Dampfens
verwendet werden kénnen. Lass den Dampf einige
Sekunden lang entweichen, bis sich die Tasse
warm anfihlt oder deine gewiinschte Temperatur
erreicht hat. Wenn du fertig bist, drehe den Schalter
zurtick auf e , um den Dampf zu stoppen, und die
Maschine kehrt in den Bereitschaftsmodus zurlick.
Milch aufschdumen: Wahrend sich die Maschine
im Bereitschaftsmodus befindet, fillst du das
Milchkdnnchen mit der gewiinschten Menge

kalter Milch (oder Milchersatz) und achtest darauf,
dass du nicht zu viel einfillst. Die Milch sollte
ungefdhr bis zum unteren Rand der Einkerbung
des Ausgusses reichen. Halte das Milchk&dnnchen
am Griff fest und positioniere es so unter der
Dampfdise, dass die Spitze der Diise in die Milch
eintaucht. Stelle das Kdnnchen nicht einfach unter
den Stab, denn dann verteilt sich der Dampf Gber
der Milch, was gefdhrlich ist und die Milch nicht
richtig aufschdumen Idsst. Um optimale Ergebnisse
zu erzielen, solltest du die Spitze der Dampfdise
nicht zu tief in die Milch eintauchen. Halte den
Milchkdnnchen leicht schrég, um eine wirbelnde
Bewegung zu erzeugen, welche die Milch beliftet
und eine leichte, cremige Textur entstehen Idsst.

Drehe den Dampf-/HeiBwasserschalter auf 4\/, und
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die Maschine pumpt heiBen Dampf durch die Dise.
Die HeiBwasser-/Dampf-Kontrollleuchte blinkt und
die leuchtenden Tasten U und UU behalten ihren
urspriinglichen Zustand bei. Dies zeigt an, dass die
Extraktionsfunktionen wéhrend des Dampfgarens
verwendet werden kénnen. Schdume die Milch
auf, bis sich das Kdannchen heil3 anfihlt, aber sei
vorsichtig - Uberhitzung kann Verbrennungen
verursachen. Sobald die Milch die gewlinschte
Temperatur erreicht hat, stelle den Schalter zurlick
auf e, um den Dampf abzuschalten. Die Maschine
kehrt dann in den Bereitschaftsmodus zurick.
Nimm die Dampfduse aus der Milch.

Hinweis: Die besten Ergebnisse erzielst du, wenn

du die Dampfdise vor und nach der Verwendung
der Dampffunktion splst. Befolge die Schritte

zum Vorheizen, lass den Dampf jedoch nur 3-5
Sekunden lang laufen. Schalte die Dampffunktion
aus und entsorge das angesammelte Wasser, bevor
du mit den Schritten zum Aufschdumen von Milch
fortfdhrst.

ACHTUNG: Diese Funktion erzeugt heiBen Dampf.
Sei immer duBerst vorsichtig beim Umgang mit
vorgewdrmten Tassen, heiBen Milchkdnnchen oder
beim Bewegen der Dampfdise.

Hinweise:

Nach dem Ausschalten der Dampffunktion kann
heiBes Wasser aus der Dampfdise tropfen, also sei
vorsichtig, wenn du Tassen oder das Milchkdnnchen
entfernst.

Reinige die Dampfdise nach jedem Gebrauch und
achte darauf, dass du keine heiBen Teile beriihrst.

Die Dampffunktion IGuft maximal 5 Minuten lang.

Wenn dieser Grenzwert Uberschritten wird, stoppt
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der Dampfaustritt, die Dampf-/HeiBwasser-
Kontrollanzeige blinkt und die Dampf-,
HeiBwasser- sowie Zubereitungsfunktionen
werden voriibergehend gestoppt, bis die Maschine
abgekiihlt ist.

MIT DEM
GERAT
KAFFEEBOH-
NEN MAHLEN

Die BISTRO-Espressomaschine hat eine eingebaute
Kaffeemihle. Vergewissere dich vor Verwendung der
Mihle, dass alle Komponenten gemdaB den folgenden
Richtlinien korrekt installiert sind:

Abb. 2: Vergewissere dich, dass der Mahlkopf (28)
im Uhrzeigersinn entsprechend der auf dem Bauteil
angebrachten Grafik angezogen wird. Setze dann
den Bohnenbehdalter (1) ein und schraube ihn wie
abgebildet an das Gerdat.
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Abb. 3: Setze den Bohnenbehdlter ein, indem DE
du die Lasche an der Unterseite des Behdlters

mit der entsprechenden Rille an der Oberseite

der Espressomaschine ausrichtest. Sobald er

ausgerichtet ist, driicke ihn nach unten und drehe

ihn im Uhrzeigersinn. Du horst das Klicken des

Behdlters, wenn er vollstandig installiert ist. Das

Klicken verdeutlicht, dass das Mahlwerk angezogen

oder gelockert wird, was sich auf den Mahlgrad des
Kaffees auswirkt (siehe unten).

Auf dem Bohnenbehdlter (Abb. 4) befinden sich
Markierungen, welche die gewdhlte Feinheit oder
Grobheit des gemahlenen Kaffees anzeigen.

Zum Auswdhlen einer Mahlgradeinstellung,
drehe einfach den Bohnenbehdlter, bis die
Anzeige unten (Abb. 5) auf den gewtlinschten
Mahlgrad ausgerichtet ist. Es wird empfohlen,
die Einstellungen von 1-10 zu verwenden, um den
optimalen Mahlgrad fiir Espresso zu finden.

Die ideale Mahlgradeinstellung hangt von der
Frische und Qualitat der gerésteten Bohnen ab.
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FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 O

Abb. 4: Der Mahlgrad reicht von O bis 30, von fein
bis grob. Je gréBer die Zahl, desto gréber wird der
Kaffee gemahlen und umgekehrt.
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Abb. 5

1. Vergewissere dich, dass der Bohnenbehdlter
richtig installiert ist.

Das & leuchtet durchgehend wei3, wenn die Mihle
betriebsbereit ist. Wenn der Bohnenbehdlter aus
irgendeinem Grund falsch eingesetzt ist, leuchtet
das & rot und funktioniert nicht.

2. Fulle den Bohnenbehdlter und achte darauf, dass

du ihn nicht Gberfillst, damit die Kaffeebohnen nicht
nass werden und das Mahlen sowie das Endprodukt

beeintrachtigen.

3. Setze den Siebtrdger (12) wie in Abb. 6 gezeigt
mit einem Einfach-Tassen-Filter (13) oder Doppel-
Tassen-Filter (14) in den Mahlwerkauslass (5) ein.




4. Driicke &, um mit dem Mahlen zu beginnen. Das ~ DE

Mahlwerk stoppt automatisch, wenn die eingestellte
Mahlmenge erreicht ist. Du kannst auch jederzeit &
dricken, um das Mahlen zu beenden.

HINWEIS: Die Standardeinstellung der Miihle ist
fur die Verwendung mit dem Doppel-Tassen-Filter
gedacht. Sie dosiert etwa 19 g Kaffeepulver (in 13
Sekunden), wobei der Mahlgrad zwischen 1-10
eingestellt ist.

Wenn du den Einfach-Tassen-Filter verwendest,
musst du die Mihle nach etwa 10 Sekunden (bei
etwa 13 g Kaffeepulver) manuell anhalten, um
sicherzustellen, dass der Filter nicht Gberfullt ist. Du
kannst auch die Mahlzeit fir den Einfach-Tassen-
Filter zurlicksetzen, indem du die Anweisungen im
Abschnitt ,Mahlzeiteinstellung” unten befolgst.

HINWEIS: Die Frische, Rostung, Qualitdt und Art der
verwendeten Kaffeebohnen haben Einfluss darauf,
wie der Kaffee gemahlen und zubereitet wird,

was sich wiederum auf den Geschmack und die
Konsistenz des Espressos auswirkt.

BunsiemupsyoNbIGeD

Es wird empfohlen, den Mahlgrad nach deinem
Geschmack einzustellen, um optimale Ergebnisse zu
erzielen.

5. Nimm den Siebtrdger (12) aus dem
Mahlwerkauslass (5). Wenn der Filter zu wenig Kaffee
enthdlt, kannst du mehr hinzuftigen, indem du die
Schritte 3 und 4 wiederholst, bis du die richtige
Menge hast.

6. Das eine Ende des Siebtrdgers hat einen
gummierten FuB. Driicke dieses Ende gegen die
Arbeitsplatte oder den Tisch, wdhrend du den Griff
des Siebtrdgers mit einer Hand festhdltst. Verwende
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mit der anderen Hand den Kaffeestampfer (18),

um den gemahlenen Kaffee gleichmdaBig in den
Siebtrdger zu driicken. Die Kraft deines Arms (ca.
12,5 kg) reicht aus. Achte darauf, dass du nicht zu
stark drlckst oder dein Korpergewicht einsetzt, denn
das kénnte das Kaffeepulver zu sehr verdichten und
die korrekte Zubereitung verhindern.

1

—)
Stampfe den Wenn die Kante des Stampfers
gemahlenen (18) mit der Kante des Siebtrdgers
Kaffee nach (12) Ubereinstimmt, bedeutet dies,
unten dass sich ausreichend Kaffeepulver

im Filter befindet und dieses im
richtigen MaB3 verdichtet wurde.

7. Sobald der gemahlene Kaffee festgestampft ist,
setze den Siebtrdger in den Briihkopf ein und drehe
ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Wahle
dann die entsprechende Taste U oder uo je nach
FiltergroBe, um Espresso zu extrahieren.

HINWEISE:
Wenn der Bohnenbehdlter (1) nicht installiert ist,
leuchtet die Anzeige & durchgehend rot.

Wenn die Mihle 3 Minuten lang ununterbrochen
|auft, schaltet die Maschine die Mahlfunktion
automatisch fir bis zu 6 Minuten ab, um das Gerdt
abkihlen zu lassen. Nach 6 Minuten kehrt die
Maschine zum Normalbetrieb zurlick.

Wenn die Mahlfunktion nicht normal verwendet
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werden kann, wie oben beschrieben, blinkt das ]

und die Maschine piept dreimal.

Einstellung der Mahldauer: Die Mahldauer ist
anpassbar und ldsst sich leicht einstellen. Halte
hierzu einfach das &, gedriickt, wahrend der
Bohnenbehadalter gefillt ist und der Siebtrdger unter
dem Mahlwerkauslass eingesetzt ist. Wahrend du die
Taste gedriickt hdltst, fangt die Kontrollleuchte &
an zu blinken, sobald die Miihle zu arbeiten beginnt.
Wenn du die gewlinschte Kaffeemenge gemahlen
hast, Iasst du die Taste einfach los; die Maschine
piept, um zu vermitteln, dass sie die neue Einstellung
gespeichert hat. Beachte, dass die Maschine die
Mahldauer und nicht die Kaffeemenge aufzeichnet.
Das bedeutet, dass die Miihle nach dem Andern

der Einstellung immer die gleiche Zeit Iauft, auch
wenn der Mahlgrad gedndert wird - was wiederum
bedeuten kénnte, dass du bei einem groberen
Mahlgrad eine gréBere Kaffeemenge erhdltst

und umgekehrt. Beachte auBerdem, dass die
Maschine nur Mahlzeiten von mehr als 5 Sekunden
aufzeichnen kann. Bei kiirzeren Zeiten wird die
Einstellung nicht gedndert.

HINWEIS: Um die Mihle auf die Werkseinstellungen
zurtickzusetzen, halte O und & gleichzeitig
gedrickt.

AUSWAHL DES
RICHTIGEN
KAFFEES UND
MAHLGRADS

Gemahlener Kaffee

Die besten Ergebnisse erzielst du mit frisch
gemahlenem, dunkel gerdstetem Kaffee,
beispielsweise einer franzésischen oder
Espresso-Rostung.
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Mahlen

Das Mahlen der Kaffeebohnen ist ein wichtiger
Schritt bei der Espressozubereitung. Der optimale
Mahlgrad hangt von der Art und der Qualitat der
verwendeten Kaffeebohnen ab, sodass du die besten
Ergebnisse erzielst, wenn du hdufig Anpassungen
vornimmst. Diese Einstellungen erfordern etwas
Ubung, fiihren aber letztendlich zu einem Espresso,
der perfekt auf deinen Geschmack abgestimmt ist.

Wenn der Kaffee zu fein gemahlen ist, kann er den
Wasserfluss durch den Siebtrager behindern, was
zu einer schlechten oder fehlerhaften Zubereitung
fahrt.

Wenn der Kaffee zu grob ist, flieBt das Wasser zu
schnell durch den Kaffee, was das Aroma und den
Geschmack des Espressos beeintréchtigt.

Siehe den Abschnitt ,Verwendung des Gerdts:
Muhle” weiter oben. Darin erfdhrst du, wie du den
Mahlgrad der eingebauten Miihle der BISTRO-
Espressomaschine einstellen kannst.

Es wird empfohlen, fir frisch gerdstete Kaffeebohnen
(innerhalb eines Monats) die Einstellungen 1-10 der
eingebauten Miihle der Maschine zu verwenden.

Fiir eine Doppel-Tasse wird empfohlen, etwa 19 g
Kaffeepulver zu verwenden; fiir eine Einfach-Tasse
sind 13 g optimal.

Fille bitte nicht zu viele Kaffeebohnen in den
Bohnentrichter, um zu verhindern, dass die
Kaffeebohnen nass werden, was das Mahlen und
den endgultigen Kaffeegeschmack sowie -effekt
beeintrachtigt.

Frisch gemahlener Kaffee hat zwar ein intensiveres
Aroma und ergibt einen hochwertigeren Espresso,
es kann jedoch auch vorgemahlener Kaffee mit
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der BISTRO-Espressomaschine verwendet werden.
Beachte, dass vorgemahlener Kaffee sein Aroma nur
7 bis 8 Tage lang behalten kann, wenn er nicht in
einem luftdichten Behdlter und an einem kihlen Ort
gelagert wird.

Bewahre Kaffee nicht im Kihlschrank oder im
Gefrierfach auf.

GERAT AUF Wenn du die Maschine zu irgendeinem Zeitpunkt

WERKSEINSTEL- auf alle Werkseinstellungen zuriicksetzen mdéchtest

LUNGEN ZU- (einschlieBlich Mahlwerk und Extraktionsfunktionen),

RUCKSETZEN halte einfach alle vier Tasten (l) &, , und
gleichzeitig gedrickt. Die Maschine piept und alle
Lichter blinken zweimal gleichzeitig. Dann wird die
Maschine auf die Werkseinstellungen zuriickgesetzt.
Sowohl in den Abschnitten ,Mahlen” als auch
,Espresso zubereiten” findest du Schritte, mit
denen du die jeweiligen Funktionen auf ihre
Werkseinstellungen zurlicksetzen kannst.

VERWENDUNG  |ndividuelle Einstellung der Kaffee-

DES GERATS Extraktionstemperatur

TEMPERATURE-  Diese Maschine verfugt Gber eine PID-Regelung,

INSTELLUNGEN die den Heizblock zur Wassererhitzung tiberwacht,

sodass der Kaffee bei einer Temperatur von 92 °C
extrahiert werden kann.

Du kannst die Kaffee-Extraktionstemperatur
zwischen 88 und 96 °C einstellen.

Je nach Geschmack kannst du die Temperatur um
2 °C andern.

Bei hoherer Temperatur wird die Bitterkeit verstarkt
und der Sduregehalt abgeschwdcht.

Bei niedrigerer Temperatur wird die Bitterkeit
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abgeschwdcht und der Sduregehalt erhoht.

So rufst du die Kaffee-Extraktionstemperatur auf:
Halte die Ein-/Aus-Taste O und die Einzeltassen-
Taste Y gleichzeitig 4 Sekunden lang gedrlickt. Die
Maschine piept und die Anzeige der Ein-/Aus-Taste
0] beginnt zu blinken.

Definition der Temperaturanzeige:

HINWEIS: Die Anzeige der Ein-/Aus-Taste (') blinkt
weiter und zeigt damit an, dass sich das Gerdt im
benutzerdefinierten Einstellungsmodus befindet.

WICHTIG: Nach dem Aufrufen des
benutzerdefinierten Einstellungsmodus verldsst
das Gerat diesen und kehrt in den Standby-Modus
zuriick, wenn innerhalb einer Minute keine Taste
gedrickt wird.

Driicke nach Abschluss der Einstellung die Ein-/Aus-
Taste, um die Einstellung zu speichern.

VERWEND-
UNG DER
WERKZEUGBOX
UND DES REIN-
IGUNGSZUBE-
HORS

Die BISTRO-Espressomaschine wird mit
Reinigungswerkzeugen geliefert, darunter ein
Reinigungsstift und eine Reinigungsblirste

sowie eine Werkzeugkiste (15), in der du beides
bequem aufbewahren kannst. Einfach-Tassen-
Filter und Doppel-Tassen-Filter kdnnen auch

in der Werkzeugkiste aufbewahrt werden. Die
Werkzeugkiste befindet sich unten links im Gerdt,
hinter der Tropfschale. Wenn die Tropfschale
entfernt ist (Abb. 8), kannst du auf die Werkzeugbox
zugreifen, indem du sie einfach aus dem Fach
ziehst.
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Abb. 8 %

Reinigungsstift

Der Reinigungsstift (17) wird zum Reinigen der
Dampfdise und der Filter verwendet. Der dickere
Stift ist fur die Reinigung der Dampfduse (Abb. 9)
und der dunnere fir die Filter (Abb. 10) gedacht.

Abb. 9: Reinige die Dampfdise Abb. 10: Reinige die Filter (13,
(6) mit einem dickeren Stift. 14) mit einem dinneren Stift.

Reinigungsbiirste

Die Reinigungsbirste (16) dient zum Reinigen des
Mahlsystems, einschlieBlich der Mahlkammer und
des Mahlschachts, wenn der Bohnenbehdlter (1) und
das Mahlwerk (28) abgenommen werden. Befolge
die Schritte im Abschnitt ,MUhle reinigen” weiter
unten, um genauere Anweisungen zu erhalten.
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Abb. 11: Reinige die Antistatikvorrichtung
und den Kaffeemehlauslass (5).

Abb. 12: Reinige die Mahlkammer
und den Mahlschacht mit der
beigefligten Reinigungsbirste
(siehe Abb. 13).

Abb. 13: Mit dem hinteren Ende
der Reinigungsbirste kannst du
den Filter vom Siebtrager (12)
|6sen.
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Mihle reinigen

Wenn du feststellst, dass weniger gemahlener
Kaffee aus der Miihle kommt, kann das ein Hinweis
darauf sein, dass der Mahlwerkauslass (5) und das
Mahlwerk (28) gereinigt werden muissen.

Wenn du regelmdBig sehr feinen Kaffee mahilst,
empfiehlt es sich, den Mahlwerkauslass (5) und das
Mahlwerk (28) haufig zu reinigen.

Das Mahlwerk ist mit einem antistatischen
System ausgestattet, das verhindern soll, dass
sich gemahlener Kaffee vom Mahlwerkauslass (5)
ausbreitet. Wenn du feststellst, dass gemahlener
Kaffee aus dem Siebtrdger oder aus dem
Mahlwerkauslass herausflieBt, verwende die
Reinigungsbiirste, um den Mahlwerkauslass zu
reinigen und Ablagerungen um das antistatische
System herum zu entfernen.

HINWEIS: Achte darauf, dass das Mahlsystem
wdhrend der Reinigung komplett leer ist. Es sollten
sich keine Bohnen im Bohnentrichter befinden und
wenn die Mihle arbeitet, sollte kein gemahlener
Kaffee ausgegeben werden.

1. Drehe den Bohnenbehdlter gegen den

Uhrzeigersinn, um ihn zu entfernen. Beachte, dass der
Behdlter herausgenommen werden kann, auch wenn

sich noch Bohnen darin befinden, da er diese nur
dann unten freigibt, wenn er in der Mihle installiert
ist. Entferne anschlieBend die restlichen Bohnen aus
dem Bohnenbehadlter.

2. Drehe das interne Mahlwerk (28) gegen den
Uhrzeigersinn und nimm es heraus. Verwende die
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Reinigungsblrste (16), um das Mahlwerk zu reinigen
und den gemahlenen Kaffee in den Zahnrédern zu
entfernen. Splle das interne Mahlwerk NICHT mit
Wasser ab. GieBe KEIN Wasser in die Mihle.

3. Verwende die Reinigungsbirste, um die
Mahlkammer und den Mahlschacht zu reinigen.

4. Setze den leeren Bohnentrichter wieder ein, OHNE
das Mahlwerk auszutauschen. Abb. 13: Mit dem
hinteren Ende der Reinigungsbirste kannst du den
Filter vom Siebtrdager (12) I6sen. Wenn das Pulver im
Inneren nicht vollstdndig entfernt wurde, wiederhole
bitte die Schritte 3 und 4.

5. Entferne den Bohnenbehdlter und setze das
Mahlwerk wieder ein, indem du es - wie in der
Grafik auf dem Kunststoff dargestellt - gegen den
Uhrzeigersinn drehst, bis es einrastet. Installiere
dann den Bohnenbehdlter wieder. Die Reinigung ist
abgeschlossen.

VERWENDUNG
DES GERATS
ZUR ENT-
KALKUNG

Die BISTRO-Espressomaschine hat eine

eingebaute Entkalkungsfunktion und eine
Entkalkungskontrollanzeige, die dir mitteilt, wann es
Zeit ist, die Maschine zu reinigen.

Es wird empfohlen, die Maschine alle 4-6

Monate zu entkalken oder immer dann,

wenn die Entkalkungskontrollanzeige (26)
aufleuchtet - je nachdem, was zuerst eintritt. Die
Entkalkungskontrollanzeige leuchtet auf, nachdem
die Maschine etwa 15 Liter Wasser durch die
Briheinheit gepumpt hat.

Der Entkalkungsvorgang dauert ungefdhr 10
Minuten.
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HINWEIS: Stelle sicher, dass sich mindestens 1 Liter DE
Wasser im Wassertank befindet.

Vergewissere dich, dass die Tropfschale leer und
richtig eingesetzt ist.

Vergewissere dich, dass die Maschine eingeschaltet
und im Bereitschaftsmodus ist.

Entkalkungsanleitung

Zum Entkalken kannst du eine der folgenden
Lésungen verwenden:

A. Entkalkungstabletten flir Kaffeemaschinen
B. Flussigentkalker

C. WeiBer Essig und warmes Wasser
Entkalkungsvorbereitung
Entkalkungsvorbereitung

Setze den Wassertank ein (Abb. 14) und fille ihn mit
einem Liter Wasser. Nutze dann eine der folgenden
Losungen:

A. Gib Entkalkungstabletten hinzu und warte, bis
sich diese auflésen, ODER

BunsiemupsyoNbIGeD

B. Gib eine halbe Tasse fliissiges Entkalkungsmittel
in den Wassertank und flige dann einen Liter
warmes Wasser hinzu, damit sich die Losung
griindlich vermischt, ODER

C. Gib 1,5 Essloffel weiBen Essig in den Wassertank
und flge dann einen Liter warmes Wasser hinzu,
damit sich die Lésung gut vermischt.

69



Espressomaschine

Abb. 14

Stelle einen 1-Liter-Behdlter unter den Briihkopf
und einen weiteren

1-Liter-Behdlter unter die Dampfdiise.

Nachdem du die oben genannten Schritte
durchgefihrt hast, kannst du mit dem
Entkalkungsprozess beginnen:

Schritt 1: Entkalkungszyklus starten

Halte im Bereitschaftsmodus die Tasten (I) und UU
gedrickt.

Die (D - und die Entkalkungsanzeige beginnen
zu blinken und zeigen damit an, dass das
Entkalkungsprogramm gestartet wurde.

Drehe den HeiBwasser-/Dampfschalter auf die 4
position.

Die HeiBwasser-/Dampfanzeige beginnt zu blinken,
zusammen mit dem O© und der Entkalkungsanzeige.
Die Wasserpumpe beginnt zu arbeiten und gibt
heiBes Wasser sowohl aus der Briiheinheit als

auch aus der Dampfdise ab. Nach etwa 30
Sekunden beginnt die Pumpe zu pulsieren - das ist
ein normaler Teil des Vorgangs. Nach etwa einer
weiteren Minute schaltet die Pumpe wieder auf einen
gleichmaBigen Wasserstrahl um. Nach weiteren 30
Sekunden stoppt die Pumpe und es flieB3t kein heiBes
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Wasser mehr aus Briihkopf und Dampfduse.

Drehe den HeiBwasser-/Dampfschalter auf die o
Die HeiBwasser/Dampf-Kontrollanzeige hort auf zu
blinken.

Beachte, dass das O und die Entkalkungsanzeige
weiterhin blinken und damit anzeigen, dass sich die
Maschine noch im Entkalkungsprogramm befindet.
Fahre mit Schritt 2 fort.

Schritt 2: Splilgang vorbereiten

Die Dampfdise und der Brilhkopf missen mit frischem
Wasser gereinigt werden, um die Entkalkungslésung zu
entfernen.

WICHTIG: Fir die folgenden Schritte hast du
nur 5 Minuten Zeit, bevor die Maschine das
Entkalkungsprogramm automatisch beendet.

Nimm den Wassertank heraus und reinige ihn.

Fille den Wassertank mit 1 Liter gefiltertem Wasser
und setze ihn wieder in die Maschine ein.

Entleere die Behdlter unter Brithkopf und Dampfdiise
und setze sie wieder ein.

Schritt 3: Spiilgang starten

Drehe den HeiBwasser-/Dampfschalter auf die ')
position.

Die HeiBwasser-/Dampfanzeige beginnt
zusammen mit dem Mund der Entkalkungsanzeige
zu blinken. Die Wasserpumpe beginnt zu arbeiten
und gibt heiBes Wasser sowohl aus der Briiheinheit
als auch aus der Dampfdise ab. Nach etwa 30
Sekunden beginnt die Pumpe zu pulsieren - das

ist ein normaler Teil des Vorgangs. Nach ungefdhr
einer weiteren Minute erzeugt die Pumpe wieder
einen gleichmdaBigen Strom. Nach weiteren

30 Sekunden stoppt die Pumpe. Es flieBt kein
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heiBes Wasser mehr aus dem Briihkopf sowie der
Dampfdise und das Gerat piept.

Drehe den HeiBwasser-/Dampfschalter auf die o
position.

Entkalkungszyklus abgeschlossen

Sobald der HeiBwasser-/Dampfschalter wieder
in die e position, gestellt wird, héren alle Lichter
auf zu blinken und die Entkalkungsanzeige
erlischt, was bedeutet, dass die Entkalkung
abgeschlossen ist. Die Maschine ist dann wieder
voll funktionsfdahig, was dadurch verdeutlicht
wird, dass alle Tasten auf dem Bedienfeld im
Bereitschaftsmodus leuchten.

WASSERVER-
SORGUNG DES
GERATS
NACHFULL-
UND DURCH-
FLUSSERIN-
NERUNGEN

Wenn der Fillstand des Wassertanks der Maschine
fur den Betrieb nicht ausreicht, blinken alle vier
Tasten auf dem Bedienfeld (Power, Mahlen, Einfach-
Tasse, Doppel-Tasse) und die Maschine piept
funfmal. Beachte, dass der Alarmton nur flinfmal
ertdont, wahrend die Tasten noch bis zu einer
Minute lang blinken. Nach einer Minute schaltet
sich der Alarm ab und die Maschine kehrt in den
Bereitschaftsmodus zurtick.

Der gleiche Alarm (alle vier Tasten blinken und

die Maschine piept finfmal) wird ausgeldst, wenn
die Maschine kein Wasser durch den Siebtrdger
leiten kann, um Espresso zuzubereiten. Das kann
passieren, wenn der gemahlene Kaffee zu fein ist,
wenn zu viel Kaffee vorhanden ist oder wenn der
Kaffee zu fest gestampft wird; all das kann einen zu
groBen Widerstand fiir den Wasserfluss verursachen
und dazu fihren, dass die Maschine nicht mehr
funktioniert, bis die Verstopfung beseitigt ist.
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REINIGUNG
UND
WARTUNG

DE
WARNUNG: Lass die Maschine vor der Reinigung

immer abkihlen, um Verbriihungen zu vermeiden.
Schalte die Maschine aus und ziehe den Netzstecker.
Tauche die Maschine oder das Netzkabel nicht

in Wasser oder andere Flissigkeiten, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

1. Lege nach jedem Gebrauch alle abnehmbaren
Teile zur Reinigung ins Wasser, flige bei Bedarf
Reinigungsflissigkeit hinzu und spiile sie dann mit
klarem Wasser ab.

2. Verwende ein weiches Tuch, um das AuBere der
Maschine abzuwischen.

HINWEIS: Verwende keinen Alkohol oder
Reinigungsmittel und tauche

das Gerdt zur Reinigung nicht in Wasser ein.

3. Nachdem du einen Espresso zubereitet

hast, nimm den Siebtrager durch Drehen im
Uhrzeigersinn vom Brihkopf ab. Klopfe den Puck
(wassergesdattigten Kaffeesatz) aus dem Siebtrager
in den Mull oder auf den Kompost. Wische alle
Ricksténde mit einem weichen Tuch ab oder splile
den Siebtrdger mit sauberem Wasser aus. Du kannst
den Siebtrdger mit Spulmittel reinigen, musst ihn
aber vor dem néchsten Gebrauch grindlich mit
klarem Wasser abspilen.

BunsiemupsyoNbIGeD

4. Nachdem du alle abnehmbaren Teile gereinigt
hast, wische sie ab und lass sie trocknen.

HINWEIS: Der abnehmbare Wassertank kann nicht
in der Spulmaschine gereinigt werden.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Maégliche Ursache

Losung

Die Anzeige auf
der Vorderseite der
Maschine ist rot

Der Bohnenbehdlter
ist nicht installiert

Stecke den Netzstecker in eine
geerdete Steckdose Installiere
den Bohnenbehdalter

Auf der Unterseite
der Maschine sind
Wasserspuren zu
sehen

Der Wassertank oder
die Wasserwanne ist
nicht richtig installiert

|Zutaten, die Ubereinander
oder quer liegen (z. B. Pommes
frites), mussen nach der

Hdlfte der Zubereitungszeit
geschttelt werden. Siehe

den Abschnitt ,Einstellungen”
im Kapitel ,Verwendung

des Gerdts”

Nach dem Starten
der Maschine horst
du ein tickendes
Gerdusch und nach
der Ausgabe des
Kaffees ein Zischen

Dies ist ein normales
Phdnomen und das
Gerdusch wird durch
den reguldren Betrieb
des Druckregelventils
erzeugt

Es kommt kein
Kaffee aus dem
Siebtrdger, der
Kaffee flieBt nicht
gleichmdBig aus
dem Siebtrager
oder der Siebtrdger
lasst sich nicht
richtig in die
Trichterhalterung
einsetzen

Zu viel Kaffeepulver,
zu feines Kaffeepulver
oder zu hoher Druck

Die Menge des Pulvers

sollte die Standardmenge
nicht Uberschreiten. Passe
die Mahleinstellung des
Mahlwerks entsprechend an.
Beim Pressen des Pulvers
sollte nicht wiederholt mit
UbermaBiger Kraft gedriickt
werden

Kaffee ohne Crema

Die Kaffeebohnen
sind feucht oder
das Kaffeepulver
ist zu grob

Nutze frische Kaffeebohnen
und Pulver mit mittlerer
Mahlstdrke fur die Zubereitung
von Kaffee
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Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Es kann kein Kaffee
oder heiBes Wasser
zubereitet werden,
nachdem der Dampf
austritt, und die
Maschine pumpt
automatisch Wasser

Nachdem der
Dampfvorgang
abgeschlossen ist,
muss der Druck
abgelassen werden,
um die Temperatur
zu senken. Zu
diesem Zeitpunkt
kénnen keine
anderen Aktionen

durchgefiihrt werden.

Das Wasserpumpen
wird zur schnellen
Abkihlung des
Heizelements
verwendet

Es dauert 20-30 Sekunden,
den Druck abzulassen und
abzukihlen. Nachdem der
Druck abgelassen und die
Abklhlung durchgefiihrt
wurde, funktionieren die
Anzeigen auf dem Bedienfeld
ordnungsgemdanB, und du
kannst ganz normal Kaffee
und heiBes Wasser aufbriithen

Falls du die Ursache des Problems nicht findest, zerlege die Maschine

bitte nicht und wende dich an deine 6rtliche Wartungsstelle.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

TECHNISCHE DATEN

Spannung

220-240V ~50-60 Hz

Leistungsaufnahme in Watt

2000-2285 W
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HERSTELLERGARANTIE FUR DIE USA, KANADA, DIE EU UND DIE
SCHWEIZ

Garantie: Die BODUM® AG, Schweiz, gewdhrt auf die BISTRO-
Espressomaschine eine Garantie von zwei Jahren ab dem Datum

der Auslieferung des Produkts an den Kaufer gegen Material- und
Funktionsmdngel, die auf Konstruktions- oder Herstellungsfehler
zurlickgefuihrt werden kdnnen. Reparaturen werden kostenlos
durchgeflhrt, wenn alle Garantiebedingungen erflllt sind. Erstattungen
sind nicht moglich.

Gewdhrtréger: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Garantiebedingungen: Diese Garantie gilt erst ab der Ubergabe des
Produkts an den Kaufer. Auch die zweijdhrige Garantiefrist beginnt

erst ab diesem Datum. Das Garantiezertifikat muss vom Verkdufer

zum Zeitpunkt des Kaufs ausgefullt werden. Fir den Erhalt von
Garantieleistungen muss das Garantiezertifikat vorgelegt werden. Falls
bei Ihrem BODUM®-Produkt eine Garantieleistung erforderlich ist, wenden
Sie sich bitte an lhren BODUM®-Hdandler, ein BODUM®-Geschdft oder den
fur Ihr Land zustandigen BODUM®-Vertriebspartner, oder besuchen Sie
www.bodum.com.

BODUM® (ibernimmt keine Gewdhr fur Schdden, die durch
unsachgemdBe Verwendung, unsachgemdfBe Handhabung, normale
Abnutzung, unzureichende oder fehlerhafte Pflege oder Wartung,
unsachgemdfBe Bedienung oder die Benutzung des Gerdtes durch
Unbefugte verursacht werden.

Diese Herstellergarantie hat keinen Einfluss auf lhre gesetzlichen
Rechte unter der jeweils geltenden nationalen Gesetzgebung oder lhre
Verbraucherrechte gegenliber dem Handler, die aus dem Verkauf-/
Kaufvertrag entstehen.
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KORREKTE ENTSORGUNG DIESES PRODUKTES

Alte Elektrogerdte dirfen nicht mehr zusammen mit

dem Restmiill beseitigt werden, sondern missen
getrennt entsorgt werden. Die Abgabe bei kommunalen
Sammelstellen durch Privatpersonen ist kostenfrei. Die
Besitzer von Altgeraten sind verpflichtet, die Gerdte zu den

e Sammelstellen zu bringen oder bei einer entsprechenden

Sammlung abzugeben. Mit diesem kleinen personlichen
Aufwand tragen Sie dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe

recycelt und Schadstoffe gezielt behandelt werden kénnen.
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Machine & Expresso

FRANCAIS Félicitations ! Vous étes désormais I'heureux propriétaire
d’une machine a expresso BISTRO de BODUM®. Veuillez lire
attentivement ces instructions avant d’utiliser I'appareil.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Avant d'utiliser lI'appareil électrique, des précautions élémentaires
doivent toujours étre prises, notamment :

Lisez toutes les instructions.

Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que la tension de la prise murale
correspond a la tension indiquée sur l'appareil.

Pour éviter tout risque d’incendie, d'électrocution et de blessure, ne
pas immerger le cordon ou la fiche dans I'eau ou dans tout autre
liquide.

Lappareil ne doit pas étre immergé dans l'eau ou dans tout autre
liquide.

Débranchez l'appareil de la prise murale avant son nettoyage et
lorsqu’il n'est pas utilisé. Laissez l'appareil refroidir complétement
avant de retirer ou de raccorder des composants, ou de le nettoyer.

Ne pas faire fonctionner un appareil dont le cordon ou la fiche est
endommagé, ou si l'appareil fonctionne mal, est tombé ou a été
endommagé de quelque maniére que ce soit. Renvoyez l'appareil au
centre de service agréé le plus proche pour examen, réparation ou
réglage électrique ou mécanique.

Si le cordon d‘alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, un technicien ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter tout danger.

L'utilisation d‘accessoires non spécifiqguement recommandés par le
fabricant de l'appareil peut provoquer un incendie, une électrocution
ou des blessures physiques.

Placez l'appareil sur une surface plane, telle qu’une table ou un
comptoir. Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre sur le bord
de la table ou du comptoir.

Veillez & ce que le cordon d’alimentation ne touche pas la surface
chaude de l'appareil.
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Ne placez pas la machine a espresso sur une surface chaude ou a FR
coté d'un feu pour éviter de 'endommager.

Pour débrancher l'appareil, retirez la fiche de la prise murale. Retirez
toujours la fiche en la tenant, jamais en tirant sur le cordon, car cela
pourrait endommager le cordon et entrainer un risque d‘électrocution.

N‘utilisez pas l'appareil autrement que pour l'usage auquel il est
destiné. Conservez et utilisez 'appareil dans un environnement sec.

Cet appareil produit de la vapeur chaude. Il convient d’étre
extrémement prudent pour éviter de se braler.

La température d’utilisation ou de stockage de la machine a expresso
doit étre supérieure a 0 °C (gel).

Ne faites pas fonctionner la machine a espresso dans un
environnement ou les températures sont élevées, les champs
magnétiques puissants et l'air humide.

Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil (telles que la buse
vapeur, le métal du porte-filtre ou la téte de groupe). Utilisez les
poignées ou les boutons.

1ojdwa,p apo

Ne faites pas fonctionner la machine & expresso sans eau.

Branchez la fiche sur la prise murale avant de mettre tout interrupteur
en position

de marche, et éteignez tout interrupteur avant de retirer la fiche de la
prise murale.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés de 8 ans et

plus s’ils sont supervisés ou ont recu des instructions concernant
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité, et s’ils comprennent

les risques encourus. Le nettoyage et |'entretien ne doivent pas

étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et sont
supervisés. Tenez I'‘appareil et son cordon hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d’expérience et de connaissances, a condition qu'elles soient
supervisées ou qu'elles aient regu des instructions concernant
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Machine & Expresso

I'utilisation de l'appareil en toute sécurité, et quelles comprennent
les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas étre autorisés a jouer avec l'appareil.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans les ménages et
établissements similaires, tels que :

. les cuisines du personnel dans les magasins, bureaux et autres
établissements de travail ;

. les fermes ;

. les clients des hotels, des motels et autres établissements de

type résidentiel ;
. les établissements de type « bed and breakfast ».
AVERTISSEMENT : PRESSION

Pour éviter que la vapeur et I'eau chaudes ne brilent le corps ou ne
causent d'autres blessures, et pour éviter d'endommager ce produit,
lorsque la machine est en train de préparer un expresso ou que la
buse vapeur est en cours d'utilisation, ne retirez pas le réservoir
d'eau ou le porte-filtre. Assurez-vous toujours que la machine est de
nouveau en mode Prét et qu’elle n‘est pas en train de fonctionner
avant de retirer le porte-filtre. Si vous souhaitez ajouter de I'eau dans
le réservoir d'eau, éteignez la machine en appuyant sur le bouton
dalimentation O. Lors de la préparation d'un expresso, veillez

a ce que le porte-filtre soit tourné dans la position spécifiée afin
d'éviter qu’il ne se détache sous l'effet de la pression, ce qui pourrait
provoquer des blessures physiques.

Température élevée

Lorsque la machine fonctionne, ne placez jamais vos mains ou
d'autres parties du corps sous le porte-filtre ou la buse vapeur afin
d'éviter les bralures. Ne touchez jamais la buse vapeur autrement que
par le manchon en silicone qui I'entoure. Tenez toujours l'appareil et
tous ses composants par les poignées et manettes appropriées.

AVERTISSEMENT ! Evitez tout déversement sur le connecteur

AVERTISSEMENT ! Une mauvaise utilisation peut entrainer des
blessures
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AVERTISSEMENT ! La surface de I'élément chauffant est soumise a FR
une chaleur résiduelle apreés utilisation

AVERTISSEMENT ! Ne placez pas l'appareil dans un placard pendant
son utilisation.

Conservez ce mode d'emploi
pour pouvoir vous y référer
ultérieurement

POUR USAGE DOMESTIQUE
UNIQUEMENT

AVANT‘LA Avant la premiére utilisation, ou si la machine n'a S
PREMIERE pas été utilisée pendant une longue période, vous &
UTILISATION devez suivre les étapes suivantes pour rincer et &
mettre en température les circuits internes de la 13
machine. =

1. Vérifiez et assurez-vous que tous les accessoires
sont complets et ne sont pas endommagés.

2. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau
filtrée, entre les niveaux « MIN » et « MAX ». Ne pas
dépasser le niveau de remplissage.

3. Alignez le porte-filtre vide (il ne doit pas y avoir
de café moulu a l'intérieur @ ce moment-la) avec la
téte de groupe, et tournez le porte-filtre dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour le verrouiller
fermement. Le filtre 1 tasse ou le filtre 2 tasses
peuvent étre utilisés, selon les besoins.

4. Branchez l'appareil et appuyez sur le bouton
d'alimentation. L'appareil passe en mode
préchauffage. Lorsque le préchauffage est terminé,
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Machine & Expresso

'appareil passe en mode Prét et tous les voyants
lumineux s'allument en continu.

5. Placez une tasse sous la buse vapeur et mettez
I'interrupteur sur la position Eau chaude Q. Aprés
quelques instants, de I'eau chaude commence a
s'écouler de la buse vapeur. Laissez I'eau couler
pendant 3 a 5 secondes, puis remettez l'interrupteur
dans sa position initiale. Videz I'eau recueillie dans
la tasse.

6. Placez une tasse sur la grille d'égouttage, sous la
téte de groupe, et appuyez sur la touche Y ou Ud

. Aprés quelques instants, I'eau chaude commence
a s'écouler du porte-filtre dans la tasse. La machine
fonctionnera pendant environ 10 a 13 secondes
avant de s'arréter automatiquement.

REMARQUE : n'approchez aucune partie de votre
corps du porte-filtre ou de la buse vapeur lorsque de
I'eau chaude s'écoule, afin d'éviter les bralures.

7. Une fois que l'eau a cessé de couler, videz-la dans
le bac d'égouttage ou videz la tasse.

8. Nettoyez soigneusement les parties amovibles de
'ensemble de l'appareil avec de l'eau chaude.
REMARQUE : Il peut y avoir un bruit lors du premier
pompage de l'eau, c’est normal.

UTILISATION
DE L'APPAREIL
PREPARATION
D'UN EXPRESSO

1. Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau
filtrée, entre les niveaux « MIN » et « MAX ». Ne pas
dépasser le niveau de remplissage.

2. Branchez la machine et appuyez sur le bouton
d'alimentation (assurez-vous que le sélecteur
vapeur/eau chaude est en position e ). L'appareil
passera en mode préchauffage.

Notez que tous les boutons du panneau de
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commande servent également d'indicateurs de FR
fonctionnement de l'appareil,

en s'allumant pour indiquer les différents modes. Par
exemple, le bouton Marche/Arrét clignote pendant

le préchauffage pour indiquer que l'appareil est en

train de préchauffer. Des descriptions détaillées de

ces fonctions et de leurs indicateurs sont fournies

dans les instructions suivantes.

Notez également que le sélecteur vapeur/eau
chaude a trois fonctions (25a-c) : vapeur (a gauche),
repos (au centre) et eau chaude (a droite). Le
sélecteur est également doté d'un voyant Vapeur/
eau chaude (27) qui s'allume sur le panneau

de commande lorsque ces fonctions sont
disponibles.

Préchauffage : appuyez une fois sur la touche (0]
pour mettre l'appareil en mode préchauffage. Le
voyant © clignote pendant le préchauffage de la
machine puis le voyant & s'allume en continu,
indiquant que le broyeur est prét a fonctionner.
Les voyants U et U0 restent éteints tant que le
préchauffage de la machine n'est pas terminé.
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Mode Prét : lorsque tous les éléments de la machine
sont & température, elle passe en mode Prét. A ce
moment-la, les voyants du bouton d'alimentation,
du bouton de mouture, du sélecteur vapeur/eau
chaude, du bouton 1 tasse et du bouton

2 tasses s'allument en continu, et la machine &
expresso peut étre utilisée normalement.

Mode Veille: la machine passe automatiquement en
mode Veille apres 20 minutes d'inactivité en mode
Prét. Vous pouvez réactiver la machine en appuyant
sur le bouton O, la machine se remettra en état de
préchauffage.

Suggestion : nous recommandons de préchauffer
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Machine & Expresso

I'appareil, y compris le porte-filtre, les filtres et les
tasses, avant de I'utiliser, afin que I'expresso ne

soit pas affecté par le froid de l'appareil. Voir les
instructions « Avant la premiére utilisation » pour les
étapes de préchauffage de la machine.

Préparer une tasse d'expresso : lorsque la machine
est en mode Prét, sélectionnez le filtre 1 tasse et
insérez-le dans le porte-filtre. Placez le porte-filtre
dans le logement situé sous la sortie de mouture

et appuyez sur la touche & pour remplir le porte-
filtre d'environ 13 grammes de café moulu. Utilisez
le talon caoutchouté a I'extrémité du porte-filtre
pour le placer contre un comptoir ou une table, et
tout en tenant le porte-filtre d'une main, servez-
vous de l'autre main pour utiliser le tamper a café
afin d'égaliser et de presser le café moulu dans le
porte-filtre. Il est important de ne pas appuyer trop
fort, car cela pourrait géner I'écoulement de l'eau
dans le porte-filtre ; la force de votre bras suffit,
n'utilisez pas le poids de votre corps et ne vous
appuyez pas sur le tamper. Une fois le café moulu
pressé et a niveau, alignez le porte-filtre avec la
téte de groupe et tournez-le dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre pour le verrouiller dans
son emplacement (voir Fig. 1). Placez une tasse

a café sur la grille d'égouttage, sous la téte de
groupe, et appuyez sur le bouton U. La machine
commencera automatiquement a extraire une seule
dose d'expresso. Lorsque le volume défini d'expresso
a été extrait (environ 30 ml), la machine s'arréte
automatiquement et repasse en mode Prét.
Préparer deux tasses d'expresso : alors que la
machine est en mode Prét, sélectionnez le filtre 2
tasses - distinct parce qu'il a un volume légérement
plus grand - et insérez-le dans le porte-filtre. Placez
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le porte-filtre dans le logement situé sous la sortie FR
de mouture et appuyez sur la touche & pour remplir
le porte-filtre d'environ 19 grammes de café moulu.
Utilisez le talon caoutchouté a l'extrémité du porte-
filtre pour le placer contre un comptoir ou une table,
et tout en tenant le porte-filtre d'une main, servez-
vous de l'autre main pour utiliser le tamper & café
afin d'égaliser et de presser le café moulu dans le
porte-filtre. Il est important de ne pas appuyer trop
fort, car cela pourrait géner I'écoulement de l'eau
dans le porte-filtre ; la force de votre bras suffit,
n'utilisez pas le poids de votre corps et ne vous
appuyez pas sur le tamper. Une fois le café moulu
pressé et a niveau, alignez le porte-filtre avec la
téte de groupe et tournez-le dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre pour le verrouiller dans
son emplacement (voir Fig. 1). Placez une tasse

a café sur la grille d'égouttage, sous la téte de
groupe, et appuyez sur le bouton UU. La machine
commencera automatiquement a extraire une
double dose d'expresso. Lorsque le volume défini
d'expresso a été extrait (environ 60 ml), la machine
s'arréte automatiquement et repasse en mode Prét.

REMARQUE : lors de la préparation de l'expresso,
assurez-vous que le porte-filtre est tourné dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre dans sa
position correcte, comme indiqué dans

la figure ci-dessous.

1ojdwa,p apo

85



Machine & Expresso

Fig. 1

Réglage personnalisé :

La machine & expresso BISTRO est également
dotée d’'une fonction de personnalisation. Pour
personnaliser la quantité d’expresso extraite pour
les options 1 tasse et 2 tasses, lorsque vous vous
préparez a servir une dose d'expresso, appuyez
simplement sur le bouton UouUU (selon ce que
vous préparez) et maintenez-le enfoncé. Lorsque
vous maintenez le bouton enfoncé, il clignote,
indiquant que la machine enregistre le réglage
personnalisé. Maintenez le bouton enfoncé lorsque
I'expresso commence a s’écouler. Lorsque le
volume d'expresso atteint la quantité souhaitée,
reldchez simplement le bouton ; l'appareil s‘arréte
de fonctionner et émet un signal sonore, indiquant
qu’il a enregistré la quantité d'expresso que vous
venez d'extraire.

La prochaine fois que vous servirez une dose, la
machine extraira la méme quantité que celle que
vous venez d'enregistrer. Notez que la machine
enregistre le volume et non le temps, il est donc
important 1) d‘avoir du café moulu dans le porte-
filtre pendant le réglage et 2) d‘avoir un indicateur
visuel ou d'utiliser une échelle pour mesurer la
quantité d'expresso extraite. La machine peut étre
réglée pour extraire de 20 a 400 ml.
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Pour rétablir les réglages d’usine du volume
d’extraction de l'expresso, il suffit d'‘appuyer
simultanément sur les touchese (D , et UU et de
les maintenir enfoncées.

UTILISATION
DE L'APPAREIL
EAU CHAUDE
ET VAPEUR

Eau chaude : lorsque la machine est en mode Prét,
placez une tasse sous la buse vapeur. Placez le
sélecteur vapeur/eau chaude sur Det I'appareil
commence & expulser de I'eau chaude par la buse
vapeur. Le voyant Eau chaude/vapeur commence

a clignoter et les boutons lumineux Uet QU
conservent leur état d'origine, indiquant que les
fonctions d’extraction peuvent étre utilisées pendant
que l'eau chaude coule. Lorsque vous avez terming,
il vous suffit de remettre le sélecteur sur e pour que
la machine arréte de produire de I'eau chaude et
revienne en mode Prét. Notez que de I'eau chaude
peut encore s'écouler de la buse vapeur ; soyez donc
prudent lorsque vous retirez la tasse de dessous.

REMARQUE : le volume d’eau produit par la

fonction d’eau chaude est au moins de 170 ml. Il

est important d'utiliser un récipient suffisamment
grand pour recueillir I'eau chaude, ou quelqu’un

doit étre présent pour la surveiller pendant la durée
d’utilisation. Une fois la fonction d'eau chaude
terminée, ramenez rapidement le bouton en position
initiale (équivalent a midi sur une horloge), sinon
I'indicateur d’eau chaude clignotera en guise
d’alarme.

Préchauffage a la vapeur : lorsque lI'appareil est
en mode Prét, tenez la tasse que vous souhaitez
préchauffer sous la buse vapeur, en veillant & ce
que l'extrémité de la buse se trouve a l'intérieur de
la tasse. Ne placez pas simplement la tasse sous
la buse, car la vapeur se disperserait au-dessus de
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Machine & Expresso

la tasse, ce qui est dangereux et inefficace pour le
préchauffage. Positionnez le sélecteur Vapeur/eau
chaude sur & et 'appareil commence a envoyer de
la vapeur chaude a travers la buse vapeur.

Le voyant Eau chaude/vapeur clignote et les
boutons lumineux t conservent leur

état d'origine, ce qui indique que les fonctions
d’extraction peuvent étre utilisées pendant la
cuisson a la vapeur. Laissez la vapeur se diffuser
pendant plusieurs secondes, jusqud ce que la tasse
soit tiede au toucher ou atteigne la température
souhaitée. Une fois terminé, remettez le sélecteur
sur e pour arréter la vapeur, et 'appareil repasse en
mode Prét.

Lait & la vapeur : lorsque l'appareil est en mode Prét,
remplissez le pichet a lait avec la quantité souhaitée
de lait froid (ou de substitut de lait), en veillant a ne
pas trop le remplir. Le lait doit atteindre & peu pres
le dessous de I'échancrure du bec verseur. Tenez le
pichet a lait par sa poignée, en le plagant sous la
buse vapeur, I'extrémité de la buse étant immergée
dans le lait. Ne placez pas simplement le pichet sous
la buse, car la vapeur se dispersera au-dessus du
lait, ce qui est dangereux et ne permettra pas de
chauffer le lait & la vapeur correctement. Pour un
résultat optimal, nimmergez pas l'extrémité de la
buse trop profondément dans le lait. Tenez le pichet
|légérement incliné pour créer un mouvement de
tourbillon qui aidera a aérer le lait, produisant ainsi
une texture légere et crémeuse.

Positionnez le sélecteur Vapeur/eau chaude sur Dot

'appareil commence a diffuser de la vapeur chaude
par la buse. Le voyant Eau chaude/vapeur clignote
et les boutons lumineux Y et onservent leur état
initial, ce qui indique que les fonctions d'extraction
peuvent étre utilisées pendant la diffusion de la
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vapeur. Vaporisez le lait jusqu’a ce que le pichet FR
devienne chaud au toucher, mais soyez prudent -

une surchauffe peut provoquer des bralures. Une

fois que le lait a atteint la température souhaitée,
ramenez le sélecteur sur e pour arréter la vapeur,

et 'appareil repasse en mode Prét. Retirez la buse
vapeur du lait.

Conseil : pour obtenir de meilleurs résultats, purgez la
buse vapeur avant et aprés l'utilisation de la fonction
vapeur. Suivez les étapes du « Préchauffage », mais
ne laissez échapper la vapeur que pendant 3 a 5
secondes. Arrétez la fonction vapeur et jetez I'eau
recueillie avant de passer aux étapes du « Lait a la
vapeur ».

ATTENTION : cette fonction produit de la vapeur
a haute température. Soyez toujours extrémement
prudent lorsque vous manipulez des tasses
préchauffées, des pichets d lait chauds ou lorsque
vous déplacez la buse vapeur.

REMARQUES :

De I'eau chaude peut encore s'écouler de la buse
vapeur apres l'arrét de la fonction vapeur. Soyez
donc prudent lorsque vous retirez les tasses ou le
pichet a lait.
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Nettoyez la buse vapeur aprés chaque utilisation,
en veillant a ne pas toucher les éléments chauds.

La fonction vapeur fonctionne pendant un maximum
de 5 minutes.

Si cette limite est dépassée, la vapeur s‘arréte, le
voyant Vapeur/eau chaude clignote et les fonctions
vapeur, eau chaude et extraction s‘arrétent
temporairement jusqu‘a ce que l'appareil refroidisse.
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UTILISATION
DE L'APPAREIL
BROYAGE DES
GRAINS DE
CAFE

La machine a expresso BISTRO est équipée d'un
broyeur a café intégré. Avant d'utiliser le broyeur,
assurez-vous que tous les composants sont installés
correctement, conformément aux directives
suivantes :

Fig. 2: Assurez-vous que la téte du broyeur (28)

est serrée dans le sens des aiguilles d'une montre,
conformément aux symboles représentés sur le
composant. Insérez ensuite la trémie a grains (1) et
vissez-la sur I'appareil comme indiqué.

Fig. 3: Insérez la trémie a grains en alignant la
languette située sur le fond du récipient avec la
rainure correspondante située sur le dessus de la
machine a expresso. Une fois l'alignement réalisé,
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appuyez et tournez-la dans le sens des aiguilles d'une
montre. Vous entendrez un cliquetis lorsque la trémie
sera complétement installée. Le cliquetis indique le
serrage ou le desserrage du broyeur et correspond &
la grosseur de la mouture du café, comme on peut le
voir ci-dessous.

Des repeéres sur la trémie a grains (Fig. 4) indiquent
la finesse ou la grosseur de la mouture sélectionnée.
Pour sélectionner un réglage de mouture, il suffit de
tourner la trémie jusqu'd ce que l'indicateur en bas
(Fig. 5) s'aligne sur la taille de mouture souhaitée.

Il est recommandeé d'utiliser les réglages de 1a10
pour obtenir la mouture optimale pour un espresso.
Le réglage idéal de la mouture varie en fonction de
la fraicheur et de la qualité des grains torréfiés.

FASTER
EXTRACTION EXTRACTION

conrse VEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 0

Fig. 4: La taille de la mouture va de 0 a 30, de fine a
grossiere. Plus le chiffre est élevé, plus la mouture du
café est grossiere, et inversement.

Fig.5
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1. Assurez-vous que la trémie a grains est
correctement installée. Le voyant \= devient blanc
lorsque le broyeur est prét a I'emploi. Si, pour une
raison quelconque, la trémie a grains est mal

. . N

installée, le voyant <= s‘allume en rouge et le broyeur
ne fonctionne pas.

2. Remplissez la trémie a grains en veillant a ne pas
la surcharger, afin d‘éviter que les grains de café ne
soient mouillés, ce qui affecterait la mouture et le
produit final.

3. Comme le montre la figure 6, placez le porte-filtre
(12) avec un filtre 1 tasse (13) ou un filtre 2 tasses (14)
dans la sortie de mouture (5).

4. Appuyez sur & pour commencer le broyage.

Le broyeur s‘arréte automatiquement apreés avoir
atteint la quantité

de mouture définie. Vous pouvez également appuyer
sur S

pour arréter le broyage a tout moment.

REMARQUE : le broyeur est réglé par défaut pour le
filtre

2 tasses. Il dose environ 19 g de marc de café (en 13
secondes) avec une taille de mouture réglée entre 1
et 10.1et10.
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Notez que si vous utilisez le filtre 1 tasse, vous devrez
arréter manuellement le moulin aprés environ 10
secondes (produisant environ 13 g de marc de café)
pour vous assurer que le filtre n'est pas trop rempli.
Vous pouvez également réinitialiser la durée

de mouture pour le filtre 1 tasse en suivant les
instructions

de la section « Réglage de la durée de mouture »
ci-dessous.

REMARQUE : la fraicheur, la torréfaction, la qualité
et le type de grains de café utilisés influencent la
facon dont le café est moulu et extrait, ce qui affecte
la saveur et la consistance de I'expresso.

Il est recommandé d'affiner le réglage de la mouture
en fonction de vos go(ts pour obtenir des résultats
optimaux.

5. Retirez le porte-filtre (12) de la sortie de mouture
(5). Si le filtre contient trop peu de café, vous pouvez
en ajouter en répétant les étapes 3 et 4 jusqu’a ce
que vous obteniez la quantité correcte.

6. L'une des extrémités du porte-filtre est munie

d’un talon caoutchouté. Placez cette extrémité
contre le comptoir ou la table tout en tenant la
poignée du porte-filtre d’'une main. De I'‘autre main,
utilisez le tamper a café (18) pour niveler et presser
uniformément le café moulu dans le porte-filtre. La
force de votre bras (environ 12,5 kg) est suffisante

- veillez & ne pas appuyer trop fort ou & ne pas
utiliser le poids de votre corps, car cela pourrait trop
compacter le café moulu et empécher l'extraction.
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Fig.7

Tassez la mouture Lorsque le bord du tamper (18)

vers le bas s'aligne avec le bord du porte-
filtre (12), cela indique que la
quantité de mouture dans le filtre
est suffisante et qu'elle a été
correctement comprimée.

7. Une fois la mouture tassée, insérez le porte-filtre
dans la téte de groupe et tournez dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour le verrouiller
en place. Sélectionnez ensuite le bouton Y ou 0o
correspondant d la taille du filtre pour extraire un
expresso.

REMARQUES :

Lorsque la trémie a grains (1) n'est pas installée, le
voyant & devient rouge.

Si le broyeur fonctionne en continu pendant 3
minutes, la machine arréte automatiquement la
fonction de broyage pendant 6 minutes, afin de
laisser I'appareil refroidir. Au bout de 6 minutes,
'appareil se remet a fonctionner normalement.

Lorsque la fonction de broyage ne peut pas étre
utilisée normalement, comme dans I'exemple
ci-dessus, le voyant & clignote et l'appareil émet
trois bips.

Réglage de la durée de broyage : la durée de
broyage est personnalisable et peut étre facilement
réglée. Pour ce faire, il suffit d‘appuyer sur le bouton
foon) . . ;oa oge

U et de le maintenir enfoncé, a condition que la
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trémie & grains soit pleine et que le porte-filtre soit FR
inséré sous l'orifice de sortie de la mouture. Lorsque
vous maintenez le bouton enfoncé, le voyant ]
commence ¢ clignoter et le broyeur se met en
marche. Lorsque vous avez moulu la quantité de
café souhaitée, reldchez simplement le bouton ; la
machine émet un signal sonore indiquant qu’elle a
enregistré le nouveau réglage. Notez que la machine
enregistre la durée de broyage et non le volume de
café, ce qui signifie qu’une fois le réglage modifié,

le broyeur fonctionnera toujours pendant la méme
durée, méme si la taille de la mouture est modifiée

- ce qui pourrait signifier que si vous augmentez

la grosseur de la mouture, vous obtiendrez une

plus grande quantité de café, et vice versa. Notez
également que la machine ne peut enregistrer que
des durées de broyage supérieures

a 5 secondes ; en degd, le réglage ne sera pas
modifié.
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REMARQUE : pour rétablir les réglages d’usine du
broyeur, appuyez simultanément sur les boutons (0]
et & et maintenez-les enfoncés.

CHOISIR

LE BON CAFE
ET LA BONNE
MOUTURE

Mouture

Pour de meilleurs résultats, nous recommandons
d‘utiliser du café fraichement moulu, de torréfaction
foncée, comme une torréfaction frangaise ou
expresso.

Broyage

Le broyage des grains de café est une étape clé du
processus de préparation de l'expresso. La taille
optimale de la mouture varie en fonction du type et
de la qualité des grains de café que vous utilisez,
c'est pourquoi vous obtiendrez les meilleurs résultats
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en procédant a des ajustements fréquents. Effectuer
ces ajustements demande de la pratique, mais vous
obtiendrez au final un expresso parfaitement adapté
a votre gout.

Si le café est moulu trop finement, il risque
d'entraver I'écoulement de l'eau dans le porte-filtre,
ce qui se traduira par une mauvaise extraction, voire
un échec.

Si la mouture est trop grossiéere, l'eau s'écoulera
trop rapidement a travers le café, ce qui affectera
'arébme et le golt de I'expresso.

Voir la section « Utilisation de l'appareil : broyage
des grains de café » ci-dessus pour savoir comment
ajuster le réglage de la mouture sur le broyeur
intégré de la machine a expresso BISTRO.

Il est recommandé d'utiliser les réglages de 1a10
du broyeur intégré de la machine pour les grains de
café fraichement torréfiés (moins d’'un mois). Pour 2
tasses, il est recommandé d'utiliser environ 19 g de
marc de café ; pour 1 tasse, 13 g sont recommandés
pour une extraction optimale.

Pour éviter que les grains de café ne soient mouillés,
ce qui affecterait la mouture et le godt et la qualité
du café final, ne mettez pas trop de grains de café
dans le bac a grains.

Méme si le café fraichement moulu a un aréme
plus prononcé et produit un expresso de meilleure
qualité, il est également possible d’utiliser du café
pré-moulu avec la machine expresso BISTRO. Notez
que le café pré-moulu ne peut conserver son arébme
que pendant 7 a 8 jours s'il n‘est pas stocké dans un
récipient hermétique et placé dans un endroit frais.
Ne stockez pas le café dans le réfrigérateur ou le
congélateur.
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UTILISATION
DE LAPPAREIL
RETABLIR LES

FR
Si, @ un moment donné, vous souhaitez rétablir tous

les réglages d'origine de la machine (y compris les
fonctions de broyeur et d'extraction), il vous suffit
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REGLAGES d'appuyer simultanément sur les quatre boutons O,
D'USINE G, , et UU et de les maintenir enfoncés. L'appareil
émet un signal sonore et tous les voyants clignotent
simultanément deux fois. La machine reviendra
ensuite aux réglages d’usine.
Les sections d’'instructions relatives au broyeur
et a la préparation de l'expresso comprennent
toutes deux des étapes permettant de ramener
ces fonctions spécifiques individuellement & leurs
réglages d’usine par défaut.
UTILISATION Réglage personnalisé de la température
DE L'APPAREIL  d‘extraction du café
REGLAGES Cette machine est dotée d’'une fonction de contréle
DE LA PID, qui permet de contréler I'unité responsable du
TEMPERATURE  chauffage de l'eau, de sorte que le café puisse étre

extrait & une température de 92°C.

La plage de température d'extraction du café
demeure réglable entre 88 et 96°C.

Une modulation, chaque fois par strate de 2°C, reste
possible, permettant de répondre a des exigences
disparates en matiére de go(t.

Une température accrue intensifie l'amertume et
atténue l'acidité.

Une température amoindrie atténue I'amertume et
intensifie l'acidité.

Pour accéder au mode de réglage de la
température d'extraction du café

Maintenir enfoncé le bouton Marche/Arrét (!) et le
bouton Tasse Unique Uen meme temps pendant
4 secondes, la machine émettra un son (bip) et le
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voyant du bouton Marche/Arrét (I) commencera a
clignoter.

Définition de I'indication de température :

REMARQUE : Le voyant du bouton d‘alimentation (!)
continuera de clignoter, indiquant que le mode de
réglage personnalisé demeure activé.

IMPORTANT : Aprés avoir accédé au mode de
réglage personnalisé, le dispositif abandonnera

ce mode pour repasser a I'état de veille si aucune
touche n'est actionnée dans un délai d'une minute.

Une fois le réglage parachevé, appuyer sur le bouton
d‘alimentation pour sauvegarder le réglage.

UTILISATION
DE L'APPAREIL
BOITE A
OUTILS

ET
ACCESSOIRES
DE NETTOYAGE

La machine expresso BISTRO est équipée d'outils
de nettoyage, notamment une épingle et une
brosse de nettoyage, ainsi que d'une boite a
outils (15) permettant de les ranger de maniére
pratique. Les filtres 1 tasse et les filtres 2 tasses
peuvent également étre rangés dans la boite a
outils. La boite a outils se trouve en bas & gauche
de l'appareil, derriere le bac d'égouttage. Lorsque
le bac d'égouttage est retiré (Fig. 8), vous pouvez
accéder a la boite a outils en la tirant simplement
hors du compartiment.
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Epingle de nettoyage

L'épingle de nettoyage (17) est utilisée pour nettoyer
la buse vapeur et les filtres. L'épingle la plus épaisse
sert a nettoyer la buse vapeur (Fig. 9), et la plus fine
sert a nettoyer les filtres (Fig. 10).
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Fig. 9 : Nettoyez la buse vapeur Fig. 10 : Nettoyez les filtres (13, 14)
(6) avec I'épingle la plus épaisse. avec Iépingle la plus fine.

Brosse de nettoyage

La brosse de nettoyage (16) est utilisée pour
nettoyer le systéme de broyage, y compris le bac de
mouture et la goulotte de broyage, lorsque la trémie
a grains (1) et la téte de broyeur (28) sont retirées.
Suivez les étapes décrites dans la section « Nettoyer
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le broyeur» ci-dessous pour des instructions plus

détaillées.

Fig. 11: Nettoyez le dispositif antistatique
et la sortie de mouture (5).

Fig. 12 : Nettoyez le bac de mouture et la
goulotte de broyage a l'aide de la brosse
de nettoyage jointe (Fig. 13).

Fig. 13 : Lextrémité arriere de la brosse
de nettoyage peut étre utilisée pour
détacher le filtre du porte-filtre (12).
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Nettoyer le broyeur FR

Si vous remarquez une diminution de la quantité de
mouture en sortie du broyeur, cela peut indiquer que
la sortie du broyeur (5) et la téte de broyeur (28) ont
besoin d'étre nettoyées.

Si vous moulez régulierement du café trés fin, il
est recommandé de nettoyer souvent la sortie du
broyeur (5) et la téte de broyeur (28).

Le broyeur est équipé d’'un systéme antistatique
destiné a empécher la mouture de se répandre et de
se disperser hors de la sortie du broyeur (5). Si vous
remarquez que la mouture séchappe du porte-filtre
ou se disperse hors de la sortie du broyeur, utilisez

la brosse de nettoyage pour nettoyer la sortie du
broyeur afin déliminer toute accumulation autour du
systéme antistatique.

REMARQUE : assurez-vous que le systéeme de
broyage est complétement vide pendant le
nettoyage. Il ne doit pas y avoir de grains dans la
trémie, et lorsque le broyeur est en marche, aucune
mouture de café ne doit étre distribuée.
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1. Tournez la trémie a grains dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre pour la retirer. Notez que
la trémie peut étre retirée méme s'il y a encore des
grains dedans, car les grains ne sortent pas du fond
de la trémie tant qu'elle n'est pas installée dans le
broyeur. Une fois retirée, videz la trémie & grains de
tous les grains restants.

2. Tournez la téte de broyeur interne (28) dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre et retirez-la.
Utilisez la brosse de nettoyage (16) pour nettoyer

la téte de broyeur et retirer le café moulu qui se
trouve dans les engrenages. NE PAS rincer la téte de
broyeur interne avec de I'eau. NE PAS verser d'eau
dans le broyeur.
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3. Utilisez la brosse de nettoyage pour nettoyer le
bac de mouture et la goulotte de broyage.

4. Réinstallez la trémie a grains vide, SANS remettre
en place la téte de broyeur. Appuyez sur le bouton
Set laissez le broyeur fonctionner pour balayer les
résidus de mouture dans le bac de mouture. Si la
mouture n'est pas complétement éliminée, répétez
les étapes 3 et 4.

5. Retirez la trémie a grains et réinstallez la téte du
broyeur en l'insérant et en la tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour la verrouiller,
comme illustré par les symboles gravés sur le
plastique. Réinstallez ensuite la trémie a grains. Le
nettoyage est terminé.

UTILISATION
DE L'APPAREIL
DETARTRAGE

La machine & espresso BISTRO dispose d’'une
fonction de détartrage intégrée, ainsi que d’'un
témoin de détartrage qui vous signale qu'il est
temps de nettoyer la machine.

Il est recommandé de détartrer la machine tous les

4 4 6 mois ou lorsque le témoin de détartrage (26)
sallume, selon ce qui survient en premier. Le témoin
de détartrage sallume aprés que l'appareil a fait
circuler environ 15 litres d'eau dans la téte de groupe.

Le processus de détartrage prend environ 10
minutes.

REMARQUE : lorsque vous lancez le programme de
détartrage, veuillez : vous assurer qu’il y a au moins 1
litre d'eau dans le réservoir deau.

Vous assurer que le bac d’égouttage est vide et
correctement en place.

Vous assurer que l'appareil est allumé et en mode
Prét.
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Instructions de détartrage FR

Pour le détartrage, vous pouvez utiliser au choix :
A. Des pastilles de détartrage pour machine a café
B. Un détartrant liquide

C. Du vinaigre blanc et de I'eau chaude
Préparation du détartrage

Insérez le réservoir d'eau (Fig. 14) et remplissez-le
avec 1 litre d'eau. Ajoutez au choix :

A. Des pastilles de détartrage, et attendez quelles se
dissolvent, OU

B. Une demi-tasse de détartrant liquide dans le
réservoir d'eau, puis ajoutez 1 litre d'eau chaude
pour permettre a la solution de se mélanger
complétement, OU

C. 1,5 mesure de vinaigre blanc dans le

réservoir d'eau, puis ajoutez 1 litre d'eau chaude
pour permettre & la solution de se mélanger
complétement.
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Fig. 14

Placez un récipient de 1L sous la téte de groupe et un
autre récipient de 1L sous la buse vapeur.

Aprés avoir effectué les étapes ci-dessus, vous pouvez
commencer le processus de détartrage :

Etape 1: Démarrez le cycle de détartrage
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En mode Prét, appuyez sur les boutons (D et UU et
maintenez-les enfoncés. Le voyant O et le témoin de
détartrage se mettent a clignoter, indiquant que le
programme de détartrage a commencé.

Placez le sélecteur Eau chaude/vapeur sur la
position Q.

Le voyant Eau chaude/vapeur commence a
clignoter en méme temps que le voyant O et le
témoin de détartrage. La pompe a eau se met en
marche et débite de I'eau chaude au niveau de
la téte de groupe et de la buse vapeur. Au bout
d'environ 30 secondes, la pompe commence

a émettre des impulsions - il s'‘agit d'une étape
normale du processus. Au bout d'une minute
environ, la pompe recommence a débiter un flux
régulier. Aprés 30 secondes supplémentaires, la
pompe s‘arréte, 'eau chaude cesse de s‘écouler de
la téte de groupe et de la buse vapeur.

Placez le sélecteur Eau chaude/vapeur sur la
position e Le voyant Eau chaude/vapeur cesse de
clignoter.

Notez que le voyant (l) et le témoin de détartrage
continueront a clignoter, indiquant que le
programme de détartrage est toujours en cours.
Passez a I'étape 2.

Etape 2 : préparez le cycle de rincage

La buse vapeur et la téte de groupe doivent étre
nettoyées da l'eau douce pour éliminer la solution
détartrante.

IMPORTANT : vous ne disposez que de 5 minutes pour
effectuer les étapes suivantes avant que l'appareil ne
quitte automatiquement le programme de détartrage.

Retirez le réservoir d’eau et nettoyez-le.
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Remplissez le réservoir d'eau avec 1litre d'eau filtrée et FR
replacez-le dans la machine.

Videz les récipients situés sous la téte de groupe et la
buse vapeur et remettez-les en place.

Etape 3 : démarrez le cycle de rincage

Placez le sélecteur Eau chaude/vapeur sur la
position Q.

Le voyant Eau chaude/vapeur commence a
clignoter en méme temps que le voyant O et le
témoin de détartrage.

La pompe G eau se met en marche et débite de
I'eau chaude au niveau de la téte de groupe et de
la buse vapeur. Au bout d’environ 30 secondes, la
pompe commence a émettre des impulsions - il
s‘agit d'une étape normale du processus. Au bout
d’une minute environ, la pompe recommence a
débiter un flux régulier.

Aprés 30 secondes supplémentaires, la pompe
s‘arréte, I'eau chaude cesse de sécouler de la téte
de groupe et de la buse vapeur, et l'appareil émet
un signal sonore.
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Placez le sélecteur Eau chaude/vapeur sur la
position e.

Cycle de détartrage terminé

Une fois que le sélecteur Eau chaude/vapeur

est remis en position e, tous les voyants cessent
de clignoter et le témoin de détartrage s’éteint,
signalant que le détartrage est terminé. Lappareil
redevient entierement fonctionnel, comme
I'indiquent tous les boutons du panneau de
commande qui s‘allument en mode Prét.
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UTILISATION Lorsque le réservoir de la machine ne contient pas
DE L'APPAREIL  assez deau pour fonctionner, les quatre boutons du
AVERTISSE- panneau de commande clignotent ( alimentation,
MENTS mouture, 1tasse, 2 tasses) et la machine émet cing
SUR LE bips. Notez que le signal sonore ne se déclenche
REMPLISSAGE que cinq fois, tandis que les boutons continuent de
ET clignoter pendant une minute. Au bout d’'une minute,
L'ECOULEMENT le systéme d‘alarme s'éteint de lui-méme et l'appareil
DE L'EAU repasse en mode Prét.
Le méme systéme d'alarme (les quatre boutons
clignotant et la machine émettant cing bips) se
déclenche si la machine ne parvient pas a faire
circuler I'eau dans le porte-filtre pour préparer
I'expresso. Cela peut se produire si le café moulu
° est trop fin, s’il y a trop de café ou si le café est trop
g tassé ; tous ces éléments peuvent entrainer une
u% résistance trop importante a I'écoulement de l'eau et
S faire en sorte que la machine s‘arréte
£ de fonctionner jusqu’d ce que le blocage soit
é éliminé.
NETTOYAGE AVERTISSEMENT : laissez toujours la machine

ET ENTRETIEN

refroidir avant de la nettoyer afin d’éviter les
bralures. Eteignez I'appareil et débranchez-le de la
source d‘alimentation. N'immergez pas l'appareil ou
le cordon d’alimentation dans lI'eau ou dans un autre
liquide afin d‘éviter tout choc électrique.

1. Aprés chaque utilisation, mettez toutes les parties
amovibles dans l'eau pour les nettoyer, ajoutez du
détergent liquide si nécessaire, puis rincez-les a
l'eau claire.

2. Utilisez un chiffon doux pour essuyer I'extérieur de
la machine.

REMARQUE : n'utilisez pas d'alcool ou de détergent
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et nimmergez pas l'appareil dans l'eau pour le FR

nettoyer.

3. Aprés avoir préparé une dose d'expresso, retirez le
porte-filtre de la téte de groupe en le tournant dans
le sens des aiguilles d’'une montre. Tapotez la poudre
(marc saturé d'eau) hors du porte-filtre et jetez-la a
la poubelle ou au compost.

Essuyez tout résidu avec un chiffon doux ou rincez
le porte-filtre & l'eau claire. Vous pouvez utiliser un
détergent pour nettoyer le porte-filtre, mais vous
devez veiller a le rincer soigneusement a l'eau claire
avant la prochaine utilisation.

4. Aprés avoir nettoyé toutes les parties amovibles,
essuyez-les pour les sécher.

REMARQUE : |e réservoir d'eau amovible ne peut pas
étre lavé au lave-vaisselle.
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TROUBLESHOOTING

branché.

Probléme Cause possible Solution
Lappareil nest pas Branchez le cordon
Pas d'affichage PP P d‘alimentation & une prise

reliée a la terre.

[S)]
Le bouton \Z sur le
panneau avant de la
machine est rouge.

Le bac a grains n'est
pas installé.

Installez le bac a grains

Il'y a une fuite
d’eau dans la partie
inférieure de la
machine

Le réservoir

d'eau ou le bac
d'égouttage ne sont
pas correctement
installés

Vérifiez que le réservoir d'eau
est correctement aligné avec
l'arriére de la machine et que
le joint fonctionne. Assurez-
vous que le bac d'égouttage
est correctement aligné avec
le bas de l'appareil et qu’il est
inséré a fond.

Vous entendrez

un bruit de tic-tac
aprés avoir démarré
la machine et un
sifflement une fois le
café versé.

Il s'agit d'un
phénoméne normal
et le son est produit
par le fonctionnement
normal de la soupape
de contréle de la
pression.

Le café ne sort pas
du tout du porte-
filtre ou ne s'écoule
pas en douceur,

ou le porte-filtre

ne peut pas étre
installé dans le
support a entonnoir
correctement.

Il'y a trop de café,
le café est moulu
trop finement ou la
mouture a été trop
pressée.

La quantité de mouture
utilisée ne doit pas dépasser
19 g. Ajustez la taille de la
mouture sur un réglage moins
fin pour une extraction en
douceur du café. Ne jamais
tasser la mouture de fagon
répétée, ni utiliser le poids de
votre corps ou exercer une
pression excessive.

Café sans creme

Les grains de café
sont humides ou le
café moulu est trop
grossier.

Choisissez des grains de café
frais et essayez une mouture
plus fine.
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Les fonctions
d'extraction et
d'eau chaude ne
marchent pas aprés
I'utilisation de la
fonction vapeur,

et la pompe a eau
fonctionne en
interne.

Une fois la production
de vapeur terminée,
la pression doit étre
libérée pour baisser
la température. A

ce stade, aucune
autre opération ne
peut étre réalisée. Le
pompage de l'eau est
utilisé pour refroidir
rapidement |'élément
chauffant

Il faut entre 20 et 30 secondes
pour que la pression soit
relachée et que l'appareil
refroidisse. Une fois la pression
relachée et le refroidissement
terminé, les voyants du
panneau de contrble
fonctionneront correctement.
Vous pourrez alors préparer un
expresso et distribuer de l'eau
chaude normalement.

Si vous ne trouvez pas la cause du probléme, ne démontez pas la
machine et contactez votre réparateur local.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

DONNEES TECHNIQUES

Tension

220-240V ~50-60 Hz

Puissance

2000-2285 W
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Machine & Expresso

GARANTIE DU FABRICANT POUR LES E.-U. ET LE CANADA, L'U.E. ET
LA SUISSE.

Garantie : BODUM® AG, Suisse, garantit contre les matériaux
défectueux et les dysfonctionnements imputables a des défauts de
conception ou de fabrication la machine a espresso BISTRO pendant
une période de deux ans a compter de la date de livraison du
produit au consommateur acheteur. Les réparations sont effectuées
gratuitement si toutes les conditions de la garantie sont remplies.
Aucun remboursement n'est possible.

Garant: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Conditions de garantie: la présente garantie ne prend effet, et la période
de garantie de deux ans ne commence, qu‘au moment de la livraison du
produit au consommateur acheteur. Le certificat de garantie doit étre
rempli par le vendeur au moment de l'achat. Ce certificat de garantie

doit étre présenté pour bénéficier des services de garantie. Si votre
produit BODUM® nécessite un service de garantie, veuillez contacter votre
revendeur BODUM®, un magasin BODUM®, le distributeur BODUM® de
votre pays, ou visitez www.bodum.com.

BODUME® ne fournira pas de garantie pour les dommages résultant d'une
utilisation inappropriée, d'une mauvaise manipulation, de l'usure normale,
d'un entretien ou de soins inadéquats ou incorrects, d'une mauvaise
manceuvre ou de |'utilisation de l'appareil par des personnes non autorisées.

Cette garantie du fabricant n'affecte pas vos droits légaux en vertu des
lois nationales applicables en vigueur, ni votre droit contre le revendeur
découlant du contrat de vente/d'achat.
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MISE AU REBUT CORRECT DE CE PRODUIT

Ce sigle indique que ce produit ne doit pas étre éliminé
avec les autres déchets ménagers dans I'UE. Pour éviter
d'éventuels impacts néfastes pour I'environnement ou la
santé humaine dus & des dép6bts incontrélés de déchets,
recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la
réutilisation durable des matiéres premiéres. Pour retourner
votre appareil usagé, veuillez utiliser des systémes de
retour et de collecte, ou contactez le revendeur ol le
produit a été acheté. Il peut reprendre le produit pour

un recyclage respectueux de l'environnement.
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Espressomaskine

DANSK. Tillykke! Du er nu den stolte ejer af en BISTRO Espressomaskine

fra BODUM®. Lzes venligst disse instruktioner omhyggeligt, for
du anvender apparatet.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

For det elektriske apparat tages i brug skal grundlaeggende
forholdsregler altid felges, inklusiv:

Lees alle instruktioner.

Far brug skal du tjekke, at spaendingen i stikket svarer til den angivne
spaending, der er trykt pd maskinen.

For at beskytte mod brand, elektriske sted og personskader ma
ledning og stik ikke nedszenkes i vand eller anden vaeske.

Apparatet mé ikke nedsaenkes i vand eller anden vaeske.

Fjern stikket fra stikkontakten fer rengering, og nar apparatet ikke er
i brug. Lad apparatet kgle helt ned far fiernelse eller pasaettelse af
komponenter eller fgr rengaring.

Brug ikke nogen apparater med beskadigede ledninger eller stik, eller
efter apparatet lider funktionsfejl eller tabes eller bliver beskadiget
pd nogen madade. Aflever apparatet til naermeste autoriserede
serviceveerksted til undersggelse, reparation eller elektrisk eller
mekanisk justering.

Hvis stremkablet bliver beskadiget, skal det udskiftes af producenten,
dennes serviceagent eller lignende kvalificeret person for at undga, at
der opstar fare.

Brugen af eventuelt tilbehgr med dette apparat, som ikke er specifikt
anbefalet af apparatets producent kan resultere i brand, elektrisk
stad eller fysiske skader.

Placer apparatet pd en flad overflade, sGsom et bord eller et
kakkenbord. Lad ikke stramkablet haenge ud over bordet eller
kekkenbordets kant.

Serg for at ledningen ikke er i kontakt med apparatets varme
overflade.

Placer ikke espressomaskinen pd en varm overflade eller ved siden af
dben ild for at undgd, at den bliver beskadiget.
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For at frakoble skal du treekke stikket ud af stikkontakten. Fjern altid DA
stikket ved at holde i selve stikket, aldrig ved at traeekke i ledningen,

da dette kan resultere i skader pd ledningen og udgere en risiko for
elektrisk sted.

Brug ikke apparatet pd nogen anden méde end den, det er beregnet
til. Opbevar og brug apparatet i et tart miljg.

Dette apparat danner varm damp. Du bgr veere ekstremt forsigtig for
at undgd at blive forbraendt.

Temperaturen ved anvendelse eller opbevaring af espressomaskinen
ber veere hgjere end 32°F / 0°C (frysepunktet).

Brug ikke espressomaskinen i et miljg med hgje temperaturer, steerke
magnetfelter og hgj luftfugtighed.

Rer ikke den varme overflade pd apparatet (sGésom dampdysen,

og metallet pa portafilteret eller bryggehovedet). Brug héndtag eller
greb.

Lad ikke espressomaskinen kgre uden vand.

Tilslut stikket i kontakten, fer du drejer en knap til teend-positionen og
slé alle knapper fra, for stikket fjernes fra vaegkontakten.

BujusianupsBnig

Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 &r og opefter, sa leenge

de er under opsyn, er blevet instrueret i hvordan apparatet
anvendes pa sikker vis og forstar de involverede risici. Renggring og
brugervedligehold bgr ikke udferes af barn, medmindre de er aldre
end 8 ar og er under tilsyn. Hold apparatet og dets ledning udenfor
reekkevidde af bgrn, som er yngre end 8 ar.

Apparaterne kan benyttes af personer med nedsat fysisk, sensorisk
eller mental funktionsevne eller manglende erfaring og viden, sa
lzenge de er under opsyn, er blevet instrueret i hvordan apparatet
anvendes pa sikker vis og forstar de involverede risici.

Bern ma ikke lege med apparatet.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt i hjemmet og lignende
steder sdsom:

. Personale kekkenomrdader i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger;
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Espressomaskine

. Stuehuse;

. Af kunder pd hoteller, moteller og andre beboelsesmiljzer;
. | miljger sdsom bed and breakfast.

ADVARSEL: TRYK

For at forhindre varm damp og varmt vand i at skolde kroppen,

eller resultere i andre personskader, og for at forhindre skade pa
dette produkt, mé vandbeholderen eller portafilteret ikke fiernes,
ndr espressomaskinen aktivt brygger espresso, eller ndr dampregret
er i brug. Du skal altid kontrollere, at maskinen er i tilstanden klar
og ikke er aktivt i drift, fer du fierner portafilteret. Hvis du vil heelde
mere vand i vandbeholderen, skal maskinen slukkes ved at trykke pd&
teend/sluk-knappen o, Nar du brygger espresso, skal du sgrge for,
at portafilteret er drejet til den angivne position for at undgd, at det
bliver lgsnet af opbygget tryk, hvilket kan resultere i fysiske skader.

Hgj temperatur

Nar maskinen arbejder, ma du aldrig anbringe dine haender eller
eventuelle andre kropsdele under portafilteret eller dampraret, for at
undgd forbreendinger. Rer aldrig ved damprgret andre steder end pé
silikonelommen, der omslutter det. Hold altid apparatet og alle dets
komponenter i de korrekte hdndtag og steenger.

ADVARSEL! Undgd steenk pad stikket

ADVARSEL! Misbrug kan fordrsage personskade

ADVARSEL! Varmeelementets overflade vil stadig vaere varm efter brug

ADVARSEL! Placer ikke apparatet i et skab, nér det er i brug

Gem denne brugsanvisning til
fremtidig reference

KUN TIL INDENDQRS
HUSHOLDNINGSBRUG
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FOR FORSTE
ANVENDELSE

Fer den farste brug, eller hvis maskinen ikke har
veeret i brug igennem laengere tid, bgr du falge
trinnene nedenfor for at skylle og opvarme de
interne rgr i maskinen.

1. Tiek og kontroller at alt tilbeher er komplet og ikke
beskadiget.

2. Fyld vandbeholderen med filtreret vand, imellem
“MIN” og “MAX" niveauerne. Overfyld ikke.

3. Placer det tomme portafilter (der bgr ikke

veere kvaernet kaffe i pd dette tidspunkt) med
bryggehovedet og drej portafilteret mod uret for at
|Gse det fast. Filteret til enten enkelte kopper eller til
dobbelte kopper kan bruges efter behov.

4. Seet apparatet i og tryk pd taeend/sluk-knappen.

Maskinen starter nu opvarmningstilstand. Nér den
er varmet op, skifter den til tilstanden Klar, og alle
indikatorlysene vil lyse konstant.

5. Placer en kop under damprgret og drej kontakten
til positionen for varmt vand Q. Efter et gjeblik vil
der begynde at flyde varmt vand fra damprearet.
Tillad vandet at dispensere i 3-5 sekunder og skift
derefter kontakten tilbage til o positionen. Heeld det
indsamlede vand fra koppen ud.

6. Placer en kop pd dryppepladen, nedenfor
bryggehovedet. og tryk pa b eller UU. Efter et
gjeblik vil der begynde at Igbe varmt vand fra
portafilteret ned i koppen. Maskinen kegrer i omkring
10-13 sekunder, for den stopper automatisk.

BEMZERK: Raek ikke nogle kropsdele ud mod
portafilteret eller dampraret, nar det varme vand
lgber, for at undga skoldning.
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Espressomaskine

7. Efter at vandet stopper med at lgbe, skal du
halde vandet i en dryppebakke eller koppen.

8. Rens grundigt alle aftagelige dele pa hele
maskinen med varmt vand.

BEMZERK: Der kan komme en lyd, nar der pumpes
vand ferste gang. Dette er normalt.

BRUG AF
APPARATET
SADAN
LAVER DU EN
ESPRESSO

1. Fyld vandbeholderen med filtreret vand, imellem
“MIN” og “MAX" niveauerne. Overfyld ikke.

2. Tilslut maskinen og tryk pd teend/sluk-knappen
(kontroller at damp/varmt vand kontakten er i e

position). Maskinen starter nu i opvarmningstilstand.

Bemeerk, at alle knapper pé kontrolpanelet ogsa
fungerer som indikatorer for maskinens operationer,
idet de lyser op for at vise forskellige tilstande.

For eksempel blinker teend/sluk-knappen under
opvarmningen for at vise, at maskinen varmer op.
Detaljerede beskrivelser af disse funktioner og deres
indikatorer er angivet i de felgende instruktioner.

Bemaerk ogsd at kontakten damp/ varmt vand har
tre funktioner (25a-c): damp (til venstre), standby

(i midten) og varmt vand (til hgjre). Kontakten har
ogsd en damp/ varmt vandindikator (27), som lyser
op pé kontrolpanelet, ndr disse funktioner kan
bruges.

Varm op: Tryk pd GOen gang for at bringe maskinen

i opvarmningstilstand. O vil blinke mens maskinen
~ . .

varmer op og\Z vil lyse op konstant, hvilket

ar@iver, at kvaernen er klar til at blive betjent. U og

U0 vil forblive slukkede, indtil maskinen er feerdig

med sin opvarmning.
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Klar-tilstand: Nar hele maskinen er opvarmet, DA
gar den i Klar-tilstand. P& det tidspunkt

lyser indikatorerne pé teend/sluk-knappen,
kveernknappen, damp/ varmt vand-knappen,
enkeltkop-knappen og dobbeltkop-knappen op

konstant, og espressomaskinen kan bruges som

normalt.

Dvaletilstand: Maskinen gér automatisk i
dvaletilstand efter den har veeret i Klar-tilstand i 20
minutter uden at have veeret i brug.

Du kan aktivere maskinen igen ved at trykke p& d)
og maskinen vil igen gd ind i opvarmningstilstand.

Forslag: Vi forslar, at du opvarmer apparatet,
inklusiv portafilteret, filtre og kop, fer brug, sa at
espressoen ikke vil blive pavirket af kulden fra
apparatet. Se “Far farste brug” anvisninger for trin
til at opvarme maskinen.

Lav en enkelt kop espresso: N&r maskinen er i
Klar-tilstand, skal du veelge filteret til enkeltkopper
og seette det i portafilteret. Placer portdfilteret i
beslagene nedenfor kaffekveernen, og tryk pa &
for at fylde portafilteret med cirka 13 gram af malet
kaffe Brug gummifoden tilsidst i portafilteret til at
anbringe den imod et kakkenbord eller bord, og
mens du holder portafilteret med en hand, bruger
du den anden hand til at bruge kaffestamperen

til at udjeevne og trykke den kvaernede kaffe ind i
portafilteret. Det er vigtigt ikke at trykke for hardt,
da dette kan pavirke flowet af vand gennem
portafilteret. Din armstyrke er rigeligt - brug ikke din
kropsveegt og laen dig ikke indover stamperen. Nar
den kvaernede kaffe er presset og udjeevnet, skal du
placere portafilteret ud fra bryggehovedet og dreje
det mod uret for at lase det fast (se Fig. 1).

BujusianupsBnig
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Espressomaskine

Placer en kaffekop pa dryppepladen, nedenunder
bryggehovedet, og tryk pd U. Maskinen begynder
automatisk at udtraekke et enkelt shot af espresso.
Nar den valgte maengde af espresso er trukket ud
(omkring 30 ml), stopper maskinen automatisk og
vender tilbage til Klar-tilstand.

Lav en dobbeltkop af espresso: Nar maskinen er i
Klar-tilstand, skal du veelge filteret til dobbeltkopper
- forskelligt, fordi det har en lidt stgrre volumen

- og seette det i portafilteret. Placer portafilteret

i beslaget nedenfor kaffekvaernen, og tryk pa )

for at fylde portafilteret med cirka 19 gram af
kvaernet kaffe. Brug gummifoden i den ene ende af
portafilteret til at placere det mod et kgkkenbord
eller et bord. Mens du holder portafilteret med

en hand, skal du nu bruge den anden til at bruge
kaffestamperen til at udjeevne og trykke den malede
kaffe ned i portafilteret. Det er vigtigt ikke at trykke
for hardt, da dette kan pavirke flowet af vand
gennem portdfilteret. Din armstyrke er rigeligt -
brug ikke din kropsveegt og leen dig ikke indover
stamperen. Nér den kveernede kaffe er presset

og udjeevnet, skal du placere portafilteret ud fra
bryggehovedet og dreje det mod uret for at lase det
fast (se Fig. 1). Placer en kaffekop pa dryppepladen
nedenfor bryggehovedet, og tryk pa UU. Maskinen
begynder automatisk at udtreekke et dobbelt shot
af espresso. Nar den valgte maengde espresso

er trukket ud (omkring 60 ml), stopper maskinen
automatisk og vender tilbage til Klar-tilstand.

BEMZRK: Nar du laver espresso, skal du sgrge
for, at portafilteret er drejet mod uret til den rette

position som vist pd figuren nedenfor.
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Fig.1

DA

Tilpassede indstillinger:

BISTRO Espressomaskinen har ogsd
brugerdefinerbar funktionalitet. For selv at definere
mangden at espresso der bliver udtraekket til
enten/bdde enkeltkop og dobbeltkop muligheder,
nar der forberedes til et treek et shot af espresso,
skal du blot trykke og HOLDE V eller U nede
(den du forbereder). Nar du holder knappen

nede, blinker den, hvilket indikerer, at maskinen
registrerer den brugerdefinerede indstilling.
Fortseet med at holde knappen nede, nar
espressoen begynder at flyde ud. Nar shottets
volumen nér den gnskede maengde, slipper du
bare knappen. Sa stopper apparatet og bipper,
hvilket indikerer, at det har registreret maengden af
espresso, du lige har udtrukket. Nar du laver et shot
naeste gang, vil maskinen udtreekke den samme
maengde, som du lige har registreret. Bemeerk, at
maskinen registrerer volumen, ikke tid, sé det er
vigtigt at 1) have malet kaffe i portafilteret, nar du
justerer indstillingen, og 2) have enten en visuel
indikator eller bruge en veegt til at mdle maengden
af udtrukket espresso. Maskinen kan justeres til at
udtreekke hvad som helst fra 20 ml til 400 ml.

BujusianupsBnig

For at genoprette fabriksindstillingerne for espresso
udtraekkelsesmaengde, skal du blot trykke og holde

(l), U og samtidigt.
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Espressomaskine

BRUG AF
APPARATET
VARMT VAND
OG DAMP

Varmt vand: Nar maskinen er i Klar-tilstand, skal du
placere en kop under damprgret. Drej damp/varmt
vand kontakten til Q, og maskinen vil begynde at
pumpe varmt vand ud igennem damprgret. Det
varme vand/damp indikatorlys vil begynde at blinke
og Vog Uu oplyste knapper vil beholde deres
oprindelige tilstand, der angiver at udtraekning

kan bruges, mens det varme vand Igber. Nar den
er feerdig, skal du blot dreje kontakten tilbage til
udgangspunktet e og maskinen vil stoppe med at
pumpe varmt vand og vil ga tilbage til Klar-tilstand.
Bemeerk at der stadig kan dryppe varmt vand fra
damprgret, s@ veer forsigtig, nar du fierner den
varme kop under den.

BEMZRK: Vandpafyldningen for den varme
vandfunktion er ikke mindre end 170 ml. Det er
vigtigt, at bruge en tilstreekkelig stor beholder til at
indsamle det varme vand, eller en person skal veere
tilstede for at holde gje med den under brugen. Efter
at funktionen med det varme vand er feerdig, skal
du venligst dreje knappen til midt position med det
samme, ellers vil indikatoren for det varme vand
blinke som en alarm.

Damp opvarmning: Mens maskinen er i Klar-tilstand,
hold koppen som du agnsker at forvarme under
dampraret, og kontroller at spidsen af raret er indeni
koppen. Placer ikke blot koppen under reret, da
damp vil fordeles ovenfor koppen, hvilket er farligt
og ineffektivt for opvarmning. Drej damp/varmt vand
knappen til @’, og maskinen vil begynde at pumpe
varmt vand igennem damprgret. Varmt vand/
damp indikatorlyset vil blinke og 0 og oplyste
knapper vil bevare deres oprindelige tilstand, hvilket
angiver, at udtreekningsfunktioner kan bruges under
dampning. Lad dampen flyde i nogle sekunder,
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indtil koppen er varm at rare ved eller nar din
@nskede temperatur.

Sa snart den er feerdig, skal du dreje kontakten
tilbage til o for at stoppe dampen, og maskinen vil
vende tilbage til Klar-tilstand.

Mzelkedampning: Nar maskinen er i Klar-tilstand,
skal du fylde meaelkekanden med den gnskede
maengde af kold meelk (eller alternativ). Serg for ikke
at overfylde. Meelken bgr cirka nd til undersiden af
dysens indhak. Hold i maelkekandens handtag og
placer den under dampregret med spidsen af reret

i maelken. Placer ikke bare kanden under rgret, da
dampen udsendes over meelken, hvilket er farligt og
ikke damper maelken korrekt. For at f& det optimale
resultat, skal du ikke dyppe damprgret for langt ned
i mzelken. Hold kanden lidt vinklet for at skabe en
cirkulerende bevaegelse, som hjelper med at ilte
maelken, hvilket giver en let, cremet konsistens.

Drej damp/varmt vand kontakten til &, og maskinen
vil begynde at pumpe varmt damp igennem rgret.
Indikatorlyset for varmt vand/damp vil blinke og
og Ug oplyste knapper beholde deres oprindelige
tilstand, hvilket angiver at udtraekning kan bruges
under dampning. Damp maelken indtil kanden er
varm at rgre ved, men veer forsigtig - overophedning
kan give forbreendinger. Nar maelken ndr den
enskede temperatur, skal du dreje kontakten tilbage
til o for at stoppe dampningen, og maskinen vil
vende tilbage til Klar-tilstand. Fjern dampreret fra
meelken.

Tip: For at f& de bedste resultater, bar du rense
dampraret for og efter, du bruger dampfunktionen.
Felg “opvarmnings” trinnene, men tillad kun damp

at lebe i 3-5 sekunder. Sluk for dampfunktionen og
kasser eventuel vand der indsamles, for du fortsaetter
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med “meaelkedampning” trinnene.

ADVARSEL: Denne funktion producerer damp med
en hgj temperatur. Du skal altid udvise ekstrem
forsigtighed, nar du hdndterer forvarmede kopper,
varme maelkekander, eller flytter dampreoret.

BEMARKNINGER:

Varmt vand kan dryppe fra dampreret, efter
dampfunktionen er slukket, s veer forsigtig, nér du
fierner kopper eller maelkekanden.

Rens dampraret efter hver brug - pas pad, at du ikke
rerer ved varme dele af apparatet.

Dampfunktionen vil kere i maksimalt 5 minutter.
Hvis graensen overstiges stopper dampen,

é indikatorlyset for damp/varmt vand blinker, og
é funktionerne damp, varmt vand og udtraekning vil
ﬁ stoppe midlertidigt, indtil maskinen er kglet ned.
g
&
BRUG AF BISTRO Espressomaskinen har en indbygget
APPARATETS kaffekvaern. Fer du bruger kvaernen, skal du sikre
KVAERNEDE dig, at alle komponenter er installeret korrekt ud fra

KAFFEB@NNER folgende retningslinjer:
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Fig. 2: Kontroller at kveernehovedet (28) er strammet
med uret i overensstemmelse med grafikken der

er markeret pd komponenten. Indszet derefter
bgnnebeholderen (1) og skru den fast pd apparatet
som vist.

Fig. 3: Indsaet bgnnebeholderen ved at justere tappen
pd bunden af beholderen med det tilsvarende indhak
i toppen af espressomaskinen. Nar de er ud for
hinanden, skal du trykke ned og dreje den med uret.
Du vil hgre, at beholderen klikker én gang, nar den

er installerret korrekt. Kliklyden indikerer strammen
eller lgsning af kveernen og tilsvarer grovheden af den
kveernede kaffe som set nedenfor.

Der er markeringer p& bgnnebeholderen (Fig. 4),
som viser den valgte finhed eller grovhed af den
kveernede kaffe. For at veelge en indstilling for
kvaernen, skal du blot dreje bgnnebeholderen indtil
indikatoren i bunden (Fig. 5) stér pd linje med den
onskede kveernstarrelse. Det anbefales, at du
bruger indstillingerne imellem 1 0g 10 for at f& den
optimale kveernstgrrelse til espresso. Den ideelle
kveernstarrelse vil variere afhaengigt af friskheden og
kvaliteten af de ristede kaffebgnner.
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Espressomaskine

FASTER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
r 1

30 25 20 15 10 5 0

Fig. 4: Kveernstgrrelsen spaender fra O til 30, fin
til grov. Jo starre tallet er, jo mere grov vil den
kveaernede kaffe veere - og omvendt.

Fig.5

1. Kontroller at bennebeholderen er installeret
korrekt.

Svil lyse op konstant hvid, nar kvaernen er klar til
brug. Hvis af en eller anden arsag, bennebeholderen
er forkert installeret, vil & lyse red og vil ikke
fungere.

2. Fyld bannebeholderen, men husk ikke at overfylde
for at forhindre kaffebgnnerne i at blive vade, hvilket
kan pavirke kvaernen og slutproduktet.

3. Som vist pa figur 6 skal portafilteret (12) med

et filter til en enkelt kop (13) eller et filter til en
dobbeltkop (14) szettes i kveernens udgang (5).
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4. Tryk pa O for at begynde at kvaerne. Kvaernen
stopper automatisk, nér den har néet den indstillede
maengde, der skal kveernes. Du kan ogsé trykke pa
Sforat stoppe kveernen til enhver tid.

BEMZRK: Standardindstillingen pd kvaernen
er beregnet til filteret til dobbeltkopper, hvor
der doseres omkring 19g af malet kaffe (over 13
sekunder) med en kveernstgrrelse indstillet til
imellem 1-10.

BujusianupsBnig

Bemaerk, at hvis du bruger filteret til enkeltkopper,
skal du stoppe kvaernen manuelt efter 10 sekunder
(hvilket giver dig omkring 13 g malet kaffe) for at
sikre dig, at filteret ikke overfyldes. Du kan ogsd
nulstille kveernetiden for filteret til enkeltkopper
ved at falge instrukserne i sektionen “Justering af
kveernetid” nedenfor.

BEMZRK: Friskheden, ristningen, kvaliteten og
typen af kaffebgnner, du bruger, pavirker hvordan
kaffen kveernes og bliver udtrukket, hvilket derfor
pavirker smagen og konsistensen af espressoen.
Det anbefales, at du fintuner kveerneindstillingen ud
fra din smag for at f& det optimale resultat.
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Flg 7

5. Fjern portafilteret (12) fra kveerneudgangen (5).
Hvis filteret indeholder for lidt kaffe, kan du tilfaje
mere ved at gentage trin 3 og 4, indtil du har den
korrekte maengde.

6. Den ene ende af portafilteret har en
gummibekleedt fod. Placer den ende mod
kekkenbordet eller et bord, mens du holder i
portafilterets handtag med en hand. Med den anden
hd&nd bruger du kaffestamperen (18) til at udjeevne
og trykke den malede kaffe jeevnt ned i portafilteret.
Din armstyrke (omkring 12,5 kg) er rigeligt - sgrg

for ikke at trykke for hardt ned eller bruge din
kropsveegt, da dette kan komprimere den malede
kaffe for meget og forhindre dig i at kunne udtraekke

espressoen.
Pres den malede Nar enden af stamperen (18) star
kaffe nedad lige ud for enden af portafilteret (12),

indikerer det, at der er en rigelig
mangde af malet kaffe i filteret og
det er blevet komprimeret til den
korrekte grad.

7. Nar den kveernede kaffe er stampet, skal du saette
portafilteret i bryggehovedet og dreje det mod

uret for at lase det fast. Derefter skal du veelge den
tilsvarende U eller UU knap i henhold til filterets
starrelse for at udtraekke espresso.
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BEMZARKNINGER: DA

Nar bgnnebeholderen (1) ikke er monteret, vil
indikatoren for & oplyse i red konstant.

Hvis kveernen kgrer konstant i 3 minutter, vil
maskinen automatisk sl& kveernfunktionen fra i op
til 6 minutter, for at apparatet kan kale ned. Efter 6
minutter vender maskinen tilbage til normal drift.

Nér kvaernefunktionen ikke kan bruges normalt, som
i ovenstdende, vil & blinke og maskinen vil bippe tre
gange.

Justering af kvaernetid: Kvaernetiden kan
brugerdefineres og justeres nemt. For at gere

dette, skal du blot trykke og holde &, nede, mens
bannebeholderen er fuld og portafilteret er indsat
under kveerneudgangen. Mens du holder den

nede, vil&S indikatorlyset begynde at blinke, mens
kveernen begynder at arbejde. Nar du har kvaernet
den gnskede maengde af kaffe, skal du bare slippe
knappen. Maskinen bipper nu, hvilket indikerer, at
den har registreret den nye indstilling. Bemaerk, at
maskinen registrerer kveernetiden og ikke maengden
af kaffe, hvilket betyder, at ndr indstillingen sendres,
vil kveernen altid kere i samme maengde tid, selv
hvis kveernstgrrelsen aendres. Det kan betyde, at
hvis du ger kveernen grovere, kan du ende med at
fa@ en stgrre maengde kaffe og omvendt. Bemaerk
ogsd, at maskinen kun kan registrere kvaernetider pa
mere end 5 sekunder, alt der er mindre end det og
indstillingen vil ikke blive eendret.

BEMARK: For at gendanne kvearnen til
fabriksindstillinger, tryk og hold O nede 0g & pa
samme tid.

BujusianupsBnig
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SADAN VALG-
ER DU DEN
RETTE KAFFE
OG KVARN-
STORRELSE

Kvzernet kaffe

For at fa de bedste resultater, anbefaler vi, at du
bruger friskkvaernet, mgrkristet kaffe - sésom fransk
eller espressoristet.

Kvaern

At kveerne kaffebgnnerne er et vigtigt trin i espresso
bryggeprocessen. Den optimale kveernstarrelse

vil variere afhaengigt af typen og kvaliteten af
kaffebgnnerne, du bruger, sa de bedste resultater
kommer af at lave justeringer ofte. Det kraever
gvelse at lave disse justeringer, men det vil i sidste
ende resultere i espresso, der passer perfekt til din
smag.

Hvis kaffen er kvaernet for fint, kan det forhindre
vandflowet gennem portdfilteret, hvilket giver en
darlig eller fejlslaen udtraekning.

Hvis kaffen er for grov flyder vandet for hurtigt
gennem kaffen, hvilket pavirker aromaen og
smagen i den udtrukne espresso.

Se sektionen “S&dan bruger du apparatet:
Kvaernen” ovenfor for instrukser til, hvordan
du justerer kveernindstillingen i BISTRO
Espressomaskinens indbyggede kvaern.

Det anbefales, at du bruger indstillingerne

imellem 1-10 i maskinens indbyggede kveern for
friske ristede kaffebgnner (indenfor 1 maned). Til
dobbeltkoppen anbefales det, at du bruger omkring
19 g af kveernet kaffe. Til enkeltkoppen anbefales 13
g for den optimale udtraekning.

For at forhindre kaffebgnnerne i at blive vade,
hvilket pavirker kveernen og kaffens smag og effekt,
skal du undgd at haelde for mange kaffebgnner i
bgnnebeholderen.
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Mens frisk kveernet kaffe har en steerkere aroma og DA
producerer en hgjere kvalitets shot af espresso, er

det ogsd muligt at bruge formalet kaffe med BISTRO
Espressomaskinen. Bemeerk, at formalet kaffe kun

kan fastholde sin aroma i 7 til 8 dage, medmindre

det opbevares i en forseglet beholder og opbevares
keligt.

Opbevar ikke kaffe i keleskab eller fryser.

BujusianupsBnig

BRUG AF Hvis pa et tidspunkt du gnsker at vende tilbage til
APPARATETS maskinens oprindelige fabriksindstillinger (inklusiv
GENDAN TIL kveaernen og udtraekningsfunktionerne), skal du blot
FABRIKSIND- trykke og holde alle fire (l) &, , og ) knapper
STILLINGER nede pd samme tid. Maskinen vil bippe, og alle
lysene vil blinke sammen to gange. Maskinen
nulstilles derefter til fabriksindstillingerne.
Bdde sektionen med instruktioner til kvaernen og
espressobrygning inkluderer trin til at nulstille
de specifikke funktioner individuelt til deres
fabriksindstillinger.
BRUG AF AP- Brugerdefineret indstilling for kaffeudtraeknings
PARATET temperatur
TEMPERA- Denne maskine har en PID kontrolfunktion, der kan
TURINDSTILL- holde gje med varmeblokken for varmt vand, sa at
INGER kaffen kan blive udtrukket ved en temperatur pd

92°C.

Du kan justere kaffens udtreekningstemperatur og
den justerlige temperatur speender fra 88-96°C.

2°C kan eendres hver gang, hvilket kan imgdekomme
forskellige smagskrav.

Bitterheden vil blive forgget og surheden vil blive
formindsket, n@r temperaturen er hgjere.
Bitterheden vil blive formindsket og surheden vil
blive foraget, ndr temperaturen er lavere.
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For at komme ind i tilstanden for indstilling af
kaffeudtraeekningens temperatur

Hold og tryk pa teend/sluk-knappen (0] og enkeltkop
knappen d pd samme tid i 4 sekunder, maskinen vil
bippe og indikatoren for teend/sluk-knappen 0] vil
begynde at blinke.

Definition af temperatur indikation:

BEMZARK: Indikatoren for teend/sluk-knappen o vil
fortsaette med at blinke, hvilket indikerer, at den er i
brugerdefineret indstillingstilstand.

VIGTIGT: Efter at du er kommet ind i den
brugerdefinerede indstillingstilstand, vil apparatet
gd ud af tilstanden og vende tilbage til klar-
tilstanden, safremt der ikke er trykket p& nogen knap
inden for 1 minut.

Efter at du har fuldfert indstillingen, skal du trykke
pa teend/sluk-knappen for at gemme indstillingen.

BRUG AF
APPARATETS
VARKTD-
JSKASSE OG
RENG@RING-
STILBEH@R

BISTRO Espressomaskinen leveres udstyret med
renggringsveerktajer, herunder en rensendl og

en rensebgrste, sdvel som en veerktgjskasse (15),
som let kan bruges til at opbevare disse. Filtre

til enkeltkopper og filtre til dobbeltkopper kan

ogsa opbevares i veerktejskassen. Veaerktgjskassen
opbevares i bunden til venstre af apparatet, bagved
drypbakken. Nar drypbakken er fiernet (Fig. 8), kan
du fad adgang til veerktgjskassen ved ganske enkelt
at treekke den ud af rummet.
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Fig. 8 @

Rensenal

Rensendlen (17) bruges til at rense damprgret og
filtrene. Den tykkere ndl er til at rense dampreret
(Fig. 9) og den tyndere ndl er til filtre (Fig. 10).

Fig. 9: Renggr damprgret (6) med Fig. 10: Renger filtrene (13, 14)
den tykkere nal. med en tyndere nal.

Renggringsbearste

Renggringsbersten (16) bruges til at rense
kveernsystemet, herunder kveernkammeret og
kvaernskakten, nar bennebeholderen (1) og
kveernhovedet (28) er fjernet. Fglg trinnene vist i
sektionen “Rens kvaernen” nedenfor for at fd mere
detaljerede instrukser.
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Fig. 11: Renger den antistatiske enhed
og kaffekveern udgangen (5).

Fig. 12: Renger kvaernens kammer og
kveernens skakt med den medfglgende
renggringsbgrste som Fig. 13.

Fig. 13: Den bagerste ende af
renggringsbgrsten kan bruges til at
lasne filteret fra portafilteret (12).
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Renger kvaernen DA

Hvis du bemeerker et fald i maengden af kaffe

fra kveernen, kan dette veere en indikation pd, at
kveernudgangen (5) og kveernhovedet (28) skal
renses.

Hvis du ofte kveerner meget fint kaffe, anbefales det,
at du renser kveernudgangen (5) og kvaernhovedet
(28) ofte.

Kvaernen er udstyret med et antistatisk system,

der er beregnet til at forhindre kveernet kaffe i

at blive spredt vaek fra kveernudgangen (5). Hvis

du bemeerker, at kaffe flyder ud fra portafilteret

eller veek fra kveernudgangen, skal du bruge
renggringsbersten til at rense inde i kvaernudgangen
for at fijerne eventuelt ophobet materiale omkring
det antistatiske system.

BEMARK: Sgrg for, at kveernsystemet er helt tomt
under rensning. Der bar ikke veere nogen bgnner i

bannebeholderen, og ndr kveernen karer, ber intet
kveernet kaffe komme ud.

BujusianupsBnig

1. Drej bgnnebeholderen mod uret for at fjerne den.
Bemeerk, at beholderen kan fjernes, selv hvis der
stadig er bgnner i den, da beholderen ikke udsender
bgnner fra bunden, medmindre den er installeret

i kvaernen. Nar den er fjernet, skal du temme
bgnnebeholderen for tilbagevaerende bgnner.

2. Drej det interne kvaernhoved (28) mod uret og

tag det ud. Brug renggringsbgrsten (16) til at rense
kveernhovedet og fierne den kvaernede kaffe i
tandhjulene. SKYL IKKE det indvendige kveernhovede
med vand. HALD IKKE vand i kveernen.
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3. Brug renggringsbersten til at rense
kvaernkammeret og kvaernskakten.

4. Geninstaller den tomme bgnnebeholder, UDEN at
saette kveernhovedet tilbage. Tryk pa S knappen og
lad kveernen kgre for at rense kvaernens rester ud i
kveernskakten. Hvis den kvaernede kaffe indeni ikke
fiernes helt, skal du gentage trin 3 og 4.

5. Fjern begnnebeholderen og geninstaller
kveernhovedet ved at saette det i og dreje det
mod uret for at lase, som vist pa grafikken, der
er indgraveret i plastikken. Geninstaller derefter
bgnnebeholderen. Renggringen er faerdig.

BRUG AF
APPARATETS
AFKALKNING

BISTRO Espressomaskinen har en indbygget
afkalkningsfunktion, sammen med en
afkalkningsindikator, der forteeller dig, hvornar det er
tid til at rense maskinen.

Det anbefales, at du afkalker maskinen hver 4-6
mdneder, eller nar afkalkningslyset (26) teendes -
afheengigt af, hvad der kommer farst. Afkalknings
indikatorlyset vil teendes, ndr maskinen har kert
omtrent 15 L vand igennem bryggehovedet.
Afkalkningsprocessen tager cirka 10 minutter.
BEM/RK: Ndr du starter afkalkningsprogrammet,
skal du venligst:

Kontrollere at der er mindst 1L vand i vandtanken.
Kontrollere at drypbakken er tom og placeret korrekt.
Kontrollere at maskinen er teendt og i Klar-tilstand.
Afkalkningsinstruktioner

Til afkalkning kan du enten bruge:
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A. Afkalkningstabletter til kaffemaskiner DA
B. Afkalkningsveeske

C. Hvid eddike og varmt vand

Forberedelse til afkalkning

Indseet vandtanken (Fig. 14) og fyld den med 1L
vand. Tilfgj enten:

A. Afkalkningstabletter og vent pa, at
afkalkningstabletterne oplgses, ELLER

B. En halv kop flydende afkalkningsmiddel i
vandbeholderen, og heeld derefter 1L varmt vand
i for at tillade at oplasningen bliver godt blandet
sammen, ELLER

C. Heeld 1,5 skefuld klar eddike i vandbeholderen og
haeld derefter 1L varmt vand i for at lade det blive
godt blandet sammen.

Bulusianupbsbnig

Fig. 14

Placer en 1L/34 oz beholder under bryggehovedet og
en anden 1L/34 oz beholder under dampraret.

Nar du har gennemfart ovenstdende trin, kan du
pdbegynde afkalkningsprocessen:

Trin 1: Start afkalkningscyklussen

i klar-tilstand tryk og hold o og uo knapperne
nede.
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o og afkalknings indikatorlyset vil begynde at
blinke, hvilket indikerer, at afkalkningsprogrammet
er startet.

Drej varmt vand/damp kontakten til a4 position.

Varmt vand/damp indikatorlyset vil begynde at
blinke med ® og afkalkningsindikator. Vandpumpen
begynder at virke, hvilket udsender varmt vand fra
bdde bryggehovedet og damprearet. Efter cirka 30
sekunder begynder pumpen at pulsere. Dette er en
normal del af processen. Efter cirka endnu et minut,
vil pumpen vende tilbage til en lind strem. Efterfulgt
af yderligere 30 sekunder, vil pumpen stoppe, varmt
vand vil stoppe med at stremme fra bryggehovedet
og damprer.

Drej varmt vand/damp kontakten til e position.
Indikatorlyset for varmt vand/ damp vil stoppe med
at blinke.

Bemaerk at ® og afkalkningsindikator vil fortsaette
med at blinke, hvilket indikerer at maskinen stadig er
i afkalkningsprogrammet. Gé videre til trin 2.

Trin 2: Gor klar til skylleprocessen

Damprgret og bryggehovedet skal renses med rent
vand for at fierne afkalkningsmidlet.

VIGTIGT: Du har kun 5 minutter til at fuldfere de
felgende trin, fer maskinen automatisk vil ga ud af
afkalkningsprogrammet.

Fjern vandbeholderen og rens den.

Fyld vandtanken med 1L filtreret vand og udskift det
i maskinen.

Tem beholderne under bryggehovedet og dampregret
og udskift.
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Trin 3: Start skylleprocessen DA
Drej varmt vand/damp kontakten til ') position.

Varmt vand/damp indikatorlyset vil begynde

at blinke med 0] afkalkningsindikatoren.
Vandpumpen vil begynde at virke, hvilket
udsender varmt vand fra bade bryggehovedet
og damprgret. Efter cirka 30 sekunder begynder
pumpen at pulsere. Dette er en normal del

af processen. Efter omtrent et minut mere,

vil pumpen vende tilbage til en jeevn strem.

Efter yderligere 30 sekunder stopper pumpen,
og det varme vand stopper med at flyde fra
bryggehovedet og damprgret, mens maskinen vil
bippe.

Drej varmt vand/damp kontakten til e position.
Afkalkningscyklussen er faerdig

Nar varmt vand/damp kontakten er vendt tilbage
til @ position, vil alle lysene stoppe med at blinke
og afkalknings indikatorlyset vil slukke, hvilket
signalerer at afkalkningen er feerdig. Maskinen
vender tilbage til fuld funktionalitet, hvilket
indikeres ved, at alle kontrolpanelets knapper lyser
op i Klar-tilstand.

BujusianupsBnig

BRUG AF
APPARATETS
VAND
GENOPFYLD
OG FLOW
PAMINDELSER

Nar der ikke er tilstraekkelig varmt vand i maskinens
tank til, at den kan fungere, vil alle fire knapper pa
kontrolpanelet blinke (teend/sluk, kveern, enkeltkop,
dobbeltkop), og maskinen vil bippe fem gange.
Bemeerk, at alarmlyden kun lyder fem gange,

mens knapperne fortsaetter med at blinke i op

til et minut. Efter et minut slukker alarmen af sig
selv, og maskinen vender tilbage til Klar-tilstand.
Den samme alarm (alle fire knapper blinker, og
maskinen bipper fem gange) vil udlgses, hvis
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maskinen ikke kan sende vand igennem portafilteret
for at brygge espresso. Dette kan ske, hvis den
kveernede kaffe er for fin, eller hvis der er for meget
kaffe, eller hvis kaffen er stemplet for fast - alle disse
ting kan give for meget modstand i vandflowet og
f& maskinen til at stoppe med at fungere, indtil
blokaden er fjernet.

RENGQRING
OG VEDLIGE-
HOLDELSE

ADVARSEL: Du bgr altid give maskinen mulighed for
at kele ned fer rengering for at forhindre skoldning.
Sluk for maskinen og frakobl den fra stremkilden.
Nedszenk ikke maskinen eller stremkablet i vand eller
en anden vaeske for at forhindre et elektrisk stad.

1. Efter hver brug anbringes alle de aftagelige dele
i vand for at rense dem, og tilfgje vaskemiddel om
nedvendigt, og skyl derefter af med vand.

2. Brug en blgd klud til at terre ydersiden af
maskinen af.

BEMZRK: Brug ikke alkohol eller vaskepulver, og
neddyk ikke maskinen i vand for renggring.

3. Nar du har lavet et shot af espresso, skal du
fierne portafilteret fra bryggehovedet ved at dreje
det med uret. Tryk pucken (vandmaettet basis) ud
af portefilteret og ned i affald eller kompost. Tar
eventuelt tilbageveerende materiale af med en blgd
klud, eller skyl portafilteret med rent vand. Du kan
bruge vaskemiddel til at rense portafilteret, men du
skal sgrge for at skylle det grundigt med rent vand
inden nzaeste brug.

4. Efter rengering af alle de aftagelige dele skal de
tarres af, sa de kan terre.

BEMZRK: Den aftagelige vandtank kan ikke
kommes i opvaskemaskinen.

FEJLFINDING
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Problem

Mulig arsag

Lesning

Intet vises

Apparatet er ikke sat
i stikket

Seet stramstikket i et
stik med jord

)
U-knappen
pd maskinens

frontpanel er rad.

Bennebeholderen er
ikke installeret

Installer
bgnnebeholderen

Vand leekker ud
omkring bunden
af maskinen

Vandtanken eller
drypbakken er ikke
installeret korrekt

Kontroller, at
vandtanken flugter
korrekt med bagsiden
af maskinen, og at
forseglingen virker.
Serg for, at drypbakken
flugter korrekt med
bunden af maskinen og
er sat hele vejen ind.

Du hgrer en
tikkende lyd efter
maskinen taender
og en hvaesende
lyd, nar kaffen
heeldes ud

Dette er en normal
forekomst og lyden
opstar under normal
brug af trykreguler-
ingsventilen

Der kommer ikke
noget kaffe ud
af portafilteret,
eller kaffen
kommer ikke ud
af portafilteret
ubesveeret, eller
portafilteret kan
ikke saettes
ordentligt tilbage
i tragtbeslaget

For meget kaffe, for
fintmalet kaffe, eller
den malede kaffe er
blevet stampet med
for meget tryk

Maengden af malet
kaffe bar ikke

overstige 19 g. Juster
malestgrrelsen til en
grovere indstilling for
at f& en mere jaevn
kaffeekstraktion.
Stamp aldrig den
malede kaffe gentagne
gange, og brug ikke din
kropsveegt eller ungdigt
tryk.

139

BujusianupsBnig



Espressomaskine

Kaffe uden crema.

Kaffebgnnerne
er fugtige, eller
kaffepulveret
er for groft

Brug friske kaffebanner
og pulver med moderat
kornstgrrelse til at lave
kaffe

Udtraeks- og
varmtvands-
funktionerne
fungerer ikke
efter brug af
dampfunktionen,
og vandpumpen
fungerer
indvendigt.

Efter dampning skal
trykkes frigives for

at temperaturen kan
reduceres Andre
operationer kan ikke
foretages samtidigt.
Vandpumpen bruges
til hurtigt at nedkele
varmeelementet

Det tager 20 - 30
sekunder at seenke
trykket og kele ned.
Efter trykket er udlgst
og nedkglingen er
faerdig fungerer
indikatorerne pa
kontrolpanelet korrekt
og du kan brygge kaffe
og varmt vand som
normalt

Hvis du ikke finder kilden til problemet bedes du undlade at skille
maskinen ad, og du ber kontakte dit lokale vedligeholdelsesbureau.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

TEKNISKE DATA

Netspaending

220-240V ~50-60 Hz

Nominel effekt

2000-2285 W
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PRODUCENTENS GARANTI FOR USA, CANADA, EU OG KINA.

Garanti: BODUM® AG, Schweiz, yder garanti pa BISTRO
Espressomaskinen i en periode pa to ar fra den dato, hvor produktet
blev leveret til kunden, der har kgbt den. Garantien daekker fejl

i materialer og funktionsfejl, der kan spores tilbage til defekter

i design eller fremstilling. Reparationer udfgres gratis, hvis alle
garantibetingelserne er opfyldt. Refundering er ikke mulig.

Garant: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Garantibetingelser: Denne garanti treeder ikke i kraft, og den todrige
garantiperiode begynder ikke, for det tidspunkt, hvor produktet

leveres til kunden, der har kebt det. Garanticertifikatet skal udfyldes

af seelgeren pa kebstidspunktet. Du skal fremvise garanticertifikatet

for at fa garantiservice. Skulle dit BODUM®-produkt have behov for
garantiservice, bedes du kontakte din BODUM®-forhandler, en BODUM®-
butik, dit lands BODUM®-distributer, eller besgge www.bodum.com.

BODUM® vil ikke give garanti for skader som fglge af uhensigtsmeessig
brug, forkert handtering, normalt slitage, mangelfuld eller forkert
vedligeholdelse eller pleje, forkert betjening eller brug af apparatet

af uautoriserede personer.

Denne producentgaranti pavirker ikke dine lovmaessige rettigheder
i henhold til geeldende nationale love i kraft, eller din ret mod
forhandleren i forbindelse med salgs-/ kebekontrakt.

MILJOVENLIG BORTSKAFFELSE

Det er ulovligt at bortskaffe elektriske apparater, der er
defekte eller foreeldede sammen med almindeligt affald.
De skal bortskaffes saerskilt. Forbrugerne har mulighed for
at efterlade sddanne anordninger pd genbrugsstationer
gratis. Ejere af sddanne enheder er pdkraevet for at bringe
dem til indsamlingssteder eller seette dem ud, nér de
— respektive samlinger finder sted. Ved at ggre denne mindre

personlig indsats, er du sikker pd, at veerdifulde ravarer
genanvendes og forureninger handteres korrekt.
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Cafetera Expreso

ESPANOL iEnhorabuena! Ahora es el afortunado dueiio de una cafetera

expreso BISTRO de BODUME®. Lea atentamente estas
instrucciones antes de utilizar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Se deben seguir precauciones bdsicas antes de utilizar el aparato,
entre las que se incluyen:

Lea todas las instrucciones.

Antes de utilizarlo, compruebe que la tensién de la toma de corriente
corresponde a la tension nominal marcada en la cafetera.

No sumerja el cable ni el enchufe en agua u otro liquido para evitar
incendios, descargas eléctricas y lesiones.

El aparato no se debe sumergir en agua ni en ningun otro liquido.

Desconecte el enchufe de la toma de corriente antes de limpiar
el aparato y cuando no esté en uso. Deje que el aparato se enfrie

completamente antes de limpiarlo, quitarle o colocarle componentes.

No utilice ningtin aparato con un cable o enchufe dafiado o después
de que el aparato no funcione correctamente, se caiga o se dafe de
alguna manera. Devuelva el aparato al servicio técnico autorizado
mds cercano para su revision, reparacion o ajuste eléctrico o
mecdnico.

Si el cable de alimentacion estda dafiado, debe ser sustituido por el
fabricante, el agente de servicio o personas igualmente calificadas
para evitar riesgos.

El uso de cualquier accesorio con este aparato que no esté
especificamente recomendado por el fabricante del aparato puede
provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones fisicas.

Coloque el aparato sobre una superficie plana, como una mesa o
encimera.

No deje que el cable de alimentacién cuelgue del borde de la mesa o
encimera.

Asegurese de que el cable de alimentacién no toque la superficie
caliente del aparato.
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No coloque la cafetera expreso sobre una superficie caliente ni junto
al fuego para evitar dafos.

Retire el enchufe de la toma de corriente para desconectarla. Retire
el enchufe sujetandolo, nunca tirando del cable, ya que podria dafar
el cable y provocar una descarga eléctrica.

No utilice el aparato de ningin otro modo que no sea el previsto.
Mantenga y utilice el aparato en un entorno seco.

Este aparato produce vapor caliente. Se debe tener mucho cuidado
para evitar quemaduras.

La temperatura de funcionamiento o almacenamiento de la cafetera
expreso debe ser superior a 32 °F / 0 °C (congelacidn).

No utilice la cafetera expreso en un entorno con altas temperaturas,
fuertes campos magnéticos y aire hiumedo.

No toque la superficie caliente del aparato (como la varilla de vapor,
el metal del portafiltro o la cabeza de grupo). Utilice las asas o
pomos.

No deje que la cafetera expreso funcione sin agua.

Conecte el enchufe a la toma de corriente antes de girar cualquier
interruptor a la posicion de encendido y apague cualquier interruptor
antes de retirar el enchufe de la toma de corriente.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos bajo
supervision o si han recibido instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprenden los riesgos que conlleva. La limpieza y el
mantenimiento por parte del usuario no deben ser realizados por
niflos a menos que tengan mds de 8 afos y estén bajo supervision.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de nifos menores
de 8 anos.

Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con poca experiencia y
conocimientos, bajo supervisién o si han recibido instrucciones sobre
el uso seguro del aparato y comprenden los riesgos que conlleva.

Los nifios no deben jugar con el aparato.
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Cafetera Expreso

Este aparato estd disefiado para ser utilizado en hogares y entornos
similares, como:

. Areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

. Casas rurales;

. Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial;

. Entornos tipo alojamiento y desayuno.
ADVERTENCIA: PRESION

Para evitar que el vapor y el agua caliente quemen el cuerpo o
causen otras lesiones, y para evitar dafios a este producto, no
retire el depodsito de agua ni el portafiltro cuando la cafetera esté
preparando el expreso o la varilla de vapor esté en uso.

Asegurese de que la cafetera haya vuelto al modo Listo y no esté

en funcionamiento antes de retirar el portafiltro. Si desea anadir
mas agua al depdsito, apague la cafetera al presionar el boton de
encendido O. Al preparar un expreso, asegurese de que el portafiltro
esté en la posicion especificada para evitar que se afloje por la
acumulacién de presion, lo que podria causar lesiones fisicas.

Temperatura elevada

Para evitar quemaduras, no coloque las manos ni ninguna otra
parte del cuerpo debajo del portafiltro o la varilla de vapor cuando
la cafetera esté en funcionamiento. Nunca toque la varilla de vapor
si no es por la funda de silicona que la envuelve. Sujete el aparato y
todos sus componentes por las asas y palancas correspondientes.
iADVERTENCIA! Evitar cualquier vertido en el conector
iADVERTENCIA! El uso indebido provocard potenciales dafios

iADVERTENCIA! La superficie que emite calor viene afectada por
calor residual tras su uso

iADVERTENCIA! No colocar el electrodoméstico en un armario
mientras se usa
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Guarde estas instrucciones de uso
para futuras consultas

SOLO PARA USO DOMESTICO
EN INTERIORES

ANTES DEL
PRIMER USO

Antes del primer uso, o si la cafetera no se ha
utilizado durante mucho tiempo, debe seguir los
siguientes pasos para enjuagar y calentar las
tuberias internas de la cafetera.

1. Asegurese de que todos los accesorios estén
completos y no estén dafados.

2. Llene el depdsito de agua con agua filtrada, entre
los niveles «<MiN» y «MAX». No llene demasiado.

3. Alinee el portdfiltro vacio (no debe haber café
molido en su interior) con la cabeza de grupo y gire
el portafiltro en sentido contrario a las agujas del
reloj para cerrarlo firmemente. Se puede utilizar el
filtro de una taza o el filtro de doble taza, segun sea
necesario.

4. Enchufe el aparato y presione el boton de
encendido. La cafetera entrard en modo de
precalentamiento. Al estar precalentada, entrara
en modo Listo y todas las luces indicadoras se
iluminardn fijamente.

5. Coloque una taza debajo de la varilla de vapor y
gire el interruptor a la posicion de agua caliente Q
. Después de un momento, comenzard a salir agua
caliente por la varilla de vapor. Deje que el agua
salga durante tres a cinco segundos y vuelva a
colocar el interruptor en la posicion. Vierta el agua
recogida en la taza.
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Cafetera Expreso

6. Coloque una taza sobre la placa de goteo, debajo
de la cabeza de grupo, y presione UoU0. Después
de un momento, comenzard a salir agua caliente
del portafiltro y se acumulard en la taza. La cafetera
funcionard durante aproximadamente

10 a 13 segundos antes de detenerse
automadticamente.

NOTA: para evitar guemaduras, no acerque ningund
parte del cuerpo al portafiltro o a la varilla de vapor
mientras fluye agua caliente.

7. Después que el agua deja de fluir, viértala en una
bandeja de goteo o en la taza.

8. Limpie a fondo las piezas desmontables de la
cafetera con agua tibia.

NOTA: es normal que la cafetera haga ruido al
bombear agua por primera vez.

USO DEL
APARATO
PREPARAR
EXPRESO

1. Llene el depdsito de agua con agua filtrada, entre
los niveles «<MiN» y «MAX». No llene demasiado.

2. Enchufe la cafetera y presione el botén de
encendido (asegurese de que el interruptor de vapor
y agua caliente esté en la posicion e ). La cafetera
entrard en modo de precalentamiento.

Tenga en cuenta que todos los botones del panel
de control también funcionan como indicadores del
funcionamiento de la cafetera y se iluminan para
indicar diferentes modos. Por ejemplo, el botén de
encendido parpadeard durante el precalentamiento
para indicar que la cafetera se estd calentando.

Se proporcionan descripciones detalladas de

estas funciones y sus indicadores en las siguientes
instrucciones.

Tenga en cuenta que el interruptor de vapor y
agua caliente tiene tres funciones (25a-c): Vapor
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(izquierda), En espera (centro) y Agua caliente ES
(derecha). El interruptor tiene un indicador de vapor

y agua caliente (27) que se iluminard en el panel de
control cuando esas funciones estén disponibles

para su uso.

Calentamiento: presione (I) una vez para poner
la cafetera en modo de precalentamiento. La ©
parpadeard a medida que la cafetera se calienta
y la O se iluminard fijamente, lo que indica que
el molinillo estd listo para funcionar. La Uy @
permanecerdn apagadas hasta que la cafetera
haya terminado de precalentarse.

Estado listo: la cafetera entra en el modo Listo al
calentarse.

En ese momento, los indicadores del boton de
encendido, el botén de molido, el botdn de vapor
y agua caliente, el botén de una taza y el boton
de doble taza se iluminan fijamente y la cafetera
expreso se puede utilizar con normalidad.

Estado de suspensidn: la cafetera entrard
automaticamente en modo de suspension después
de 20 minutos de estar en modo Listo sin funcionar.
Puede activar la cafetera nuevamente al presionar
O, la cafetera volverd a entrar en el estado de
calentamiento.

0SM 9P sdU0IddNIISU|

Sugerencia: le sugerimos que precaliente el
aparato, incluidos el portafiltro, los filtros y la taza
antes de su uso, para gue el expreso no se vea
afectado por el frio del aparato. Consulte

las instrucciones «Antes del primer uso» para
conocer los pasos a seguir al precalentar la
cafetera.

Prepare una taza de expreso: mientras la cafetera
estd en modo Listo, seleccione el filtro de una
taza e introduzcalo en el portafiltro. Coloque el
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Cafetera Expreso

portafiltro en el soporte debajo de la salida de
molienda y presione & para llenar el portafiltro
con aproximadamente 13 gramos de café molido.
Utilice la base de goma ubicada en el extremo del
portafiltro para colocarlo sobre una encimera o
mesa y, mientras sujeta el portafiltro con una mano,
utilice el prensador de café (con la otra mano) para
nivelar y prensar el café molido en el portafiltro.

Es importante no presionar demasiado fuerte, ya
que esto podria impedir el flujo de agua a través
del portafiltro; la fuerza del brazo es suficiente, no
utilice su peso corporal ni se apoye en el prensador
de café. Una vez que el café molido esté prensado
y nivelado, alinee el portafiltro con la cabeza de
grupo y girelo en sentido contrario a las agujas del
reloj para fijarlo en su lugar (ver fig. 1). Coloque una
taza de café sobre la placa de goteo, debajo de la
cabeza de grupo, y presione Y.

La cafetera comenzard automdticamente a extraer
una sola medida de expreso. Cuando se haya
extraido el volumen de expreso establecido (unos
30 ml), la cafetera se detendrd automdaticamente

y volverd al modo Listo.

Prepare una doble taza de expreso: mientras la
cafetera estd en modo Listo, seleccione el filtro

de doble taza (que se distingue por tener mds
volumen) e introduzcalo en el portafiltro. Coloque
el portafiltro en el soporte debajo de la salida de
molienda y presione & para llenar el portafiltro
con aproximadamente 19 gramos de café molido.
Utilice la base de goma ubicada en un extremo del
portafiltro para colocarlo sobre una encimera o
mesa y, mientras sujeta el portafiltro con una mano,
utilice el prensador de café (con la otra mano) para
nivelar y prensar el café molido en el portafiltro.

Es importante no presionar demasiado fuerte, ya
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Fig.1

que esto podria impedir el flujo de agua a través ES
del portafiltro; la fuerza del brazo es suficiente, no
utilice su peso corporal ni se apoye en el prensador
de café. Una vez que el café molido esté prensado
y nivelado, alinee el portafiltro con la cabeza de
grupo y girelo en sentido contrario a las agujas del
reloj para fijarlo en su lugar (ver fig. 1). Coloque
una taza de café en la placa de goteo, debajo de
la cabeza de grupo, y presione UU. La cafetera
comenzard automaticamente a extraer una doble
medida de expreso. Cuando se haya extraido el
volumen de expreso establecido (unos 60 ml), la
cafetera se detendrd automaticamente y volverd al
modo Listo.

NOTA: al preparar un expreso, asegurese de que

el portafiltro esté girado en sentido contrario a las
agujas del reloj hasta la posicion correcta, como se
muestra en la siguiente figura.

0SM 9P sdU0IddNIISU|

Configuracion personalizada:

La cafetera expreso BISTRO también tiene
funciones personalizables. Para personalizar la
cantidad de expreso extraido para las opciones de
una taza y de doble taza, MANTENGA PRESIONADO
U-00 (lo que esté preparando) al preparar
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un expreso. El botén parpadeard al mantenerlo
presionado, lo que indica que la cafetera esta
registrando la configuracion personalizada.
Mantenga presionado el botén mientras el
expreso comienza a salir. Suelte el boton cuando
el volumen de la medida alcance la cantidad
deseada; el aparato se detendrd y emitird un
pitido, lo que indica que ha registrado la cantidad
de expreso que acaba de extraer.

En la proxima extraccion, la cafetera extraerd la
misma cantidad que acaba de registrar. Tenga
en cuenta que la cafetera registra el volumen,
no el tiempo, por lo que es importante 1) tener
café molido en el portafiltro mientras se ajusta
la configuracion y 2) tener un indicador visual o
utilizar una balanza para medir la cantidad de
expreso extraido. Puede ajustar la cafetera para
extraer entre 20 y 400 ml.

Para restablecer la configuracién de fabrica
del volumen de extraccion de expreso,
mantenga presionados los botones d) U Ug
simultdneamente.

USO DEL
APARATO
AGUA CALIENTE
Y VAPOR

Agua caliente: coloque una taza debajo de la varilla
de vapor mientras la cafetera estd en modo Listo.
Gire el interruptor de vapor y agua caliente a [X] y
la cafetera comenzard a bombear agua caliente a
través de la varilla de vapor. La luz indicadora de
agua caliente y vapor comenzard a parpadear y los
botones iluminados U y UU mantendran su estado
original, indicando que las funciones de extraccion
pueden usarse mientras fluye agua caliente. Cuando
haya terminado, gire el interruptor nuevamente a e
para que la cafetera deje de bombear agua caliente
y vuelva al modo Listo. Tenga en cuenta que aun
puede gotear agua caliente desde la varilla de
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vapor, asi que tenga cuidado al retirar la taza que ES
se encuentra debajo.

NOTA: La salida de agua de la funcion de agua
caliente no es inferior a 170 ml. Es importante

usar un recipiente lo suficientemente grande para
recoger el agua caliente o que alguien esté presente
para supervisarlo durante el uso. Una vez terminada
la funcién de agua caliente, gira el mando a la
posicién de las doce en punto rapidamente; de lo
contrario, el indicador de agua caliente parpadeard
como una alarma.

Precalentamiento con vapor: mientras la cafetera
estd en modo Listo, sostenga la taza que desea
precalentar debajo de la varilla de vapor y
asegurese de que la punta de la varilla esté dentro
de la taza. No coloque la taza debajo de la varilla,
ya que el vapor se dispersard por encima de la taza
y es peligroso e ineficaz para el precalentamiento.
Gire el interruptor de vapor y agua caliente a Y y
la cafetera comenzard a bombear vapor caliente

a través de la varilla de vapor. La luz indicadora de
agua caliente y vapor parpadeard y los botones
iluminados V'y UU mantendran su estado original, lo
que indica que las funciones de extraccién pueden
usarse mientras estd cociéndose al vapor. Deje
salir el vapor durante varios segundos, hasta que la
taza esté caliente al tacto o alcance la temperatura
deseada. Una vez hecho esto, gire el interruptor
nuevamente a la posicion e para detener el vapor y
la cafetera volverd al modo Listo.
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Vaporizacion de leche: mientras la cafetera estd en
modo Listo, llene la jarra de leche con la cantidad
deseada de leche fria (o sustituto de leche) y
asegurese de no llenarla demasiado. La leche
debe llegar aproximadamente hasta el fondo de la
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hendidura de la boquilla. Sujete la jarra de leche
por el asa y coléquela debajo de la varilla de vapor
con la punta de la varilla sumergida en la leche.

No coloque la jarra debajo de la varilla, ya que el
vapor se dispersard por encima de la leche, lo que
es peligroso y no vaporizard la leche correctamente.
Para obtener mejores resultados, no sumerja
demasiado la punta de la varilla de vapor en la
leche. Mantenga la jarra ligeramente inclinada para
crear un movimiento giratorio que aireard la leche y
producird una textura ligera y cremosa.

Gire el interruptor de vapor y agua caliente a

s y la cafetera comenzard a bombear vapor
caliente a través de la varilla. La luz indicadora de
agua caliente y vapor parpadeard y los botones
iluminados V'y Udmontendrdn su estado original,
indicando que las funciones de extraccion pueden
usarse mientras se genera vapor. Vaporice la leche
hasta que la jarra esté caliente al tacto, pero tenga
cuidado: el sobrecalentamiento puede provocar
quemaduras. Una vez que la leche alcance la
temperatura deseada, coloque el interruptor en o
para detener el vapor y regresar la cafetera al modo
Listo. Retire la varilla de vapor de la leche.

Consejo: purgue la varilla de vapor antes y después
de utilizar la funcion de vapor para obtener mejores
resultados. Siga los pasos de «Precalentamiento»,
pero solo deje salir el vapor durante tres a cinco
segundos. Apague la funcién de vapor y deseche el
agua acumulada antes de continuar con los pasos
de «Vaporizacion de leche».

PRECAUCION: esta funcién genera vapor a
elevadas temperaturas. Tenga mucho cuidado al
manipular tazas precalentadas, jarras de leche
calientes o mover la varilla de vapor.
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NOTAS:

Es posible que gotee agua caliente de la varilla de
vapor después de apagar la funcion de vapor, asi
que tenga cuidado al retirar las tazas o la jarra de
leche.

Limpie la varilla de vapor después de cada uso y no
toque los componentes calientes.

La funcion de vapor se ejecutard durante un
maximo de 5 minutos.

Si se supera este limite, el vapor se detendrd, la luz
indicadora de vapor y agua caliente parpadeard y
las funciones de vapor, agua caliente y extraccion
se detendran temporalmente hasta que la cafetera
se enfrie.

USO DEL
APARATO
MOLER
GRANOS
DE CAFE

La cafetera expreso BISTRO tiene un molinillo de café
incorporado.

Asegurese de que todos los componentes estén
instalados correctamente antes de utilizar el
molinillo, seguin las siguientes directrices:
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Fig. 2: Asegurese de que la cabeza de molinillo (28)
esté apretada en sentido de las agujas del reloj
segun los graficos marcados en el componente.

A continuacién, introduzca la tolva de granos (1) y
atornillela al aparato como se muestra.

Fig. 3: Introduzca la tolva de granos al alinear la
pestaiia en la parte inferior del recipiente con la
ranura correspondiente en la parte superior de la
cafetera expreso. Una vez alineada, presione hacia
abajo y girela en sentido de las agujas del reloj.
Escuchara que la tolva encaja en su lugar cuando
esté completamente instalada. Este sonido indica
que se estd apretando o aflojando el molinillo y
corresponde al grosor del café molido, como se
muestra a continuacion.

Hay ciertas marcas en la tolva de granos (fig. 4)
para mostrar la finura o el grosor del molido de café
seleccionado. Para seleccionar una configuracion
de molienda, gire la tolva de granos hasta que el
indicador en la parte inferior (fig. 5) se alinee con

el tamafo de molienda deseado. Se recomienda
utilizar la configuracion entre uno y diez para
obtener un tamafo de molienda 6ptimo para
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el expreso. La configuracion de molienda ideal ES
variard segun la frescura y la calidad de los granos
tostados.

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
r 1

30 25 20 15 10 5 0

Fig. 4: El tamano de molienda varia de O a 30, de
fino a grueso. Cuanto mayor sea el nimero, mds
grueso serd el molido del café y viceversa.
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Fig.5

1. Asegurese de que la tolva de granos esté
instalada correctamente. La < se iluminara
fijamente en blanco cuando el molinillo esté listo
para su uso. Si por alguna razoén la tolva de granos
estd mal instalada, la < se iluminard en rojo y no
funcionard.

2. Llene la tolva de granos, pero no demasiado, para
evitar que los granos de café se mojen, afecten la
molienda y el producto final.

3. Como se muestra en la fig. 6, coloque el
portafiltro (12) con un filtro de una taza (13) o un
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filtro de doble taza (14) en la salida de molienda (5).

4. Presione & para comenzar a moler. El molinillo se
detendrd automaticamente después de alcanzar la
cantidad de molienda establecida. También puede
presionar & para detener la molienda en cualquier
momento.

NOTA: la configuracién por defecto del molinillo
estd disefiada para ser utilizada con el filtro de
doble taza, lo que dosifica aproximadamente 19 g
de café molido (durante 13 segundos) con el tamafo
de molienda establecido entre uno y diez.

Tenga en cuenta que si utiliza el filtro de una

taza, tendrd que parar manualmente el molinillo
después de unos diez segundos (produciendo
aproximadamente 13 g de café molido) para
garantizar que el filtro no se llene demasiado.
También puede restablecer el tiempo de molienda
del filtro de una taza al seguir las instrucciones de la
seccion «Ajuste del tiempo de molienda».

NOTA: la frescura, el tostado, la calidad y el tipo de
granos de café utilizados afectardn la manera en
que se muele y extrae el café, lo que a su vez influird
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en el sabor y la consistencia del expreso. ES

Se recomienda ajustar la molienda a su gusto para
obtener mejores resultados.

5. Retire el portafiltro (12) de la salida de molienda
(5). Si el filtro contiene muy poco café, puede anadir
mads al repetir los pasos 3 y 4 hasta obtener la
cantidad correcta.

6. El portafiltro tiene una base de goma en un
extremo. Coloque ese extremo sobre la encimera o
mesa mientras sujeta el asa del portafiltro con una
mano. Con la otra mano, utilice el prensador de café
(18) para nivelar y prensar el café molido de manera
uniforme en el portafiltro. La fuerza del brazo (unos
12,5 kg) es suficiente: tenga cuidado de no presionar
demasiado fuerte ni utilizar el peso del cuerpo, ya
que esto podria compactar demasiado los granos
molidos e impedir la extraccién.

0SM 9P sdU0IddNIISU|
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Apisone el café Cuando el borde del prensador de
molido hacia abajo café (18) se alinea con el borde del

portafiltro (12), eso indica que hay
suficiente cantidad de café molido en
el filtro y que se han comprimido en el
grado correcto.
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Cafetera Expreso

7. Una vez que el café molido esté apisonado,
introduzca el portafiltro en la cabeza de grupo y
girelo en sentido contrario a las agujas del reloj para
fijarlo en su lugar. A continuacion, seleccione el
botén U o UU correspondiente segun el tamafo del
filtro para extraer el expreso.

NOTAS:

El indicador de & se iluminara fijamente en rojo si
la tolva de granos (1) no estd instalada.

Si el molinillo funciona de manera continua durante
tres minutos, la cafetera apagard automdticamente
la funcién de molido durante un mdximo de seis
minutos para dejar que el aparato se enfrie. La
cafetera volverd a su funcionamiento normal
después de seis minutos.

Si la funcion de molienda no se puede utilizar

. )\
normalmente, como en el caso anterior, la
parpadeard y la cafetera emitird tres pitidos.

Ajuste del tiempo de molienda: el tiempo de
molienda se puede personalizar y ajustar
facilmente. Para hacerlo, mantenga presionada

la & mientras la tolva de granos estd llenay el
portafiltro estd colocado debajo de la salida de
molienda. Mientras lo mantiene presionado, la luz
indicadora & comenzard a parpadear cuando

el molinillo comience a funcionar. Suelte el boton
cuando haya molido la cantidad de café deseada;
la cafetera emitird un pitido para indicar que ha
registrado la nueva configuracion. Tenga en cuenta
que la cafetera registra el tiempo de molienda, no
el volumen de café, lo que significa que el molinillo
funcionard durante el mismo tiempo una vez se
cambie la configuracion, incluso si se cambia el
tamafno de molienda, lo que podria significar que si
hace la molienda mds gruesa, obtendrd una mayor
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cantidad de café y viceversa. También tenga en ES
cuenta que la cafetera solo puede registrar tiempos

de molienda superiores a 5 segundos; cualquier

tiempo inferior no cambiard la configuracion.

NOTA: mantenga presionados 0] y o
simultdneamente para restablecer la configuracion
de fabrica del molinillo.

ELEGIR EL
CAFE

Y EL MOLIDO
ADECUADOS

Café molido

Para obtener mejores resultados, recomendamos
utilizar café tostado oscuro recién molido, como el
francés o expreso.

Moler

Moler los granos de café es un paso fundamental

en el proceso de elaboracion del expreso. El tamafio
o6ptimo de molienda variard segun el tipo y la
calidad de los granos de café que utilice, por lo

que se obtendrdn mejores resultados si se hacen
ajustes constantes. Hacer estos ajustes requiere
prdctica, pero el resultado final serd un expreso
perfectamente adaptado a su gusto.

0SM 9P sdU0IddNIISU|

Si el café estd molido demasiado fino, puede inhibir
el flujo de agua a través del portafiltro y generar una
extraccion deficiente o fallida.

El agua fluird demasiado rdpido si el café es
demasiado grueso, lo que afectard el aromay el
sabor del expreso.

Consulte la seccion «Uso del aparato: molinillo»
para obtener instrucciones sobre coémo ajustar
la configuracién de molienda en el molinillo
incorporado de la cafetera expreso BISTRO.

Se recomienda utilizar la configuracién entre uno 'y
diez en el molinillo incorporado de la cafetera para
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Cafetera Expreso

granos de café recién tostados (en un plazo de un
mes). Se recomienda utilizar aproximadamente 19
g de café molido para la doble taza y 13 g de café
molido para una taza para una extraccién optima.

No coloque demasiados granos de café en la tolva
de granos para evitar que los granos de café se
mojen y afecten la molienda, el sabor y el resultado
final del café.

Aunque el café recién molido tiene un aroma mds
intenso y produce un expreso de mejor calidad,
también se puede utilizar café premolido con la
cafetera expreso BISTRO. Tenga en cuenta que

el café premolido solo puede conservar el aroma
durante siete u ocho dias, a menos que se guarde
en un recipiente sellado y se coloque en un lugar
fresco. No guarde el café en el frigorifico ni en el
congelador.

USO DEL
APARATO
RESTABLECER
LA
CONFIGURA-
CION DE
FABRICA

Si en algun momento desea restablecer la
configuracion original de fabrica de la cafetera
(incluido el molinillo y las funciones de extraccion),
simplemente mantenga presionado los cuatro
botones (D O] , y 6 al mismo tiempo. La
cafetera emitird un pitido y todas las luces
parpadeardn dos veces al mismo tiempo. A
continuacion, la cafetera volverd a la configuracion
de fdbrica.

Tanto las secciones de instrucciones del molinillo
como de la preparacién de expreso incluyen

pasos para restablecer esas funciones especificas
individualmente a su configuracion de fabrica.

"
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USO DEL
APARATO
AJUSTES DE
TEMPERATURA

Configuracion personalizada de la temperatura
de extraccion del café

Esta mdquina tiene una funcion de control PID,
que puede monitorizar el bloque calefactor para
calentar el agua, de modo que el café se pueda
extraer a una temperatura de 92 °C.

Puedes ajustar la temperatura de extraccion del
café, que oscila entre 88 y 96 °C.

Se pueden cambiar 2 °C cada vez, lo que puede
satisfacer diferentes requisitos de sabor.

El amargor aumentard y la acidez disminuird
cuando la temperatura sea mads elevada.

El amargor disminuird y la acidez aumentard
cuando la temperatura sea mds baja.

Para ingresar al modo de configuracién de la
temperatura de extraccion del café

Mantén presionado el botén de encendido (0] y

el botéon de una taza VY al mismo tiempo durante
cuatro segundos; la mdaquina emitird un pitido y el
indicador del boton de encendido © comenzard a
parpadear.

Definicion de indicacién de temperatura:

NOTA: el indicador del boton de encendido O
seguird parpadeando, lo que indica que estd en
modo de configuracién personalizada.
IMPORTANTE: después de ingresar al modo de
configuracion personalizada, el aparato saldrd
del modo y volverd al estado de espera si no se
presiona ningun botén durante un minuto.

Después de completar la configuracion, presiona el
botén de encendido para guardar la configuracion.
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Cafetera Expreso

USO DEL
APARATO
CAJADE
HERRA-
MIENTAS Y
ACCESORIOS
DE LIMPIEZA

La cafetera expreso BISTRO viene equipada con
herramientas de limpieza, que incluyen un palillo de
limpieza y un cepillo de limpieza, asi como una caja
de herramientas (15) que se utiliza para guardarlas
comodamente. Los filtros de una taza vy los filtros de
doble taza también se pueden guardar en la caja de
herramientas. La caja de herramientas se guarda en
la parte inferior izquierda del aparato, detrds de la
bandeja de goteo.

Al retirar la bandeja de goteo (fig. 8), se puede
acceder a la caja de herramientas sacandola del
compartimento.

Fig.8 (>

Pasador de limpieza

El pasador de limpieza (17) se utiliza para limpiar la
varilla de vapor vy los filtros. El pasador mads grueso
es para limpiar la varilla de vapor (fig. 9), y el mds
delgado es para los filtros (fig. 10).
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Cepillo de limpieza

El cepillo de limpieza (16) se utiliza para limpiar

el sistema de molienda, incluida la cdmara de
molienda y el conducto de molienda cuando

se retiran la tolva de granos (1) y la cabeza de
molinillo (28). Siga los pasos descritos en la seccion
«Limpieza del molinillo» para obtener instrucciones
mas detalladas.

Fig. 11: Limpie el dispositivo antiestatico
y la salida de molienda de café (5).
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Cafetera Expreso

Fig. 12: Limpie la cdmara de molienda y el conducto
de molienda con el cepillo de limpieza adjunto,
como se muestra en la fig. 13.

Fig. 13: La parte trasera del cepillo de limpieza se
puede utilizar para separar el filtro del portafiltro
(12).

Limpieza del molinillo

Si nota que disminuye la cantidad de café molido
que sale del molinillo, puede ser un indicio de que
es necesario limpiar la salida de molienda (5) y la
cabeza de molinillo (28).

Si muele regularmente café muy fino, se recomienda
limpiar a menudo la salida de molienda (5) y la
cabeza de molinillo (28).

El molinillo estd equipado con un sistema
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antiestdtico que evita que el café molido se disperse
y se aleje de la salida de molienda (5). Si nota

que el café molido sale flotando del portafiltro o

se aleja de la salida de molienda, utilice el cepillo
de limpieza para limpiar el interior de la salida

de molienda y eliminar cualquier acumulacién
alrededor del sistema antiestdtico.

NOTA: asegurese de que el sistema de molienda
esté completamente vacio durante la limpieza. No
debe haber granos en la tolva de granos y, cuando
el molinillo esté en funcionamiento, no se debe
dispensar el café molido.

1. Gire la tolva de granos en sentido contrario a
las agujas del reloj para retirarla. Tenga en cuenta
que la tolva se puede retirar incluso si todavia hay
granos en ella, ya que la tolva no libera los granos
de la parte inferior a menos que esté instalada en
el molinillo. Una vez retirada, vacie la tolva para
eliminar los granos restantes.

2. Gire la cabeza interna del molinillo (28) en sentido
contrario a las agujas del reloj y sdquela. Utilice el
cepillo de limpieza (16) para limpiar la cabeza de
molinillo y retirar el café molido de

los engranajes. NO enjuague la cabeza interna de
molinillo con agua. NO vierta agua en el molinillo.

3. Utilice el cepillo de limpieza para limpiar la
camara de molienda y el conducto de molienda.

4. Instale nuevamente la tolva de granos vacia, SIN
sustituir la cabeza de molinillo. Presione el boton &
y deje que el molinillo funcione para eliminar los
residuos de café en la cdmara de molienda. Repita
los pasos 3 y 4 si no se eliminan completamente los
residuos del interior.

5. Retire la tolva de granos y vuelva a instalar
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Cafetera Expreso

la cabeza de molinillo al introducirla y girarla

en sentido contrario a las agujas del reloj para
bloquearla, como lo indican los grdficos grabados
en el pldstico. A continuacién, vuelva a instalar la
tolva de granos. Se ha completado la limpieza.

USO DEL
APARATO
DESCALCIFI-
CACION

La cafetera expreso BISTRO tiene una funcién

de descalcificacion incorporada, asi como un
indicador de descalcificacion que le avisa cuando
debe limpiar la cafetera.

Se recomienda descalcificar la cafetera cada
cuatro a seis meses, o cuando se encienda la luz
indicadora de descalcificacién (26), lo que ocurra
primero. La luz indicadora de descalcificacion se
encenderd después de que la cafetera haya hecho
circular aproximadamente 15 litros de agua por

la cabeza de grupo.

El proceso de descalcificacion dura unos diez
minutos.

NOTE: al iniciar el programa de descalcificacion,
asegurese de que haya al menos un litro de agua en
el deposito de agua.

Asegurese de que la bandeja de goteo esté vacia y
colocada correctamente.

Asegurese de que la cafetera esté encendida y en
modo Listo.

Instrucciones de descalcificacion

Para la descalcificacion, puede utilizar:

A. Pastillas descalcificadoras para cafeteras
B. Descalcificador liquido

C. Vinagre blanco y agua tibia
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Preparacion para la descalcificacion ES

Introduzca el depdsito de agua (fig. 14) y llénelo con
un litro de agua. Afiada:

A. Pastillas descalcificadoras y espere a que se
disuelvan, O

B. Vierta media taza de agente descalcificador
liguido en el depdsito de agua y aflada un litro de
agua caliente para que

la solucién se mezcle bien, O

C. Anada 1,5 cucharadas de vinagre blanco en el
depdsito de agua y ainada un litro de agua caliente
para que la solucion se mezcle bien.

0S[) 9P sduo1ddNISsU|

Fig. 14

Coloqgue un recipiente de 1L / 34 oz debajo de la
cabeza de grupo y otro recipiente de 1L / 34 oz debajo
de la varilla de vapor.

Después de completar los pasos anteriores, puede
iniciar el proceso de descalcificacion:

Paso 1: iniciar el ciclo de descalcificacion

Mantenga presionados los botones 0] y Uo

en el modo Listo. La Oy la luz indicadora de
descalcificacion comenzardn a parpadear, lo que
indica que el programa de descalcificacion ha
comenzado.

Gire el interruptor de agua caliente y vapor a la
posicién S
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La luz indicadora de agua caliente y vapor
comenzard a parpadear junto con la (I) y el
indicador de descalcificacion. La bomba de agua
comenzard a funcionar y suministrard agua caliente
tanto de la cabeza de grupo como de la varilla de
vapor. Después de aproximadamente 30 segundos,
la bomba comenzard a parpadear; es un proceso
normal. Después de aproximadamente otro minuto,
la bomba volverd a tener un flujo constante.
Después de 30 segundos adicionales, la bomba se
detendrd, el agua caliente dejard de fluir desde la
cabeza de grupo y la varilla de vapor.

Gire el interruptor de agua caliente y vapor a la
posicion e.

La luz indicadora de agua caliente y vapor dejard
de parpadear.

Tenga en cuenta que la 0] y el indicador de
descalcificacion seguiran parpadeando, lo que
indica que la cafetera sigue en

el programa de descalcificacion. Vaya al paso 2.

Paso 2: preparar el ciclo de enjuague

La varilla de vapor y la cabeza de grupo se deben
limpiar con agua dulce para eliminar la solucién
descalcificadora.

IMPORTANTE: solo tiene cinco minutos para
completar los siguientes pasos antes de que la
cafetera concluya automaticamente el programa de
descalcificacion.

Retire el depdsito de agua y limpielo.

Llene el depdsito de agua con un litro de agua filtrada
y vuelva a colocarlo en la cafetera.

Vacie los recipientes debajo de la cabeza de grupo y
la varilla de vapor y vuelva a colocarlos.
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Paso 3: iniciar el ciclo de enjuague ES

Gire el interruptor de agua caliente y vapor a la
posicion Q.

La luz indicadora de agua caliente y vapor
comenzard a parpadear junto con la o y el
indicador de descalcificacién. La bomba de

agua comenzard a funcionar y suministrard agua
caliente tanto de la cabeza de grupo como de la
varilla de vapor. Después de aproximadamente 30
segundos, la bomba comenzard a parpadear; es
un proceso normal. Después de aproximadamente
otro minuto, la bomba volverd a tener un flujo
constante.

Después de 30 segundos adicionales, la bomba se
detendrd, el agua caliente dejarda de fluir desde la
cabeza de grupo y la varilla de vapor, y la cafetera
emitird un pitido.

Gire el interruptor de agua caliente y vapor a la
posicion e.

0SM 9P sdU0IddNIISU|

Se ha completado el ciclo de descalcificacion

Una vez que el interruptor de agua caliente y
vapor vuelva a la posicion e, todas las luces
dejardn de parpadear y la luz indicadora de
descalcificacion se apagard, lo que indica que la
descalcificacion ha finalizado. La cafetera volverd
a su funcionalidad completa, como lo indican
todos los botones del panel de control que se
iluminan en el modo Listo.
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USO DEL Cuando no haya suficiente agua en el depdsito de la
APARATO cafetera para su funcionamiento, los cuatro botones
RECORDA- del panel de control parpadeardn (Encendido,
TORIOS Molido, Una Taza, Doble Taza) y la cafetera emitira
DE cinco pitidos. Tenga en cuenta que el sonido de
LLENADO la alarma solo sonard cinco veces, mientras que
Y FLUJO DE los botones permanecerdn parpadeando durante
AGUA un minuto. Después de un minuto, la alarma se
apagard automaticamente y la cafetera volverd al
modo Listo.
La misma alarma (los cuatro botones parpadean
y la cafetera emite cinco pitidos) se activard si la
cafetera no es capaz de hacer circular el agua
a través del portafiltro para preparar el expreso.
Esto puede ocurrir si el café molido es demasiado
§ fino, hay demasiado café o si el café se apisona
E- con demasiada fuerza; todo esto puede causar
ué demasiada resistencia al flujo de agua y hacer que
2 la cafetera deje de funcionar hasta que se elimine la
3 obstruccion.
LIMPIEZA ADVERTENCIA: deje que la cafetera se enfrie antes
Y MANTENI- de limpiarla para evitar quemaduras. Apague la
MIENTO cafetera y desenchufela

de la fuente de alimentacion. No sumerja la cafetera
ni el cable de alimentacion en agua u otro liquido
para evitar una descarga eléctrica.

1. Después de cada uso, coloque todas las piezas
desmontables en agua para limpiarlas, afiada
liguido limpiador (si es necesario) y enjuague con
agua limpia.

2. Utilice un paio suave para limpiar el exterior de
la cafetera.

NOTA: no utilice alcohol ni detergente, y no sumerja
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la cafetera en agua para limpiarla.

3. Después de preparar una taza de expreso, retire
el portafiltro de la cabeza de grupo girdndolo en
sentido de las agujas del reloj. Retire el café molido
(saturado de agua) del portafiltro y tirelo a la basura
o utilicelo como composta.

Limpie cualquier residuo con un pafo suave o
enjuague el portafiltro con agua limpia. Puede
utilizar detergente para limpiar el portafiltro, pero
debe enjuagarlo bien con agua limpia antes del
siguiente uso.

4. Seque las piezas desmontables con un pafo
después de limpiarlas.

NOTA: el deposito de agua desmontable no se
puede lavar en el lavavdijillas.

7m
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posibles causas Solucioén
Enchufe el cable de
Ninguna El aparato no alimentacion a una toma
indicacion estd enchufado de corriente con conexion a

tierra.

El botén Sen

Cafetera Expreso

| | frontal La tolva de
el panel fronta granos no estd Instale la tolva de granos.
de la cafetera :
o instalada
estd rojo.
Compruebe que el depdsito
. de agua esté correctamente
El depodsito .
alineado con la parte trasera
Hay una fuga de agua o la )
. de la cafetera y que la junta
deaguaenla bandeja de . ,
. . , funciona. Asegurese de que
parte inferior goteo no estdn ; ,
h la bandeja de goteo esté
de la cafetera instalados )
correctamente alineada con
correctamente

la parte inferior de la cafetera

e introducida completamente.

Escuchara

un sonido de
tictac después
de encender la
cafeteray un
silbido después
de dispensar el
café

Es un fenomeno
normal y el
sonido se
produce por el
funcionamiento
normal de la
vdlvula de control
de presion
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Problema

Posibles causas

Solucién

No sale café del
portafiltro, o

el café no sale
suavemente del
portafiltro,

o el portafiltro
no se puede
instalar
correctamente
en el soporte
del embudo

Demasiado

café, el café

estd molido
demasiado fino o
se ha apisonado
con demasiada
presion

La cantidad de café molido
utilizada no debe superar

los 19 g. Ajuste el tamano

de molienda a uno mads
grueso para obtener una
extraccion de café mds
suave. Nunca apisone el café
repetidamente, ni utilice el
peso de su cuerpo o una
presion excesiva.

Café sin crema

Los granos
de café estdn
humedos o el
café molido
es demasiado
grueso

Elija granos de café frescos
y experimente con una
molienda mds fina.

Las funciones
de extraccion
y agua caliente
no funcionardn
después de
utilizar la
funcion de
vapor, y la
bomba de
agua estd
funcionando
internamente

Se debe liberar
la presion

para reducir la
temperatura una
vez completada
la vaporizacion.
En este momento,
no se pueden
llevar a cabo
otras acciones.
El bombeo de
agua se utiliza
para enfriar
rdpidamente

el elemento de
calentamiento

Necesita entre 20 y 30
segundos para liberar la
presion y enfriarse. Una vez
liberada la presién

y finalizado el enfriamiento,
los indicadores del panel
de control funcionardn
correctamente y podrd
preparar un expreso y
dispensar agua caliente.
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Si no encuentra la causa del problema, no desmonte la cafetera y
péngase en contacto con su agencia de mantenimiento local.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DATOS TECNICOS

Voltaje 220-240V ~50-60 Hz

Potencia 2000-2285 W

GARANTIA DEL FABRICANTE PARA EE.UU., CAN, UE Y CH.

Garantia: BODUM® AG, Suiza, ofrece un periodo de garantia de dos
afos para la maquina de café expreso BISTRO a partir de la fecha de
entrega del producto al comprador contra materiales defectuosos y
fallos de funcionamiento que se puedan atribuir a defectos de disefio
o fabricacion. Las reparaciones son gratuitas si se cumplen todas las
condiciones de la garantia. No se hacen reembolsos.

Garante: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Condiciones de la garantia: esta garantia no serd vdlida y el periodo de
garantia de dos afos no comenzard hasta que el producto sea entre-
gado al comprador. El vendedor tiene que completar el certificado de
garantia en el momento de la compra. Tienes que presentar el certifi-
cado de garantia para recibir los servicios de garantia. Si tu producto
BODUME® requiere servicio de garantia, ponte en contacto con tu distri-
buidor BODUM®, una tienda BODUM®, el distribuidor BODUM® de tu pais
o visita www.bodum.com.

En la garantia BODUM® no se incluyen los dafios causados por uso o
manipulacion inadecuados, desgaste normal, mantenimiento o cuidado
incorrectos, mal funcionamiento o uso del aparato por personas

no autorizadas.

Esta garantia del fabricante no afecta sus derechos estatutarios bajo las
leyes nacionales en vigor ni sus derechos frente al proveedor, derivados
de su contrato de compraventa.
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DESECHO ECOLOGICO

Los electrodomésticos viejos ya no pueden ser
desechados con el resto de la basura, sino que
se deben desechar por separado. La entrega en
centros de recoleccion comunal por parte de
personas privadas no tiene costo alguno. Los
propietarios de electrodomésticos viejos estan
obligados a entregarlos en dichos centros de
recoleccion o algun sitio similar. Con esta pequefa
contribucion personal esta colaborando para
que se puedan reciclar valiosos materiales y para
que los materiales dafinos puedan tratarse como
corresponde.
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ITALIAN

Congratulazioni! Hai acquistato una BISTRO Espresso
Machine by BODUM®. Si prega di leggere attentamente queste
istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Prima di utilizzare I'apparecchio elettrico, occorre sempre seguire
le precauzioni di base, tra cui:

Leggere tutte le istruzioni.

Prima dell’utilizzo, controllare che il voltaggio della presa a muro
corrisponda a quello per cui il dispositivo & predisposto.

Per proteggersi da incendi, shock elettrico e lesioni personali, non
immergere il cavo o la presa in acqua o altri liquidi.

Il dispositivo non deve essere immerso in acqua o altri liquidi.

Staccare la spina dalla presa di corrente prima della pulizia e quando
I'apparecchio non viene utilizzato. Lasciare che il dispositivo si
raffreddi completamente prima di rimuovere o applicare componenti,
o procedere alla pulizia.

Non operare il dispositivo con un cavo o presa danneggiati, o dopo il
suo malfunzionamento o in seguito Rivolgersi al piu vicino centro di
assistenza autorizzato per il controllo, la riparazione o la regolazione
elettrica o meccanica.

Se il cavo elettrico € danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per la manutenzione o da una persona
qualificata per evitare rischi.

L'utilizzo di accessori non raccomandati specificamente dal
produttore del dispositivo potrebbe causare incendio, shock elettrico
o lesioni.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piatta, come un tavolo o
un bancone. Non lasciare che il cavo elettrico penda dal bordo del
tavolo o bancone.

Assicurarsi che il cavo elettrico non tocchi la superficie calda
dell‘apparecchio.

Non posizionare il dispositivo su una superficie calda o accanto a una
fiamma per evitare che venga danneggiato.
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Per scollegare, disconnettere il cavo dalla presa a muro. Rimuovere IT
sempre afferrando il connettore e mai tirando il cavo elettrico perché
questo potrebbe causare danni al cavo e provocare shock elettrico.

Non utilizzare il dispositivo in nessun altro modo oltre a quello per
cui é realizzato. Mantenere e utilizzare il dispositivo in un ambiente
asciutto.

Il dispositivo produce vapore caldo. E necessario utilizzare estrema
cautela per evitare bruciature.

La temperatura di funzionamento o di conservazione dell'Espresso
machine deve essere superiore a 32 °F/0 °C (congelamento).

Non utilizzare I'Espresso Machine in un ambiente con temperature
elevate, campi magnetici forti e aria umida.

Non toccare le superfici calde dell'apparecchio (come la lancia
vapore, il metallo del portafiltro o il gruppo erogatore). Utilizzare i
manici e le manopole.

Non lasciare che I'Espresso Machine venga messa in funzione senza
acqua.

Collegare la presa alla rete elettrica prima di premere il pulsante di
accensione, e spegnere prima di scollegare la presa.

osn,| Jed juoiznis|

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari

o superiore a 8 anni, se sorvegliati o istruiti su come utilizzare
I'apparecchio in modo sicuro e sui pericoli ad esso connessi. La
pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini
a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano accompagnati. Tenere
I'apparecchio e il cavo lontano dalla portata di bambini con eta
inferiore agli 8 anni.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza
e conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto supervisione
o istruzioni sull’'uso dell'‘apparecchio in modo sicuro e che
comprendano i rischi ad esso connessi.

Ai bambini non dev’essere permesso di giocare con questo
apparecchio.
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Lapparecchio & realizzato per essere utilizzato in casa e ambienti
simili, come:

. Aree cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

. Fattorie;

. Da parte di clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale;

. Ambienti di tipo “bed and breakfast”.

ATTENZIONE: PRESSIONE

Per evitare che il vapore bollente e I'acqua calda possano scottare

il corpo o causare altre lesioni personali e per evitare danni al
prodotto, non rimuovere il serbatoio dell‘acqua o il portafiltro quando
la macchina sta erogando caffé o la lancia vapore € in funzione.
Assicurati sempre che la macchina sia tornata in modalita “pronta”

e non sia in funzione prima di rimuovere il portafiltro. Se si desidera
aggiungere altra acqua al serbatoio, spegnere l'apparecchio
premendo il pulsante di accensione O. Durante l'erogazione del caffe,
assicurarsi che il portafiltro sia orientato nella posizione specificata
per evitare che possa allentarsi a causa della pressione

e potenzialmente provocare lesioni.

Temperatura elevata

Quando l'apparecchio & in funzione, non mettere mai le mani o
altre parti del corpo sotto il portafiltro o la lancia vapore per evitare
scottature. Non toccare mai altre parti della lancia vapore oltre alla
guaina in silicone che la avvolge. Afferrare sempre il dispositivo e

i suoi componenti utilizzando i manici e le manopole predisposti.

ATTENZIONE! Evitare perdite sul connettore
ATTENZIONE! L'uso improprio potrebbe provocare lesioni

ATTENZIONE! La superficie dell'elemento riscaldante conserva calore
dopo l'uso

ATTENZIONE! Non mettere I'elettrodomestico in un mobile durante I'uso
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Conservare queste istruzioni per
consultazione futura.

ESCLUSIVAMENTE PER USO
DOMESTICO

PRIMA DEL
PRIMO
UTILIZZO

Prima del primo utilizzo, o se la macchina non &
stata usata per molto tempo,

€ necessario seguire i seguenti passaggi per il
risciacquo e riscaldare i tubi interni.

1. Controllare e assicurarsi che tutti gli accessori
siano completi e non danneggiati.

2. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua
filtrata, tra i livelli “MIN” e “MAX”. Non riempire
eccessivamente.

3. Allineare il portafiltro vuoto (senza caffé macinato
all'interno al momento) con il gruppo erogatore

e ruotarlo in senso antiorario per bloccare la
posizione. E possibile utilizzare sia il filtro per tazza
singola che quello per tazza doppia, secondo
necessitd.

4. Collegare il dispositivo alla presa elettrica e
premere il pulsante di accensione. L'apparecchio
entrera in modalita di pre-riscaldamento. Quando
il pre-riscaldamento sard completato, sard pronto
per l'utilizzo e le spie saranno accese senza
lampeggiare.

5. Posizionare una tazza sotto la lancia vapore e
portare l'interruttore sulla posizione “Acqua calda”
Q. Dopo qualche momento, dell'acqua calda
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dovrebbe iniziare a fuoriuscire dalla lancia vapore.
Lasciare che l'acqua venga erogata per 3-5 secondi,
poi riportare I'interruttore in e posizione.Disfarsi
dell'acqua raccolta nella tazza.

6. Posizionare una tazza sulla piastra di
sgocciolamento, sotto la testa del gruppo,

e premere il tasto Y o Uu. Dopo un attimo,
dell'acqua calda iniziera a fuoriuscire dal portafiltro
e a raccogliersi nella tazza. Il dispositivo sard in
funzione per circa 10-13 secondi prima di fermarsi
automaticamente.

NOTA: non estendere mani o altre parti del corpo
vicino al portafiltro o alla lancia vapore mentre
l'acqua calda sta fuoriuscendo, per evitare
scottature.

7. Quando l'acqua smette di scorrere, versare
'acqua in una vaschetta di raccolta o nella tazza.

8. Pulire accuratamente le parti amovibili dell’intera
macchina con acqua tiepida.

NOTA: & normale sentire del rumore quando si
pompa l'acqua per la prima volta.

UTILIZZO
DELL
APPARECCHIO
EROGARE
ESPRESSO

1. Riempi il serbatoio dell'acqua con acqua
filtrata, tra i livelli “MIN” e “MAX”. Non riempire
eccessivamente.

2. Collega la macchina e premi il pulsante di
accensione (assicurati che I'interruttore vapore/
acqua calda sia in e posizione). Lapparecchio
entrerd in modalita pre-riscaldamento.

| pulsanti sul pannello di controllo sono anche
degli indicatori delle operazioni dell'apparecchio
e si illuminano in modo diverso per rappresentare
la modalita attiva. Ad esempio, il pulsante di
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accensione lampeggia durante il pre-riscaldamento.
Descrizioni dettagliate di queste funzioni e degli
indicatori sono fornire in queste istruzioni.

Nota anche che l'interruttore vapore/acqua calda
ha tre funzioni (25a-c): vapore (a sinistra), standby
(al centro) e acqua calda (a destra). Linterruttore ha
anche un indicatore vapore/acqua calda (27) che

si illumina sul pannello di controllo quando queste
funzioni sono disponibili per I'uso.

Riscaldamento: premi una volta il tasto 0] per
attivare la modalita di preriscaldamento della
macchina. La d) lampeggerda mentre la macchina
si riscalda e la & si accendera fissa, indicando

. .« . . . I (
che il macinino & pronto a funzionare. LaV e la Uu
rimarranno spente finché la macchina non avra
terminato il preriscaldamento.

Stato di pronto: quando la macchina & calda, entra
in modalita pronta per l'utilizzo. A quel punto, gli
indicatori del pulsante di accensione, del pulsante
di macinatura, del vapore/acqua calda, del pulsante
per la tazza singola e del pulsante per la tazza
doppia si illuminano in modo fisso e la macchina per
caffé espresso puo essere utilizzata normalmente.

Stato di riposo: la macchina entrera
automaticamente in modalita di riposo dopo 20
minuti di permanenza in modalita “pronta” senza
alcuna operazione.

Puoi riattivare il macchinario premendo il tasto

(!), il macchinario entrera nuovamente nello stato
di riscaldamento.

Suggerimento: Ti consigliamo di preriscaldare
l'apparecchio, compresi il portafiltro, i filtri e la
tazza prima dell’'uso, in modo che l'espresso non
venga influenzato dalla freddezza dell'apparecchio.
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Consulta le istruzioni “prima del primo utilizzo” per
scoprire come preriscaldare la macchina.

Erogare una singola tazza di caffé espresso:
quando l'apparecchio & pronto per I'utilizzo,
selezionare il filtro per tazza singola e inserirlo nel
portafiltro. Posizionare il portafiltro nella staffa
sotto l'uscita di macinatura e premi il tasto & per
riempire il portafiltro con circa 13 grammi di caffe
macinato. Usare il piedino gommato all’estremita
del portafiltro per appoggiarlo a un bancone o a
un tavolo e, tenendo il portafiltro con una mano,
usare l'altra mano per utilizzare il tamper del

caffé per livellare e premere il caffé macinato nel
portafiltro. E importante non comprimere troppo
perché questo potrebbe ostacolare il flusso d'acqua
attraverso il portafiltro. La forza generata dal
braccio e sufficiente, non & necessario utilizzare

il peso del corpo o sforzarsi eccessivamente.
Quando il caffé macinato € compresso e livellato,
allineare il portafiltro con il gruppo erogatore e
ruotarlo in senso antiorario per fissarlo in posizione
(vedere fig. 1). Mettere una tazza di caffé sulla
piastra di sgocciolamento, sotto la testa del
gruppo, e premere il tasto 0. L'apparecchio
inizierd automaticamente ad erogare una tazzina
di caffé espresso. Quando la quantita impostata di
caffé é stata erogata (circa 30 ml), 'apparecchio
interromperd l'operazione e tornerd in modalita
pronta per I'utilizzo.

Erogare un caffé espresso doppio: quando
'apparecchio & pronto per I'utilizzo, selezionare il
filtro per tazza doppia (leggermente piu grande) e
inserirlo nel portafiltro. Posizionare il portafiltro nella
staffa sotto I'uscita di macinatura e premi il tasto
© per riempire il portafiltro con circa 19 grammi

di caffé macinato. Utilizzare la base gommata
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Fig. 1

all'estremita del portafiltro per appoggiarlo sul
tavolo o bancone e, afferrandolo con una mano,
utilizzare il pressino per livellare e comprimere il
caffé nel portafiltro. E importante non comprimere
troppo perché questo potrebbe ostacolare il flusso
d‘acqua attraverso il portafiltro. La forza generata
dal braccio é sufficiente, non & necessario utilizzare
il peso del corpo o sforzarsi eccessivamente.
Quando il caffé macinato € compresso e livellato,
allineare il portafiltro con il gruppo erogatore e
ruotarlo in senso antiorario per fissarlo in posizione
(vedere fig. 1). Mettere una tazza di caffé sulla
piastra di sgocciolamento, sotto la testa del gruppo,
e premere il tasto U0. Lapparecchio iniziera
automaticamente ad erogare una tazza doppia

di caffé espresso. Quando il volume di espresso
impostato & stato estratto (circa 60 mL),

la macchina smette di funzionare automaticamente
e tornerd in modalita “pronto”.

NOTA: durante la preparazione del caffe, assicurarsi
che il portafiltro venga ruotato in senso antiorario
nella posizione corretta, come mostrato nella figura
sottostante.
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Impostazione personalizzata:

BISTRO Espresso Machine permette anche

la personalizzazione delle funzionalitd. Per
personalizzare la quantita di espresso estratto

per entrambe le opzioni di tazza singola e doppia,
quando ti appresti ad estrarre un espresso, ti
basta premere e tenere premuto il tasto Y o U0
(a seconda del tipo di preparazione). Durante la
pressione del pulsante, questo lampeggia per
indicare che l'apparecchio sta memorizzando
I'impostazione personalizzata. Continuare a
tenere premuto il pulsante mentre I'erogazione del
caffé inizia. Quando la quantita desiderata viene
raggiunta, rilasciare il pulsante. Lapparecchio
interrompera l'operazione ed emetterd un segnale
sonoro, indicando la memorizzazione della quantita
di caffé appena erogata. Durante l'operazione
successiva, l'apparecchio erogherd esattamente
la stessa quantita. Nota: l'apparecchio memorizza
la quantita e non il tempo quindi &€ importante 1)
che ci sia caffé macinato nel portafiltro durante
I'impostazione e 2) utilizzare un punto di riferimento
visivo o una bilancia per misurare la quantita

di espresso erogata. La macchina puo essere
regolata per estrarre da 20 ml a 400 ml.

Per ripristinare le impostazioni di fabbrica del
volume di estrazione dell’espresso, ¢ sufficiente
tenere premuti contemporaneamente i tasti (I) 0
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UTILIZZO DELL
APPARECCHIO
ACQUA CALDAE
VAPORE

Acqua calda: quando l'apparecchio € pronto per
I'utilizzo, posizionare una tazza sotto la lancia
vapore. Girare l'interruttore vapore/acqua calda
suQ, e la macchina inizierd a pompare l'acqua
calda attraverso la lancia vapore. La spia dell'acqua
calda/vapore iniziera a lampeggiare, mentre i
pulsanti @ e YU manterranno il loro stato originale,
indicando che le funzioni di estrazione possono
essere utilizzate mentre l'acqua calda scorre. Una
volta terminato, basta riportare I'interruttore sulla
posizione e € la macchina smetterd di erogare
acqua calda e tornerd in modalitd “pronta”. Nota:
acqua calda potrebbe gocciolare dalla lancia
vapore, quindi prestare attenzione durante la
rimozione della tazza sottostante.

NOTA: l'acqua erogata dalla funzione acqua calda
non & inferiore a 170 ml. E importante utilizzare un
contenitore abbastanza grande per raccogliere
'acqua calda, oppure & necessario che qualcuno
sia presente per controllarla durante 'uso. Una
volta terminata la funzione di acqua calda, ruota
prontamente la manopola verso le ore 12; in caso
contrario, I'indicatore dell'acqua calda lampeggera
come allarme.
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Preriscaldamento del vapore: mentre
'apparecchio & in modalita “pronto”, tenere

la tazza che si desidera preriscaldare sotto la
lancia vapore, assicurandosi che la punta della
lancia sia all’interno della tazza. Non posizionare
semplicemente la tazza sotto la lancia, perché

il vapore si disperderd sopra la tazza, il che
pericoloso e inefficace per il preriscaldamento.
Gira l'interruttore vapore/acqua calda su a4

, e la macchina inizierd a pompare vapore caldo
attraverso la lancia. La spia dell'acqua calda/vapore
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lampeggera, mentre i pulsanti U e UU manterranno
il loro stato originale, indicando che le funzioni

di estrazione possono essere utilizzate durante la
cottura a vapore. Lasciare fuoriuscire il vapore per
alcuni secondi, fino a quando la tazza risulta calda
al tatto o raggiunge la temperatura desiderata.

Una volta terminato, riporta l'interruttore sulla e per
fermare il vapore e la macchina tornerd in modalita
“pronta”.

Vapore nel latte: quando I'apparecchio € pronto per
I'utilizzo, riempire la caraffa del latte con la quantita
desiderata di latte (o surrogato), facendo attenzione
a non riempire eccessivamente.

Il latte dovrebbe raggiungere all’incirca la base del
beccuccio. Afferrare la caraffa utilizzando il manico,
posizionarla sotto la lancia vapore assicurandosi
che l'estremitd sia immersa nel latte. Non
posizionare semplicemente la tazza sotto la lancia,
perché in questo modo il vapore si disperderebbe
all'esterno in modo sia pericoloso che inefficiente.
Per i migliori risultati, non immergere l'estremita
della lancia vapore troppo in profondita nel latte.
Mantenere la tazza in posizione leggermente
obliqua per creare un movimento a spirale che aiuta
ad areare il latte, producendo un effetto leggero e
cremoso.

Gira l'interruttore vapore/acqua calda su ~/e'\a, ela

macchina iniziera a lanciare vapore caldo attraverso
la lancia vapore. La spia dell'‘acqua calda/vapore
lampeggia, mentre i pulsanti Y e YU mantengono

il loro stato originale, indicando che le funzioni

di estrazione possono essere utilizzate durante la
cottura a vapore. Riscaldare il latte con il vapore
fino a quando la caraffa diventa calda al tatto,

ma prestare attenzione perché il surriscaldamento
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potrebbe causare bruciature. Una volta che il latte IT
ha raggiunto la temperatura desiderata, riporta
I'interruttore sulla e per fermare il vapore e la

macchina tornerd in modalita “pronta”. Rimuovere

la lancia vapore dal latte.

Suggerimento: per i migliori risultati, pulire la lancia
vapore prima e dopo l'utilizzo della funzione vapore.
Segui la procedura di “Preriscaldamento”, ma lascia
che il vapore scorra solo per 3-5 secondi. Spegni la
funzione vapore e getta lI'acqua raccolta prima di
procedere con le fasi di “Cottura a vapore del latte”.

ATTENZIONE: questa funzione produce vapore
ad alta temperatura. Prestare sempre la massima
attenzione quando si maneggiano tazze
preriscaldate, brocche di latte calde o si sposta la
lancia vapore.

NOTE:

Dell'acqua calda potrebbe gocciolare dalla lancia
vapore dopo che la funzione vapore é stata
disattivata, quindi fai attenzione quando rimuovi le
tazze o la lattiera.

Pulire la lancia vapore dopo ogni utilizzo, facendo
attenzione a non toccare i componenti caldi.

La funzione di vapore funziona per un massimo di 5
minuti.

Se questo limite viene raggiunto, I'erogazione del
vapore si interrompe, 'indicatore vapore/acqua
calda inizia a lampeggiare e le funzioni vapore,
acqua calda e di estrazione del caffé saranno
temporaneamente non disponibili durante il
raffreddamento dell'apparecchio.
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USARE L'AP-
PARECCHIO
PER MACINARE
| CHICCHI DI
CAFFE

La BISTRO Espresso Machine & dotata di macinacaffé
integrato. Prima di utilizzare il macinacaffe,
assicurarsi che tutti i componenti siano installati
correttamente seguendo le seguenti linee guida:

Fig. 2: Assicurarsi che la testa della smerigliatrice
(28) sia serrata in senso orario secondo la grafica
indicata sul componente. Poi, inserire la tramoggia
per chicchi (1) e avvitarla allapparecchio come
mostrato.

Fig. 3:Inserire la tramoggia per chicchi di caffé

in grani allineando la linguetta sul fondo del
contenitore con la scanalatura corrispondente

nella parte superiore della macchina per caffé
espresso. Una volta allineato, premere verso il basso
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e ruotare in senso orario. Linstallazione corretta IT
del contenitore viene segnalata da un clic sonoro.

Questo suono indica l'allenamento o il restringimento

del macinacaffé e corrisponde alla grana del caffé
macinato, come visualizzato di seguito.

Il contenitore per chicchi di caffé presenta dei segni
(Fig. 4) che mostrano il livello di finezza selezionato
del macinacaffé. Per selezionare

un‘impostazione di macinatura, & sufficiente ruotare
la tramoggia del caffé in grani finché I'indicatore

in basso (Fig. 5) non si allinea con la dimensione

di macinatura desiderata. Si consiglia di utilizzare
un’impostazione compresa tra1e 10 per macinare
caffé per espresso. L'impostazione ideale pud
variare a seconda della freschezza e della qualita
dei chicchi di caffe.

SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
r 1

30 25 20 15 10 5 0
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Fig. 4: La dimensione della macinatura varia da 0 a
30, da fine a grossolana. Piu grande il numero, pil
grezza sard la macinatura, e viceversa.

Fig. 5
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1. Assicurarsi che il contenitore per chicchi di caffé
sia installato correttamente.

La& siillumina di bianco quando il macinino &
pronto all’'uso. Se per qualsiasi motivo la tramoggia
del caffé in chicchi non é installata correttamente,
la & siilluminera di rosso e non funzionera.

2. Riempire il contenitore per chicchi di

caffe, prestando attenzione a non riempirlo
eccessivamente per evitare che i chicchi si bagnino,
riducendo la qualita della macinatura e del prodotto
finale.

3. Come illustrato nella Fig. 6, inserire il portafiltro
(12) con filtro per tazza singola (13) o doppia (14) nel
punto di uscita della macinatura (5).

4. Premere & per iniziare la macinatura. Il
macinacaffé si ferma automaticamente dopo
aver raggiunto la quantita impostata. Puoi anche
premere o) per interrompere la macinazione in
qualsiasi momento.

NOTA: limpostazione predefinita del macinacaffe
& predisposta per |'utilizzo con il filtro per tazza
doppia, con un dosaggio di circa 19 g di caffe
macinato (in 13 secondi) e un‘impostazione della

190



macinatura compresa tra 1e 10. IT

Nota che se stai usando il filtro per tazza singola,
dovrai fermare manualmente il macinino dopo circa
10 secondi (producendo circa 13 g di fondi di caffé)
per assicurarti che il filtro non sia troppo pieno.
Puoi anche reimpostare il tempo di macinatura

del filtro per tazza singola seguendo le istruzioni
riportate nella sezione “Regolazione del tempo di
macinatura”.

NOTA: |la freschezza, la preparazione, la qualita e
il tipo di chicchi di caffe utilizzati puo influire sulla
macinatura e sull'estrazione, e quindi sul sapore e
sulla consistenza dell'espresso.

Si consiglia di personalizzare le impostazioni in base
alle proprie preferenze per raggiungere risultati
ottimali.

5. Rimuovere il portafiltro (12) dall'erogatore del
macinacaffé (5). Se il filtro contiene una quantita
insufficiente di caffe, € possibile aggiungerne
ripetendo i punti 3 e 4 fino al raggiungimento della
quantita corretta.
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6. Un‘estremita del portafiltro ha una base
gommata. Appoggiarla sul tavolo o bancone,
afferrando il manico del portafiltro con una

mano. Con l'altra mano, utilizzare il pressino (18)

per livellare e comprimere il caffé macinato nel
portafiltro. La forza generata dal braccio (circa

12,5 kg) é sufficiente. Non fare leva con il peso del
corpo o utilizzare una forza eccessiva perché questo
potrebbe comprimere eccessivamente il caffé e
ostacolare l'estrazione.
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Flg 7

Tamponare il
caffé macinato
verso il basso

@ @E%%

Quando il bordo del tamper (18) si
allinea con il bordo del portafiltro
(12), significa che la quantita di caffe
macinato nel filtro & sufficiente e
che il filtro & stato compresso al
punto giusto.

7. Quando il caffé macinato é stato compresso,
inserire il portafiltro nel gruppo erogatore e ruotarlo
in senso antiorario per bloccare la posizione. Poi,
seleziona il pulsante U.00 corrispondente in base
alle dimensioni del filtro per estrarre I'espresso.

NOTE:

Quando la tramoggia per chicchi (1) non € installata,
I'indicatore & si accende in rosso fisso.

Se il macinacaffeé viene utilizzato per 3 minuti senza
sosta, l'apparecchio interromperd automaticamente
la macinatura per un massimo di 6 minuti per
consentire al dispositivo di raffreddarsi. Dopo

6 minuti sarad nuovamente possibile utilizzarlo
normalmente.

Quando la funzione di macinazione non puo essere
utilizzata normalmente, come nel caso precedente,
il simbolo & lampeggia e la macchina emette tre
segnali acustici.

Regolazione del tempo di macinatura: il tempo

di macinatura € personalizzabile con facilita. Per
farlo, & sufficiente tenere premuto il tasto 8, mentre
la tramoggia del chicco € piena e il portafiltro &
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inserito sotto l'uscita di macinazione. Tenendo IT
premuto, la spia & inizia a lampeggiare mentre il
macinino inizia a funzionare. Quando la quantita
desiderata di caffé & stata macinata, rilasciare il
pulsante: 'apparecchio emettera un segnale sonoro
per indicare che la nuova impostazione & stata
registrata. Nota: 'apparecchio registra il tempo

di macinatura, non la quantita di caffé. Questo
significa che una volta modificata I'impostazione,

il macinacaffé si attiverad sempre per lo stesso
periodo, anche se la finezza della macinatura viene
modificata: se si seleziona un’impostazione piu
grezza, ad esempio, la quantita finale macinata
sard piu elevata e viceversa. Tenere presente che la
macchina puo registrare solo tempi di macinazione
superiori a 5 secondi; qualsiasi valore inferiore non
verra modificato.

NOTA: per ripristinare le impostazioni di
fabbrica della smerigliatrice, tenere premuti
contemporaneamente i tasti O0es.
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SCEGLIERE
ILTIPO
CORRETTO DI
CAFFEE
MACINATURA

Caffé macinato

Per i migliori risultati, consigliamo di utilizzare caffe
appena macinato a tostatura scura, ad esempio
miscela francese o per espresso.

Macinatura

Macinare i chicchi di caffé & un passo fondamentale
nel processo di produzione dell'espresso. Le
dimensioni ottimali della macinatura possono
variare a seconda del tipo e della qualita dei chicchi
utilizzati, quindi per ottenere i migliori risultati &
necessario effettuare spesso delle regolazioni.
Effettuare queste regolazioni richiede pratica, ma
risulterd in un caffé espresso perfettamente adatto
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al proprio gusto.

Se il caffé € macinato in modo troppo fine, potrebbe
ostacolare il flusso d'acqua attraverso il portafiltro
causando un‘estrazione scadente o fallita.

Se il caffé viene macinato in modo troppo
grossolano, l'acqua scorrerda troppo rapidamente,
compromettendo lI'aroma e il gusto del caffé
estratto.

Consultare la sezione precedente “Utilizzare il
dispositivo: macinacaffé” per trovare istruzioni sulla
regolazione delle impostazioni del macinacaffe
integrato nella BISTRO Espresso Machine.

Si consiglia di utilizzare impostazioni comprese tra 1
e 10 del macinacaffeé integrato per chicchi di caffé di
fresca tostatura (entro 1 mese). Per la tazza doppia,
si consiglia di utilizzare circa 19 grammi di caffé
macinato, mentre per la tazza singola la quantita
consigliata per un‘estrazione ottimale & 13 grammi.

Per evitare che i chicchi di caffé si bagnino,
compromettendo la macinatura, il gusto e l'effetto
finale del caffé, si consiglia di non riempire
eccessivamente il contenitore per chicchi.

Sebbene il caffé appena macinato abbia un aroma
piu intenso e produca un espresso di qualita
superiore, € possibile utilizzare anche il caffé
pre-macinato con la BISTRO Espresso Machine.
Nota: il caffé in polvere gia macinato mantiene
I'aroma solo per 7-8 giorni, a meno che non venga
conservato in un contenitore sigillato e posto in un
luogo fresco.

Non conservare il caffé in frigorifero o nel
congelatore.
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USARE L'AP- Se in qualsiasi momento desideri ripristinare le

PARECCHIO impostazioni originali della macchina (comprese le

PER funzioni di macinatura e di estrazione), ti bastera
tenere premuti contemporaneamente tutti e quattro

EIEPRISTlNARE i pulsanti (') 8, , U0

IMPOSTAZIONI Lapparecchio emet'Fero un segnale elgttromco
sonoro e tutte le luci lampeggeranno insieme due

DI FABBRICA volte. A questo punto le impostazioni di fabbrica
della macchina saranno ripristinate.
Sia le istruzioni relative al macinacaffe che
all'estrazione dell’espresso includono dei passaggi
per ripristinare le impostazioni predefinite di
fabbrica di queste specifiche funzionalita.

UTILIZZO Impostazione personalizzata della temperatura di

DELLAPPAR- estrazione del caffée

ECCHIO Questa macchina e dotata di una funzione di

IMPOSTAZION|  controllo PID, in grado di monitorare il blocco di

DELLA riscaldamento dell‘acqua, in modo che il caffé possa

TEMPERATURA  €ssere estratto a una temperatura di 92 °C.

E possibile regolare la temperatura di estrazione del
caffeé e la temperatura regolabile € compresa tra 88
e 96 °C.

E possibile cambiare 2 °C ogni volta, in modo da
soddisfare le diverse esigenze di gusto.

Quando la temperatura é piu alta, 'amaro aumenta
e l'acidita diminuisce.

Quando la temperatura é piu bassa, 'amaro
diminuisce e l'acidita aumenta.

Per entrare nella modalita di impostazione della
temperatura di estrazione del caffé

Tenere premuto il pulsante di accensione

O el pulsante della tazza singola
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contemporaneamente per 4 secondi; la macchina
emetterd un segnale acustico e l'indicatore del
pulsante di accensione © iniziera a lampeggiare.

Definizione dell'indicazione della temperatura:

NOTA: I'indicatore del pulsante di accensione

O continuera a lampeggiare per indicare che
'apparecchio & in modalita di impostazione
personalizzata.

IMPORTANTE: dopo essere entrato nella modalita di
impostazione personalizzata, I'apparecchio uscird
dalla modalita e tornera allo stato di riposo se non
viene premuto alcun pulsante entro 1 minuto.

Dopo aver completato I'impostazione, premi il
pulsante di accensione per salvarla.

UTILIZZO DEL-
LA CASSETTA
DEGLI ATTREZ-
ZI E DEGLI
ACCESSORI
PER LA PULIZIA
DELL'APPAREC-
CHIO

Macchina per Caffé Espresso

La BISTRO Espresso Machine & dotata di strumenti
per la pulizia, tra cui uno spillo e un pennello per la
pulizia, oltre a una cassetta per gli attrezzi (15) che
puo essere utilizzata per custodirli con praticita.
Anche i filtri per tazza singola e doppia possono
essere conservati all'interno della cassetta degli
attrezzi. La cassetta per gli attrezzi € collocata nella
parte inferiore a sinistra del dispositivo, dietro la
vaschetta di raccolta. Una volta rimosso il vassoio
di raccolta (Fig. 8), puoi accedere alla cassetta
degli attrezzi semplicemente estraendola dal vano.
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Fig. 8 @

Spillo per la pulizia

Lo spillo per la pulizia (17) viene utilizzato per pulire
la lancia vapore e i filtri. Lo spillo pit spesso &
utilizzato per la pulizia della lancia vapore (Fig. 9),
mentre quello piu sottile & destinato ai filtri (Fig. 10).
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Fig. 9: Pulisci la lancia vapore (6) Fig. 10: Pulisci i filtri (13, 14) con
con uno spillo piu grosso. uno spillo piu sottile.

Spazzola per la pulizia

La spazzola per la pulizia (16) & utilizzare per pulire
il sistema di macinazione, incluso il serbatoio di

macinazione e lo scivolo quando il contenitore per
chicchi di caffé (1) e la testina del macinacaffe (28)
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vengono rimossi. Seguire i passaggi delineati nella
sezione “Pulire il macinacaffé” seguente per trovare

Macchina per Caffé Espresso

istruzioni piu dettagliate.

Fig. 11: Pulisci il dispositivo antistatico
e l'uscita della macina del caffé (5).

Fig. 12: Pulisci la camera del
macinino e lo scivolo di macinatura
con la spazzola di pulizia allegata,
come nella Fig. 13.
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Fig. 13: L'estremitd posteriore della IT
spazzola di pulizia pud essere

utilizzata per staccare il filtro dal

portafiltro (12).

Pulizia del macinacaffé

Se si osserva una riduzione della quantita di caffé
macinato che viene erogata dal macinacaffe,
questo potrebbe significare che l'erogatore del
macinacaffe (5) o la testina del macinacaffe (28)
devono essere puliti.

Se si macina regolarmente caffé molto fine, si
consiglia di pulire I'erogatore del macinacaffe (5) e
la testina del macinacaffé (28) spesso.

I macinacaffé & dotato di un sistema antistatico
che ha lo scopo di impedire che il caffé macinato

si disperda fuori dall'erogatore del macinacaffe

(5). Se si nota caffe all'esterno del portafiltro o
dell'erogatore del macinacaffe, utilizzare il pennello
per la pulizia per pulire quest’ultimo all’interno e
rimuovere i residui attorno al sistema antistatico.
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NOTA: assicurarsi che il sistema di macinazione sia
completamente vuoto durante la pulizia. Non devono
esserci chicchi all'interno del contenitore, e quando il
macinacaffe viene attivato non dovrebbe fuoriuscire
caffé macinato.

1. Ruotare il contenitore per chicchi di caffé in senso
antiorario per rimuoverlo. Nota: il contenitore puo
essere rimosso anche se ci sono chicchi al suo
interno, in quanto questi non possono fuoriuscire
dalla parte inferiore a meno che non sia installato
sul macinacaffé. Una volta rimosso, svuotare il

199



Macchina per Caffé Espresso

contenitore per chicchi di caffe.

2. Ruotare la testina interna del macinacaffé (28) in
senso antiorario ed estrarla. Utilizzare il pennello per
la pulizia (16) per pulire la testina del macinacaffe

e rimuovere il caffe macinato all’interno degli
ingranaggi. NON risciacquare la testina interna

del macinacaffé con acqua. NON versare acqua
all'interno del macinacaffe.

3. Utilizzare il pennello per la pulizia per pulire il
serbatoio di macinazione e lo scivolo.

4. Re-installare il contenitore per chicchi di

caffé vuoto, SENZA ri-posizionare la testina del
macinacaffé. Premere il pulsante \ e far girare

il macinino per eliminare i residui di fondi di caffé
nella camera di macinazione. Se il caffé macinato
all’interno non viene rimosso completamente,
ripetere i passaggi 3 e 4.

5. Rimuovere il contenitore per chicchi di caffé e
re-installare la testina del macinacaffe inserendola
e ruotandola in senso antiorario per bloccarla

in posizione, come indicato nelle grafiche incise
sulla plastica. In seguito, installare nuovamente

il contenitore per chicchi di caffé. La pulizia &
completa.

UTILIZZARE
L'APPAREC-
CHIO

PER LA
DISINCRO-
STAZIONE

La BISTRO Espresso Machine & dotata di funzione
disincrostante integrata, oltre a un indicatore che

segnala quando & il momento di pulire il dispositivo.

Si consiglia di disincrostare l'apparecchio ogni
4-6 mesi, o quando l'indicatore (26) si illumina.
Lindicatore si illumina dopo che l'apparecchio ha
processato circa 15 litri d‘acqua attraverso la testa
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dell'erogatore. IT
Servono circa dieci minuti per completare il
processo di disincrostazione.

NOTA: Quando si avvia il programma di
disincrostazione:

assicurati che nel serbatoio dell'acqua ci sia almeno
1 litro di acqua.

Assicurarsi che la vaschetta di raccolta sia vuota e in
posizione.

Assicurarsi che l'apparecchio sia acceso e pronto per
I'utilizzo.

Istruzioni per la disincrostazione

Per disincrostare, € possibile utilizzare:

A. Compresse disincrostanti per macchine del caffé
B. Disincrostante liquido

C. Aceto bianco e acqua tiepida

Preparazione alla disincrostazione

Inserire il serbatoio dell'‘acqua (Fig. 14) e riempire
con 1litro d'acqua. Aggiungere a scelta:
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A. Compresse disincrostanti e attendere che si
dissolvano.

B. Mezza tazza di agente disincrostante liquido
nel serbatoio dell'acqua, poi aggiungere 1 litro di
acqua tiepida in modo che la soluzione si mescoli
completamente.

C. 1,5 misurini di aceto bianco nel serbatoio, poi
aggiungere 1 litro di acqua tiepida in modo che la
soluzione si mescoli completamente.
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Fig. 14

Collocare un contenitore da 1 litro/34 once sotto la
testata e un altro contenitore da 1 litro/34 once sotto la
lancia vapore.

Dopo aver completato i passaggi precedenti, &
possibili iniziare il processo di disincrostazione.

Passaggio 1: iniziare il ciclo di disincrostazione

In modalita “pronta”, tenere premuti i pulsanti 0] e
U

La spia (') e l'indicatore di disincrostazione

inizieranno a lampeggiare, indicando che il

programma di disincrostazione & iniziato.

Girare l'interruttore “acqua calda/vapore” in 4
posizione.

La spia dell'acqua calda/vapore iniziera a
lampeggiare insieme alla spia © e alla spia di
disincrostazione. La pompa dell'‘acqua inizierd a
lavorare, erogando acqua calda sia dal gruppo
erogatore che dalla lancia vapore. Dopo circa

30 secondi, la pompa inizierd a pulsare: questa

€ una normale fase del processo. Dopo circa un
altro minuto, la pompa tornerda ad avere un flusso
costante. Dopo altri 30 secondi, la pompa si fermera
e l'acqua calda smettera di fluire dal gruppo e dalla
lancia vapore.

202



Girare l'interruttore “acqua calda/vapore” in e IT
posizione. La luce dell'indicatore acqua calda/

vapore smettera di lampeggiare.

Lindicatore (l) e l'indicatore di disincrostazione
continueranno a lampeggiare, indicando

che la macchina € ancora nel programma di
disincrostazione. Passare al passaggio 2.

Passaggio 2: preparare al ciclo di risciacquo

La lancia vapore e il gruppo erogatore devono essere
puliti con acqua fresca per rimuovere la soluzione
disincrostante.

IMPORTANTE: hai solo 5 minuti per completare

i passaggi seguenti prima che la macchina

esca automaticamente dal programma di
disincrostazione.

Rimuovere il serbatoio dell'acqua e pulirlo.
Riempire il serbatoio dell'acqua con 1 litro di acqua
filtrata e inserirlo nella macchina.

Svuotare i contenitori sotto la testata e la lancia
vapore e rimetterli a posto.
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Passaggio 3: iniziare il ciclo di risciacquo

Girare l'interruttore “acqua calda/vapore” in e}
posizione.

La spia dell'acqua calda/vapore inizierd a
lampeggiare insieme alla O e alla spia di
disincrostazione. La pompa dell'‘acqua iniziera a
lavorare, erogando acqua calda sia dal gruppo
erogatore che dalla lancia vapore. Dopo circa 30
secondi, la pompa inizierd a pulsare: questa € una
normale fase del processo. Dopo circa un minuto,
la pompa ritornerda al normale funzionamento.
Dopo altri 30 secondi, la pompa si fermera,
'acqua calda smettera di fuoriuscire dal gruppo
erogatore e dalla lancia vapore, e 'apparecchio
emettera un segnale acustico elettronico.
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Girare l'interruttore “acqua calda/vapore” in e
posizione.

Ciclo di disincrostazione completato

Una volta riportato I'interruttore dell'acqua calda/
vapore in e posizione, tutte le spie smetteranno

di lampeggiare e la spia di decalcificazione si
spegnerq, segnalando che la disincrostazione &
terminata. Lapparecchio ritornera alla normale
funzionalitd, come indicato dalle luci dei pulsanti
del pannello di controllo.

UTILIZZO
DELL'APPAREC-
CHIO ACQUA
PROMEMORIA
PER IL
RIFORNIMENTO
E IL FLUSSO
D'’ACQUA

Quando il serbatoio non contiene una quantita
sufficiente d'acqua per il normale funzionamento
dell'‘apparecchio, tutti i quattro pulsanti del
pannello di controllo lampeggeranno (accensione,
macinacaffé, tazza singola, tazza doppia) e

il dispositivo emettera un segnale acustico

cinque volte. Nota: il segnale acustico di allarme
verrd emesso cinque volte, mentre i pulsanti
lampeggeranno per un massimo di un minuto.
Dopo un minuto, l'apparecchio ritornerda in modalita
pronta per l'utilizzo.

La stessa modalita d‘allarme (tutti i quattro pulsanti
lampeggianti e il segnale acustico riprodotto
cinque volte) verra attivata se l'apparecchio non
riesce a far fluire 'acqua attraverso il portafiltro
per erogare l'espresso. Questo potrebbe verificarsi
se il caffé macinato € troppo fine, se la quantita &
eccessiva o se viene compresso con troppa forza:
in tutti questi casi la resistenza al flusso dell'acqua
& troppo elevata, causando l'interruzione del
funzionamento dell'apparecchio fino alla rimozione
del blocco.
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PULIZIAE
MANUTEN-
ZIONE

AVVERTENZA: lasciare sempre raffreddare la
macchina prima di pulirla per evitare scottature.
Spegnere la macchina e scollegarla dalla presa di
corrente. Non immergere la macchina o il cavo di
alimentazione nell‘acqua o in un altro liquido per
evitare una scarica elettrica.

1. Dopo ogni utilizzo, immergere tutte le parti
rimovibili in acqua per pulirle, aggiungere del liquido
detergente se necessario e risciacquare con acqua
pulita.

2. Utilizzare un panno morbido per pulire l'apparecchio
all'esterno.

NOTA: non utilizzare alcol o detergenti e non
immergere la macchina in acqua per la pulizia.

3. Dopo aver erogato un caffé espresso, rimuovere
il portafiltro dal gruppo erogatore ruotandolo in
senso orario. Spillare il disco (i fondi saturi d‘acqua)
dal portafiltro nella spazzatura o nel compost.
Utilizzare un panno morbido per rimuovere i

residui o risciacquare il portafiltro con acqua
pulita. E possibile utilizzare del detergente per
pulire il portafiltro, ma € necessario assicurarsi di
risciacquarlo con cura con acqua pulita prima di
utilizzarlo nuovamente.
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4. Dopo aver pulito tutte le parti rimovibili,
asciugarle con un panno.

NOTA: il serbatoio dell'acqua rimovibile non puo
essere lavato in lavastoviglie.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Lo schermo
non funziona

La macchina non
e collegata
all'energia elettrica

Collegare il cavo di
alimentazione a una
presa con messad a
terra.

Il pulsante O]
sul pannello
anteriore
dell'apparecchio
€ rosso

Il contenitore per
i chicchi di caffe
non & installato

Installare il contenitore
dei chicchi di caffé

Ci sono perdite
d‘acqua alla base
dell'apparecchio

Il serbatoio
dell'acqua o la
vaschetta antigoccia
non sono installati
correttamente

Controllare che il
serbatoio dellacqua

sia allineato con il

retro dell'apparecchio

e che la guarnizione
funzioni correttamente.
Assicurarsi che la
vaschetta antigoccia sia
allineata correttamente
con la parte inferiore
dell'apparecchio e
inserita completamente.

Si sente un
ticchettio
all'avvio della
macchina e

un sibilo dopo
'erogazione del
caffée

Si tratta di un
fenomeno normale
e il suono € prodotto
dal normale
funzionamento della
valvola di controllo
della pressione
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Problema Possibile causa Soluzione
Il caffé non o ‘
fuoriesce dal La quantita di caffé
portafiltro macinato utilizzato non

oppure il caffée
non fuoriesce in
modo uniforme,

Troppo caffg, il caffe
€ stato macinato

dovrebbe eccedere
i19 g. Impostare
una macinatura piu

grossolana per ottenere

oppure il troppo finemente
portafiltro non 0 & stato pressato un'estrazione migliore.
puo essere troppo Non pressare mai il caffe
installato piu volte né utilizzare
correttamente il proprio peso o una
nella staffa pressione eccessiva.
dell'imbuto

| chicchi di caffé Scegliere chicchi di
Caffé senza sono umidi o la caffe freschi e provare
crema polvere di caffe e con una macinatura piu

troppo grossolana. fine.

Al termine

dell'erogazione del Ci vogliono 20-30

I vapore, & necessario | secondi per il rilascio

Le funzioni

Estrazione e
Acqua calda non
funzionano dopo
aver utilizzato la
funzione Vapore
e la pompa
dell’'acqua &

in funzione
internamente

rilasciare la
pressione per ridurre
la temperatura. In
questo momento non
e possibile eseguire
altre operazioni.

Il pompaggio
dellacqua serve

a raffreddare
rapidamente
l'elemento
riscaldante

della pressione e il
raffreddamento. Dopo

che la pressione & scesa

e il raffreddamento é

terminato, gli indicatori

del pannello di

controllo funzioneranno
correttamente e si potra

preparare un espresso

ed erogare acqua calda

in maniera normale.
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Se non si riesce a individuare la causa del problema, non smontare la

macchina e rivolgersi al servizio di manutenzione di zona.

SPECIFICHE TECNICHE

DATI TECNICI
Tensione 220-240V ~ 50-60 Hz
Potenza 2000-2285 W

GARANZIA DEL PRODUTTORE PER GLI USA, CANADA, UE E SVIZZERA.

Garanzia: BODUM® AG, Svizzera, garantisce la macchina per

caffe espresso BISTRO per un periodo di due anni dalla data di
consegna del prodotto al cliente acquirente, contro materiali

difettosi e malfunzionamenti riconducibili a difetti di progettazione o
fabbricazione. Le riparazioni sono gratuite se vengono rispettate tutte
le condizioni di garanzia. Non sono previsti rimborsi.

Garante: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Condizioni di garanzia: la presente garanzia non avra effetto e il periodo
di garanzia di due anni non iniziera fino al momento della consegna del
prodotto al cliente acquirente. Il certificato di garanzia deve essere com-
pilato dal venditore al momento dell'acquisto. Per usufruire dell‘assistenza
in garanzia, & necessario presentare il certificato di garanzia. Nel caso in
cui avesse bisogno di assistenza in garanzia per il suo prodotto BODUM®,
la preghiamo di contattare il suo rivenditore BODUM® di riferimento, un
negozio BODUM®, il distributore BODUM® del suo Paese, o visitare il sito
www.bodum.com.

BODUME® non fornira garanzia per danni derivanti da uso inappropriato,
utilizzo improprio, normali danni da usura, manutenzione e cura inade-
guate o scorrette, funzionamento o uso non corretto del dispositivo da
parte di persone non autorizzate.

Questa garanzia del produttore non pregiudica i diritti legali previsti dalle
leggi nazionali vigenti, né il vostro diritto nei confronti del rivenditore
derivante dal relativo contratto di vendita/acquisto.
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SMALTIMENTO NEL RISPETTO DELL'AMBIENTE

E attualmente illegale lo smaltimento di dispositivi elettrici
difettosi o obsoleti insieme ai rifiuti ordinari. Tali dispositivi
devono essere smaltiti separatamente. | consumatori
hanno la possibilita di depositarli presso i centri di raccolta
del comune gratuitamente. | proprietari di tali dispositivi
sono tenuti a portarli presso i siti di raccolta o metterli
fuori quando hanno luogo le relative raccolte. Con questo
piccolo sforzo personale, darete il vostro contributo

per assicurare che beni preziosi vengano riciclati e i
contaminanti vengano gestiti in modo appropriato.
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Espresso Machine

NEDERLANDS Gefeliciteerd! Je bent nude trotse eigenaar van een BISTRO-
espressomachine van BODUM®. Lees deze instructies
zorgvuldig door voordat je het apparaat gebruikt.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Voordat je het elektrische apparaat gebruikt, moeten de basis
voorzorgsmaatregelen altijd in acht worden genomen, waaronder:

Lees alle instructies.

Controleer voordat je het apparaat gebruikt of de spanning van het
stopcontact overeenkomt met de spanningswaarde op het apparaat.

Om brand, elektrische schokken en letsel te voorkomen, mag je
het snoer of de stekker niet onderdompelen in water of een andere
vloeistof.

Het apparaat mag niet worden ondergedompeld in water of een
andere vloeistof.

Haal de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen
of als het niet in gebruik is. Laat het apparaat volledig afkoelen
voordat je onderdelen verwijdert of bevestigt, of het apparaat
schoonmaakt.

Gebruik het apparaat niet als het snoer of de stekker beschadigd is,
of als het apparaat defect is, gevallen is, of op een andere manier
beschadigd is. Retourneer het apparaat naar het dichtstbijzijnde
erkende servicepunt voor controle, reparatie of elektrische of
mechanische aanpassingen.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de
fabrikant, een servicemonteur, of een vergelijkbaar gekwalificeerd
persoon om risico’s te voorkomen.

Het gebruik van accessoires die niet specifiek door de fabrikant van
het apparaat worden aanbevolen, kan leiden tot brand, elektrische
schokken of lichamelijk letsel.

Plaats het apparaat op een vlakke ondergrond, zoals een tafel of
aanrecht. Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel of het
aanrecht hangen.
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Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met het hete
oppervlak van het apparaat.

Plaats de espressomachine niet op een heet oppervlak of naast open
vuur om schade te voorkomen.

Haal de stekker uit het stopcontact om ontkoppelen. Verwijder altijd
de stekker door deze vast te houden en niet door aan het snoer te
trekken, omdat dit schade aan het snoer kan veroorzaken en een
elektrische schok kan geven.

Gebruik het apparaat alleen waarvoor het bedoeld is. Plaats en
gebruik het apparaat in een droge omgeving.

Dit apparaat produceert hete stoom. Wees zeer voorzichtig om
brandwonden te voorkomen.

De temperatuur voor het gebruik of opslaan van de espressomachine
moet hoger zijn dan 0 °C (32 °F).

Gebruik de espressomachine niet in omgevingen met hoge
temperaturen, sterke magnetische velden of vochtige lucht.

Raak het warme oppervlak van het apparaat (bijvoorbeeld de
stoomstaf en het metaal van de filterhouder of de zetgroep) niet aan.
Gebruik handgrepen of knoppen.

Laat de espressomachine niet werken zonder water.

Steek de stekker in het stopcontact voordat je een schakelaar aanzet,
en zet elke schakelaar uit voordat je de stekker uit het stopcontact
haalt.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar, mits zij
onder toezicht staan of uitleg hebben gehad over het veilig gebruik
van het apparaat en ze de bijbehorende risico’s begrijpen. Reiniging
en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze
ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en
het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Mensen met een fysieke, zintuiglijke of mentale beperking, of zonder
ervaring of kennis, mogen het apparaat gebruiken als ze onder
toezicht staan en weten hoe ze het apparaat veilig moeten gebruiken
en begrijpen welke risico’s er met het gebruik gepaard gaan.

n
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Espresso Machine

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en gebruik in
vergelijkbare omgevingen, zoals:

. Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

. Boerderijen;

. Door gasten in hotels, motels en andere vakantieverblijven;
. Verblijven zoals bed & breakfasts.

WAARSCHUWING: DRUK

Verwijder het waterreservoir of de filterhouder niet als het apparaat
bezig is met het maken van espresso of als de stoompijp in gebruik
is, om te voorkomen dat hete stoom en heet water brandwonden of
andere verwondingen veroorzaken en om schade aan het product
te voorkomen. Zorg er altijd voor dat het apparaat weer in stand-by
staat en niet actief werkt voordat je de filterhouder verwijdert. Als je
meer water aan het waterreservoir wilt toevoegen, zet het apparaat
dan uit door op de aan/uit-knop te drukken O©. Als je espresso maakt,
zorg er dan voor dat het filterhouder in de juiste positie is gedraaid
om te voorkomen dat deze losraakt door drukopbouw, waardoor
letsel kan ontstaan.

Hoge temperatuur

Plaats nooit je handen of andere lichaamsdelen onder de filterhouder
of de stoompijp als het apparaat in werking is, om brandwonden te
voorkomen. Raak de stoompijp alleen aan bij de siliconen hoes die
eromheen zit. Houd het apparaat en alle onderdelen altijd vast aan
de daarvoor bestemde handvatten en hendels.

WAARSCHUWING! Voorkom morsen op de connector
WAARSCHUWING! Verkeerd gebruik kan mogelijk letsel veroorzaken

WAARSCHUWING! Het oppervlak van het verwarmingselement is na
gebruik onderhevig aan restwarmte

WAARSCHUWING! Plaats het apparaat niet in een kastje wanneer het
in gebruik is
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Bewaar deze
gebruiksaanwijzingen voor
toekomstig gebruik.

UITSLUITEND VOOR
BINNENSHUIS HUISHOUDELIJK
GEBRUIK

VOOR HET
EERSTE
GEBRUIK

Voor het eerste gebruik of als de machine lang niet
gebruikt is moet je de volgende stappen volgen om
het apparaat af te spoelen en de interne pijpen op
te warmen.

1. Controleer en zorg ervoor dat alle accessoires
compleet en niet beschadigd zijn.

2. Vul de watertank met gefilterd water, tussen de
niveaus ‘MIN’ en ‘MAX’. Niet te vol gieten.

3. Plaats de lege filterhouder (er mag op dit
moment geen gemalen koffie in zitten) op de
zetgroep en draai de filterhouder tegen de klok in
om deze stevig vast te zetten. Zowel het filter voor
één kopje als het filter voor twee kopjes kan indien
nodig worden gebruikt.

4. Steek de stekker van het apparaat in

het stopcontact en druk op de aan/uit-

knop. De machine schakelt over naar de
voorverwarmingsmodus. Als de machine is
voorverwarmd, schakelt deze over naar de stand-by
modus en zullen alle indicatielampjes continu
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Espresso Machine

branden.

5. Plaats een kopje onder de stoompijp en schakel
naar de heet water stand Q.. Kort daarop zal er
heet water uit de stoompijp stromen. Laat het water
3 tot 5 seconden stromen en zet de schakelaar
vervolgens terug in de stand e . Giet het water weg
dat in het kopje is opgevangen.

6. Plaats een kopje op de lekplaat onder de
zetgroep en druk op U of UU. Kort daarop begint

er heet water uit de filterhouder te stromen en
wordt het in het kopje opgevangen. De machine zal
ongeveer 10 tot 13 seconden werken voordat deze
automatisch stopt.

OPMERKING: houd lichaamsdelen weg van het
Portafilter of de Stoompijp terwijl er heet water
stroomt om brandwonden te voorkomen.

7. Als het water niet meer stroomt, giet je het water
weg in een lekplaat of het kopje.

8. Maak de afneembare onderdelen van het hele
apparaat grondig schoon met warm water.

LET OP: het is normaal als er er geluid te horen is als
er voor het eerst water wordt gepompt.

HET APPARAAT
GEBRUIKEN
ESPRESSO
MAKEN

1. Vul de watertank met gefilterd water, tussen de
niveaus ‘MIN’ en ‘"MAX'. Niet te vol gieten.

2. Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact en druk op de aan/uit-knop (zorg
ervoor dat de stoom-/heetwaterschakelaar in de
stand e staat). De machine schakelt nu over naar de
voorverwarmingsmodus.

Merk op dat alle knoppen op het bedieningspaneel
tevens dienen als indicatoren voor de werking van
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de machine en oplichten om verschillende modi aan  NL
te geven. De aan/uit-knop knippert bijvoorbeeld

tijdens het voorverwarmen om aan te geven dat de
machine opwarmt. Gedetailleerde beschrijvingen

van deze functies en hun indicatoren worden in de
volgende instructies gegeven.

Merk ook op dat de stoom/heetwaterschakelaar

drie functies heeft (25a-c): Stoom (links), Stand-by
(midden) en Heet water (rechts). De schakelaar heeft
ook een Indicator voor stoom/heet water (27) die

op het bedieningspaneel oplicht als deze functies
beschikbaar zijn voor gebruik.

Opwarmen: Druk eenmaal op 0] om het apparaat
in de voorverwarmmodus te zetten. De O knippert
als de machine opwarmt en de & brandt continu,
als de molen klaar voor gebruik is. De UenUU
blijven uitgeschakeld totdat de machine klaar is met
voorverwarmen.

Stand-by: als de machine volledig is opgewarmd,
schakelt deze over naar de stand-by modus. Op dat
moment lichten de indicatoren van de aan/uit-knop,
maalknop, stoom/heet water, knop voor één kopje
en knop voor twee kopjes continu op en kan de
espressomachine normaal worden gebruikt.

Buizlimubpsyinigeo

Slaapmodus: De machine schakelt automatisch
over naar de slaapmodus na 20 minuten in stand-by
zonder gebruik.

Je kunt het apparaat opnieuw activeren door op
(l), te drukken. Het apparaat gaat dan weer in de
opwarmstand.

Suggestie: We raden je aan om het apparaat,
inclusief de filterhouder, filters en het kopje voor
gebruik voor te verwarmen, zodat de espresso geen
gevolgen ondervindt van een koud apparaat. Zie de
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Espresso Machine

instructies ‘Voor het eerste gebruik’ voor de stappen
om de machine voor te verwarmen.

Een enkel kopje espresso maken: terwijl de machine
in stand-by staat, kies je het filter voor één kopje en
plaats je dit in de filterhouder. Plaats de filterhouder
in de beugel onder de maaluitlaat en druk op &
om de filterhouder te vullen met ongeveer 13 gram
gemalen koffie. Gebruik de rubberen voet aan

het uiteinde van de filterhouder om het op een
aanrecht of tafel te plaatsen. Houd het filterhouder
met één hand vast en gebruik de andere hand

om de gemalen koffie met de koffiestamper egaal
te maken en in de filterhouder te drukken. Het is
belangrijk om niet te hard aan te stampen, omdat
dit de waterdoorvoer door de filterhouder kan
belemmeren. De kracht van je arm is voldoende.
Gebruik geen lichaamsgewicht en leun niet op de
stamper. Zodra de gemalen koffie is aangedrukt en
vlak is, lijn je de filterhouder uit met de zetgroep en
draai je deze tegen de klok in vast (zie afbeelding 1).
Plaats een kop koffie op de lekplaat onder de
zetgroep en druk op de U. pe machine begint
automatisch een enkele shot espresso te zetten.
Wanneer het ingestelde volume espresso is gezet
(ongeveer 30 ml), stopt de machine automatisch en
keert deze terug naar stand-by.

Een dubbele kop espresso zetten: terwijl de
machine in stand-by staat, kies je het filter voor twee
kopjes, eenvoudig te herkennen aan het iets grotere
volume en plaats je dit in de filterhouder. Plaats de
filterhouder in de beugel onder de maalopening

en druk op & om de filterhouder te vullen met
ongeveer 19 gram gemalen koffie. Gebruik de
rubberen voet aan het ene einde van de filterhouder
om deze tegen een aanrecht of tafel te plaatsen,

en houd de filterhouder met één hand vast terwijl
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je met de andere hand de koffie aanstampt met de NL
koffiestamper. Het is belangrijk om niet te hard aan
te stampen, omdat dit de waterdoorvoer door de
filterhouder kan belemmeren. De kracht van je arm
is voldoende. Gebruik geen lichaamsgewicht en
leun niet op de stamper. Zodra de gemalen koffie

is aangedrukt en egaal is, lijn je de filterhouder

uit met de zetgroep en draai je deze tegen de klok
in vast (zie afbeelding 1). Plaats een kop koffie op

de lekplaat, onder de zetgroep en druk op 0o

. De machine begint automatisch een dubbele

shot espresso te zetten. Wanneer het ingestelde
volume espresso is gezet (ongeveer 60 ml), stopt

de machine automatisch en keert deze terug naar
stand-by.

OPMERKING: zorg er bij het maken van espresso
voor dat de filterhouder tegen de klok in in de juiste
positie wordt gedraaid, zoals weergegeven in de
onderstaande afbeelding.

Buizlimubpsyinigeo

ﬁ

Afbeelding 1
Gepersonaliseerde instelling:

De functies van de BISTRO-espressomachine
kunnen ook gepersonaliseerd worden. Om de
hoeveelheid espresso aan te passen voor de opties
enkele kop en dubbele kop, houd je bij het zetten
van een shot espresso eenvoudigweg Y of U0
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Espresso Machine

ingedrukt (afhankelijk van wat je bereidt). Terwijl

je de knop ingedrukt houdt, knippert deze om aan
te geven dat de machine de gepersonaliseerde
instelling opslaat. Houd de knop ingedrukt terwijl
de espresso begint te stromen. Zodra het volume
de gewenste hoeveelheid bereikt, laat je de knop
los; het apparaat stopt en piept, wat aanduidt

dat de hoeveelheid espresso is opgeslagen. Bij

het volgende gebruik zal de machine dezelfde
hoeveelheid zetten als die je net hebt ingesteld. Let
er op dat de machine het volume registreert, niet
de tijd, dus het is belangrijk om 1) gemalen koffie in
de filterhouder te hebben tijdens het wijzigen van
de instelling en 2) een visuele indicator te gebruiken
of een weegschaal om de gezette hoeveelheid te
meten. De machine kan worden ingesteld op een
extractiecapaciteit van 20 ml tot 400 ml.

Om de fabrieksinstellingen voor het espresso-
extractievolume te herstellen, houd je (!) , enUU
tegelijkertijd ingedrukt.

HET APPARAAT
GEBRUIKEN
HEET WATER EN
STOOM

Heet water: terwijl de machine in stand-by staat,
zet je een kopje onder de stoompijp. Draai de
stoom-/heetwaterschakelaar naar O, waarna

het apparaat zal beginnen met het pompen van
heet water via de stoompijp. Het indicatielampje
voor heet water/stoom begint te knipperen en

de verlichte knoppen U en Uu blijven in hun
oorspronkelijke stand staan. Dit geeft aan dat de
extractiefuncties gebruikt kunnen worden terwijl er
heet water stroomt.

Als dit klaar is, draai je de schakelaar naar e .Het
apparaat stopt dan met het pompen van heet water
en keert terug naar de stand-by modus. Houd er
rekening mee dat er nog steeds heet water uit de
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stoompijp kan druppelen, dus wees voorzichtig bij NL
het pakken van het kopje.

LET OP: De water-output van de heetwaterfunctie
bedraagt minimaal 170 ml. Het is belangrijk dat

je een container gebruikt die groot genoeg is

om het warme water op te vangen. Indien niet,
moet er iemand aanwezig zijn om het water

tijdens het gebruik in de gaten te houden. Als de
warmwaterfunctie voltooid is, draait je de knop
onmiddellijk naar de twaalf uur-positie; anders gaat
de warmwaterindicator knipperen als een alarm.
Voorverwarmen met stoom: Houd ingedrukt terwijl
de machine in stand-by staat, houd het kopje dat
je op wilt warmen onder de stoompijp en zorg
ervoor dat het uiteinde van de pijp in het kopje

is. Plaats de kop niet zomaar onder de stoompijp,
want dan verspreidt de stoom zich boven de kop,
wat gevaarlijk is en niet effectief voor opwarming.
Draai de stoom-/heetwaterschakelaar naar 4\/,
waarna het apparaat hete stoom door de stoompijp
begint te pompen. Het indicatielampje voor heet
water/stoom knippert en de verlichte knoppen
enUU blijven in hun oorspronkelijke staat, wat
aangeeft dat de extractiefuncties gebruikt kunnen
worden tijdens het stomen. Laat de stoom een paar
seconden stromen, totdat het kopje warm aanvoelt
of de gewenste temperatuur bereikt is. Als je klaar
bent, draai je de schakelaar terug naar e om de
stoom te stoppen, waarna de machine terugkeert
naar stand-by.

Buizlimubpsyinigeo

Melk opschuimen: terwijl de machine in stand-by
staat, vul je de melkkan met de gewenste
hoeveelheid koude melk (of melkvervanger). Zorg
ervoor dat je de kan niet te ver vult. De melk moet
ongeveer tot de onderkant van de inkeping van
het schenktuitje komen. Houd de melkkan bij het
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handvat vast en plaats deze onder de stoompijp,
met de punt van de pijp ondergedompeld in

de melk. Plaats de kan niet zomaar onder de
stoompijp, omdat de stoom zich boven de melk kan
verspreiden. Dit is gevaarlijk is en de melk zal niet
op de juiste manier opschuimen. Voor optimale
resultaten moet je de punt van de stoompijp niet te
ver in de melk steken. Houd de kan ietwat schuin
om een draaiende beweging te creéren. Dit helpt
om de melk luchtig te maken en een lichte, romige
textuur te produceren.

Zet de stoom-/heetwaterschakelaar op @z, en

de machine begint hete stoom door de pijp te
pompen. Het indicatielampje voor heet water/
stoom knippert en de verlichte knoppen enUU
blijven in hun oorspronkelijke staat, wat aangeeft
dat de extractiefuncties gebruikt kunnen worden
tijdens het stomen. Stoom de melk totdat de kan
heet aanvoelt, maar wees voorzichtig: oververhitting
kan brandwonden veroorzaken. Zodra de melk

de gewenste temperatuur heeft bereikt, zet je de
schakelaar terug op e om het stomen te stoppen.
Het apparaat keert dan terug naar strand-by. Haal
de stoompijp uit de melk.

Tip: reinig de stoompijp voor en na gebruik van
de stoomfunctie voor de beste resultaten. Volg de
stappen voor ‘opwarming’, maar laat de stoom
slechts 3 tot 5 seconden werken. Schakel de
stoomfunctie uit en gooi eventueel opgevangen
water weg voordat je verdergaat met de stappen
voor ‘Melk stomen’.

LET OP: deze functie produceert hete stoom.
Wees altijd uiterst voorzichtig bij het hanteren van
voorverwarmde kopjes, hete melkkannen of het
verplaatsen van de stoompijp.
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OPMERKINGEN:

Heet water kan uit de stoompijp druppen nadat
de stoomfunctie is uitgeschakeld, wees daarom
voorzichtig bij het verwijderen van kopjes of de
melkkan.

Maak de stoompijp na elk gebruik schoon. Wees
hierbij voorzichtig en raak geen hete onderdelen
aan.

De stoomfunctie zal maximaal 5 minuten werken.

Als deze limiet wordt overschreden, stopt de
stoomfunctie, knippert het indicatorlampje voor
stoom/heet water en stoppen de functies voor
stoom, heet water en extractie tijdelijk, totdat de
machine is afgekoeld.

HET
APPARAAT
GEBRUIKEN
OM KOFFIEBO-
NEN TE MALEN

De BISTRO-espressomachine heeft een ingebouwde

koffiemolen. Voordat je de molen gebruikt, dien je
ervoor te zorgen dat alle onderdelen correct zijn
geinstalleerd volgens de volgende richtlijnen:
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Espresso Machine

Afbeelding 2: Zorg ervoor dat de maalkop (28)
met de klok mee wordt vastgedraaid, volgens de
afbeeldingen op het onderdeel. Plaats vervolgens
het bonenreservoir (1) en schroef deze vast op het
apparaat zoals weergegeven.

Afbeelding 3: Plaats het bonenreservoir door het
lipje aan de onderkant van het reservoir uit te lijnen
met de overeenkomstige groef aan de bovenkant van
het espressoapparaat. Zodra alles is uitgelijnd, druk
je het reservoir naar beneden en draai je deze met
de klok mee. Je hoort het reservoir klikken als het
volledig geinstalleerd is. Het klikken geeft aan dat
de molen wordt aangedraaid of losgedraaid, en dit
correspondeert met de grofheid van de koffiemaling,
zoals hieronder is weergegeven.

Op het bonenreservoir staan markeringen
(afbeelding 4) om de gekozen fijnheid of grofheid
van de koffiemaling aan te geven. Om een bepaalde
maalgraad te kiezen draai je de het bonenreservoir
totdat de indicator aan de onderkant (afbeelding 5)
overeenkomt met de gewenste maalgraad. Het is
aanbevolen om de instellingen 1tot 10 te gebruiken
voor een optimale maalgraad voor espresso. De
ideale maalgraad is afhankelijk van de versheid en
kwaliteit van de geroosterde bonen.
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FASTER SLOWER NL
EXTRACTION EXTRACTION
CoARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 0

Afbeelding 4: De maalgraad varieert van O tot 30,
van fijn tot grof. Hoe groter het getal, hoe grover de
koffiemaling, en omgekeerd.

Afbeelding 5

Buizlimubpsyinigeo

1. Zorg dat het bonenreservoir correct is geplaatst.
De & brandt continu wit als de molen klaar is voor
gebruik. Als het bonenreservoir om wat voor reden
dan ook onjuist is geinstalleerd, gaat de & rood
branden en werkt deze niet.

2. Vul het bonenreservoir. Zorg ervoor dat je het
niet te vol doet om te voorkomen dat de koffiebonen
nat worden, wat de maling en het eindproduct kan
beinvloeden.

3. Zoals weergegeven in afbeelding 6, plaats je de
filterhouder (12) met een filter voor één kopje (13) of
een filter voor twee kopjes (14) in de maalopening

(5).
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Afbeelding 6

4. Druk op & om het malen te beginnen. De molen
stopt automatisch zodra de ingestelde hoeveelheid
is bereikt. Je kunt ook & indrukken om het malen op
elk gewenst moment te stoppen.

OPMERKING: de standaardinstelling op de molen is
bedoeld voor gebruik met het filter voor twee kopjes,
waarbij ongeveer 19 gram gemalen koffie wordt
gedoseerd (in 13 seconden) met de maalgraad
ingesteld tussen 1en 10.

Houd er rekening mee dat indien je het filter voor
één kopje gebruikt, je de molen handmatig moet
stoppen na ongeveer 10 seconden (om ongeveer 13
gram gemalen koffie te doseren) om te zorgen dat
het filter niet te vol zit. Je kunt ook de tijd dat er voor
het filter voor één kopje gemaald wordt aanpassen
door de instructies in de sectie ‘wijzigen van de tijd
van het malen’ hieronder te volgen.

OPMERKING: de versheid, branding, kwaliteit en het
type koffiebonen die je gebruikt, beinvioeden hoe de
koffie wordt gemalen en gezet, wat effect heeft op
de smaak en consistentie van de espresso.

Het wordt aanbevolen om de maalgraad naar wens
af te stemmen voor optimale resultaten.
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5. Verwijder de filterhouder (12) uit de maalopening  NL
(5). Als het filter te weinig koffie bevat, kun je meer
toevoegen door stappen 3 en 4 te herhalen totdat je

de juiste hoeveelheid hebt.

6. Aan één kant van het filterhouder bevindt zich
een rubberen voet. Plaats die kant tegen het
aanrecht of de tafel terwijl je het handvat van

de filterhouder met één hand vasthoudt. Met de
andere hand gebruik je de koffiestamper (18) om

de gemalen koffie gelijkmatig in de filterhouder te
verdelen en aan te drukken. De kracht van je arm
(ongeveer 12,5 kg) is voldoende. Let op dat je niet te
hard drukt of je lichaamsgewicht gebruikt, omdat
dit de gemalen koffie te veel kan aandrukken en het
verwijderen ervan belemmert.

©
g :
=
=
| :
nd 2
il —
Afbeelding 7
Stamp de Als de rand van de stamper (18)
gemalen koffie op één lijn ligt met de rand van de
naar beneden filterhouder (12), geeft dit aan dat

er voldoende gemalen koffie in het
filter zit en dat de koffie in de juiste
mate is aangedrukt.

7. Zodra de gemalen koffie is aangedrukt, plaats je
de filterhouder in de zetgroep en draai je tegen de
klok in om vast te zetten. Selecteer vervolgens de
overeenkomstige U of Uu knop, afhankelijk van de
filtergrootte, om espresso te extraheren.
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OPMERKINGEN:

Als het bonenreservoir niet geinstalleerd is, brandt
de indicator van & continu rood.

Als de molen 3 minuten aan een stuk werkt, schakelt
de machine automatisch de maalfunctie voor
maximaal 6 minuten uit om het apparaat te laten
afkoelen. Na 6 minuten hervat de machine de
normale werking.

Als de maalfunctie niet zoals hierboven beschreven
gebruikt kan worden, zal de & knipperen en het
apparaat drie keer piepen.

Wijzigen van de tijd van het malen: de tijd van het
malen kan gewijzigd worden en is eenvoudig in te
stellen. Om dit te doen, houd je de 8, ingedrukt,
terwijl de bonencontainer vol is en het Portafilter
onder de maalopening is geplaatst. Als je de knop
ingedrukt houdt, begint het indicatielampje Cte
knipperen als de molen begint te werken. Zodra

je de gewenste hoeveelheid koffie hebt gemalen,
laat je de knop los. De machine piept en geeft

aan dat de nieuwe instelling is opgeslagen. Let
op dat de machine de tijd van het malen opslaat,
niet het volume koffie, wat betekent dat zodra de
instelling is gewijzigd, de molen altijd even lang blijft
draaien, zelfs als de maalgraad is gewijzigd. Dit
kan betekenen dat als je de maling grover maakt,
je met een grotere hoeveelheid koffie eindigt, en
omgekeerd. Houd er ook rekening mee dat de
machine alleen tijdsduren van meer dan 5 seconden
kan registreren. Bij een tijdsduur korter dan 5
seconden worden de instellingen niet gewijzigd.
LET OP: Om de molen terug te zetten naar de
fabrieksinstellingen, houd je Oen® tegelijkertijd
ingedrukt.
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DE JUISTE
KOFFIE EN
MALING
KIEZEN

Gemalen koffie

Voor het beste resultaat raden we aan om
versgemalen, donker gebrande koffie te gebruiken,
zoals een Franse of espressobranding.

Maling

Het malen van de koffiebonen is een belangrijke
stap in het proces van het maken van espresso.

De optimale maalgraad varieert afhankelijk van
het type en de kwaliteit van de koffiebonen die je
gebruikt, dus de beste resultaten worden behaald
door regelmatig aanpassingen te maken. Het
maken van deze aanpassingen vergt wat oefening,
maar het zal uiteindelijk resulteren in een espresso
die perfect bij jouw smaak past.

Als de koffie te fijn gemalen is, kan het de
waterstroom door de filterhouder belemmeren, wat
leidt tot slechte of mislukte extractie.

Als de koffie te grof is, stroomt het water te snel door
de koffie, wat de aroma en smaak van de espresso
beinvloedt.

Zie de sectie ‘Het apparaat gebruiken: koffiemolen’
hierboven voor instructies over hoe je de maalgraad
van de ingebouwde koffiemolen van de BISTRO-
espressomachine kunt wijzigen.

Het wordt aanbevolen om instellingen 1 tot 10

te gebruiken van de ingebouwde koffiemolen

van de machine voor vers gebrande koffiebonen
(binnen 1 maand). Voor het filter voor twee kopjes
wordt aanbevolen om ongeveer 19 gram koffie te
gebruiken; voor het filter voor één kopje wordt 13
gram aanbevolen voor een optimale extractie.

Om te voorkomen dat de koffiebonen nat worden,
wat de maling en de uiteindelijke koffiesmaak
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Espresso Machine

beinvloedt, moet je niet te veel koffiebonen in het
bonenreservoir doen.

Hoewel versgemalen koffie een sterker aroma heeft
en een shot espresso van hogere kwaliteit oplevert,
is het ook mogelijk om voorgemalen koffie te
gebruiken met de BISTRO espressomachine. Houd
er rekening mee dat voorgemalen koffie slechts

7 tot 8 dagen zijn aroma behoudt, tenzij het in

een afgesloten container op een koele plek wordt
bewaard.

Bewaar koffie niet in de koelkast of diepvries.

FABRIEKSIN- Als je op een bepaald moment terug wilt naar
STELLINGEN de oorspronkelijke fabrieksinstellingen van het
VAN HET apparaat (inclusief de maal- en extractiefuncties),
houd dan alle vier de kno (OXO) Uu
APPARAAT ppen O, o, Y, en YUY

HERSTELLEN tegelijkertijgl ingedrukt. De machine piept en alle
lampjes knipperen twee keer. Daarna reset het
apparaat naar de fabrieksinstellingen.

In zowel de secties met instructies voor de
koffiemolen als voor het maken van espresso staan
stappen voor het afzonderlijk resetten van deze
specifieke functies naar hun fabrieksinstellingen.

HET Customized setting for coffee-extracting
APPARAAT temperature

GEBRUIKEN Aangepaste instelling voor de temperatuur van
TEMPER- koffie-extractie

ATUURINSTEL-  Deze machine heeft een PID-regelfunctie, die het
LINGEN verwarmingsblok voor het verwarmen van water kan

monitoren, zodat de koffie kan worden geéxtraheerd
op een temperatuur van 92°C.
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Je kunt de temperatuur van de koffie-extractie
aanpassen. De instelbare temperatuur varieert van
88 tot 96 °C.

Er kan telkens 2°C gewijzigd worden, dit voldoet aan
verschillende smaakeisen.

Bij een hogere temperatuur neemt de bitterheid toe
en de zuurgraad af.

Bij een lagere temperatuur neemt de bitterheid af en
zuurgraad toe.

Om naar de modus voor het instellen van de koffie-
extractietemperatuur te gaan:

Houd de aan/uit-knop ® ende knop voor één kopje
0 tegelijkertijd 4 seconden ingedrukt. Het apparaat
piept en het indicatielampje van de aan/uit-knop ©
begint te knipperen.

Definitie van temperatuuraanduiding:

OPMERKING: De indicator van de aan/uit-knop 0]
blijft knipperen, wat aangeeft dat het apparaat zich
in de modus voor aangepaste instellingen bevindt.
BELANGRIJK: Nadat je de modus voor aangepaste
instellingen hebt geopend, verlaat het apparaat
deze modus en keert terug naar de stand-by modus
als er binnen 1 minuut geen knop wordt ingedrukt.

Druk na het voltooien van de instelling op de aan/
uit-knop om de instelling op te slaan.

GEBRUIK VAN
DE TOOL BOX
EN
REINIGING-
SACCES-
SOIRES

De BISTRO-espressomachine is uitgerust met
schoonmaaktools, waaronder een reinigingspin en
een reinigingsborstel, evenals een tool box (15) om
ze handig in op te bergen Filters voor één kopje en
filters voor twee kopjes kunnen ook in de tool box
opgeborgen. De tool box bevindt zich linksonder
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in het apparaat, achter de lekplaat. Als de lekplaat
verwijderd is (afbeelding 8), kun je de tool box uit het
compartiment trekken om hem te openen.

Fig. 8 %

Afbeelding 8

De reinigingspin (17)wordt gebruikt voor het reinigen
van de stoompijp en de filters. De dikkere naald is
voor het schoonmaken van de stoompijp (afbeelding
9), en de dunnere is voor de filters (afbeelding 10).

Espresso Machine

Afbeelding 9: de stoompijp Afbeelding 10: de filters (13, 14)
reinigen (6) met een dikkere pin. reinigen met een dunnere pin.
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Reinigingsborstel NL

De Reinigingsborstel (16) wordt gebruikt voor

het schoonmaken van het maalmechanisme,
inclusief de maalkamer en de maaluitgang

als het bonenreservoir (1) en de maalkop (28)
verwijderd zijn. Volg de stappen beschreven in de
sectie ‘Koffiemolen reinigen’ hieronder voor meer
gedetailleerde instructies.

Afbeelding 11: Reinig het antistatische
apparaat en de koffiemaling-uitlaat (5).

Buizlimubosyiniqeo

Afbeelding 12: Reinig de maalkamer
en de maalgoot met de meegeleverde
reinigingsborstel zoals afgebeeld in
afbeelding 13.
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Espresso Machine

Afbeelding 13: Het achterste
uiteinde van de reinigingsborstel
kan worden gebruikt om het filter los
te maken van de filterdrager (12).

Koffiemolen reinigen

Als je merkt dat er minder gemalen koffie
uit de molen komt, kan dit een teken zijn
dat de maalopening (5) en de maalkop (28)
schoongemaakt moeten worden.

Als je regelmatig zeer fijn maalt, wordt aangeraden
om de maalopening (5) en de maalkop (28)
regelmatig schoon te maken.

De molen is uitgerust met een antistatisch systeem
dat dient om te voorkomen dat de gemalen koffie
buiten de maalopening (5) komt en zich verder
verspreidt. Als je merkt dat gemalen koffie uit het
filterhouder of uit de maalopening komt, gebruik
dan de reinigingsborstel om de binnenkant van de
maalopening schoon te maken en samenklontering
rondom het antistatische systeem te verwijderen.

OPMERKING: Zorg ervoor dat het maalmechanisme
volledig leeg is tijdens het schoonmaken. Er mogen
geen bonen in het bonenreservoir zitten, en als de
molen draait, zou er geen gemalen koffie uit de
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maalopening moeten komen.

1. Draai het bonenreservoir tegen de klok in om

het te verwijderen. Houd er rekening mee dat het
bonenreservoir kan worden verwijderd, zelfs als er
nog bonen in zitten, omdat er geen bonen uit het
bonenreservoir kunnen vallen tenzij het in de molen
is geplaatst. Haal na het verwijderen de resterende
bonen uit het bonenreservoir.

2. Draai de interne maalkop (28) tegen de klok in en
haal deze eruit. Gebruik de reinigingsborstel (16) om
de maalkop schoon te maken en de gemalen koffie
uit de tandwielen te verwijderen. Spoel de interne
maalkop NIET af met water. Giet GEEN water in de
molen.

3. Gebruik de reinigingsborstel om de maalkamer
en de maaluitgang schoon te maken.

4. Plaats het lege bonenreservoir terug, ZONDER
de maalkop terug te plaatsen. Druk op de S -knop
en laat de molen draaien om de koffieresten uit de
maalkamer te vegen. Als de gemalen koffie niet
volledig is verwijderd, herhaal dan stappen 3 en 4.

5. Verwijder het bonenreservoir en plaats de
maalkop terug door deze in te steken en tegen de
klok in te draaien tot deze vergrendeld is, zoals
aangegeven door de afbeeldingen op het plastic.
Plaats daarna het bonenreservoir terug. Het reinigen
is voltooid.
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Espresso Machine

ONTKALKEN
VAN HET
APPARAAT

De BISTRO-espressomachine heeft een ingebouwde
ontkalkingsfunctie, evenals een ontkalkingsindicator
die oplicht zodra het tijd is om de machine schoon
te maken.

Het wordt aanbevolen om de machine elke

4 tot 6 maanden te ontkalken, of zodra de
ontkalkingsindicator (26) oplicht, afhankelijk

van wat het eerste het geval is. Het lampje van
de ontkalkingsindicator gaat branden nadat de
machine ongeveer 15 liter water door de zetgroep
heeft gepompt.

Het ontkalkingsproces duurt ongeveer 10 minuten.

LET OP: Wanneer je het ontkalkingsprogramma start
doe dan het volgende:

Zorg ervoor dat er ten minste 1 liter water in de
watertank zit.

De lekplaat leeg is en correct geplaatst is.
De machine aanstaat en in stand-by staat.
Ontkalkingsinstructies

Voor het ontkalken kun je een van de volgende
opties gebruiken:

A. Ontkalkingstabletten voor koffiezetapparaten
B. Vloeibare ontkalker

C. Schoonmaakazijn en warm water
Voorbereidingen voor het ontkalken

Plaats het Waterreservoir (afbeelding 14) en vul het
met 1 liter water. Voeg een van de volgende opties
toe:

A. Ontkalkingstabletten en wacht tot de
ontkalkingstabletten zijn opgelost, OF

B. Voeg een halve kop vloeibare ontkalker toe aan
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het Waterreservoir, voeg daarna 1 liter warm water NL
toe om de oplossing goed te mengen, OF
C. Voeg 1,5 lepel witte azijn toe aan het

waterreservoir, voeg daarna 1 liter warm water toe
om de oplossing goed te mengen.

Afbeelding 14

Plaats een container van 1 liter / 34 oz onder de
zetgroep en een andere container van 1 liter / 34 oz
container onder de stoompijp.

Na het volgen van bovenstaande stappen kun je het
ontkalkingsproces starten:

Buizlimubosyiniqeo

Stap 1: start de ontkalkingscyclus

In Ready Mode, press and hold the OenU0
-knoppen in stand-by ingedrukt.

Het o en het ontkalkingsindicatielampje
beginnen te knipperen, wat aangeeft dat het
ontkalkingsprogramma gestart is.

Draai de schakelaar voor heet water/stoom naar de
stand & .

Het indicatielampje voor heet water/stoom begint
te knipperen met de © en de ontkalkingsindicator.
De waterpomp begint te pompen en er komt heet
water uit zowel de zetgroep als de stoompijp. Na
ongeveer 30 seconden begint de pomp te pulseren,
dit is een normale stap in het proces. Na ongeveer
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een minuut zal de pomp weer een constante stroom
produceren. Na nog eens 30 seconden stopt de
pomp en stroomt er geen heet water meer uit de
stoomkop en de stoompijp.

Draai de schakelaar voor heet water/stoom naar de
stand e De indicator voor stoom/heet water stopt
met knipperen.

Houd er rekening mee dat de 0] en de
ontkalkingsindicator blijven knipperen. Dit geeft
aan dat het apparaat zich nog steeds in het
ontkalkingsprogramma bevindt. Ga verder

met stap 2.

Stap 2: de spoelcyclus voorbereiden

De stoompijp en zetgroep moeten met schoon water
worden gereinigd om de ontkalkingsoplossing te
verwijderen.

BELANGRIJK: Je hebt slechts 5 minuten om de
volgende stappen te voltooien voordat de machine
automatisch het ontkalkingsprogramma stopt.
Verwijder het waterreservoir en maak het schoon.

Vul de watertank met 1 liter gefilterd water en zet het
opnieuw in de machine.

Maak de container onder de zetgroep en de
stoompijp leeg en plaats ze opnieuw in het
apparaat.

Stap 3: start de spoelcyclus

Draai de schakelaar voor heet water/stoom naar
de stand Q.

Het indicatielampje voor heet water/stoom zal
beginnen te knipperen, samen met de Oen
de ontkalkingsindicator. De waterpomp begint
te pompen en er komt heet water uit zowel de
zetgroep als de stoompijp. Na ongeveer 30
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seconden begint de pomp te pulseren, dit is een NL
normale stap in het proces. Na nog een minuut

keert de pomp terug naar een constante stroom.

Na nog eens 30 seconden stopt de pomp, stopt

het hete water met stromen uit de zetgroep en
stoompijp en piept de machine.

Draai de schakelaar voor heet water/stoom naar
de stande.

Ontkalkingscyclus voltooid

Zodra de schakelaar voor heet water/stoom weer
op de stand e staat, stoppen alle lampjes met
knipperen en gaat het ontkalkingsindicatielampje
uit. Dit geeft aan dat het ontkalken is voltooid.

De machine is weer volledig operationeel, zoals
aangegeven door het oplichten van alle knoppen
op het bedieningspaneel in de stand-by modus.

GEBRUIK VAN
HET APPARAAT
WATER VULLEN
EN VLOEIS-
TROOM HERIN-
NERINGEN

Als er niet genoeg water in het waterreservoir van
de machine zit om te kunnen werken, knipperen
alle vier de knoppen op het bedieningspaneel (aan/
uit-knop, maalknop, knop voor één kopje, knop voor
twee kopjes) en zal de machine vijf keer piepen. Let
op dat de melding slechts vijf keer klinkt, terwijl de
knoppen maximaal één minuut blijven knipperen.
Na een minuut stopt de melding automatisch

en schakelt de machine terug naar de stand-by
modus.

Buizlimubpsyinigeo

Dezelfde melding (vier knipperende knoppen, plus
de machine die vijf keer piept) wordt weergegeven
als de machine geen water door de filterhouder
kan laten stromen om espresso te zetten. Dit

kan gebeuren als de gemalen koffie te fijn is, er

te veel koffie is gebruikt of als de koffie te stevig

is aangedrukt. Dit kan allemaal voor te veel
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weerstand voor de waterstroom zorgen, waardoor
de machine stopt met werken totdat de blokkade is
verholpen

REINIGING EN
ONDERHOUD

WAARSCHUWING: Laat het apparaat altijd afkoelen
voordat je het schoonmaakt om brandwonden te
voorkomen. Zet de machine uit en haal de stekker
uit het stopcontact. Dompel het apparaat en het
netsnoer niet onder in water of andere vloeistof om
een elektrische schok te voorkomen.

1. Plaats alle afneembare onderdelen na elk gebruik
in water om te reinigen en voeg indien nodig
schoonmaakmiddel toe. Spoel vervolgens af met
schoon water.

2. Gebruik een zachte doek om de buitenkant van
de machine af te nemen.

LET OP: Gebruik geen alcohol of schoonmaakmiddel
en dompel de machine niet onder in water om te
reinigen.

3. Na het zetten van een espresso, verwijder

je de filterhouder uit de zetgroep door het met

de klok mee te draaien. Tik de puck (met door

water verzadigd koffiedik) uit de filterhouder in de
vuilnisbak of composthoop. Veeg eventuele resten
weg met een zachte doek of spoel de filterhouder af
met schoon water. Je kunt afwasmiddel gebruiken
om de filterhouder schoon te maken, maar zorg
ervoor dat je het filter grondig afspoelt met schoon
water voor het volgende gebruik.

4. Na het schoonmaken van alle afneembare
onderdelen, veeg je alle onderdelen droog.

OPMERKING: het uitneembare waterreservoir mag
niet in de vaatwasser worden gewassen.
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PROBLEEMOPLOSSING

voorpaneel van de
machine is rood

niet geplaatst

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Sluit het netsnoer
. Het apparaat
Geen display L aan op een geaard
is niet aangesloten
stopcontact.
O.
De \=-knop op het De bonencontainer is | Installeer de

bonencontainer

Er lekt water rond
de onderkant van
de machine

De watertank of de
lekbak zijn niet goed
geinstalleerd

Controleer of de
watertank correct
uitgelijnd is met

de achterkant van

de machine en

of de afdichting
functioneert. Zorg
ervoor dat de lekbak
goed is uitgelijnd met
de onderkant van

de machine en dat
deze er helemaal in is
geschoven.

Je hoort een
tikkend geluid na
het starten van
het apparaat en
een sissend geluid
nadat de koffie is
doorgelopen.

Dit is een normaal
verschijnsel en

het geluid wordt
veroorzaakt door de
normale werking van
de drukregelklep.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Er komt geen koffie
uit de filterhouder,
of de koffie komt
niet soepel uit de
filterhouder, of

de filterhouder
kan niet goed in

de trechtersteun
worden geplaatst.

Te veel koffie, de
koffie is te fijn
gemalen of de koffie
is te hard aangedrukt

De hoeveelheid
gemalen koffie mag
niet meer zijn dan

19 gram. Stel de
maalgraad in op een
grovere instelling voor
een gelijkmatigere
extractie van de koffie.
Druk de gemalen koffie
nooit herhaaldelijk aan
en gebruik nooit uw
lichaamsgewicht of
overmatige druk.

Koffie zonder room

De koffiebonen
zijn vochtig of het
koffiepoeder is te
grof

Kies voor verse
koffiebonen en
experimenteer met
een fijnere maalgraad.

De functies
extractie en heet
water doen het niet
na gebruik van de
stoomfunctie en de
waterpomp werkt
intern

Na het gebruik van
de stoomfunctie moet
de druk afnemen om
de temperatuur te
verlagen.

Op dit moment
kunnen er geen
andere handelingen
worden uitgevoerd.
Het pompen van
water wordt gebruikt
om het verwarming-
selement snel

af te koelen.
verwarmingselement
snel af te koelen.

Het duurt 20 tot 30
seconden voordat

de druk afneemt en
afkoelt. Nadat de druk
is afgenomen en het
afkoelen is voltooid,
werken de lampjes op
het bedieningspaneel
naar behoren en kunt
u normaal espresso
zetten en heet water
gebruiken.
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Indien je de oorzaak van het probleem niet kunt vinden, probeer het
apparaat dan niet zelf uit elkaar te halen maar neem contact op met
je plaatselijke servicepunt.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

TECHNISCHE GEGEVENS
Spanning 220-240V ~ 50-60 Hz
Wattage 2000-2285 W

FABRIEKSGARANTIE VOOR DE VS, CANADA, DE EU EN ZWITSERLAND.

Garantie: BODUM® AG, Zwitserland, geeft garantie op de BISTRO
Espressomachine gedurende een periode van twee jaar vanaf de
datum van levering van het product aan de kopende consument voor
materiaalfouten en storingen die te herleiden zijn tot ontwerp- of
fabricagefouten. Reparaties worden kosteloos uitgevoerd als aan alle
garantievoorwaarden wordt voldaan. Restitutie is niet beschikbaar.

Garantiegever: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Garantievoorwaarden: deze garantie treedt pas in werking en de
garantieperiode van twee jaar gaat pas in op het moment van levering
van het product aan de kopende consument. Het garantiebewijs moet
door de verkoper bij aankoop worden ingevuld. Om aanspraak te maken
op garantie, dien je het garantiecertificaat te overleggen. Mocht je
BODUM®-product garantieservice nodig hebben, neem dan contact op
met je BODUM®-verkoper, een BODUM®-winkel, de BODUM®-distributeur
in jouw land of bezoek www.bodum.com.

BODUM® geeft geen garantie af voor schade als gevolg van onjuist
gebruik, onjuiste behandeling, normale slijtage, onvoldoende of
verkeerd onderhoud of verzorging, verkeerde bediening of gebruik van
het apparaat door onbevoegde personen.

Deze fabrieksgarantie heeft geen invloed op uw wettelijke rechten onder
de toepasselijke nationale wetgeving, noch op uw rechten ten opzichte
van de dealer als gevolg van de verkoop/aankoopovereenkomst.
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Espresso Machine

ENVIRONMENTALLY ACCEPTABLE DISPOSAL

B

Den har markningen anger att den har produkten inte far
kasseras som évrigt hushdllsavfall inom EU. For att férhindra
eventuell skada pd miljon eller manniskors hdlsa orsakad

av okontrollerad avfallshantering, se till att den atervinns
ansvarsfullt for att framja hallbar dteranvandning av
materiella resurser. For att returnera din begagnade enhet,
vénligen anvand systemen for returnering och insamling,
eller kontakta aterférsaljaren dar produkten kdptes.

De kan ta emot den hdr produkten for en miljomdssigt

saker atervinning.

242



SVENSKA sV

Gratulerar! Du ar nu stolt agare av en BISTRO Espressomaskin
frdn BODUME. Léas dessa instruktioner noggrant innan du
anvdnder produkten.

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Fore anvdndningen av den elektriska apparaten ska grundidggande
férsiktighetsatgérder alltid vidtas, sGsom:

Lds alla instruktioner.

Fore anvdandning, kontrollera att vagguttagets spdnning motsvarar
den mérkspdnning som anges pa apparaten.

For att inte orsaka brand, elektriska stotar eller personskador, sénk
inte ned sladden eller kontakten i vatten eller annan vatska.

Apparaten far inte sdnkas ned i vatten eller annan vatska.

Ta ut kontakten ur vagguttaget fére rengdring och nér apparaten inte
anvénds. Lat apparaten svalna helt innan komponenter tas loss eller
monteras, samt fore rengdring av apparaten.

Anvdnd inte apparaten om sladden eller kontakten ér skadad eller
efter det att apparaten inte har fungerat som den ska eller har
tappats eller skadats pd ndgot satt. Ldmna in apparaten pd ndrmaste
auktoriserade serviceverkstad for undersékning, reparation eller
elektriska eller mekaniska justeringar.

Bulusiaupsynig

Om natkabeln ar skadad maste man lata tillverkaren eller ett
serviceombud eller personal med liknande kvalifikationer byta ut den,
for att undvika fara.

Att anvdnda tillbeh6ér som inte dr specifikt rekommenderade av
tillverkaren tillsammans med apparaten kan orsaka brand, elektriska
stotar eller fysisk skada.

Placera apparaten pd en slat yta, som ett bord eller en arbetsbank.
Lat inte ndtkabeln hanga 6ver bordets eller arbetsbdnkens kant.

Forsdkra dig om att ndtkabeln inte ror vid den heta ytan pa
apparaten.

Placera inte espressomaskinen pd en het yta eller intill en eld. Detta
for att undvika att den skadas.
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For att koppla fran den, ta ut kontakten fran vagguttaget. Ta alltid

ut kontakten genom att hélla i kontakten, aldrig genom att dra i
sladden, eftersom detta kan orsaka skada pd sladden och leda till risk
for elektriska stotar.

Anvdnd inte apparaten pd ndgot annat satt an for dess avsedda
anvdandning. Férvara och anvdnd apparaten i en torr miljo.

Den hér apparaten producerar het dnga. Extrem forsiktighet bor
iakttas for att undvika brannskador.

Temperaturen vid anvdndande av espressomaskinen bor vara hogre
an 32 °F / 0 °C (fryspunkten).

Anvdand inte espressomaskinen i en miljé med héga temperaturer,
starka magnetfalt eller hog luftfuktighet.

Ror inte vid apparatens heta ytor (som dngroéret

och metallen pé portdfiltret eller brygghuvudet). Anvand handtag och
vred.

Anvand inte espressomaskinen utan vatten.

Satt in kontakten i vagguttaget innan du slar pd ndgon brytare
pd apparaten, och sla av alla brytare innan du tar ut kontakten ur
vdgguttaget.

Denna apparat kan anvéndas av barn fran 8 ar och uppdat om de

far tillsyn eller instruktioner om hur apparaten ska anvéndas pa ett
sdkert satt och om de forstar de risker som dar férknippade med den.
Rengéring och anvéandarunderhdll bor inte utféras av barn sévida de
inte ar aldre an Gtta ar och under uppsikt. Hall apparaten och dess
sladd utom rackhall fér barn under atta ar.

Apparater kan anvdndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pd erfarenhet och kunskap om de far
tillsyn eller instruktioner om hur apparaten ska anvandas pd ett sdkert
satt och forstar de risker som foreligger.

Lat inte barn leka med apparaten.

Apparaten dr avsedd for att anvéndas i bostdder och liknande
miljder, till exempel:
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. Personalkdk i anslutning till butiker, kontor och andra
arbetsplatser

. Bondgardar
. Av kunder pé hotell, motell och andra bostadsliknande miljéer
. Vandrarhemsliknande miljoer

VARNING: TRYCK

Ta inte bort vattenbehallaren eller portafiltret ndr maskinen anvdnds
aktivt for att brygga espresso eller ndr angréret anvands. Detta pd
grund av risken for att het dnga eller hett vatten orsakar brénnskador
eller andra personskador. Se alltid till att maskinen ar redo och inte
arbetar innan du tar bort portafiltret. Om du vill fylla pd mer vatten

i tanken stéinger du av maskinen genom att trycka pda

stromknappen O. Nar du gor espresso ska du férsdkra dig om att
portafiltret har vridits till den angivna positionen sd att det inte
lossnar vid tryckékningen, ndgot som kan orsaka fysisk skada.

Ho6g temperatur

Placera aldrig handerna eller ndgon annan kroppsdel under
portafiltret eller dngréret medan maskinen dr igadng. Detta for att
undvika brénnskador. Rér aldrig vid dngréret ndgon annanstans én
pad silikonholjet som omsluter det. Hall alltid enheten och alla dess
komponenter i de avsedda handtagen och spakarna.

VARNING! Undvik allt spill pd kontakten
VARNING! Felaktig anvdndning kan leda till kroppsskada
VARNING! Vdrmeelementets yta avger restvarme efter anvdndning

VARNING! Placera inte apparaten i ett skap under anvdndning

Spara dessa instruktioner for
framtida bruk

ENDAST FOR INOMHUSBRUK |
HUSHALL
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FORE FORSTA
ANVANDNIN
GEN

Fore forsta anvdndningen, eller om maskinen inte
har anvdnts pd ldange, bér du folja stegen nedan for
att spola och varma upp maskinens inre ror.

1. Kontrollera och foérsdakra dig om att alla tillbehor
ar kompletta

och inte skadade.

2. Fyll vattenbehdllaren med filtrerat vatten
till mellan “MIN” och "MAX". Overfyll inte
vattenbehallaren.

3. Passa in det tomma portdfiltret (inget malet
kaffe ska vara i det i det hdr momentet) mot
brygghuvudet, och vrid portafiltret moturs for
att I&dsa det ordentligt. Du kan anvénda antingen
enkelkopps- eller dubbelkoppsfiltret, efter behov.

4. Anslut apparaten och tryck pé stromknappen.
Maskinen gar nu in i férvarmningsléaget. Nar den
har varmts upp gér den in i redoldget, och alla
indikatorlampor tdnds med ett fast ljus.

5. Stdll en kopp under dngroéret och stdll reglaget
i Iaget for hett vatten Q.Efter en stund borjar hett
vatten rinna frdn dngroéret. Lat vattnet rinna i 3-5
sekunder och stdll tillbaka reglaget i lage o . Hall
bort vattnet som samlats i koppen.

6. Stall en kopp pé spillfatet, under brygghuvudet,
och tryck pa U eller UU. Efter en stund borjar hett

vatten rinna frén portafiltret och ansamlas i koppen.

Maskinen gar i ungefar 10-13 sekunder innan den
stannar automatiskt.

OBSERVERA: Lat inte nagon kroppsdel komma
ndra portafiltret eller dngréret medan det heta
vattnet rinner. Detta foér att undvika skallning.

7. Ndr vattnet har slutat rinna kan du hdlla ut det i
ett fat eller koppen.
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8. Rengdr de I6stagbara delarna pd hela maskinen SV
noggrant med varmvatten.

OBS: Det kan lata lite nar du pumpar vatten férsta
gdngen. Detta dr normalt.

ANVANDANDE
AV APPARATEN
BRYGGA
ESPRESSO

1. Fyll vattenbehdllaren med filtrerat vatten
till mellan “MIN” och "MAX”. Overfyll inte
vattenbehdllaren.

2. Anslut maskinen och tryck pd strémknappen
(forsakra dig om att reglaget dnga/hett vatten ar i
lGget o ). Maskinen gér nu in i férvarmningslaget.

Observera att alla knappar pé kontrollpanelen
aven fungerar som indikatorer for maskinens
operationer, och tdnds for att indikera olika lagen.
Exempelvis kommer stromknappen att blinka under
férvarmningen for att visa att maskinen héller pa
att varmas upp. Detaljerade beskrivningar av dessa
funktioner och deras indikatorer tillhandahdlls i
anvisningarna som féljer.

Bulusiaupsynig

Observera ocksa att reglaget for dnga/hett vatten
har tre funktioner (25a-c): Angc (vanster), standby
(mitten) och hett vatten (hoger). Reglaget har ocksa
en indikator for dnga/hett vatten (27) som ténds
pd kontrollpanelen nér de funktionerna ar redo att
anvandas.

Uppvdrmning: Tryck pd Oen gdng for att satta
maskinen i férvarmningslaget. O blinkar medan
maskinen varms upp och S lyser med fast ljus for
att indikera att kvarnen dr redo for anvéndning.

U och QU forblir slickta tills férvarmningen av
maskinen har slutforts.

Redolaget: Nar hela maskinen har varmts upp,
gdr den in i redoldget. D& lyser indikatorerna for
stromknappen, malningsknappen, dnga/hett vatten,
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enkelkoppsknappen och dubbelkoppsknappen med
fast ljus, och espressomaskinen kan anvandas pd
normalt sdtt.

Vilolaget: Maskinen gar automatiskt in i viloladget
ndr den har varit i redoléget i 20 minuter och inte
korts.

Du kan aktivera maskinen igen genom att trycka pa
O, Maskinen gér dé in i uppvarmningslaget igen.

Férslag: Vi foreslar att du forvarmer apparaten,
inklusive portdfiltret, filtren och koppen fore
anvandning, sé att espresson inte pdverkas av kyla
i apparaten. Hur man férvérmer apparaten star att
IGsa under “Fore forsta anvdndningen”.

Brygga en enkelkopp espresso: Ndr maskinen

dar i redolaget, valj enkelkoppsfiltret och satt in
det i portafiltret. Placera portafiltret i hallaren
under kvarnutloppet och tryck pa & fér att fylla
portafiltret med cirka 13 gram malet kaffe. Anvand
den gummikladda foten i portdfiltrets dnde for att
placera det mot en arbetsbdnk eller ett bord, och
medan du hdller i portafiltret med ena handen,
anvdnder du kaffetampern med den andra handen
for att jdmna ut och pressa in det malda kaffet i
portafiltret. Det dr viktigt att man inte trycker for
hart, eftersom det kan hindra vattenflodet genom
portafiltret. Din armstyrka racker; anvand inte

din kroppsvikt och luta dig inte mot tampern. Nar
det malda kaffet @r pressat och plant, passa in
portafiltret mot brygghuvudet och vrid det moturs
for att IGsa det pa plats (se Figur 1) Placera en
kaffekopp pa spillfatet, under brygghuvudet, och
tryck p& Y. Maskinen bérjar automatiskt ta fram
en enkel kopp espresso. Ndr den angivna volymen
med espresso har tagits fram (cirka 30 ml) slutar
maskinen automatiskt arbeta och &tergar till
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Brygga en dubbelkopp espresso: Ndr maskinen ar
i redoldget, vdlj dubbelkoppsfiltret - det skiljer ut sig
genom att det har en nagot stérre volym - och satt
in det i portafiltret. Placera portdfiltret i hallaren
under kvarnutloppet och tryck pa O for att fylla
portafiltret med cirka 19 gram malet kaffe. Anvand
den gummerade foten i portafiltrets dnde for att
placera det mot en arbetsbdnk eller ett bord, och
medan du hdller i portafiltret med ena handen,
anvdnder du kaffetampern med den andra handen
for att jdmna ut och pressa in det malda kaffet i
portafiltret. Det dr viktigt att man inte trycker for
hért, eftersom det kan hindra vattenflédet genom
portafiltret. Din armstyrka rdcker; anvand inte

din kroppsvikt och luta dig inte mot tampern. Nar
det malda kaffet ar pressat och plant, passa in
portafiltret mot brygghuvudet och vrid det moturs
for att I&sa det pa plats (se Figur 1) Placera en
kaffekopp pd spillfatet, under brygghuvudet, och
tryck pé U0. Maskinen borjar automatiskt ta fram
en dubbel kopp espresso. Nar den angivna volymen
med espresso har tagits fram (cirka 60 ml) slutar
maskinen automatiskt arbeta och atergar till
redoldget.

Bulusiaupsynig

OBSERVERA: Ndr du brygger espresso, forsdkra dig
om att portafiltret dr vridet moturs till rétt position
pd det satt som visas i figuren nedan.
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Fig.1

Anpassade instdllningar:

Espressomaskinen BISTRO har ocksd
anpassningsbar funktionalitet. Om du vill dndra
mdngden espresso som tas fram for alternativet
enkelkopp och/eller dubbelkopp gor du sd har:

Ndr du stdar i begrepp att brygga en kopp espresso
trycker du och hall inne U eller UU (det som

du forbereder). Nér du hdller knappen intryckt
kommer den att blinka for att indikera att maskinen
registrerar den anpassade instdliningen. Fortsdtt
att halla knappen intryckt medan espresson

borjar rinna ut. Nar den 6nskade volymen for en
kopp har uppnatts, sldpp bara knappen som du
haller intryckt. Maskinen stannar dd, och avger en
ljudsignal for att indikera att den har registrerat
den mdngd espresso som du just har tagit fram.
Ndsta gang du brygger en kopp kommer maskinen
att ta fram exakt samma mdngd som du just har
registrerat. Observera att maskinen registrerar
volym, inte tid, sd det dr viktigt att 1) ha malet kaffe
i portafiltret ndr man justerar installiningen och 2)
ha en visuell indikator eller anvdnda en vag for att
madta mdangden espresso som tas fram. Maskinen
kan justeras sé att den tar fram vilken volym som
helst mellan 20 och 400 ml.

Om du vill aterstalla fabriksinstéliningarna for
espressovolym trycker du bara pd (I) U och UU
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ANVANDNING

AV APPARATEN
VARMT VATTEN
OCH ANGNING

Varmt vatten: Ndr maskinen dr i redoldget placerar
du en kopp under éngroret. Vrid reglaget for dnga/
hett vatten till O, s& boérjar maskinen pumpa ut hett
vatten genom dngroéret. Indikatorlampan for hett
vatten/anga bérjar blinka och knapparna Y och Uu
dndras inte, vilket betyder att extraktion kan ske
medan varmvattnet flodar. Nar det dar fardigt vrider
du bara tillbaka till e s& slutar maskinen pumpa hett
vatten och atergar till att vara redo.

Observera att hett vatten fortfarande kan droppa
frén dngroret, s var forsiktig nar du tar bort koppen
som stdar under det.

OBS: Man kan inte f& ut mindre én 170 ml
varmvatten. Det @r viktigt att anvénda en behdllare
som dr tillrackligt stor for mangden varmvatten, eller
s& mdste négon std och halla koll vid anvandning.
Nar varmvattnet dr klart ska vredet genast stdllas in
pa klockan tolv, annars blinkar varmvattenindikatorn
varnande.

Bulusiaupsynig

Angférvérmning: Nar maskinen ar redo héller

du koppen du vill férvarma under dngréret och
ser till att anden pa roret ar i koppen. Placera inte
bara koppen under staven, for da sprids dnga ut
ovanfér koppen, vilket dar farligt och ger ineffektiv
férvarmning. Vrid reglaget for dnga/hett vatten till
8 sq boérjar maskinen pumpa het dnga genom
angroret. Indikatorlampan for hett vatten/dnga
blinkar och knapparna Uoch dndras inte,
vilket betyder att extraktion kan ske samtidigt som
dngningen. Lat dngan komma ut i flera sekunder,
tills koppen kdnns varm ndr du ror vid den eller
uppndar den temperatur du 6nskar.
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Ndr det ar fardigt, vrid tillbaka reglaget till @ for att
stoppa dngan, sa dtergdr maskinen till att vara redo.

Angning av mjélk: Nar maskinen ar redo fyller du
mjolkkannan med 6nskad mangd kall mjélk (eller
mjolksubstitut). Se till att inte fylla mer an till max.
Mjolken ska nda ungefdr till nederdelen av pipens
inbuktning. Hall mjélkkannan i dess handtag och
placera den under dngroret sd att rorets spets ar
nedsdnkt i mjolken. Placera inte bara kannan under
roret, eftersom dngan da sprids ovanfér mjolken,
vilket @r farligt och inte kommer att dnga mjoélken
ordentligt. Fér optimala resultat, sénk inte ned
angrorets spets for djupt i mjolken. Hall kannan med
en liten lutning for att skapa en virvlande rorelse
som hjdlper till med att lufta mjolken och producerar
en latt, krdmig textur.

Vrid reglaget for anga/hett vatten till D sq

borjar maskinen pumpa het dnga genom roret.
Indikatorlampan fér hett vatten/adnga blinkar och
knapparna Uoch andras inte, vilket betyder
att extraktion kan ske samtidigt som dngningen.
Anga mjslken tills kannan kanns varm nar du rér
vid den, men var forsiktig: 6verhettning kan orsaka
brannskador. Nar mjélken har natt den temperatur
du 6nskar vrider du tillbaka till e for att stoppa
A&ngan, varpd maskinen atergdar till att vara redo. Ta
bort &ngroéret fran mjolken.

Tips: For bdsta resultat, rensa dngréret innan och
efter att du anvdnder dngfunktionen. Félj stegen
fér “férvérmning”, men stoppa dngan efter 3-5
sekunder. Stang av dngfunktionen och hall ut allt
vatten som har samlats upp innan du fortsdtter

ng

med stegen fér “dngning av mjolk”.

VARNING: Den hdr funktionen producerar dnga med
hog temperatur. Var alltid ytterst forsiktig nar du
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hanterar forvarmda koppar, heta mjélkkannor eller
flyttar dngroret.

OBSERVERA:

Det kan droppa hett vatten frédn dngroret efter

att dngan har stoppats, sa var férsiktig ndr du tar
koppar eller mjolkkannan.

Rengdr angroret efter varje anvéndning, och var
noga med att inte réra vid heta komponenter.
Angfunktionen kan kéras i fem minuter som mest.
Om den hér gréansen 6verskrids kommer angan
att stoppas, indikatorlampan fér dnga/hett vatten
bérjar blinka, och funktionerna fér dnga, hett vatten
och framtagning stoppas tempordrt tills maskinen
har svalnat.

ANVANDNING
AV
APPARATEN
TILL ATT MALA
KAFFE

Espressomaskinen BISTRO har en inbyggd kaffekvarn.

Innan du anvdnder kvarnen, forsdkra dig om att alla
komponenter dr korrekt installerade, enligt foljande
anvisningar:

28

Figur 2: Forsdkra dig om att kvarnhuvudet (28) har
dragits at medurs enligt grafiken pd komponenten.
Satt sedan in bonbehdallaren (1) och skruva pd den
pd apparaten pa det sdtt som visas.
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Figur 3: Satt in bonbehallaren genom att passa in
behallarens nedre flik mot motsvarande spar pé
espressomaskinens 6vre del. Nar den har passats in,
tryck ned den och vrid den medurs. Du hér behdllaren
klicka nar den dr helt installerad. Klickljudet indikerar
att kvarnen dras at eller lossas och motsvarar
kaffekvarnens grovlek, pd det sdtt som visas nedan.

Det finns markeringar p& bénbehallaren (Figur 4)
som visar den grovlek eller finhet som har valts

for kaffekvarnen. For att vdlja en instdllning for
malning vrider du bara bénbehdllaren tills indikatorn
nedtill (figur 5) ar star pd den grad av malning du
onskar. Det rekommenderas att man anvdnder
instdllningarna mellan 1 och 10 for att fa den
optimala malningen for espresso. Vilken instdllining
som dr idealisk beror pé de rostade bonornas kvalitet
och hur farska de ar.

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
r 1

30 25 20 15 10 5 0

Figur 4: Malningen kan stallas in fran O till 30;
fint till grovt. Ju hogre siffra desto grovre blir
kaffemalningen, och vice versa.
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Figur 5

1. Forsdkra dig om att bonbehallaren ar korrekt
installerad.

O tands med ett fast vitt ljus ndr kvarnen d&r redo
for att anvandas. Om bénbehdllaren av ndgon
anledning ar felaktigt installerad, tdnds O med rétt
ljus och fungerar inte.

2. Fyll bénbehallaren och forsdkra dig om att du inte
overfyller den. Detta for att undvika att kaffebénorna
blir blota, vilket skulle péverka malningen och
slutprodukten.

3. Som det visas i Figur 6, placera portafiltret (12)
med ett enkelkoppsfilter (13) eller dubbelkoppsfilter
(14) i kvarnutloppet (5).
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4. Tryck pa O for att boérja mala. Kvarnen stannar
automatiskt ndr installd mangd har malts. Du kan
ocksé trycka pa & fér att stoppa malningen nar
som helst.

OBSERVERA: Kvarnens standardinstdllning ar
tdnkt att anvdndas med dubbelkoppsfiltret, och
doserar cirka 19 g malet kaffe (p& 13 sekunder) med
malningsgrovleken installd mellan 1och 10.

Observera att om du anvander enkelkoppsfiltret
maste du stoppa kvarnen manuellt efter cirka 10
sekunder (och producera cirka 13 g malet kaffe) for
att forsdkra dig om att filtret inte dverfylls. Du kan
ocksé andra malningstiden for enkelkoppsfiltret
genom att félja anvisningarna i avsnittet “Justering
av malningstid” nedan.

OBSERVERA: Kaffebénornas rostning, kvalitet,
farskhet och vilken typ av kaffebénor det dr kommer
att paverka hur kaffet mals och tas fram, vilket i

sin tur kommer att paverka espressons smak och
konsistens.

Det rekommenderas att du finjusterar
malningsinstdlliningarna efter din smak for optimalt
resultat.

5. Ta bort portdfiltret (12) frédn kvarnutloppet (5). Om
filtret innehdller for lite kaffe kan du tillsatta mer
genom att upprepa steg 3 och 4 tills du har ratt
mangd.

6. Den ena dnden av portafiltret har en gummerad
fot. Placera den dnden mot arbetsbdnken eller
bordet samtidigt som du haller portafiltrets handtag
med ena handen. Med den andra handen, anvand
kaffetampern for att jdmna ut och pressa det malda
kaffet jdmnt in i portafiltret. Din armstyrka (cirka
12,5 kg) racker - se till att du inte pressar for hart
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eller anvdnder din kroppsvikt, eftersom det kan sv
kompaktera det malda kaffet fér mycket och hindra
framtagningen.

Komprimera det Nar tamperns kant (18) dr i linje
malda kaffet med portafiltrets kant (12), indikerar

det att det finns tillrGckligt med
mald kaffe i filtret, och att det har
komprimerats lagom mycket.

7. Nar det malda kaffet har packats, sétt in
portafiltret i brygghuvudet och vrid det moturs

for att IGsa det pd plats. Valj sedan motsvarande
knapp Y eller d)U utifran filterstorlek for att ta fram
espresso.

OBS:

Ndar bonbehdllaren (1) inte ar installerad kommer
indikatorn for & att lysa med ett fast rott sken.

Om kvarnen kors kontinuerligt i tre minuter
kommer maskinen automatiskt att sténga av
malningsfunktionen i upp till sex minuter for att
|&ta apparaten svalna. Efter sex minuter fungerar
maskinen normalt igen.

Né&r malningsfunktionen inte kan anvéndas normalt,
som ovan, blinkar < och maskinen piper tre
gdnger.

Justering av malningstid: Malningstiden kan
enkelt dndras och justeras. Om du vill géra det,
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tryck bara p&d &, och héll den intryckt medan
bénbehallaren dr full och portafiltret ar insatt under
kvarnutloppet. Medan du haller den intryckt kommer
indikatorlampan O] borja blinka medan kvarnen
bérjar arbeta. Nér du har malt den mdngd kaffe du
onskar, slGpper du bara knappen. Maskinen kommer
da att pipa for att indikera att den har registrerat
den nya instdliningen. Observera att maskinen
registrerar malningstiden, inte kaffevolymen. Det
innebdr att ndr instdllningen har dndrats sd kommer
kvarnen alltid att kéras under lika 1&ng tid, dven om
malningsgrovleken har dndrats - vilket kan innebdra
att om du gér malningen grévre, far du ut en storre
mangd kaffe och vice versa. Observera ocksé att
maskinen bara kan registrera malningstider p& over
fem sekunder; kortare tid dn s& kommer inte att
dndra instdllningen.

OBSERVERA: For att dterstdlla kvarnen till
fabriksinstdllningarna, tryck ned och hall inne ©
och & samtidigt.

ATT VALJA
RATT KAFFE
OCH MALNING

Malet kaffe

For basta resultat rekommenderar vi att man
anvdnder nymalet, morkrostat kaffe, som fransk-
eller espressorostat.

Mala

Att mala kaffebonorna dr ett viktigt steg ndr man
gor espresso. Vilken malningsstorlek som @r optimal
beror pa vilken kvalitet och typ av kaffebénor du
anvdnder, s@ bdst resultat fGr man genom att géra
justeringar ofta. Att gbra dessa justeringar krdver
6vning, men ger i slutdnden en espresso som dr
perfekt anpassad till din smak.
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Om kaffet ar alltfér finmalet kan det hindra vattnet sv
frén att rinna igenom portafiltret, och leda till en
dalig eller misslyckad framtagning.

Om kaffet ar fér grovt, kommer vattnet att rinna
igenom kaffet for snabbt, vilket paverkar espressons
smak och arom.

Se avsnittet “Anvandning av apparaten: Kvarn”
ovan foér anvisningar om hur man justerar
malningsinstdllningen pé espressomaskinen
BISTRO:s inbyggda kvarn.

For farskrostade kaffebénor (inom en ménad)
rekommenderas att man anvdnder instdllningarna
mellan 1 och 10 p& maskinens inbyggda kvarn.
For en dubbelkopp rekommenderas att man
anvdnder ungefdr 19 gram malet kaffe. For en
enkelkopp rekommenderas 13 gram for en optimal
framtagning.

For att undvika att kaffebénorna blir bléta, vilket
skulle paverka malningen och det slutliga kaffets
smak och effekt, fyll inte bonbehdllaren med for

mycket kaffebénor.

Bulusiaupsynig

Nymalet kaffe har forvisso starkare arom och ger en
espresso av hégre kvalitet, men det ar ocksad méjligt
att anvdnda fardigmalet kaffe till espressomaskinen
BISTRO. Observera att fardigmalet kaffe endast
bevarar sin arom i sju till dtta dagar savida det inte
férvaras i en forseglad behdllare pé en sval plats.

Forvara inte kaffe i kylen eller frysen.
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ATERSTALL

Om du i nagot lage vill &terstdlla maskinen till alla

APPARATEN dess ursprungliga fabriksinstallningar (inklusive

TILL FABRIK- kvarn och extraherlng) trycker du bara in alla fyra

SINSTALLNIN- knappar O o, ' och U0 samtidigt en stund.

GARNA Maskinen kommer att pipa och alla lamporna
blinkar samtidigt tvé gdnger. Maskinen atergdr da
till fabriksinstaliningarna.
| anvisningsavsnitten Kvarnen och Brygga espresso
finns instruktioner om hur man aterstdller de
specifika funktionerna individuellt till deras
fabriksinstdllningar.

ANVANDNING  Anpassad temperatur vid extrahering av kaffe

AV Anpassad temperatur vid extrahering av kaffe

APPARATEN Denna maskin har en PID-kontrollfunktion, som kan

TEMPER- évervaka varmeblocket som vérmer vatten, s@ att

ATURIN- kaffet kan extraheras vid 92 °C.

STALLNINGAR

Du kan stdlla in temperaturen pd mellan 88 och
96 °C. 2 °C kan dandras varje gang, for att uppfylla
olika smakkrav.

Beskan okar och syrligheten minskar med hogre
temperatur.

Beskan minskar och syrligheten 6kar med lagre
temperatur.

Sa hdr stdller man in extraktionstemperatur:

Tryck pd Power O och Single-cup 0 samtidigt i fyra
sekunder; masklnen piper och indikatorn fér Power-
knappen 0] borjar blinka.

Definition av temperaturindikering:

OBS: Indikatorn for Power-knappen O fortsatter
att blinka, vilket indikerar att den dr beredd pd
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anpassade instdliningar.

VIKTIGT: Apparaten [émnar de anpassade
instdllningarna och atergar till standbyldget om
ingen knapp trycks in inom en minut.

Nar instdllningen ar klar trycker du pé& power for att
spara den.

ANVAND-
NING AV
APPARATENS
VERKTYG-
SLADA OCH
RENGORINGS-
SAKER

Espressomaskinen BISTRO levereras utrustad med
rengoringsredskap, inklusive en rengoringssticka
och en rengéringsborste samt en redskapsldda
(15) for praktisk férvaring av dessa. Aven
enkelkoppsfilter och dubbelkoppsfilter kan
forvaras i redskapslddan. Redskapslddan forvaras i
apparatens nedre vanstra del, bakom spillbrickan.
Nar spillbrickan tas bort (figur 8), kommer du &t
redskapsl@dan genom att helt enkelt dra ut den ur
forvaringsfacket.

Figur 8 @

Rengoringsstift

Rengoringsstiftet (17) anvdnds for att rengéra
angroret och filtren. Det tjockare stiftet ar for
rengoéring av angroret (Figur 9), och det tunnare ar
for filtren (Figur 10).
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Figur 9: Rengér dngroret (6) med Figur 10: Rengor filtren (13, 14)
det tjockare stiftet. med ett tunnare stift.

Rengoringsborste

Rengoringsborsten (16) anvdnds fér rengoring av
malningssystemet, inklusive kvarnens kammare och
utkastarrér, nar bonbehdllaren (1) och kvarnhuvudet
(28) har tagits bort. Folj anvisningarna i avsnittet
“Rengor kvarnen” nedan for mer detaljerade
instruktioner.

Figur 11: Rengor den antistatiska
enheten och kaffekvarnutloppet (5).
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Figur 12: Rengor kvarnens kammare
och utkastarrér med hjdlp av den
medfdljande rengoringsborsten som
det visas i figur 13.

Bulusiaupsynig

Figur 13: Baksidan pd&
rengéringsborsten kan anvandas till
att lossa filtret fran portafiltret (12).

Rengor kvarnen

Om du mdrker en minskning i mangden malet
kaffe som kommer ut fradn kvarnen, kan det vara ett
tecken pé att kvarnutloppet (5) och kvarnhuvudet
(28) behover rengoras.

Om du regelbundet mal kaffe mycket fint,
rekommenderas att du rengér kvarnutloppet (5) och
kvarnhuvudet (28) ofta.

Kvarnen d@r utrustad med ett antistatiskt system som

263



Espressomaskin

ar till for att hindra malet kaffe fran att sprida sig
ut och bort frén kvarnutloppet (5). Om du marker
att malet kaffe flyter ut fran portafiltret eller bort
fran kvarnutloppet, bér du rengéra kvarnutloppet
invandigt med hjalp av rengoéringsborsten for att ta
bort eventuella ansamlingar runt det antistatiska
systemet.

OBSERVERA: Forsdkra dig om att malningssystemet
ar helt tomt vid rengoring. Det ska inte finnas ndgra
bonor i bonbehdallaren, och ndr kvarnen kors ska
inget malet kaffe komma ut.

1. Vrid bonbehallaren moturs fér att ta bort den.
Observera att behdllaren kan tas bort Gven om
det fortfarande ar bénor i den, eftersom bonorna
inte faller ut fran behdallarens undersida nér den
inte dr installerad i kvarnen. Nar du har tagit loss
behdllaren, tém den pd eventuella kvarvarande
boénor.

2. Vrid det inre kvarnhuvudet (28) moturs och ta ut
det. Anvdand rengoringsborsten (16) for att rengéra
kvarnhuvudet och ta bort malet kaffe frdn mekaniken.
SKOLJ INTE det inre kvarnhuvudet med vatten. HALL
INTE vatten i kvarnen.

3. Rengor kvarnens kammare och utkastarrér med
hjélp av rengdringsborsten.

4. Montera tilloaka den tomma bonbehallaren, UTAN
att satta tillbaka kvarnhuvudet. Tryck p& knappen &
och &t kvarnen ga for att rensa ut resterna av malet
kaffe i kvarnens kammare. Om det malda kaffet inte
rensas bort helt, upprepa steg 3 och 4.

5. Ta bort bénbehdllaren och montera tillbaka
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kvarnhuvudet genom att sdtta in det och vrida det sv
moturs for att |dsa det, pd det satt som visas pd

grafiken som dr ingraverad i plasten. Montera sedan
tillbaka bénbehdallaren. Rengoéringen ar klar.

AVKALKNING
AV APPARATEN

Espressomaskinen BISTRO har en inbyggd
avkalkningsfunktion samt en avkalkningsindikator
som later dig veta ndr det ar dags att rengéra
maskinen.

Det rekommenderas att man avkalkar maskinen var
4:e till 6:e manad, eller nar avkalkningsindikatorns
lampa (26) téinds om det sker efter mindre dan fyra
madnader. Avkalkningsindikatorns lampa ténds nar
cirka 15 liter vatten har passerat genom maskinens
brygghuvud.

Avkalkningsprocessen tar ca 10 minuter.

OBS: Ndr du startar avkalkningsprogrammet boér du
gora foljande:

Bulusiaupsynig

Se till till att det finns minst en liter vatten i
vattenbehallaren.

Forsdkra dig om att spillbrickan dr tom och korrekt
placerad.

Forsakra dig om att maskinen &r pd och i redoldget.
Avkalkningsinstruktioner

For avkalkning kan du anvénda antingen:

A. Avkalkningstabletter for kaffemaskiner

B. Flytande avkalkningsmedel

C. Vitvinsvindger och varmvatten
Avkalkningsférberedelser

Montera vattenbehdllaren (Figur 14) och fyll den
med en liter vatten. Tillsatt antingen:
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A. Avkalkningstabletter och vénta pa att dessa ska
|6sas upp, ELLER

B. En halv kopp med flytande avkalkningsmedel i
vattenbehdllaren, och tillsatt sedan en liter varmt
vatten sd att I6sningen blandas ordentligt, ELLER

C. Tillsatt ca 3/4 dl vitvinsvindger i vattenbehdllaren.
Tillsatt sedan en liter varmt vatten sé att lésningen
blandas ordentligt.

Figur 14

Stadll en enlitersbehdllare under brygghuvudet och
en annan enlitersbehdllare behdllare under dngroéret.
Nér du har slutfért ovanstdende steg, kan du starta
avkalkningsprocessen:

Steg 1: Paborja avkalkningscykeln

Nar maskinen dar redo trycker du pd& knapparna (D
och UU och haller inne.

(l) och avkalkningslampan borjar blinka, vilket visar
att avkalkningsprogrammet ar igang.

Vrid reglaget for hett vatten/anga till Iage a4
Indikatorlampan for hetvatten/anga boérjar blinka
med O och avkalkningsindikatorn. Vattenpumpen
bérjar arbeta och mata ut vatten fran bade
brygghuvudet och angroéret. Efter cirka 30 sekunder
boérjar pumpen att pulsera; detta dr normalt for
processen. Efter ytterligare cirka en minut atergar
pumpen till ett jamnt flode. Efter ytterligare 30
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sekunder stdngs pumpen av, varpd hett vatten slutar SV
rinna fradn brygghuvudet och angroret.

Vrid reglaget for hett vatten/anga till ldge o .
Indikatorlampan for hett vatten/anga slutar da
blinka.

Observera att (l) - och avkalkningsindikatorn
fortsdtter att blinka, ndgot som visar att maskinen &r
kvar i avkalkningsprogrammet. Ga vidare till steg 2.
Steg 2: Forbered for skoljningscykeln

Angroret och brygghuvudet behdver rengéras med
rent vatten s@ att avkalkningslésningen avidgsnas.

VIKTIGT: Du har bara fem minuter pa dig att slutféra
féljande steg innan maskinen automatiskt avslutar
avkalkningsprogrammet.

Ta bort vattenbehdllaren och rengér den.

Fyll vattenbehallaren med en liter filtrerat vatten och
sdtt tillbaka den i maskinen.

Bulusiaupsynig

Tom behdllarna under brygghuvudet och &ngroret
och satt tillbaka dem.

Steg 3: Starta skoéljningscykeln

Vrid reglaget for hett vatten/angastill lage Q.

Indikatorlampan for hett vatten/anga

bérjar dé blinka tillsammans med © och
avkalkningsindikatorn. Vattenpumpen

bérjar arbeta och mata ut vatten frén bade
brygghuvudet och angroret. Efter cirka 30
sekunder borjar pumpen att pulsera - det har dar
en normal del av processen. Efter ytterligare cirka
en minut atergdr pumpen till ett jamnt flode. Efter
ytterligare 30 sekunder stannar pumpen, det
heta vattnet slutar rinna fran brygghuvudet och
angroret, och maskinen piper.
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Vrid reglaget for hett vatten/anga till Idge o .
Avkalkningscykeln ar klar

Ndr reglaget for hett vatten/anga har vridits
tillbaka till position e slutar alla lampor att blinka
och indikatorlampan fér avkalkning sldcks, vilket
visar att avkalkningen dr slutférd. Maskinen
Gtergdr till full funktionalitet, vilket indikeras av
att alla knapparna pd kontrollpanelen tands i
redoldget.

ANVANDNING  Nér det inte finns tillréckligt med vatten i

AV maskinens behdllare fér att den ska kunna kéras,
APPARATENS kommer alla fyra knapparna pd kontrollpanelen
VATTEN att blinka (strom-, malnings-, enkelkopps- och
PAMINNELSER  dubbelkoppsknappen) och maskinen piper fem

£ OM gdnger. Observera att larmsignalen bara kommer

é PAFYLLI\_{ING att ljuda fem génger, medan knapparna fortsatter

ﬁ OCH FLODE blinka i upp till en minut. Efter en minut stangs

£ larmet av och maskinen atergar till redoléget.

d Samma larm (att alla fyra knapparna blinkar samt
att maskinen piper fem ganger) kommer att utlésas
om maskinen inte kan cirkulera vatten genom
portafiltret for att géra espresso. Det hdr kan intraffa
om kaffet ar for finmalet, mdngden kaffe dr for stor,
eller kaffet ar for tatt packat. Alla dessa faktorer kan
innebdra att vattenflédet moéter for stort motstand,
och det kan leda till att maskinen slutar fungeras tills
blockeringen tas bort.

RENGORING VARNING: Lat alltid maskinen svalna innan
OCH rengdring for att undvika brdnnskador. Stdng av
UNDERHALL maskinen och koppla loss den fran stromkallan.

Doppa inte maskinen eller stromsladden i vatten
eller annan vatska, for det kan ge elstotar.
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1. Efter varje anvdndningstillfdlle bor alla 16stagbara
delar laggas i vatten for rengoéring. Tillsatt
rengoringsvatska vid behov och skolj sedan med
rent vatten.

2. Torka av maskinen utvandigt med hjdlp av en mjuk
trasa.

OBS: Anvdnd inte alkohol eller rengéringsmedel och
doppa inte maskinen i vatten for att géra rent den.

3. Ndr du har gjort en kopp espresso, ta bort
portafiltret fran brygghuvudet genom att vrida

det medurs. Tryck ut pucken (med kaffesump) ur
portafiltret och sldng den i soporna eller komposten.
Torka ur alla rester med hjdlp av en mjuk trasa, eller
skolj ur portafiltret med rent vatten. Du kan anvdnda
rengoringsmedel for rengoéring av portafiltret, men
du maste se till att skolja det ordentligt med rent
vatten fére ndsta anvdandning.

4. N@r du har rengjort alla I6stagbara delar torkar du
dem med en trasa.

OBSERVERA: Den avtagbara vattenbehdllaren kan
inte diskas i diskmaskin.

FELSOKNING
Problem Méjliga orsaker Losning
. Apparaten dar Koppla in stromkabeln i ett
Ingen display inte inkopplad jordat végguttag.

)
Knappen<
pé maskinens

frampanel ar réd

Bonbehdllaren har

inte monterats Satt bonbehdllaren pa plats
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Problem

Méjliga orsaker

Losning

Vatten ldcker runt
maskinens nederdel

Vattentanken eller
spillbrickan dr inte
korrekt installerade

Kontrollera att vattentanken
sitter korrekt i linje med
maskinens baksida och att
tatningen fungerar. Férsakra
dig om att spillbrickan ar
inpassad pd rétt satt mot
maskinens nederdel och har
skjutits hela vagen in.

Det hors ett tickande
ljud nGr man startar
maskinen och ett
vdsande ljud nar
kaffet har hallts upp

Detta @r ett normalt
fenomen och

ljudet alstras av
tryckreglerventilens
normala funktion

Problem

Méjliga orsaker

Losning

Inget kaffe kommer
ut ur portdfiltret,
eller kaffet kommer
inte ut ur portafiltret
pd ett jamnt sdtt,
eller portafiltret

kan inte monteras
ordentligt

i trattfastet

For mycket kaffe,
kaffet har malts for fint
eller stampats med for
stort tryck

Mdangden malet kaffe som
anvdnds ska inte dverstiga

19 g. Stdll in en grovare
malningsgrad fér smidigare
kaffeextraktion.

Packa aldrig det malda kaffet
upprepade ganger, och
anvdnd aldrig din kroppsvikt
eller alltfor stort tryck.

Kaffe utan crema

Kaffebonorna ar
fuktiga eller s& ar
kaffepulvret for
grovmalet

Valj farska kaffebénor och
experimentera med finare
malningsgrad.

Extraktions- och
armvattenfunk-
tionerna fungerar
inte efter
anvandning av
angfunktionen,
och vattenpumpen
fungerar internt

Ndr édngningen ar

klar mdste trycket
lattas for att sanka
temperaturen.

Just nu kan andra
funktioner inte utféras.
Vattenpumpningen
anvdnds for att
snabbt kyla ner
varmeelementet

Det tar den 20-30 s att
latta pa trycket och svalna.
Nar trycket har Iattats och
den har svalnat kommer
indikatorlamporna pa
kontrollpanelen att fungera
som de ska. D& kan du géra
espresso och mata ut hett
vatten som vanligt.

270



Om du inte hittar orsaken till problemet far du inte ta isdr maskinen,
utan du bor kontakta din lokala serviceverkstad.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

TEKNISK DATA
Spdnning 220-240V ~ 50-60 Hz
Effekt 2000-2285 W

TILLVERKARGARANTI FOR USA OCH CAN, EU OCH CH.

Garanti: BODUM® AG, Schweiz, erbjuder tva ars garanti for
espressomaskinen BISTRO fran leveransdatum av produkten till
betalande kund gdllande defekta material och funktionsfel som kan
harledas till defekter i design och tillverkning. Reparationer utfors
kostnadsfritt om alla garantivillkor ar uppfyllda. Aterbetalning ar inte
mojlig.

Garantigivare: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Schweiz

Garantivillkor: Denna garanti kommer inte gélla, och den tvadriga
garantiperioden kommer inte inledas, forran produkten har levererats till
betalande kund. Garantibeviset maste fardigstdllas av aterforsaljaren
vid tidpunkten for képet. Du mdste uppvisa garantibeviset for att fa
garantitjénster utférda. Om du behéver f& en garantitjdnst utférd pd

din BODUM®-produkt, vanligen kontakta din BODUM®-aterforsdljare, en
BODUM®-butik, ditt lands BODUM®-distributér, eller besék www.bodum.
com.

BODUMe® tillhandahdller inte garanti fér skada som orsakats av oldmplig
anvdndning eller hantering, normalt slitage, olampligt eller felaktigt
underhall eller omhdandertagande, felaktig anvandning eller anvandning
av obehériga personer.

Den har tillverkargarantin paverkar inte dina lagstadgade rattigheter
under tillampliga gdllande nationella lagar, och inte heller dina rattigheter
gentemot aterforsdljaren utifrén dennes forsaljnings-/képeavtal.
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ENVIRONMENTALLY ACCEPTABLE DISPOSAL

B

Den har markningen anger att den har produkten inte far
kasseras som 6vrigt hushdllsavfall inom EU. For att férhindra
eventuell skada pé& miljon eller manniskors hélsa orsakad

av okontrollerad avfallshantering, se till att den atervinns
ansvarsfullt for att framja hallbar dteranvandning av
materiella resurser. For att returnera din begagnade enhet,
vanligen anvand systemen for returnering och insamling,
eller kontakta aterforsaljaren ddr produkten kdptes.

De kan ta emot den har produkten for en miljomdssigt

sdker atervinning.
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PORTUGUES

Parabéns! Parabéns por adquirir uma Mdaquina de Café Expresso PT

BISTRO da BODUMZ®. Leia atentamente estas instrugdes antes de
usar o aparelho.

SALVAGUARDAS IMPORTANTES

Antes de usar o aparelho, € importante tomar algumas precaucdes
bdsicas, como:

Ler todas as instrugdes.

Antes da utilizagdo, verifique se a voltagem da tomada corresponde
a tensdo indicada no aparelho.

Para prevenir incéndios, choques elétricos ou lesdes, ndo submerja o
cabo ou a ficha na dgua ou noutros liquidos.

O aparelho ndo deve ser submerso em dgua ou em qualquer outro
liquido.

Z
Antes de limpar o aparelho, e quando este ndo estiver a ser utilizado, §
retire a ficha da tomada. Deixe o aparelho arrefecer totalmente antes %
de remover/anexar componentes ou antes de limpar. g
Ndo utilize o aparelho com um cabo ou tomada danificado, apos %
situacdes de mau funcionamento, ou caso o aparelho tenha caido ?g

o

ou esteja danificado. Leve o aparelho ao centro de reparagdes
autorizado mais préximo para inspecdo, reparagdo ou ajustes a nivel
do sistema elétrico ou mecdanico.

Para prevenir riscos, se o cabo de alimentacgdo estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, por um agente de reparagdes
ou por pessoas igualmente qualificadas.

A utilizagdo de acessorios que ndo tenham sido especificamente
recomendados pelo fabricante do aparelho pode causar incéndios,
choques elétricos ou danos fisicos.

Coloque o aparelho numa superficie plana, como uma mesa ou
bancada. O cabo de alimentag¢do néo deve ficar pendurado na borda
da mesa ou bancada.

O cabo de alimentagdo ndo deve tocar na superficie quente do
aparelho.
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Mdquina de Espresso

Para evitar danos, ndo coloque a mdaquina de café expresso numa
superficie quente ou junto a uma chama.

Para desligar, remova a ficha da tomada. Para remover a ficha, deve
segurd-la; ndo puxe o cabo, jd que isso pode danificd-lo e provocar
um choque elétrico.

Ndo utilize o aparelho para finalidades diferentes daquelas para as
quais foi concebido. Mantenha e utilize o aparelho num ambiente
seco.

O aparelho produz vapor quente. Para evitar queimaduras,
recomenda-se mdaxima precaugdo.

A temperatura de utilizagdo ou armazenamento da mdquina de café
expresso deve ser superior a 32 °F / 0 °C (congelamento).

Ndo utilize a mdquina de café expresso em ambientes com
temperaturas elevadas, campos magnéticos fortes e ar humido.

Ndo toque nas superficies quentes do equipamento (tal como o
espumador de leite,

e o metal do porta-filtro ou a cabecga de grupo). Utilize as pegas ou
os botoes.

Ndo deixe que a mdaquina de café expresso funcione sem dgua.

Antes de colocar o interruptor na posi¢do “ligado”, ligue a ficha a
tomada e antes de retirar a ficha da tomada desligue o interruptor.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos

de idade, desde que sejam supervisionadas ou tenham recebido
instrucdes sobre como utilizd-lo de forma segura e compreendam os
perigos envolvidos. A limpeza e a manutengdo ndo devem ser feitas
por criangas, a ndo ser que tenham mais do que 8 anos e estejam

a ser supervisionadas. Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do
alcance de criangas com menos de 8 anos de idade.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou que tenham
sido instruidas relativamente & utilizag@o segura do aparelho e que
entendam os perigos envolvidos.
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Ndo deve ser permitido as criangas brincarem com o aparelho. PT

Este aparelho destina-se a utilizagdo doméstica e em ambientes
semelhantes, tais como:

. Areas de cozinha para funciondrios em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho;

. Casas de campo;

. Por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes do tipo
residencial;

. Ambientes de hotelaria do tipo “quarto e pequeno-almogo”.
AVISO: PRESSAO

Para evitar que o vapor ou a dgua quente queimem o corpo ou
causem outras lesdes pessoais, e para evitar danos neste produto,
quando a mdquina estiver ativamente a fazer café ou a Varinha

de Vapor estiver a ser utilizada, ndo remova o Tanque de Agua ou S
o Porta-filtro. Antes de remover o porta-filtro, certifique-se sempre 2
que a mdaquina regressou ao modo pronto e ndo estd a funcionar %
ativamente. Se pretende adicionar mais dgua ao Tanque de Agua, ;
desligue a mdquina pressionando o Botdo de Alimentagdo 0} %
Quando faz um café expresso, garanta que o Porta-filtro estd virado ‘é

o

para a posic¢do indicada, para evitar que o mesmo fique solto devido
a acumulagdo de pressdo, o que pode causar lesdes fisicas.
Alta temperatura

Para evitar queimaduras, nunca coloque as mdos ou qualquer outra
parte do corpo sob o porta-filtro ou espumador de leite quando a
maquina estiver em funcionamento. Nunca toque no Tubo de Vapor
sem ser no revestimento de silicone que o envolve. Segure sempre o
dispositivo e todos os seus componentes pelas pegas e manipulos
apropriados.

ATENCAO! Evite qualquer derramamento no conector
ATENCAO! O uso indevido pode causar ferimentos

ATENCAO! A superficie do elemento de aquecimento fica sujeita a
calor residual apés a utilizagéo
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ATENCAO! Néo coloque o aparelho dentro de um compartimento
fechado quando estiver em uso

Guarde estas instrucoes de
utilizacdo para referéncia futura

EXCLUSIVAMENTE PARA
UTILIZACAO DOMESTICA EM
ESPACOS INTERIORES

ANTES DA Antes de utilizar a maquina pela primeira vez, ou se a
PRIMEIRA mesma ndo é utilizada ha muito tempo, deve seguir
UTILIZACAO as indicagdes abaixo para a enxaguar

e aquecer os tubos internos da maquina.

1. Verifique e assegure-se de que ndo hd acessorios
em falta e que nenhum acessorio estd danificado.

2. Encha o deposito de dgua com dgua filtrada, entre
os niveis “MIN” e “MAX". Ndo enchas demais.

3. Alinhe o Porta-filtro vazio (ndo deve estar nenhum
café moido no interior neste momento) com o Grupo
da Mdquina de Café, e rode o Porta-filtro no sentido
oposto ao dos ponteiros do reldgios para o fixar de
forma firme. Conforme a necessidade, pode utilizar o
Filtro de Dose Unica ou o Filtro de Dose Dupla.

4. Ligue o aparelho e pressione o Botdo de
Alimentagdo. A maquina ird entrar no modo de
pré-aquecimento. Quando estiver pré-aquecida, ird
entrar no Modo Pronto a Usar, e todos os indicadores
luminosos irGo acender de forma firme.
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5. Cologue uma chdavena sob o espumador de PT
leite e mova o interruptor para a posi¢do de agua
quente Q. Apos um instante, a dgua ird comegar

a correr do Tubo de Vapor. Permita que a dgua

escorra durante 3-5 segundos e, em seguida, volte

a colocar o interruptor na posi¢do e . Despeje a

dgua acumulada no copo.

6. Coloque uma chdvena na grelha de gotejamento,
sob a cabeca de grupo, e, em seguida, prima Uou
U0. Apds um instante, a dgua quente ird comecgar
a correr pelo Porta-filtro e a acumular no copo. A
maquina ird funcionar durante aproximadamente
10 a 13 segundos antes de parar automaticamente.
ATENCAO: Né&o aproxime nenhuma parte do seu
corpo até perto do Porta-filtro ou do Tubo de Vapor

enquanto a dgua quente estiver a fluir, de forma a z
. . 3
evitar queimadoras. S
7. Quando a dgua parar de escorrer, verta a dgua %
numa bandeja coletora ou na chavena. a
. o - c

8. Limpe bem as pecas destacdveis da maquina 3,
(]

o

toda com dgua morna.

ATENCAO: Quando a dgua for bombeada pela
primeira vez, poderd ouvir alguns ruidos. Isso é
normal.

UTILIZAGCAO DO
APARELHO
FAZER CAFE
EXPRESSO

1. Encha o depdsito de dgua com dguafiltrada,
entre os niveis “MIN” e “MAX”. N&o enchas demais.

2. Ligue a maquina & tomada e prima o botdo de
energia (certifique-se que o interruptor de vapor /
dgua quente se encontra na posicéo e ). A mdaquina
ird entrar no modo de pré-aquecimento.

Tenha em atengdo que todos os botdes no Painel de
Controlo também funcionam como indicadores das
operacgdes da mdquina, acendendo para assinalar
diferentes modos. Por exemplo, o Botdo de
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Alimentacgdo ird piscar durante o pré-aquecimento
para mostrar que a mdquina estd a aquecer. Nas
seguintes instrugdes sdo fornecidas descrigbes
detalhadas destas funcionalidades e dos seus
indicadores.

Tenha em atengdo também que o Interruptor de
Vapor / Agua Quente tem trés fungdes (25a-c):
Vapor (esquerda), Em Espera (centro), e Agua
Quente (direita). O interruptor tem também um
indicador Vapor / Agua Quente (27) que ird ficar
iluminado no Painel de Controlo quando estas
funcionalidades estiverem disponiveis para serem
utilizadas.

Aquecimento: Prima O uma vez para colocar a
mdaquina em modo de pré-aquecimento. © ira
piscar & medida que a maquina aquece e & ird
iluminar-se de forma continua, indicando que o
moedor de café estd pronto a funcionar. A luz de \ 0
e UV ira permanecer apagada até que o processo
de pré-aquecimento da mdquina fique concluido.

Estado Pronto a Usar: Quando toda a mdquina
estiver quente, entra no Modo Pronto a Usar. Nessa
altura, os indicadores do Botdo de Alimentacgdo,
Botdo de Moer, Vapor / Agua Quente, Botdo de
Dose Unica e Botdo de Dose Dupla irdo acender de
forma firme, e a mdquina de café expresso pode ser
utilizada normalmente.

Estado de suspensdo: A mdaquina ird entrar
automaticamente no modo de suspensdo apds

20 minutos de estar no Modo Pronto a Usar sem
qualquer atividade.

Pode ativar novamente a maquina premindo O A
mdquina ird retomar o estado de pré-aquecimento.
Sugestdo: Sugerimos que o equipamento seja pré-
aquecido, incluindo o porta-filtro, filtros e a chdvena
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antes da utilizagdo, para que a qualidade do café PT
expresso ndo seja afetada pelo estado frio do
equipamento. Veja as instrugdes “Antes da primeira
utilizagdo” para obter indicagdes para pré-aquecer
a maquina.

Fazer uma Dose Unica de café expresso: Quando a
maquina estiver no Modo Pronto a Usar, selecione
o Filtro de Dose Unica e insira-o no Porta-filtro.
Coloque o porta-filtro no suporte sob a saida do
moedor de café, e prima & para encher o porta-
filtro com cerca de

13 gramas de café moido. Utilize a base
emborrachada na ponta

do porta-filtro para o colocar sob uma bancada ou
mesa e, enquanto segura o porta-filtro com uma

2
mdo, utilize a outra mdo para nivelar o café moido §
no porta-filtro com o calcador de café. E importante %
que ndo pressione com muita forga, pois isso pode g
impedir a passagem da dgua através do Porta-filtro; &
a forga do seu brago ¢ suficiente, ndo é necessdrio §
utilizar o peso do seu corpo ou inclinar-se sobre a &

Prensa. Assim que o café moido estiver pressionado
e nivelado, alinhe o Porta-filtro com o Grupo da
Mdquina de Café e gire-o no sentido oposto ao dos
ponteiros do relogio para o fixar no lugar (veja a
figura 1). Coloque uma chdvena de café no prato
de gotejamento, sob a cabega de grupo, e prima
. A mdquina ird comegar automaticamente a extrair
uma dose simples de café expresso. Quando o
volume definido de café expresso tiver sido extraido
(cerca de 30 ml), a maquina ird parar de funcionar
automaticamente e regressar ao Modo Pronto a
Usar.
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Fazer uma Dose Dupla de café expresso: Enquanto
a mdquina estiver no modo Pronto a Usar, selecione
o Filtro de Dose Dupla - é diferente porque tem

um volume ligeiramente superior - e insira-o no
Porta-filtro. Coloque o porta-filtro no suporte sob a
saida do moedor de café, e prima & para encher
o porta-filtro com cerca de 19 gramas de café
moido. Utilize a base de borracha na extremidade
do Porta-filtro para o colocar numa bancada

ou numa mesa, e enquanto segura o Porta-filtro
com uma mdo, utilize a outra mdo para utilizar a
Prensa de Café para nivelar e pressionar o café
moido para o Porta-Filtro. E importante que néo
pressione com muita forga, pois isso pode impedir
a passagem da dgua através do Porta-filtro; a

forca do seu braco é suficiente, ndo é necessdrio
utilizar o peso do seu corpo ou inclinar-se sobre a
Prensa. Assim que o café moido estiver pressionado
e nivelado, alinhe o Porta-filtro com o Grupo da
Mdquina de Café e gire-o no sentido oposto ao dos
ponteiros do relogio para o fixar no lugar (veja a
figura 1). Coloque uma chdvena de café no prato
de gotejamento, sob a cabega de grupo, e prima

U. A mdquina ird comegar automaticamente a
extrair uma dose dupla de café expresso. Quando o
volume definido de café expresso tiver sido extraido
(cerca de 60 ml), a maquina ird parar de funcionar
automaticamente e regressar ao Modo Pronto a
Usar.

ATENCAO: Quando estd a fazer um café expresso,
garanta que o Porta-filtro estd virado no sentido
oposto ao dos ponteiros do reldgio na posi¢cdo
correta, conforme exibido na figura abaixo.
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Fig.1

PT

Defini¢des personalizadas:

A Mdquina de Café Expresso BISTRO também tem
funcionalidades personalizaveis. Para personalizar
a quantidade de café expresso extraida tanto
para a opgdo de café curto como de café longo,
ou para ambas, ao preparar para tirar um café

expresso, bastc premir e MANTER PREMIDO o §
botao U ou UU (seja qual for o café que estiver §
a preparar). A medida que mantém o botéo &
pressionado, o mesmo ird piscar, indicando que a g
madquina estd a gravar a definigdo personalizada. s
Continue a manter o botdo pressionado enquanto §

o café expresso comeca a fluir. Quando o volume
da dose atingir a quantidade desejada, basta
largar o botdo que estd a pressionar; o aparelho
ird deixar de funcionar e ird apitar, indicando
que gravou a quantidade de café expresso que
acabou de extrair. Da proxima vez que tirar uma
dose, a maquina ird extrair a mesma quantidade
que acabou de gravar. Tenha em atengdo que a
madquina estd a gravar volume, ndo tempo, por
isso é importante que 1) exista café moido no
Porta-filtro enquanto ajusta a definicdo e 2) ter ou
um indicador visual ou utilizar uma escala para
medir a quantidade de café expresso extraido. A
maquina pode ser ajustada para extrair qualquer
quantidade entre 20 ml e 400 ml.
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Para restaurar as configuragdes de fabrica para

o volume de extragdo de café expresso, basta
premir e manter premidos os botdes (D , e UU ao
mesmo tempo.

UTILIZAGAO DO
APARELHO
AGUA QUENTE E
VAPORIZAGAO

Agua quente: Enquanto a mdquina estiver no Modo
Pronto a Usar, coloque um copo debaixo do Tubo

de Vapor. Mova o interruptor de vapor/dgua quente
para a posi¢do O, e a mdaquina ird comegar a verter
dgua quente através do espumador de leite. A luz
indicadora de dgua quente/vapor ird comegar a
piscar, e os botdes U e UU iluminados irdo manter o
respetivo estado original, indicando que as fungdes
de extragdo podem ser utilizadas enquanto a dgua
quente estiver a escorrer. Quando terminar, basta
mover o interruptor novamente para a posi¢éo e e a
maquina ird parar de verter dgua quente e regressar
ao modo pronto. Tenha em atengdo que a dgua
quente ainda pode pingar do Tubo de Vapor, por
isso seja cauteloso ao remover o copo de baixo dele.

NOTA: A quantidade de dgua extraida utilizando as
fungdes de dgua quente ndo é inferior a 170 ml. E
importante utilizar um recipiente suficientemente
grande para recolher a dgua quente; em alternativa,
poderd estar presente uma outra pessoa para
monitorizar a situagdo durante a utilizagdo. Quando
terminar de utilizar a fungdo de dgua quente, por
favor gire prontamente o manipulo para a posigdo
das doze horas; caso contrdrio, o indicador de dgua
quente ird piscar como um alarme.

Pré-aquecimento de vapor: Enquanto a mdaquina
estiver no modo pronto, mantenha a chdavena que
pretende pré-aquecer sob o espumador de leite,
garantindo que a ponta do espumador se encontra
dentro da chdvena. Ndo basta colocar a chavena
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sob o espumador, pois o vapor ird dispersar sobre PT
a chdvena, o que é perigoso e ineficaz para o pré-
aquecimento. Mova o interruptor de vapor/agua
quente para a posi¢d@o '!':L, e a mdquina ird comegar
a verter dgua quente através do espumador de
leite. A luz indicadora de dgua quente/vapor ird
comegar a piscar, e os botées U e UU iluminados
irdo manter o respetivo estado original, indicando
que as fungdes de extragcd@o podem ser utilizadas
enquanto a dgua quente estiver a escorrer. Deixe o
vapor correr por alguns segundos até que o copo
esteja quente ao toque ou alcance a temperatura
que deseja. Quando terminar, mova o interruptor
novamente para a posi¢do e para interromper a
saida de vapor, e a mdaquina ird regressar ao modo

pronto. S
Vaporizagdo de Leite: Enquanto a mdquina esta g
no Modo Pronto a Usar, encha a Jarra de Leite com §
a quantidade desejada de leite (ou substituto do E)
leite) frio, garantindo que a mesma ndo transborda. g
O leite deve chegar aproximadamente a parte §

inferior da indentagdo do bico. Segure na Jarra

do Leite pela pega, posicionando-a debaixo do
Tubo de Vapor com a ponta do tubo submersa no
leite. NGo coloque apenas a jarra debaixo do tubo,
pois o vapor ird dispersar por cima do leite, o que

é perigoso e ineficaz para a vaporizagdo do leite.
Para otimizar os resultados, ndo mergulhe a ponta
do Tubo de Vapor no leite de uma forma demasiado
profunda. Segure a jarra com uma ligeira inclinagdo
para criar um movimento giratério que ird ajudar

a oxigenar o leite, produzindo uma textura suave e
cremosa.

Mova o interruptor de vapor/agua quente para a
posi¢cdo &, e a mdaquina ird comegar a verter dgua
quente através do espumador de leite.
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A luz indicadora de dgua quente/vapor ird piscar,
e os botées U e iluminados irGo manter o
respetivo estado original, indicando que as fungdes
de extragdo podem ser utilizadas durante o
processo de vaporizagdo. Vaporize o leite até que
a jarra se torne demasiado quente ao toque, mas
tenha cuidado - o aquecimento excessivo pode
causar queimaduras. Assim que o leite alcangar

a temperatura desejada, mova o interruptor
novamente para a posi¢do e para interromper a
saida do vapor, e a maquina ird regressar ao modo
pronto. Remova o Tubo de Vapor do leite.

Dica: para obter melhores resultados, limpe o Tubo
de Vapor antes e depois de utilizar a funcionalidade
de vaporizagdo. Siga as indicagdes de “Pré-
aquecimento”, mas permita que o vapor saia
durante apenas 3-5 segundos. Desligue a fungéo de
vapor e descarte qualquer dgua recolhida antes de
prosseguir com as indicagées de “Vaporizagéo de
leite”.

CUIDADO: Esta funcionalidade produz vapor de
elevada temperatura Tenha sempre muito cuidado
ao manusear chavenas pré-aquecidas, jarros de
leite quentes, ou ao mover o espumador de leite.

NOTAS:

A dgua quente pode pingar do Tubo de Vapor apos
a funcionalidade de Vaporizagdo estar desligada,
por isso tenha cuidado quando remove os copos ou
a Jarra de Leite.

Limpe o Tubo de Vapor apds cada utilizagdo,
tendo o cuidado de evitar tocar nos componentes
quentes.

A fungdo de vapor ird funcionar durante, no
maximo, 5 minutos.
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Se o limite for excedido, o vapor ird parar, a luz PT
Indicadora de Vapor/Agua Quente ird piscar e as
funcionalidades de vaporizagdo, dgua quente e
extragdo ir@o parar temporariamente até que a

madquina arrefega.

UTILIZAR O
MOEDOR DE
GRAOS DE
CAFE

A Mdquina de Café Expresso BISTRO tem um moinho
de café integrado. Antes de utilizar o moinho,

garanta que todos os componentes estdo instalados
corretamente, de acordo com as seguintes diretrizes:

28
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Fig. 2: Certifique-se que o topo do moedor de

café (28) é enroscado no sentido dos ponteiros do
relégio de acordo com as ilustragdes assinaladas no
componente. Depois insira o Depdsito dos Grdos (1)
e aperte-o no aparelho conforme indicado.
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Fig. 3: Insira o deposito de grdos alinhando a patilha
na parte inferior do recipiente com a ranhura
correspondente no topo da mdquina de café
expresso. Assim que estiverem alinhados, pressione
para baixo e rode-o no sentido dos ponteiros do
relégio. Ird ouvir o depdsito a dar um clique assim
que estiver completamente instalado. O clique indica
o aperto ou a soltura do moinho e corresponde a
grossura da moagem do café, conforme exibido
abaixo.

Existem marcas no Depdsito dos Grdos (Figura 4)
para exibir a finura ou grossura da moagem do café
selecionada. Para selecionar uma configuragdo

de moagem, basta girar o depdsito de grdos até o
indicador na parte inferior (Fig. 5) ficar alinhado com
o volume de moagem desejado. E recomendado
utilizar as definigdes entre 1e 10 para o tamanho de
moagem &timo do café expresso. A definicdo ideal de
moagem varia dependendo da frescura e qualidade
dos grdos torrados.

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 0

Fig. 4: O volume de moagem vai de 0 a 30,
correspondendo, respetivamente, a uma moagem
fina ou grossa. Quanto maior o nimero, mais grossa
a moagem do café, e vice-versa.

286



Fig. 5

1. Garanta que o Deposito dos Grdos estd
corretamente instalado. & ird iluminar-se e
apresentar uma luz branca continua quando o
moedor de café estiver pronto a utilizar. Se, por
qualquer motivo, o depdsito de grdos ndo estiver
corretamente instalado, Sird iluminar-se e exibir
uma cor vermelha e ndo ird funcionar.

2. Encha o Depdsito dos Grdos, tendo o cuidado de
ndo o encher demais, de forma a evitar que os grdos
de café figuem molhados, afetando a moagem e o
produto final.

3. Como mostrado na Figura 6, ponha o Porta-filtro
(12) com um Filtro de Dose Unica (13) ou um Filtro de
Dose Dupla (14) na Saida do Café Moido (5).

PT
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4. Prime & para iniciares a moagem. O moinho
deixard de trabalhar automaticamente assim que
atingir a quantidade de moagem definida. Também
pode premir S para interromper a moagem a
qualquer momento.

ATENCAO: A definigdo padréo no moinho destina-se
a ser utilizada com o Filtro de Dose Dupla, doseando
cerca de 19 g de borras de café (durante 13

segundos) com o tamanho da moagem entre 1e 10.

Tenha em atencgdo que se estiver a utilizar o Filtro
de Dose Unica ird necessitar de parar manualmente
o moinho apds cerca de 10 segundos (produzindo
cerca de 13 g de borras de café) para garantir que o
filtro ndo fica cheio demais. Também pode redefinir
o tempo de moagem para o Filtro de Dose Unica
seguindo as instrugdes na secgdo “Ajuste do tempo
de moagem” que se encontra abaixo.

ATENCAO: A frescura, torrefagéo, qualidade e tipo
de grdos de café utilizados, ird afetar a forma como
o café é moido e extraido, o que por sua vez ird
afetar o sabor e a consisténcia do café expresso.

E recomendado ajustar a definicéo de moagem aos
seus gostos para resultados étimos.

5. Remova o Porta-filtro (12) da Saida do Café
Moido (5). Se o filtro tiver muito pouco café, pode
adicionar mais repetindo os passos 3 e 4 até ter a
quantidade correta.

6. Uma extremidade do Porta-filtro tem uma base de
borracha. Coloque essa extremidade na bancada
ou na mesa enquanto segura a pega do Porta-filtro
com uma mdo. Com a outra mdo, utilize a Prensa de
Café (18) para nivelar e pressionar o café moido de
forma uniforme no Porta-filtro. A forga do seu brago
(cerca de 12,5 Kg) ¢é suficiente - preste atengdo para
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ndo pressionar com muita forga ou utilizar o peso PT
do seu corpo, pois isto pode compactar muito as
borras e evitar a extracgdo.

Calgueie o café Quando a borda do calqueador (18)
moido alinhar com a borda do porta-filtro

(12), isso indica que a quantidade
de café moido no filtro é suficiente
e que foi comprimido de forma

adequada. §
7. Assim que o café moido estiver compactado, %
insira o Porta-filtro no Grupo da Mdquina de Café ;
e rode no sentido contrdrio ao dos ponteiros do 2
relégio para o fixar no lugar. Em seguida, selecione §
o botdo U ou UU correspondente de acordo com o &

tamanho do filtro para extrair um café expresso.
NOTAS:

Quando o depdsito de grdos (1) ndo estiver
instalado, o indicador do botdo & ird iluminar-se e
exibir uma cor vermelha de forma continua.

Se o moinho funcionar de forma continua durante
3 minutos, a mdquina ird automaticamente
desligar a fun¢gdo de moagem por um periodo
maximo de 6 minutos, de forma a deixar o aparelho
arrefecer. Apos 6 minutos a mdaquina ird retomar o
funcionamento normal.

Quando ndo for possivel utilizar normalmente a
~ . . . ()
fungd@o de moagem, conforme indicado acima, &
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ird piscar e a mdaquina ird emitir um sinal sonoro trés
vezes.

Ajuste do tempo de moagem: O tempo de moagem
é personalizdvel e facilmente ajustdvel. Para o fazer,
basta premir e manter premido &, enquanto o
deposito de grdos estiver cheio e o porta-filtro
estiver inserido na saida do moedor de café.
Enquanto mantém o botdo premido, a luz indicadora
de & ird comegar a piscar & medida que o moedor
de café comega a funcionar. Quando tiver moido a
quantidade desejada de café, basta largar o botdo;
a mdquina ird apitar, indicando que gravou a nova
definicdo. Tenha em atengdo que a maquina estd

a gravar o tempo de moagem, ndo o volume de
café, o que significa que assim que a definicdo seja
mudada, o moinho ird sempre trabalhar durante o
mesmo periodo de tempo, mesmo que o tamanho da
moagem seja alterado - o que poderia significar que
se tornasse d moagem mais grossa, iria acabar com
uma maior quantidade de café, e vice-versa. Note
também que a mdquina sé pode registar tempos

de moagem superiores a 5 segundos; se houver
algum valor inferior a esse, a configuragdo ndo serd
alterada.

NOTA: Para restaurar as configuragdes de fdabrica
para o moedor de café, prima e mantenha premidos
® e S qo mesmo tempo.

ESCOLHER
OCAFEEA
MOAGEM
CERTOS

Café Moido

Para melhores resultados, recomendamos que
utilize café acabado de moer e de torra escura, tal
como a torra Francesa ou expresso.

Moagem

Moer os grdos de café é um dos passos principais
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no processo de criagdo de um café expresso. PT
O tamanho da moagem étimo ird variar

dependendo do tipo e da qualidade dos grdos de

café que utilizar, por isso os melhores resultados

serdo atingidos fazendo ajustes frequentes. Fazer

estes ajustes requer pratica, mas o resultado final

serd um café expresso perfeitamente adequado ao

seu gosto.

Se o café estiver moido muito finamente, pode inibir
o fluxo de agua através do Porta-filtro, resultando
numa extragdo fraca ou falhada.

Se o café estiver muito grosso, a dgua ird fluir
através do café muito rapidamente, o que ird afetar
o aroma e o sabor do café expresso.

Veja a secgdo “Utilizar o Aparelho: Moinho” que

Z
se encontra acima, para ver as instrugées sobre §
como ajustar a definicdo de moagem no moinho %
integrado da Mdquina de Café Expresso BISTRO. g
. . . @
E recomendado utilizar as definigbes entre 1 e 10 S
no moinho integrado da maquina para grdos de ?g

o

café acabados de tostar (no prazo de um més).
Para a dose dupla, é recomendado utilizar cerca de
19 g de borras de café; para a dose unica, 13 g é o
recomendado para uma extragdo otima.

Para evitar que os grdos de café figuem molhados,
afetando dessa forma a moagem, o gosto e o efeito
final do café, ndo coloque demasiados grdos de
café no Depdsito dos Grdos.

Apesar de o café acabado de moer tenha um
aroma mais intenso e produzir um café expresso
de maior qualidade, também é possivel utilizar
café previamente moido com a Mdquina de Café
Expresso BISTRO. Tenha em atenc¢do que o café
previamente moido apenas consegue manter
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o aroma durante 7 a 8 dias a ndo ser que seja
guardado num recipiente selado e colocado num
local fresco.

Ndo guarde café no frigorifico ou no congelador.

UTILIZAR A
OPCAO DE
RESTAURAR
AS CONFI-
GURAGCOES DE
FABRICA DO
EQUIPAMENTO

Se a qualquer momento quiser restaurar as
configuragdes originais de fabrica da maquina
(incluindo as fungdes de moagem e extragdo)‘ basta

. . ~ [en)
premir e manter premidos os quatro botdes O, &
, , eUU co mesmo tempo. A mdaquina ird apitar e

todas as luzes ir@o piscar em simultdneo duas vezes.

Em seguida, a mdaquina regressard as definigbes de
fabrica.

As seccgoes das instrugdes do Moinho e de Fazer um
Café Expresso incluem passos para repor aquelas
funcionalidades especificas de forma individual
para as suas Pré-definicdes de Fdbrica.

UTILIZACAO
DO APARELHO
CONFIGU-
RACOES DE
TEMPERATURA

Configuragdo personalizada para a temperatura
de extracdo de café

Esta mdquina dispde de uma fung¢do de controlo
PID, que consegue monitorizar o bloco de
aquecimento para aquecer dgua, para que o café
possa ser extraido a uma temperatura de 92°
C.Pode ajustar a temperatura de extragdo de café, e
a temperatura ajustavel varia entre 88° C e 96° C.
E possivel alterar 2° C de cada vez, o que pode
satisfazer diferentes requisitos de sabor.

Quando a temperatura é superior, o sabor ird
tornar-se mais amargo e a acidez ira diminuir.
Quando a temperatura é inferior, o sabor ird
tornar-se menos amargo e a acidez ird aumentar.
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Para aceder ao modo para definir a temperatura PT
de extracdo de café

Prima e mantenha premido o botdo de energia be

o botdo de café curto Y ao mesmo tempo durante

4 segundos. A mdquina ird emitir um sinal sonoro e

o indicador do botdo de energia d g comegar a
piscar.

Configuracgédo de indicacdo de temperatura:

NOTA: O indicador do botdo de energia (0] ira
continuar a piscar, indicando que se encontra no
modo de configuragdo personalizada.

IMPORTANTE: Apds aceder ao modo de
configuracdo personalizada, o equipamento ird sair
do modo e regressar ao estado de repouso se ndo

UTILIZAR A
CAIXA DE
FERRAMENTAS
E ACESSORIOS
DE LIMPEZA
DO
EQUIPAMENTO

Z

. ~ . Q

for premido um botdo no prazo de 1 minuto. 3
Q

Apos concluir a configuragdo, prima o botdo de 3
energia para guardar a configuragdo. 2
E

“Q

o

(]

o

A Mdquina de Café Expresso BISTRO vem equipada
com ferramentas de limpeza, incluindo uma Vareta
de Limpeza e uma Escova de Limpeza, bem como
uma Caixa de Ferramentas (15) utilizada para

as guardar de forma conveniente. Os Filtros de
Dose Unica e de Dose Dupla também podem ser
guardados na Caixa de Ferramentas. A Caixa de
Ferramentas é guardada na parte inferior esquerda
do aparelho, atrds do Tabuleiro de Gotejamento.
Apds remover a bandeja coletora (Fig. 8), pode
aceder a caixa de ferramentas retirando-a do
compartimento.
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Fig. 8 @

Vareta de limpeza

A Vareta de Limpeza (17) é utilizada para limpar o
Tubo de Vapor e os Filtros. A vareta mais grossa é
para limpar o Tubo de Vapor (Figura 9) e a mais fina
é para limpar os Filtros (Figura 10).

Fig. 9: Limpe o espumador de leite Fig. 10: Limpe os filtros (13, 14)
(6) com um pino mais grosso. com um pino mais fino.

Escova de limpeza

A Escova de Limpeza (16) é utilizada para limpar

o sistema de moagem, incluindo a camara de
moagem e o canal de saida do café moido quando
o Deposito dos Grdos (1) e a Cabega do Moinho (28)
sdo removidos. Siga os passos descritos na sec¢do
“Limpar o Moinho” que se encontra abaixo para
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mais instru¢des detalhadas.

Fig. 11: Limpe o dispositivo anti-estdtica
e a saida do moedor de café (5).

Fig. 12: Limpe a camara de moagem e
a calha de moagem com a escova de
limpeza correspondente conforme a
Fig. 13.

Fig. 13: A extremidade posterior da
escova de limpeza pode ser utilizada
para separar o filtro do porta-filtro (12).
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Limpar o moinho

isto pode ser um indicador de que a Saida do Café
Moido (5) e a Cabega do Moinho (28) necessitam de
ser limpas.

Se regularmente faz a moagem de café muito fino,
é recomendado que limpe a Saida do Café Moido
(5) e a Cabecga do Moinho (28) com frequéncia.

O moinho estd equipado com um sistema
antiestatico que deve impedir que o café moido se
espalhe e se afaste da Saida do Café Moido (5). Se
reparar em café moido a flutuar para fora do Porta-
filtro ou para longe da Saida do Café Moido, utilize
a Escova de Limpeza para limpar dentro da Saida
do Café Moido para remover qualquer acumulagdo
a volta do sistema antiestatico.

ATENCAO: Garanta que o sistema de moagem estd
completamente vazio durante a limpeza. Ndo devem
existir grdos no Deposito dos Grdos, e quando

o moinho estd em funcionamento ndo deve ser
dispensado nenhum café moido.

1. Para remover o Depdsito dos Gréos, rode-o no
sentido oposto ao dos ponteiros do reldgio. Tenha em
atengdo que o Depdsito pode ser removido mesmo
que ainda existam grdos dentro dele, uma vez que

o Depdsito ndo liberta graos pelo fundo a ndo ser
que esteja instalado no moinho. Uma vez removido,
esvazie o Depdsito dos Grdos retirando todos os
gréos remanescentes.

2. Gire a Cabega do Moinho (28) interna no sentido
oposto ao dos ponteiros do relégio e retire-a. Utilize
a Escova de Limpeza (16) para limpar a Cabega do
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Moinho e remova o café moido das engrenagens.
NAO lave a Cabega do Moinho interna com dagua.
NAO derrame dgua no moinho.

3. Utilize a Escova de Limpeza para limpar a cmara
de moagem e o canal de saida do café moido.

4. Volte a instalar o Depdsito dos Grdos vazio, SEM
repor a Cabega do Moinho. Prima o botdo (X) e deixe
o moedor de café funcionar para extrair os residuos
de grdos na cmara de moagem. Se as borras no
interior ndo forem completamente removidas, repita
0s passos 3 e 4.

5. Remova o Depdsito dos Grdos e volte a instalar

a Cabecga do Moinho, inserindo-a e rodando-a no
sentido contrdrio ao dos ponteiros do relogio para a
fixar, conforme indicado nos desenhos gravados nos
pldsticos. Depois reinstale o Depdsito dos Grdos. A
limpeza estd concluida.

UTILIZAGAO
DO APARELHO
DESCALCIFI-
CACAO

A Mdquina de Café Expresso BISTRO tem uma
funcionalidade incluida de descalcificagé@o, bem
como um Indicador de Descalcificagdo para o
informar de quando é o momento de limpar a
magquina.

E recomendado que descalcifique a maquina a
cada 4-6 meses, ou sempre que a luz do Indicador
de Descalcificagdo (26) acender, o que ocorrer
primeiro. A luz do Indicador de Descalcificagdo

ird acender apds a mdquina ter circulado
aproximadamente 15 | de dgua através do Grupo da
Mdquina de Café.

O processo de descalcificagdo leva cerca de 10
minutos.
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NOTA: Wo iniciar o programa de descalcificagéo, por
favor:

Certifique-se que o depdsito de agua tem, pelo
menos, 1L de dgua.

Garanta que o Tabuleiro de Gotejamento estd vazio e
no lugar devido.

Garanta que a maquina estd ligada e no Modo
Pronto a Usar.

Instrucdes de descalcificagéo

Para descalcificar, pode utilizar:

A. Pastilhas descalcificantes para maquinas de café
B. Descalcificador liquido

C. Vinagre branco e dgua morna

Preparacédo da descalcificagéo

Insira o Tanque de Agua (Figura 14) e encha-o com
1L de dgua. Adicione:

A. Pastilhas descalcificantes e aguarde que estas se
dissolvam, OU

B. Meio copo de um agente liquido de
descalcificagéo no Tanque de Agua, depois
adicione 11 de dgua morna para permitir que a
solugdo se misture completamente, OU

C. Uma colher e meia de vinagre branco no Tanque
de Agua, depois adicione 11 de dgua morna para
permitir que a solugdo se misture completamente.
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Fig. 14

Coloque um recipiente de 1L / 34 oz sob a cabeca
de grupo e outro recipiente de 1L / 34 oz sob o
espumador de leite.

Apods concluir os passos acima, pode iniciar o
processo de descalcificagdo:

Passo 1: iniciar o ciclo de descalcificagdo z
3

" . c

No modo pronto, prima e mantenha premidos os S
botoes M e UU . &
A luz indicadora de descalcificagdo Oira ES
. . . c

comegar a piscar, indicando que o programa de 3,
(]

o

descalcificagdo comecgou.

Mova o interruptor de dgua quente/vapor para a
posi¢cdo a4

A luz indicadora de dgua quente/vapor ird comegar
a piscar com o indicador de descalcificag@o

O . A bomba de dgua ird comegar a trabalhar,
dispensando agua quente do Grupo da Mdaquina de
Café e do Tubo de Vapor. Apds aproximadamente
30 segundos, a bomba ird comegar a pulsar - isto

é uma parte normal do processo Apds mais um
minuto, aproximadamente, a bomba ird adquirir
novamente um fluxo constante. Apds outros 30
segundos, a bomba ird parar, a dgua quente ird
parar de fluir da cabega de grupo e do espumador
de leite.
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Mova o interruptor de dgua quente/vapor para a
posicéo e . A luz Indicadora da Agua Quente / Vapor
ird parar de piscar.

Note que o indicador de descalcificagdo Oirg
continuar a piscar, indicando que a mdaquina ainda
se encontra no programa de descalcificagdo.
Prossiga para o Passo 2.

Passo 2: Preparar o ciclo de lavagem

O Tubo de Vapor e o Grupo da Mdquina de Café
necessitam de ser limpos com dagua fresca para
remover a solugdo de descalcificagdo.

IMPORTANTE: Dispde de apenas 5 minutos
para concluir os passos seguintes antes de a
mdquina sair automaticamente do programa de
descalcificagdo.

Remova o Tanque de Agua e limpe.

Encha o depdsito de dgua com 1L de dgua filtrada
e volte a colocd-lo na maquina.

Esvazie os recipientes sob a cabeca de grupo e o
espumador de leite e volte a colocd-los na mesma
posi¢do.

Passo 3: Iniciar o ciclo de lavagem

Mova o interruptor de dgua quente/vapor para a
posi¢do 0.

A luz indicador de dgua quente/vapor ird comecgar
a piscar com o indicador de descalcificagdo

® . Abomba de dgua ird comegar a trabalhar,
dispensando dgua quente do Grupo da

Mdquina de Café e do Tubo de Vapor. Apds
aproximadamente 30 segundos, a bomba ira
comecar a pulsar - isto € uma parte normal do
processo Apds cerca de mais um minuto, a bomba
ird regressar a um fluxo constante. A seguir a 30
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segundos adicionais, a bomba ird parar, a dgua PT
quente ird parar de fluir do Grupo da Mdaquina de
Café e do Tubo de Vapor, e a mdaquina ird apitar.

Mova o interruptor de dgua quente/vapor para a
posigdoe.
Ciclo de descalcificagéo concluido

Uma vez colocado o interruptor de dgua quente/
vapor novamente na posicgdo e, todas as luzes
irGo parar de piscar e a luz indicadora de
descalcificagdo ird apagar-se, sinalizando que o
processo de descalcificagdo terminou.

A maquina ird regressar ao funcionamento pleno,
conforme indicado por todos os botbées do Painel
de Controlo iluminados no Modo Pronto a Usar.

2

Q

3

s
UTILIZACAO Quando ndo existe agua suficiente no tanque 2
DO APARELHO  da maquina para o seu funcionamento, todos os g
LEMBRETES DE quatro botdes do Painel de Controlo irdo piscar s
RECARGA (Alimentagdo, Moagem, Dose Unica, Dose Dupla) 3
E FLUXO e a mdquina ird apitar cinco vezes. Tenha em

atengdo que o som do alarme apenas ird tocar
cinco vezes, enquanto que os botdes irdo continuar
a piscar por um periodo méximo de um minuto.
Apds um minuto, o alarme ird desligar-se por si, e a
maquina ird regressar ao Modo Pronto a Usar.

O mesmo alarme (todos os quatro botdes a piscar
mais a mdquina a apitar cinco vezes) ird tocar se
a mdquina for incapaz de circular dgua através
do Porta-filtro para fazer café expresso. Isto pode
acontecer se o café moido for muito fino, ou se
existir muito café, ou se o café for prensado de
forma muito firme; tudo isto pode causar muita
resisténcia ao fluxo de dgua e fazer com que a
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magquina pare de funcionar até que o bloqueio seja
removido.

LIMPEZAE
MANUTENCAO

AVISO: Antes de limpar a mdquina, permita sempre
que a mesma arrefeca para evitar queimaduras.
Desligue a mdquina e remova a ficha da fonte de
alimentagdo. N@o cologue a mdaquina ou o cabo de
alimentagdo

dentro de dgua ou qualquer outro liquido para
evitar choques elétricos.

1. Apds cada utilizagdo, coloque todas as pegas
destacdveis em dgua para as limpar, se necessario
adicione liquido de limpeza, e depois lave essas
pecas com dagua limpa.

2. Utilize um pano macio para limpar o exterior da
magquina.

NOTE: Ndo utilize dlcool ou detergente, e ndo
mergulhe a mdquina em dagua para a limpar.

3. Apds fazer uma dose de café expresso, remova
o Porta-filtro do Grupo da Mdaquina de Café
rodando-o no sentido dos ponteiros do reldgio.
Toque repetidamente no porta-filtro para remover
o café moido embebido em dgua e deite no lixo
ou recipiente de compostagem. Limpe qualquer
residuo com um pano macio, ou lave o Porta-filtro
com dgua limpa. Pode utilizar detergente para
limpar o Porta-filtro, mas deve garantir que o lava
cuidadosamente com dagua limpa antes da proxima
utilizacdo.

4. Depois de limpar todas as pecgas destacdveis,
limpe-as com um pano, a fim de as secar.

NOTA: O Tanque de Agua removivel ndo pode ser
lavado na mdquina de lavar louga.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa Possivel

Solugdo

Auséncia de
imagem no ecrd

O aparelho
ndo tem a ficha
ligada a tomada

Liga o cabo de
alimentagdo a uma
tomada com ligagdo
a terra.

0 botéio & do
painel frontal da
mdquina esta
vermelho

O recipiente
de grdos de café
ndo estd instalado

Instala o recipiente
de grdos de café

Verifica se o depdsito de
dgua estd corretamente

O deposito alinhado com a parte de
i de dgua ou o trds da maquina e se o
Hd uma fuga de ) , .
49Ua na barte tabuleiro de vedante estd a funcionar.
X 9 . P recolha de Certifica-te de que o
inferior , - . .
- dgua ndo estdo tabuleiro de recolha de
da mdquina . .
corretamente dgua estd totalmente
instalados inserido e corretamente
alinhado com a parte
inferior da mdquina.
Ouvirds um Trata-se de

som de batidas
mecdnicas depois
de ativares

a mdquina e um
som sibilante
apoés

a saida do café

um fenomeno
natural. O som é
produzido pelo
funcionamento
normal da valvula
de controlo de
pressdo
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Problema

Causa Possivel

Solugdo

Ndo sai café do
suporte de filtros,
ou o café ndo sai
suavemente do
suporte de filtros,
ou o suporte de
filtros ndo pode
ser instalado
adequadamente
no suporte de
funil

Demasiado café, a
moagem do café
é demasiado fina
ou foi aplicada
demasiada
pressdo no café
moido

A quantidade de café
moido utilizada néo deve
exceder 19 g. Ajusta a
grossura da moagem
para uma definig@o
mais grossa, para uma
extracdo de café mais
suave. Nunca pressiones
repetidamente os grdos
moidos ou uses o peso
do teu corpo ou pressdo
excessiva.

Café sem creme

Os grdos de café
estdo humidos, ou
entdo, o café em
po6 é demasiado
grosso

Escolhe grdos de café
frescos e experimenta
uma moagem mais fina.

As fungdes de
extragdo e de
dgua quente
ndo funcionam
depois de
utilizar a fungdo
de vapor, e a
bomba de dgua
estd a funcionar
internamente

Apods a conclusdo
da vaporizagéo,
a pressdo tem

de ser libertada
para reduzir a
temperatura.
Nesse momento,
ndo podem ser
realizadas outras
operagdes. O
bombeamento de
dgua é utilizado
para arrefecer
rapidamente

o elemento de
aquecimento

Sdo necessdrios 20 a 30
segundos para libertar a
pressdo e arrefecer. Uma
vez libertada a pressdo e
concluido o arrefecimento,
os indicadores no painel
de controlo funcionardo
corretamente, e poderds
entdo fazer café expresso
e obter dgua quente
normalmente.
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Se ndo descobrires a causa do problema, ndo desmontes a maquina.

Em vez disso, deves contactar a tua agéncia de manutencgao local.

ESPECIFICACOES TECNICAS

DADOS TECNICOS

Tensdo 220-240V ~50-60 Hz

Poténcia 2000-2285 W

GARANTIA DO FABRICANTE PARA OS EUA E CANADA, UE E SUICA.

Garantia: a BODUM® AG, Suica, concede uma garantia & maquina de
café expresso BISTRO durante um periodo de dois anos a partir da
data de entrega do produto ao consumidor contra defeitos de material
e de funcionamento que possam ser atribuidos a falhas de concegdo
ou de fabrico. As reparagdes sdo efetuadas gratuitamente se todas

as condig¢des da garantia estiverem reunidas. Reembolsos néo estdo
disponiveis.

Garantidor: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Condig¢oes de garantia: Esta garantia ndo serd valida, e o periodo

da garantia de dois anos ndo terd inicio, até ao ato da entrega do
produto ao consumidor-comprador. O certificado de garantia deve ser
preenchido pelo vendedor no ato da compra. E necessdrio apresentar
o certificado de garantia para obter os servigos de garantia. Se o seu
produto BODUM® necessitar de servigo de garantia, contacte o seu
revendedor BODUM®, uma loja BODUM®, o distribuidor BODUM® do seu
pais ou visite www.bodum.com.

BODUM® ndo garante danos que resultam de um uso inadequado,
manuseio inadequado, desgaste normal, manutengdo inadequada
ou incorrecta, funcionamento incorrecto ou utilizagdo incorrecta do
aparelho por pessoas ndo autorizadas.

Esta garantia do fabricante ndo afecta os seus direitos legais
provenientes das leis aplicdveis, nem os seus direitos em relagdo
ao revendedor, decorrentes do contrato de venda/compra.
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ELIMINAGAO ECOLOGICA

Agora é ilegal eliminar dispositivos eléctricos que sdo

Estes devem ser eliminados de forma separada. Os
consumidores podem deixar estes dispositivos em centros
de recolha de forma gratuita. Os proprietdrios destes
dispositivos sdo obrigados a levd-los para centros de
recolha ou pontos de recolha. Ao fazer este pequeno
esforgo pessoal, estd a contribuir para garantir

a reciclagem de bens e o tratamento de contaminantes
de forma adequada.

defeituosos ou obsoletos juntamente com o lixo doméstico.

306



suowmi Fl

Onneksi olkoon! Olet nyt BODUMin BISTRO-espressokeittimen
onnellinen omistaja. Lue ndmd ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttamista.

TARKEAT VAROTOIMENPITEET

Ennen sdhkolaitteen kdyttéa on aina noudatettava perusvarotoimia.
Niihin kuuluvat:

Lue kaikki ohjeet.

Tarkista ennen kayttdd, ettd pistorasian jannite vastaa laitteeseen
merkittyd nimellisjannitettd.

Alé upota johtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen
valttydksesi tulipaloilta, sahkoiskuilta ja henkilévahingoilta.

Laitetta ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistamista ja kun laitetta ei
kdytetd. Anna laitteen jadhtyd kokonaan ennen osien irrottamista,
kiinnittdmistd tai puhdistamista.

Ala kaytd mitdan laitetta, jonka johto tai pistoke on vahingoittunut.
Ala mydskadn kdytd laitteita, jos niissd on ollut toimintahdirid, ne
ovat tippuneet lattialle tai vahingoittuneet milldan tavalla. Palauta
laite ldhimpddn valtuutettuun huoltoon tutkittavaksi, korjattavaksi tai
sdhkoistd tai mekaanista saatéd varten.

afyoonAny

Mikali virtajohto on vahingoittunut, valmistajan, sen huoltoedustajan
tai vastaavan pdtevyyden omaavan henkilén on vaihdettava se
vaaratilanteiden valttdmiseksi.

Kdytd vain valmistajan suosittelemia tai toimittamia lisdlaitteita
vdlttydksesi tulipaloilta, sahkoiskuilta ja henkilévahingoilta.

Aseta laite tasaiselle alustalle, kuten poyddalle tai tydtasolle. Varmista,
ettd virtajohto ei roiku péyddn tai tyétason reunan yli.

Varmista, ettd virtajohto ei kosketa laitteen kuumaa pintaa.

Ala aseta espressokeitintd kuumalle alustalle tai avotulen
ldheisyyteen vahinkojen valttamiseksi.

Irrota laite verkkovirrasta irrottamalla pistoke pistorasiasta.
Sahkojohto tulee aina irrottaa pistorasiasta pistokkeesta vetamalla.
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Alé vedd johdosta. Johdosta vetdminen voi vahingoittaa johtoa tai
aiheuttaa sahkoiskun.

Ala kdytd laitetta muuhun tarkoitukseen kuin mihin se on suunniteltu.
Sdilytd ja kayta laitetta kuivassa ympdristossd.

Laitteesta poistuu kuumaa héyryd. Noudata aina erityistd
varovaisuutta valttydksesi palovammoilta.

Laite on suunniteltu kdytettdvaksi ja sdilytettdvaksi ympdaristdssd,
jonka lampotila on yli 0°C / 32 °F (jadtymispiste).

Ala kdyta espressokeitintd ympdristossd, jossa vallitsee korkea
lampatila, voimakas magneettikenttd tai kostea ilma.

Ala koske laitteen kuumia pintoja (esimerkiksi hdyrysauvaa)

tai suodatinkahvan tai suodatinyksikdn metalleja. Kaytda kahvoja tai
nuppeja.

Ala kdytd espressokeitintd ilman vettd.

Ennen kuin kytket pistokkeen pistorasiaan tai irrotat sen, varmista,
ettd laitteen kaikki kytkimet on kytketty pois padlta.

Vahintddn 8-vuotiaat lapset voivat kayttad tata laitetta, mikali heitd
on valvottu tai opastettu laitteen turvallisessa kaytdssa ja mikali

he ymmartavat siihen liittyvat riskit. Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta, elleivat he ole vahintadan 8-vuotiaita ja aikuisten
valvonnassa. Pidd laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Henkil6t, joiden aistit tai ruumiilliset tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet tai joilla ei ole riittdvdsti kokemusta tai tietoa, voivat
kayttaad tata laitetta, mikdli heitd on valvottu tai opastettu laitteen
turvallisessa kaytossd ja mikali he ymmadrtdvat siihen liittyvat riskit.

Alé anna lasten leikkid laitteella.

Tama laite tarkoitettu kdytettdvdksi kotitalouksissa sekd kotitalouksien
kaltaisissa ympdristoissd, kuten:

. Henkilokunnan keittidtiloissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydympdristoissd

. Maatiloilla
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. Hotellien, motellien ja muiden asuintyyppisten ympdristojen
asiakaskdytossa

. Aamiaismajoituksen tyyppisissd ympdristoissa
VAROITUS: PAINE
Jotta kuuma hoyry ja kuuma vesi eivat polttaisi kehoa tai aiheuttaisi

muita henkilévahinkoja ja jotta tdma tuote ei vahingoittuisi, ald poista

vesisdiliotd tai suodatinkahvaa silloin, kun laite valmistaa espressoa

tai vaahdottaa. Varmista aina, ettd laite on palautunut valmiustilaan
eikd ole aktiivisessa toiminnassa ennen suodatinkahvan irrotusta. Jos

haluat lisdtd vesisdilioon enemmadn vettd, sammuta laite painamalla
virtapainiketta (I) Ennen espresson valmistusta varmista, ettd
suodatinkahva on kddannetty oikeaan asentoon vdlttddksesi paineen
muodostumisen, kahvan siirtymisen pois paikoiltaan ja mahdolliset
henkilévahingot.

Korkea Iampétila

Kun laite on toiminnassa, dla laita kattdsi tai muita ruumiinosiasi
suodatinkahvan tai héyrysauvan alle vdlttydksesi palovammoilta.
Tartu vain héyrysauvan silikonikahvaan, dld muihin pintoihin.
Kannattele laitetta ja sen osia vain tdhdn tarkoitetuista kahvoista ja
vivuista.

VAROITUS! Vdlta roiskeiden osumista liittimeen

VAROITUS! Vadrinkaytto voi aiheuttaa tapaturmia

VAROITUS! Lammityselementin pinta on altis jalkilimmolle kaytén
jalkeen

VAROITUS! Ald sijoita laitetta kaappiin, kun se on kdytdssd

Sailytd ndma ohjeet tulevaa
kdyttod varten

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON
SISATILOISSA
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Espressokeittimen

ENNEN
ENSIMMAISTA
KAYTTOKERTAA

Jos kdaytdt laitetta ensimmadistd kertaa tai se ei ole
ollut kaytossa pitkadn aikaan, kaytd alla olevia
ohjeita huuhdellaksesi ja [dmmittddksesi keittimen
sisdiset putket.

1. Tarkista ja varmista, ettd kaikki osat ovat
yhtendisid ja ehjia.

2. Tayta vesisdilio suodatetulla vedelld “MIN”- ja

“MAX"-tasojen vdlille. Ald téaytd sdiliétd liian tdyteen.

3. Aseta suodatinkahva suodatinyksikkéon ja lukitse
se paikalleen vastapdivadan kadntamalla. Ala

lisdd suodatinkahvaan kahvijauhetta vield téssa
vaiheessa. Voit kdyttad joko yhden tai kahden kupin
suodatinta.

4. Kytke laite pistorasiaan ja paina virtapainiketta.
Laitteen [Gmmitysvaihe alkaa. Kun lammitysvaihe
on pddttynyt, laite siirtyy valmiustilaan. Kaikki
merkkivalot syttyvat.

5. Aseta kuppi hoyrysauvan alle ja kdanna kytkin
“Kuuma vesi” -asentoon Q. Hetken kuluttua
hoéyrysauvasta alkaa virrata kuumaa vettd. Anna
veden valua 3-5 sekuntia ja palauta sitten kytkin
asentoon e Kaada kuppiin valunut vesi pois.

6. Aseta kuppi tippalevylle suodatinyksikon alle ja
paina Y tai UU. Hetken kuluttua suodatinyksikdstd
alkaa virrata kuppiin kuumaa vettd. Vedentulo
loppuu automaattisesti noin 10-13 sekunnin
kuluttua.

HUOMIO! Al§ laita kdsid tai muita kehonosia ldhelle
suodatinkahvaa tai hdyrysauvaa kuuman veden
virratessa vdalttydksesi palovammoilta.

7. Kun veden virtaus lakkaa, kaada vesi tippalevylle
tai kuppiin.
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8. Puhdista keittimen kaikki irrotettavat osat
huolellisesti IGmpimdlla vedella.

HUOMAA: Kun vettd pumpataan ensimmadaistd
kertaa, sen yhteydessd saattaa kuulua Gdntd. Se on
normaadlia.

LAITTEEN
KAYTTAMINEN.
ESPRESSON
VALMISTUS

1. Tayta vesisdilio suodatetulla vedelld “MIN”- ja
“MAX”-tasojen vdlille. Alé tdytd sdiliotd liian tdyteen.

2. Kiinnitd virtajohto virtaldhteeseen ja paina
virtanappia (varmista, ettd Hoyry / Kuuma vesi
-kytkin on e -asennossa). Laitteen [Gmmitysvaihe
alkaa.

Huomioi, ettd kaikissa ohjauspaneelin painikkeissa
on merkkivalot, jotka syttyvat laitteen tilasta
riippuen. Esimerkiksi virtapainike vilkkuu laitteen
esildmmityksen aikana. Ndiden toimintojen ja niiden
merkkivalojen yksityiskohtaiset kuvaukset 16ydat
ohjeen seuraavista osista.

Huomaa myos, ettd hdyry/kuuma vesi -katkaisimen
voi kddantad kolmeen eri asentoon (25a-c):
hoyrytystila (vasemmalla), odotustila (keskelld) ja
kuuma vesi -tila (oikealla). Lisaksi katkaisimessa

on hoyry/kuuma vesi -merkkivalo (27), joka syttyy
ohjauspaneelissa katkaisimen toimintojen ollessa
valmiita kaytettdviksi.

Lammitys: Paina O kerran kytkedksesi laitteen
esilammitystilaan. O vilkkuu laitteen ldmmetessa ja
O sytyttdd yhtendisen valon. Téma ilmoittaa, etté
mylly on valmis kdyttéon. U ja U0 eivat syty ennen
kuin laite on esilammennyt.

Valmiustila: kun koko laite on Iammennyt, se siirtyy
valmiustilaan. Tassd tilassa virtapainikkeen,
jauhamispainikkeen, hoyry/kuuma vesi -katkaisimen,
yhden kupin painikkeen ja kahden kupin painikkeen
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merkkivalot palavat tasaisesti, ja espressokeitintd
voidaan kdyttdd normaalisti.

Lepotila: laite siirtyy automaattisesti valmiustilasta
lepotilaan, kun sitd ei ole kaytetty yli 20 minuuttiin.

Voit aktivoida laitteen uudestaan painamalla d)
jolloin laite siirtyy uudelleen [Gmmitystilaan.

Ehdotus: We suggest that you preheat the
appliance, including the Portdfilter, Filters, and cup
before use, so that the espresso will not be affected
by the coldness of the appliance. See the "Before
First Use" instructions for steps to preheat the
machine.

Make a Single-Cup of espresso: Suosittelemme
laitteen esildmmitystd ennen kdayttod. Tahan
sisdltyy suodatinkahva, suodattimet ja kuppi. N&in
laitteen viileys ei vaikuta espressoon. Katso “Ennen
ensimmdistd kayttd6d” -ohjeet, jotka tarjoavat
vaiheet laitteen esildmmitykseen.

Valmista yksi annos espressoa: kun laite on
valmiustilassa, valitse yhden kupin suodatin ja
aseta se suodatinkahvaan. Aseta suodatinkahva
myllyaukon alla olevaan kannakkeeseen ja paina
O tayttadksesi suodatinkahvan noin 13 grammalla
jauhekahvia. Kayta kumista jalkaa suodatinkahvan
pddssa asettaaksesi sen poyddlle tai tasolle. Kun
pidat suodatinkahvaa yhdellé kadelld, kaytd toisella
kadella kahvitampperia tasataksesi ja painaaksesi
kahvijauheen suodatinkahvaan. Alé paina liian
lujaa, jotta vesi pddsisi kulkemaan tasaisesti
suodatinkahvan ldpi. Kasivoimat riittavat: ala kayta
kehonpainoasi tai nojaa tampperiin. Kun kahvijauhe
on puristettu tasaiseksi, aseta suodatinkahva
suodatinyksikkdon ja lukitse se paikalleen
kddantamalla vastapdivadn (katso kuva 1).
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Aseta kahvikuppi tippalevylle suodatinyksikon alle ja
paina U. Laite alkaa automaattisesti valmistaa yhta
espressoannosta. Laite pysdhtyy automaattisesti ja
palaa valmiustilaan, kun asetettu espressomddra
(n. 30 ml) on tayttynyt.

Valmista tuplaespresso: kun laite on valmiustilassa,
valitse kahden kupin suodatin (suodatin,

jossa on hieman suurempi tilavuus) ja aseta

se suodatinkahvaan. Aseta suodatinkahva
myllyaukon alla olevaan kannakkeeseen ja paina
O tayttadksesi suodatinkahvan noin 19 grammalla
jauhekahvia. Aseta suodatinkahvan kumilla
pddllystetty jalka poytdd tai tydtasoa vasten.

Pitele suodatinkahvaa yhdella kadelld ja toisella
purista kahvijauhe suodatinkahvaan tasaiseksi
kiekoksi kahvitampperia apuna kéyttéen. Ald paina
liian lujaa, jotta vesi pdadsisi kulkemaan tasaisesti
suodatinkahvan ldpi. Kasivoimat riittavat: ala kayta
kehonpainoasi tai nojaa tampperiin. Kun kahvijauhe
on puristettu tasaiseksi, aseta suodatinkahva
suodatinyksikkdon ja lukitse se paikalleen
kaantamalla vastapdivadn (katso kuva 1). Aseta
kahvikuppi tippalevylle suodatinyksikon alle ja paina
UU. Laite alkaa automaattisesti valmistaa yhtd
tuplaespressoa. Laite pysdhtyy automaattisesti ja
palaa valmiustilaan, kun asetettu espressomddrd (n.
60 ml) on tayttynyt.

HUOMAA: Kun valmistat espressoad, varmista, ettd
suodatinkahva on kddnnetty vastapdivddn ja on
oikeassa asennossa alla olevan kuvan mukaisesti.
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Kuva 1

Mukautettu asetus:

BISTRO-espressokeittimen toiminnot on myos
mukautettavissa. Jos haluat mukauttaa espresson
maddarad yhden ja kahden kupin valinnoille tai
molemmille, paina ja pidd pohjassa Ui U0
espressoa valmistaessasi (riippuen kumman
haluat). Painike vilkkuu, kun piddat sitd pohjaan
painettuna. Témad on merkki siitd, ettd keitin alkaa
luoda mukautettua asetusta. Jatka painikkeen
pitdmistd alhaalla kupin alkaessa tayttyd. Kun
haluamasi maara espressoa on valmistunut,
pdadstad irti painikkeesta. Espresson tulo loppuu

ja laite piippaa ilmoittaakseen, ettd mukautettu
madrd on tallentunut sen muistiin. Kun kdytat
laitetta seuraavan kerran, se valmistaa juuri
mukauttamasi madardn espressoa. Ota huomioon,
ettd laite tallentaa uutetun espresson madrdn
eikd sen valmistusaikaa. Siksi on tdrkedad, ettd 1)
suodatinkahvassa on kahvijauhetta, kun muokkaat
asetusta, sekd 2) pystyt mittaamaan uutetun
espresson mddrdn joko merkkiviivan tai vaa‘an
avulla. Laitetta voidaan sddtdd tuottamaan miten
paljon tahansa 20 ml ja 400 ml valilta.

Jos haluat palauttaa tehdasasetukset espresson
uutettavaa mdadrdd koskien, paina ja pidd pohjassa

(D, U ja U0 yhtdaikaisesti.
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LAITTEEN
KAYTTAMINEN.
KUUMA VESI

JA HOYRYTYS

FI
Kuuma vesi: kun laite on valmiustilassa, aseta

kuppi héyrysauvan alle. Kytke Hoyry / Kuuma vesi
-kytkin tilaan Q, Laite alkaa pumpata kuumaa vetta
ulos héyrysauvan kautta. Kuuman veden / héyryn
indikaattorivalo alkaa vilkkua ja valaistut napit
seka UU pysyvat alkuperdisessa tilassaan ilmaisten,
ettd uuttotoimintoja voidaan kdyttdd kuuman
veden virratessa. Kun olet valmis, kddnnd vain
kytkin takaisin,e niin laite lakkaa pumppaamasta
kuumaa vettd ja siirtyy valmiustilaan. Huomioi, ettd
héyrysauva voi tiputtaa kuumaa vettd vield hetken
vedentulon loputtua, joten noudata varovaisuutta
tarttuessasi kuppiin.

HUOM: Kuumavesitoiminnon vesimddrd on
vahintddn 170 ml. On tarkedd kayttad tarpeeksi
suurta astiaa kuuman veden talteen ottamiseen tai
jonkun on oltava Iasnd valvomassa kayttod. Kun
kuuman veden toiminto on lopettanut, kddnndthan
sddtimen kello kahdentoista suuntaan pikaisesti.
Muuten kuuman veden indikaattori vilkuttaa
halytyksen merkiksi.
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Hoyryn esilammitys: kun laite on valmiustilassa,
pidd esildmmitettdvad kuppia hdyrysauvan alla

ja varmista, ettd sauvan kdrki on kupin sisdlla. Ald
vain aseta kuppia suavan alle, silld héyry purkautuu
kupin ylapuolelle, mika on vaarallista ja tehotonta
esilammityksen kannalta. Kddnnd héyryn / kuuman
veden kytkin asentoon Je-'}, niin kone alkaa pumpata
kuumaa hoyryd héyrysauvan kautta. Kuuman veden
/ héyryn indikaattorivalo alkaa vilkkua ja valaistut
napit U sek Upysyvéjt alkuperdisessa tilassaan
ilmaisten, ettd uuttotoimintoja voidaan kayttaa
hoyrytyksen aikana. Annostele hoyryd, kunnes kuppi
tuntuu kateen [ampimdltd tai saavuttaa haluamasi
IGmpétilan.
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Tahan kuluu useampia sekunteja. Kaannd lopuksi
kytkin takaisin asentoon e lopettaaksesi héyryn, niin
laite palaa takaisin valmiustilaan.

Maidon vaahdotus: Kun laite on valmiustilassa,
tdytd maitokannu halutulla maardlla kylmaa
maitoa tai kasvipohjaista maitojuomaa. Ald téaytd
kannua liian tayteen. Maidon tulisi yltda hieman
kannun nokan alapuolelle. Tartu maitokannua sen
kahvasta ja aseta kannu héyrysauvan alle. Sauvan
pddn tulee upota maitoon. Kannua ei tule vain
asettaa sauvan alle, silld ndin hoyry leviad kupin
ylapuolelle. Téma on sekd turvallisuusriski ettd
huonontaa vaahdotuksen tulosta. Parhaimman
lopputuloksen takaamiseksi hdyrysauvaa ei tule
upottaa liian syvdlle maitoon. Pitele kannua
pienessd kulmassa: ndin saat paremman kierteen.
Pyériva liike vaahdottaa maidon tehokkaammin

ja lopputuloksena on kevyt, tayteldinen massa.
Kaannda hoyryn / kuuman veden kytkin asentoon 4
, niin kone alkaa pumpata kuumaa héyryd sauvan
kautta. Kuuman veden / héyryn |nd|koattor|valo
alkaa vilkkua ja valaistut napit U seka UU
pysyvat alkuperdisessa tilassaan ilmaisten, ettd
uuttotoimintoja voidaan kdyttad hoyrytyksen
aikana. Jatka vaahdotusta, kunnes kannu tuntuu
liian kuumalta paljaalla kadella pideltavdksi.

Alé kuitenkaan jatka vaahdotusta liian kauan
valttydksesi palovammoilta. Kun maito on halutun
|Gmpoistd, palauta kytkin takaisin asentoon e
lopettaaksesi héyryn, niin laite palaa takaisin
valmiustilaan. Poista sauva maidosta.

Parhaimman lopputuloksen takaamiseksi tyhjennd
sauvaan mahdollisesti jGényt neste ennen jokaista
vaahdotuskertaa sekd sen jdlkeen. Seuraa
esildmmitysohjeita,
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mutta anna héyryn virrata 3-5 sekuntia. Kytke FlI
hdyrytoiminto pois pddltd ja poista kerddntynyt

vesi ennen kuin jatkat maitohéyrystkysen ohjeiden
parissa.

VAROITUS! Tamdn toiminnon aikana laitteesta
poistuu kuumaa héyryd. Ole aina ddrimmdisen
varovainen kdsitellessdsi esildmmitettyjd kuppeja,
kuumia maitokannuja tai kun liikutat hoyrysauvaa.

HUOMIO:

Hoyrysauva voi tiputtaa kuumaa vettd vield
hetken hoyrytystoiminnon pddtyttyd, joten
noudata varovaisuutta tarttuessasi kuppeihin tai
maitokannuun.

Puhdista héyrysauva jokaisen kayttokerran jalkeen.
Varo koskemasta sen kuumiin osiin.

Hoyrytoiminto toimii enintddn viisi minuuttia.

Jos toiminto on pddlla tatd pidempddn, hoyry
kuuma vesi -merkkivalo alkaa vilkkua. Laitteen
viilentyessd hoyrytys, kuuma vesi ja uuttotoiminnot
ovat vdliaikaisesti poissa kaytostd.
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LAITTEEN
KAYTTO
KAHVI-
PAPUJEN
JAUHAMISEEN

BISTRO-espressokeittimessd on sisGdnrakennettu
kahvimylly. Ennen kuin aloitat myllyn kayton,
varmista, ettd kaikki osat on asennettu oikein
seuraavia ohjeita noudattaen:
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Kuva 2: Varmista, ettd jauhinp&d (28) on kiristetty
myotdpdivadn komponenttiin merkittyjen kuvien
mukaisesti. Laita sitten papusdilié (1) paikalleen ja
kiinnitd se laitteeseen kuvan mukaisesti.

Kuva 3: Aseta papusdilié paikalleen kohdistamalla
sdilion pohjassa oleva kieleke espressokeittimen
yl@osassa olevaan vastaavaan uraan. Kun sgilié
on oikeassa kohdassa, paina sitd alas ja kadnna
vastapdivadn. Tieddat sdilion olevan paikallaan,
kun kuulet sen naksahtavan. Mylly naksahtaa
kiristyessaddn tai l0ystyessadn. Talldin myos

jauhatusaste muuttuu alla olevan kuvan mukaisesti.
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Papusdiliossa olevat merkinndat (kuva 4) kertovat,
kuinka hienoksi tai karkeaksi jauhatus on kulloinkin
sdddetty. Valitse jauhamisasetus kadntamalla
papusdiliotd kunnes pohjan indikaattori (Kuva 5) on
linjassa halutun karkeuden kanssa. Asetukset 1-10
soveltuvat parhaiten espresson valmistukseen. Paras
jauhatusaste riippuu paahdettujen kahvipapujen
tuoreudesta ja laadusta.

SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
30 25 20 15 10 5 0

Kuva 4: karkeuden skaala on 0-30, hienosta
karkeaan. Suurempi luku tarkoittaa karkeampaa
jauhatusta ja pdinvastoin.

Kuva 5

1. Varmista, ettd papusdilié on asennettu oikein
paikalleen.

) palaa tasaisen valkoisena, kun mylly on valmis
kaytettavaksi. Jos papusdilié on jostain syysta
asennettu vadrin, & palaa punaisena eikd laite
toimi.

2. Taytd papusdilio. Ala taytd sdiliotd liian tayteen,
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jotta kahvipavut eivat kastuisi. Tdmd voi vaikuttaa
jauhamiseen ja espresson lopulliseen makuun.

3. Kuten kuvassa 6 ndytetddn, aseta suodatinkahva
(12), jossa on yhden kupin suodatin (13) tai kahden
kupin suodatin (14), jauhatusaukkoon (5).

4. Aloita jauhaminen painamalla & . Mylly pysdhtyy
automaattisesti, kun asetettu jauhatusmadra on
tdyttynyt. Voit myds painaa & keskeyttadksesi
jauhamisen milloin vain.

HUOMIO: myllyn oletusasetus on tarkoitettu
kaytettavaksi kahden kupin suodattimen kanssa
jauhatusasteella 1-10, jolloin tuloksena on n. 19
grammaa vastajauhettua kahvia (jauhatus kestdaa
yli 13 sekuntia).

Huomio: Jos kdytdt yhden kupin suodatinta,
jauhatus tulee keskeyttdd manuaalisesti noin

10 sekunnin kuluttua (tuloksena n. 13 grammaa
vastajauhettua kahvia). Muussa tapauksessa
suodatin tayttyy liian téyteen. Halutessasi voit myos
asettaa jauhatusajan yhden kupin suodattimelle
sopivaksi. Ohjeet tdhdn 6ytyvat kohdasta
“Jauhatusajan sadato”.

HUOMIO: kaytettyjen kahvipapujen tuoreus,

320



1

paahtoaste, laatu ja tyyppi vaikuttavat kahvin Fl
jauhamiseen ja uuttamiseen, joka puolestaan
vaikuttaa espresson makuun sekd koostumukseen.

On suositeltavaa, ettd myllyn asetukset sdddetddn
henkilokohtaisten mieltymysten mukaisesti
parhaimman lopputuloksen takaamiseksi.

5. Irrota suodatinkahva (12) jauhatusaukosta (5).
Jos suodattimessa on liian véhdn kahvia, toista
vaiheet 3 ja 4 kunnes saavutat haluamasi
jauhemadaran.

6. Suodatinkahvassa on kumilla padllystetty jalka.
Aseta jalka poytdd tai tydtasoa vasten ja pitele
samalla suodatinkahvasta kiinni yhdella kadelld.
Purista kahvijauhe suodatinkahvaan toisella
kadellda tasaiseksi kiekoksi kahvitampperia (18)
apuna kdyttden. Kasivoimat (n. 12,5 kg) riittavat:
ald paina liian lujaa tai kéytd kehonpainoasi, silla
liian tiiviiksi puristettu kahvijauhe saattaa vaikuttaa
uuttamistulokseen.

afyoonAny

—
Tamppaa Kun tampperin reuna (18) on linjassa
jauhettu kahvi suodatinkahvan reunan (12) kanssa,
alaspdin on suodattimessa sopiva maard

kahvijauhetta ja jauhe on tiivistetty
sopivissa mdadrin.
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7. Kun kahvi on tampattu, aseta suodatinkahva
suodatinyksikkdon ja lukitse se paikalleen
kddntamalla vastapdivadn. Valitse vastaava nappi
U tai UU suodattimen koon mukaan uuttaaksesi
espressod.

HUOMAUTUKSIA:

Jos papusdiliotd (1) ei ole asennettu, indikaattori &
palaa tasaisen punaisena.

Jos jauhin on kdynnissd yhtdjaksoisesti yli kolmen
minuutin ajan, jauhatustoiminto keskeytyy
automaattisesti laitteen viilentymisen ajaksi
(enintddn 6 minuutiksi). Kuuden minuutin kuluttua
laitetta voi taas kdyttad normaalisti.

Kun jauhamistoimintoa ei voida kayttéd normaalisti,
esimerkiksi yllé mainituissa tilanteissa, & vilkkuu ja
laite piippaa kolmesti.

Jauhatusajan sddto: jauhatusaika on
mukautettavissa ja sen sadatd on helppoa. Se
onnistuu, kun painat G, ja piddt sen pohjassa,

kun papusdilié on téynnd ja suodatinkahva on
asetettu myllyaukon alle. Kun piddt sitd painettuna,
indikaattori & alkaa vilkkua myllyn aloittaessa
toimintaansa. Kun mylly on jauhanut haluamasi
maddran kahvia, pddstd irti painikkeesta. Laite
piippaa ilmoittaakseen, ettd mukautettu madra

on tallentunut sen muistiin. Ota huomioon,

ettd laite tallentaa jauhamisajan eikd kahvin
madrada, eli jatkossa mylly jauhaa aina yhté kauan
jauhatusasteesta riippumatta. Kdytdnndssa tama
tarkoittaa, ettd jauhetun kahvin mdadra voi olla
suurempi sdddettydsi jauhatuksen karkeammaksi,
ja pdinvastoin. Huomaathan, ettd laite voi tallentaa
vain yli viiden sekunnin jauhamisaikoja. Sita
lyhemmat ajat eivat muuta asetusta.
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HUOM: jos haluat palauttaa myllyn FlI
tehdasasetuksille, paina ja pida pohjassa (!)ja (O]
yhtdaikaisesti.

OIKEAN
KAHVIN JA
KARKEUDEN
VALINTA

Jauhettu kahvi

Parhaimman lopputuloksen takaamiseksi
suosittelemme kdyttdmadn vastajauhettua,
tummapaahtoista kahvia, kuten ranskalaista- tai
espressopaahtoa.

Jauhaminen

Kahvin jauhaminen on olennainen osa espresson
valmistusta. Paras jauhatusaste riippuu kaytettyjen
kahvipapujen tyypistd ja laadusta, joten parhaan
lopputuloksen takaat hienosaatamalléa asetuksia
tarpeeksi usein. Hienosddto vaatii harjoittelua,
mutta ajan kanssa opit valmistamaan juuri omaan
makuusi tdydellistd espressoa.

Jos jauhe on liian hienoa, vesi ei valttamattd valu
suodatinkahvan I&pi, jolloin kahvi uuttuu huonosti tai
ei ollenkaan.

afyoonAny

Jos jauhe on liian karkeaa, vesi virtaa kahvin ldpi
liilan nopeasti, mik& vaikuttaa uutetun kahvin
aromiin ja makuun.

Aikaisemmasta kohdasta “Laitteen kdytto:
Kahvipapujen jauhaminen” 16ydat yksityiskohtaiset
ohjeet BISTRO-espressokeittimen sisddnrakennetun
kahvimyllyn jauhatusasteen sddtdmiseen.

Vastapaahdettujen kahvipapujen (alle 1 kk)
jauhamiseen soveltuvat parhaiten sisddnrakennetun
kahvimyllyn asetukset 1-10. Tuplaespresson
valmistukseen on suositeltavaa kdayttad n. 19

g kahvijauhetta. Yhden espressoannoksen
uuttamiseen riittad n. 13 grammaa.

Ala lisad liikaa kahvipapuja papusdilidon, jotta
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kahvipavut eivat kastuisi. Tama voi vaikuttaa
jauhamiseen ja kahvin lopulliseen makuun ja
vaikutukseen.

Vaikka vastajauhetussa kahvissa on voimakkaampi
aromi ja se tuottaa laadukkaampaa espressoa,

on myds mahdollista kayttdd valmiiksi hauhettua
kahvia BISTRO Espresso-laitteen kanssa. Huomioi,
ettd valmiiksi jauhettu kahvi sdilyttdd arominsa vain
7-8 vuorokauden ajan, ellei sitd sdilytetd suljetussa
astiassa ja viiledssa paikassa.

Ala sdilytda kahvia jadkaapissa tai pakastimessa.

LAITTEEN
KAYTTO
TEHDASA-
SETUKSEN PA-
LAUTTAMISEKSI

Jos haluat jossain vaiheessa palauttaa laitteen
sen alkuperdisasetuksille (mukaan lukien jauhin- ja
poistotoiminnot), paina ja pidd painettuna kaikkia
neliga O, 3,0, ja
Laite piippaa ja sen kaikki valot valkahtdvat kaksi
kertaa. Tadman jalkeen laite palaa tehdasasetuksiin.

Tutustu kohtiin “Kahvipapujen jauhaminen” ja
“Espresson valmistus”, jos haluat palauttaa
vain joko kahvimyllyn tai uuttotoiminnot niiden
tehdasasetuksiin.

) painiketta samanaikaisesti.

LAITTEEN
KAYTTAMINEN
LAMPOA-
SETUKSET

Mukautettu asetus kahvinuuttoldmpétilalle
Tassd laitteessa on PID-sddtétoiminto, joka voi
tarkkailla ldmmityslohkoa veden [Gmmittdmiseen,
jotta kahvi voidaan uuttaa 92 °C lampétilassa.

Voit saatdd kahvinuuttolampatilaa 88-96 °C vdlilla.

Ladmpé6tilaa voidaan muuttaa 2 °C verran
kerrallaan, mikd voi auttaa eri makutottumuksien
toteuttamisessa.
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Karvaus lisddntyy ja happamuus vahenee, kun
|Gdmpéotila on korkeampi.
Karvaus vdhenee ja happamuus lisddntyy, kun
IGdmpotila on korkeampi.

Jos haluat siirtyé kahvinuuttoldmpétilan
asetusvalikkoon

Pidd pohjassa ja paina virtanappia (0] ja sitten
yhden kupin nappia Y samaan aikaan neljdn
sekunnin ajan. Laite piippaa ja virtanapin
indikaattori O alkaa vilkkua.

Lampétilandyton mddritelma:

HUOM: Virtanapin indikaattori d) jatkaa
vilkkumista. Se indikoi olevansa mukautettujen
asetusten tilassa.

TARKEAA: Kun olet padssyt mukautettujen
asetusten tilaan, laite poistuu kyseisestd tilasta ja
palaa valmiustilaan, jos mitddn nappia ei paineta
minuuttiin.

Kun asetus on valmis, tallenna se painamalla
virtapainiketta.
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LAITTEEN BISTRO-espressokeittimen mukana saat

TYOKALUPAK-  puhdistusvdlineitd (mm. puhdistusneulan ja

IN JA PUHDIS- puhdistusharjan) sekd niiden sdilytykseen

TUSVALINEID-  tarkoitetun tydkalulaatikon (15). Tyokalulaatikossa

EN KAYTTO voidaan sdilyttdd myds yhden kupin suodattimia ja
kahden kupin suodattimia. Tyokalulaatikko 16ytyy
keittimen vasemmasta alakulmasta tippa-astian
alta. Kun tippalevy on poistettu (Kuva 8), pddset
kayttdmadn tyokalupakkia vetdmalld sen ulos
lokerosta.
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Kuva 8 %

Puhdistusneula

Puhdistusneulaa (17) kdytetadn vaahdottimen ja
suodattimien puhdistukseen. Paksumpi neula on
tarkoitettu hoyrysauvan puhdistamiseen (kuva 9) ja
ohuempi suodattimien puhdistamiseen (Kuva 10).

Kuva 9: puhdista héyrysauva (6) Kuva 10: puhdista suodattimet

paksummalla tapilla. (13, 14) ohuemmalla tapilla.

Puhdistusharja

Puhdistusharjaa (16) kdytetddn myllyn osien, kuten
jauhinkammion ja jauhinkourun, puhdistamiseen,
kun papusdilié (1) ja jauhinp&d (28) on irrotettu.
Tarkemmat ohjeet ja vaiheet [6ydat alta kohdasta
“Myllyn puhdistus”.
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Kuva 11: puhdista antistaattinen laite
ja kahvimyllyn aukko (5).

Kuva 12: puhdista jauhinkammio
ja jauhinkouru oheisella
puhdistusharjalla kuvan 13
mukaisesti.

afyoonAny

Kuva 13: Puhdistusharjan takaosaa
voidaan kdyttad suodattimen
irrottamiseen suodatinkahvasta (12).
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Myllyn puhdistus

Jauhatusaukon (5) ja jauhinpadn (28) puhdistus
voi olla ajankohtaista, jos huomaat, ettd myllyn
jauhaman kahvin madra vahenee.

Jauhatusaukon (5) ja jauhinpddn (28) sddnndllinen
puhdistus on suositeltavaa, jos myllyd kdytetadn
sadanndllisesti hyvin hienon kahvin jauhamiseen.

Kahvimyllyssd on staattisuudenestolaite, jonka
tarkoitus on estdd kahvia levidmadstd jauhatusaukon
(5) ulkopuolelle. Jos huomaat kahvin pollydvan
suodatinkahvasta tai jauhatusaukosta, puhdista
jauhatusaukon staattisuudenestolaitteeseen
mahdollisesti kertyneet jdmat puhdistusharjalla.

HUOMIO: ennen puhdistusta varmista, ettd mylly on
tdysin tyhja. Mylly on tyhjd, kun papusdilidssa ei ole
papuja ja kdynnistetystd myllystd ei tule jauhetta.

1. Irrota papusdilié kiertdmalla sitd vastapdivadn.
Ota huomioon, ettd papusdilié voidaan irrottaa myos
sen ollessa tdysi, sillé vain myllyyn asennettu sdilié
vapauttaa papuja. Kun olet irrottanut papusdilion,
tyhjennd sinne mahdollisesti jadneet pavut.

2. K&anna sisdistd jauhinpadtd (28) vastapdivadn ja
irrota se. Puhdista jauhinpdd ja poista pavunjamat
hammasrattaista puhdistusharjalla (16). ALA huuhtele
sisdistd jauhinpddtd vedelld. ALA kaada vettd
jauhimeen.

3. Puhdista jauhinkammio ja jauhinkouru
puhdistusharjalla.

4. Aseta papusdilid takaisin paikalleen, mutta ALA
jauhinpdatd. Paina nappia (X) ja anna myllyn kdyda,
jotta jauhinkotelossa oleva jauhe lakaistaan pois. Jos
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tastd huolimatta kammioon jad kahvia, toista vaiheet  Fl
3ja 4.

5. Irrota papukouru. Palauta jauhinpdd paikalleen ja
lukitse se kiertamdlld vastapdivadn muoviin merkityn
symbolin mukaisesti. Aseta papusdilié tdmadn jalkeen
paikalleen. Puhdistus on valmis.

LAITTEEN
KAYTTO JA
KALKINPOISTO

BISTRO-espressokeittimessd on sisddnrakennettu
kalkinpoistotoiminto sekd kalkinpoiston ilmaisinvalo,
joka syttyy puhdistuksen ollessa ajankohtainen.

Laite on suositeltavaa puhdistaa kalkista 4-6
kuukauden vdlein tai sitd aikaisemmin, jos
kalkinpoiston ilmaisinvalo (26) syttyy. Kalkinpoiston
ilmaisinvalo syttyy, kun suodatinyksikon Iépi on
kulkenut n. 15 litraa vettd.

Kalkinpoistoon kuluu noin 10 minuuttia.

HUOM: kun aloitat kalkinpoisto-ohjelman, ota
huomioon:

Varmista, ettd vesisdiliossd on vahintdadn litra vettd.
Varmista, ettd tippa-astia on tyhjd ja asetettu
kunnolla paikalleen.
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Varmista, ettd laite on kdynnissd ja valmiustilassa.
Kalkinpoisto-ohjeet

Kalkinpoistoon voit kdyttad joko:

A. Kahvinkeittimen kalkinpoistotabletteja

B. Nestemdistd kalkinpoistoainetta

C. Valkoviinietikkaa ja ldmmintd vetta

Valmistele kalkinpoistovaihe

Aseta vesisdilio (kuva 14) paikalleen ja lisad 1 litra
vettd. Lisad joko:

A. Kalkinpoistotabletit ja odota, ettd ne liukenevat,
TAI
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B. Puoli kupillista nestemdistd kalkinpoistoainetta
vesisdilioon ja sen jalkeen 1 litra ldmmintd vettd,
jotta liuos sekoittuu perusteellisesti, TAI

C. 1,5 mittalusikallista valkoviinietikkaa vesisdilioon
ja sen jalkeen 1 litra [ldmmintd vettd, jotta liuos
sekoittuu perusteellisesti.

Kuva 14

Aseta litran astia suodatinkahvan alle ja toinen
litran astia hoyrysauvan alle.

Yll& mainittujen vaiheiden jdlkeen voit siirtyd
kalkinpoistoon:

Vaihe 1. Kdynnistd kalkinpoisto-ohjelma
Kun laite on valmiustilassa, paina ja pid& pohjassa

nclpit(l)jo U0.

Kalkinpoiston indikaattorivalo 0] alkaa vilkkua, mika
ilmoittaa kalkinpoisto-ohjelman alkamisesta.

Laita kuuman veden / héyryn kytkin asentoon a4

Kuuman veden / héyryn indikaattorivalo, O ja
kalkinpoistoindikaattori alkavat vilkkua. Vesipumppu
kdynnistyy ja kuumaa vettd alkaa virrata seka
suodatinyksikostd ettd hoyrysauvasta. Noin 30
sekunnin kuluttua pumppu alkaa pumpata. Téma

on normaalia. Toisen minuutin jalkeen pumpusta
tulee jdlleen tasaisesti hoyryd. 30 sekunnin kuluttua
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pumppu pysdhtyy, kuumaa vettd ei endd virtaa
suodatinyksikostd tai hdyrysauvasta.

Laita kuuman veden / héyryn kytkin asentoon e
Hoyry/kuuma vesi -merkkivalo lopettaa vilkkumisen.

Huomaathan, etta (0] ja kalkinpoistoindikaattori
vilkkuvat edelleen, mika tarkoittaa, ettd laite
suorittaa edelleen kalkinpoisto-ohjelmaa. Siirry
vaiheeseen 2.

Vaihe 2: Valmistele huuhteluvaihe

Hoyrysauva ja suodatinyksikko tulee puhdistaa
raikkaalla vedelld kalkinpoistoliuoksen poistamiseksi.

TARKEAA: seuraavat vaiheet tulee suorittaa viidessd
minuutissa ennen kuin laite poistuu kalkinpoisto-
ohjelmasta automaattisesti.

Irrota vesisdilio ja puhdista se.

Tayta vesitankki litralla suodatettua vettd ja aseta se
uudelleen laitteeseen.

Tyhjennd suodatinyksikon ja héyrysauvan alla olevat
sdiliot ja aseta ne takaisin paikoilleen.

Vaihe 3: Aloita huuhteluvaihe
Laita kuuman veden / hdyryn kytkin asentoon Q.

Kuuman veden / hdyryn indikaattorivalo, (I)

ja kalkinpoistoindikaattori alkavat vilkkua.
Vesipumppu kdynnistyy ja kuumaa vettd alkaa
virrata sekd suodatinyksikostd ettd hoyrysauvasta.
Noin 30 sekunnin kuluttua pumppu alkaa
pumpata. Témd on normaalia. Pumppaus

jatkuu noin minuutin verran, jonka jalkeen vesi
alkaa taas virrata tasaisesti. Noin 30 sekunnin
kuluttua kuuman veden tulo suodatinyksikostd ja
hoyrysauvasta loppuu, ja keitin piippaa.

Laita kuuman veden / hoyryn kytkin asentoon e.

331

Fl

afyoonAny



Espressokeittimen

Kalkinpoisto-ohjelma suoritettu

Kun kuuman veden / hoyryn kytkin on palautettu
asentoon e, kaikkien valojen vilkunta lakkaa ja
kalkinpoistoindikaattori sammuu, mikd tarkoittaa
kalkinpoiston padttyneen. Ohjauspaneelin

kaikki painikkeet syttyvat sen merkiksi, ettd laite
on palannut valmiustilaan ja on taas valmis
kaytettavaksi.

LAITTEEN VE-
DEN KAYTTO
TAYTON JA
VIRTAUKSEN
MUISTUTUKSET

Jos vesisdiliossd on liian vahan vettd keittimen
toiminnoille, ohjauspaneelin kaikki nelja painiketta
alkavat vilkkua (virta, jauhin, yhden kupin painike ja
kahden kupin painike) ja laite piippaa viisi kertaa.
Ota huomioon, ettd merkkigani kuuluu vain viisi
kertaa, mutta painikkeet voivat vilkkua minuutin
ajan. Minuutin kuluttua merkkivalot sammuvat ja
laite palaa valmiustilaan.

Sama hdlytysmerkki (ohjauspaneelin nelja vilkkuvaa
valoa sekd laitteen viisi piippausta) toistuu myods
siind tapauksessa, jos suodatinkahvan Iépi ei

virtaa vettd espresson uuton aikana. Ndin voi

kdyda esimerkiksi silloin, jos kaytetty kahvi on

liian hienojauheista tai jos kahvi on tampattu liian
tiiviisti. Talldin veden virtaus voi estyd ja aloitettu
toiminto keskeytyy, kunnes syntynyt tukos on
poistettu.

PUHDISTAMIN-
EN JA HUOLTO

VAROITUS: anna laitteen aina jadhtyd ennen
puhdistusta valttydksesi palovammoilta. Sammuta
laite ja irrota se virtaldhteestd. Ald upota laitetta
tai virtajohtoa veteen tai muuhun nesteeseen
valttydksesi sahkoiskuilta.
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1. Aseta kaikki irrotettavat osat jokaisen kayttokerran
jalkeen veteen puhdistamista varten, lisdd
tarvittaessa puhdistusnestettd ja huuhtele sitten
puhtaalla vedelld.

2. Pyyhi laitteen ulkopinnat pehmedlld liinalla.

HUOM: Ala kaytd alkoholia tai pesuainetta. Alé
mydskadn upota laitetta veteen pesua varten.

3. Espresson valmistuksen jdlkeen irrota
suodatinkahva suodatinyksikéstd kaantamalla sita
myotdpdivadn. Napauta kiekko (vedelld kylldstettyd
maata) ulos suodatinkahvasta roskakoriin tai
kompostiin. Pyyhi suodatinkahvaan mahdollisesti
jadaneet porot pehmedlld liinalla tai huuhtele se
puhtaalla vedelld. Jos puhdistat suodatinkahvan
puhdistusaineella, huuhtele se huolellisesti ennen
seuraavaa kayttokertaa.

4. Kun olet puhdistanut kaikki irrotettavat osat, pyyhi
kaikki osat kuiviksi.

HUOMIO: irrotettavaa vesisdiliotd ei voi pestd
astianpesukoneessa.
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VIANMAARITYS

o) P
U -painike on
punainen

ei ole asennettu

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
Laitetta ei ole Kytke virtajohto
Ei nayttod kytketty maadoitettuun
pistorasiaan pistorasiaan.
Laitteen
etupaneelin Papusailiota

Aseta papusdilid paikalleen

Laitteen pohjasta
vuotaa vettd

Vesisdiliota tai
tippa-alustaa ei
ole asennettu
asianmukaisesti

Tarkista, ettd vesisdilio on
linjassa laitteen takaosan
kanssa ja tiiviste toimii.
Varmista, ettd tippa-astia
on kunnolla paikoillaan

laitteen alaosassa ja

kokonaan sen sisdlld.

Laitteen
kdynnistdmisen
jalkeen kuuluu
tikittava aani ja
kahvin tulemisen
jalkeen sihisevd
adni

Tama on normaali
ilmio, ja adani
syntyy paineen
sddtoéventtiilin
normaalista
toiminnasta
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Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Suodatinkah
vasta ei tule
kahvia, tai
kahvia ei tule
suodatinkah
vasta
tasaisesti, tai
suodatinkahvaa
ei pystytd
asentamaan
kunnolla suppilon
kannattimeen

Liian paljon
kahvia, kahvi on
jauhettu liian
hienoksi tai porot
on tampattu liian
suurella paineella

Jauhetun kahvin

madard ei saa ylittadda 19
grammad. Saadd karkeus
karkeammalle asetukselle,
jos haluat pehmedmmin
uutettua kahvia.

Alé koskaan tamppaa
jauhetta toistuvasti,

tai kdytd tampatessa
ruumiinpainoa tai liiallista
painetta.

Kahvipavut

Valitse tuoreet kahvipavut

kuumavesitoi-
minnot eivat toimi
hoyrytystoi
minnon kayton
jalkeen ja
vesipumppu
toimii sisdisesti

Iampdotilan
alentamiseksi.
Tallgin ei voida
suorittaa muita
toimintoja. Veden
pumppausta
kdaytetadn
IGmmityselementin
nopeaan
jadhdyttamiseen

Kahvi ilman ovat kosteita, . R .
) . ja kokeile hienompaa
kermaa tai kahvijauhe .
. jauhantaa.
on liian karkeaa
Kun hoyrytys on
padttynyt, paine Paineen vapautuminen
. on vapautettava ja jadhtyminen kestada
Uutto- ja P jal Y

20-30 sekuntia. Paineen
tasauksen ja jadhtymisen
jalkeen ohjauspaneelin
ilmaisimet toimivat
asianmukaisesti, jonka
jalkeen voit tehdd
espressoa ja lisata
kuumaa vettd tavalliseen
tapaan.
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Jos et 16ydd ongelman syytd, ald pura laitetta vaan ota yhteyttda
paikalliseen huoltoliikkeeseen.

TEKNISET TIEDOT

TEKNISET TIEDOT

Jannite voltteina 220-240V ~ 50-60 Hz

Teho watteina 2000-2285 W

VALMISTAJAN TAKUU YHDYSVALLOISSA, KANADASSA, EU:SSA JA
SVEITSISSA.

Takuu: BODUM® AG, Sveitsi, takaa BISTRO-espressokeittimelle kahden
vuoden takuun tuotteen toimituspdivdstd ostavalle kuluttajalle
suunnittelu- tai valmistusvirheisté aiheutuneiden materiaalivikojen ja
toimintahdirididen varalta. Korjaukset ovat maksuttomia, jos kaikki
takuuehdot tdyttyvdt. Rahojen palauttaminen ei ole mahdollista.

Takaaja: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

Takuuehdot: Tdma takuu astuu voimaan ja kahden vuoden takuuaika
alkaa vasta, kun tuote on toimitettu sen ostaneelle kuluttajalle. Myyjéan
on tdytettdvd takuutodistus ostohetkelld. Takuutodistus on esitettava
takuupalvelujen saamiseksi. Jos BODUM®-tuotteesi kaipaa takuuhuoltoa,
ota yhteyttd BODUM®-jdlleenmyyjddn, BODUM®-liikkeeseen, maasi
BODUM®

BODUMP® ei tarjoa takuuta sellaisista vahingoista, jotka aiheutuvat
valtuuttamattoman henkilon vadrdanlaisesta kdytostd, vadrdnlaisesta
kasittelystd, normaalista kulumisesta ja repedmisestd, riittamattomasta
tai vadranlaisesta yllapidosta tai huolenpidosta, vadrdnlaisesta
toiminnasta tai laitteen kaytostd.

Tama Valmistajan Takuu ei vaikuta lailliseen oikeuteesi voimassa
olevien sovellettavien kansallislakien alaisena, eika vaikuta oikeuksiis
jalleenmyyjad vastaan heiddn myynti/osto-sopimuksesta.
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YMPARISTOYSTAVALLINEN HAVITYS

B

Nyky&an on laitonta heittdd sellaisia séhkolaitteita pois,
jotka ovat viallisia tai vanhentuneita yhdessd normaalin
jatteen kanssa. Ne on hdavitettava erikseen. Kuluttajalla
on mahdollisuus heittdd sellaiset laitteet pois yhteisén
kerdyskeksuksissa ilmaiseksi. Tamanlaisten laitteiden
omistajan vaaditaan tuomaan ne kerdyspaikoille tai
laittamaan ne ulos, kun vastaavia kerdyksid pidetadn.
Tekemallad taman pienen henkilokohtaisen ponnistuksen
teet oman panostuksesi, joka varmistaa, ettd arvokkaita
hyodykkeita kierrdtetddn ja saasteita kdsitelladan
tarkoituksenmukaisesti.
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

Mo3ppaBnaem! Tenepb Bbl cYaCTNIUBbLIN 06agaTesib 3CNpecco-
mawuHbl BISTRO ot BODUM®. MNMepepn ucnonb3oBaHuem npuéopa
BHUMaTEsIbHO MPOYTUTE STY MHCTPYKLMIO.

BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTHU

Mepen ucnonbsosaHuem 3J1eKTpoan60pa Bcerga cneanyet
co6nofaTb OCHOBHbIE Mepbl NPeAOCTOPOXXHOCTU, B TOM YMuCTe:

PYCCKui

MOoMHOCTBIO NPOYTUTE MHCTPYKLMIO.

I'Iepe,u, ncnosib3oBaHnem y6e,El,VITer, YTO HanpA>XXeHne ceTeBoW PO3eTKn
COOTBEeTCTBYeT HOMUHAJIbHOMY HanpA>XXeHWo, yKa3aHHOMY Ha MallunHe.

Bo nsbexxaHne BO3ropaHus, NopakeHNA 3/1eKTPUYECKUM TOKOM U
NonyYeHVs TPaBM He MorpyxaiTe WHYP WX BUNKY B BOAY UK Apyrue
>KNAKOCTU.

Mpu6op Henb3A Norpy>Xatb B BOAY UK M06YI0 APYrYIO XKUAKOCTb.

BblHumMariTe BUNKY U3 po3eTky nepen 04MCTKONM npubopa n Koraa oH
He ncnonbayetcA. [an npubopy NOMHOCTLIO OCThITh Nepen, pa3bopKo,
CcOOPKOM UNN YNCTKON.

He ncnonb3ylite Nnpnbop ¢ NOBPEXAEHHbLIM LWHYPOM NUTaHUA/BUIKOWN,

a Takxxe nocne obHapyXeHnA HenonaaokK unu nospexaeHni. Ana
OMarHoCTUKW, PEMOHTA, SNTEKTPUYECKOW N MEXAHNYECKOW Hanankm
npubop cnepyeT caaTb B 61KaNLLINNA aBTOPU3OBAHHBIN CEPBUCHbIIA
LeHTp.

Ecnu ceTeBoli WHYp NoBpeXxaeH, BO n3bexaHne onacHOCTU OH JOMXKEH
6bITb 3aMEeHeH NPON3BOAUTENEM, Er0 CEPBUCHBIM areHTOM WUn NINLOM C
aHanornyHon KBanuukaumen.

Vcnonb3oBaHue nobbix OMNONHUTENbHbIX I'Ipl/lCI'lOC06}'IeHI/Il7I C AaHHbIM
yCTpOI7ICTBOM, He peKOMeHOOBaHHbIX NnpoussoauTenem yCTpOIZCTBa,
MOXeT NMPUBECTU K BO3ropaHuto, NOPa>keHto 3NeKTPU4eCKUM TOKOM Uin
TenecHbIM noBpeXxXaeHnAm.

MomecTuTe NpNGOP Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb, HAMPUMEP Ha CTOM U
pabouyto NOBEPXHOCTb KYXOHHOro cToNa. He no3BonAinTe WHypy nuTaHuA
cBUcaThb C KpaA cTona unm paboyeil MOBEPXHOCTN KyXOHHOrO cTona.

CnepuTte 3a Tem, Y4TO6bI LWHYP NUTaAHMA HE KacancA ropaden
noBepXHOCTM npunéopa.
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He ctaBbTe JKCnpecco-MallunHy Ha ropA4vyro NOBEPXHOCTb UK pALOM C
OrHeM, 4Tobbl He noeBpenuvTb ee.

[nA oTKNoYeHNA N3BNEKNTE BUSIKY U3 po3eTKn. Bceraga BolHUMarTe
BUJIKY, Aiep>ach 3a Hee. He TAHMTe 3a WHyp NUTaHuA, Tak Kak

3TO MOXeT NPUBECTU K ero NoBPe>XXAeHUI0 N PUCKY Nopa>keHnA
ONEKTPUHECKNM TOKOM.

He ncnonb3yite npnbop Kakmm-nmb6o o6pasomM, KpoMe Kak no npAamMomy
HasHa4eHu0. XpaHuTe 1 NCnonb3yinTe NpMGop B CyXOM MecTe.

OTOT Npnbop Npom3BoaMT ropAYunin nap. CnenyeT cobnoaaTth KpanHiow
OCTOPOXHOCTb, YTOObI HE 06XXeYbCH.

Temnepatypa aKcrnyaTauum nim XpaHeHna 3CNpecco-MallmHbl JOSKHA
6bI1Tb Bbilwe 32 °F/0 °C (Touka 3amep3aHus).

He ncnonbayiiTe acnpecco-maluviHy B YCIOBUAX BbICOKOW TeMnepaTypsbl
VN BNAXKHOCTW, @ TaKXe B CU/bHBIX MarHUTHbIX MOSAX.

He npukacanTech K ropA4MM NOBEPXHOCTAM npmbopa (Takum Kak
naposas Tpybka, MeTannnmyeckasa 4yacTb nopTacunbTpa 1 ronoska
rpynnbl). icnonb3yinTe pyykun nunm cneumanbHble NOBEPXHOCTH.

He no3sonAnTe acnpecco-mawnHe paboTtaTb 6€3 BoAbI.

MopkniounTe BUSKY K pOo3eTKe nepep, BKoYeHneM noboro
BbIK/tOYATENA U BbIKNIOYMTE NMI060I BbIKOYaTeb Nepes Tem, Kak
BbIHMMAaTb BUJSIKY N3 PO3ETKU.

Mcnonb3oBaHne npnbopa AonyckaeTcA AeTbMU OT 8 NeT, ecnvt OHu
HaxogATcA noa NPpUCMOTPOM B3POCTIbIX U 6binn NPOUNHCTPYKTUPOBAHbI
no 6e3onacHor paboTe € HAM M MOHUMAIOT CONYTCTBYIOLLNE PUCKN.
YuneTtka 1 obeny>kuBarmne npuéopa He A0SKHbI BbIMOMHATLCA

[leTbMW, KPOME CnyyaeB, KOraa ee NpousBOAAT AeTW cTaplue 8 neT

noA, NPMCMOTPOM B3POC/bIX. XpaHWUTe Npubop v ero LWHyp B MecTe,
HEAOCTYMHOM ANA AeTel mnaawe 8 net.

Mpr6op MOryT NCNonb30BaTh NNLA C OrPaHUYEHHbIMU (PU3NHECKUMU,
CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHBLIMW CMIOCOGHOCTAMM, @ TakxXe nnua,

He MMetoLLMe [,OCTaTOYHOrO OMbITa W 3HAHWIA, eCIN HAXOAATCA MO,
NPUCMOTPOM MY BbIIN NPOUHCTPYKTUPOBaHbI MO 6e3onacHon paboTe ¢
HUM 1 NMOHMMAIOT COMyTCTBYIOLLME ONACHOCTY.
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

[eTAm 3anpelleHo nrpaTb ¢ NprGopom.

3TOT Nnpubop NpegHasHayeH A5A UCMOb30BaHWA B AOMALUHUX YCIOBUAX
N aHanorMyHbIX YCOBUAX, TAKUX KaK:

. KYXHW [J1A nepcoHana B maraauHax, ogucax u apyrux paboumx
MoMeLLEeHNAX;

. Ha depmax;
. locTAMKM B O0TeNAX, MOTENAX Y NOAOOHBIX MecTax NPOXMBaHWUA;

. B momalHmx roctmHmuax n nogobHbIX MecTax KpPaTKOCPO4YHOro
npo>xnBaHuA.

BHUMAHUE: BbICOKOE OABJIEHUE

Bo nsbexxaHne 0XoroB Tena ropA4YMM napom v ropAYven BoAon 1
ApYrvx TpaeM, a Takxxe ANnA npefoTepalleHnsa NoBpeXaeHNa MallnHbI,
KOrfa MaluvHa akTMBHO FOTOBUT 3CNPECCO MM UCNONb3yeTcA naposas
TpybKa, He CHUManTe pesepsyap ANA BOAbI U nopTadpunbTp.
Mpexpe yem cHumaTb nopTadunbTp, 06A3aTenbHO ybeanTech, 4To
MallnHa BEPHynach B PEXMM rOTOBHOCTU U He akTuBHa. Ecnu Bbl
XOTUTe 006aBUTb BOAY B pe3epByap, BbIK/IOYMTE MaLUVHY, HaXkaB
kHonky nutanua O. Mpu npuroToBneHnn acnpecco y6eanTeck, 4To
noptaduabTp NOBEPHYT B YKa3aHHOE MOMOXXeHWe, YToObl n3bexkatb
ocnabneHusa ero pukcauum 13-3a NoBblEHNA [ABNEHUA, YTO MOXET
NpuBECTUN K TPaBMme.

Bbicokana TemnepaTtypa

Bo Bpemsa paboTbl MaLWHbI HAKOrAA He NoMeLLanTe pyku Unv gpyrmve
yacTu Tena nof noptacpunbTp nnn naposyto TPyOKy BO n3bexxaHne
oxoroB. Hukorga He npukacanTech K NapoBoin TpybKe, 3a UCKIOYEeHEM
mecTa, rae Tpybka HaxoauTcA B CUTIMKOHOBOM Yexne. Becerpa nepxurte
YCTPOWCTBO M BCE €r0 KOMMOHEHTbI 38 COOTBETCTBYIOLIME PYYKU 1
pblyaru.

BHUMAHME! V136eranTte nonagaHva XUAKOCTN Ha pa3bem

BHUMAHME! HenpaBunbHoe MCnonb3oBaHne MOXeT NPpUBECTU K
TpaBmam!

BHUMAHME! Nocne ncnonb3oBaHnA NOBEPXHOCTb HarpeBaTeIbHOro
anemMeHTa ocTaeTcA ropadven
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BHUMAHME! He ctaBbTe npmbop B WKad nocne ncrnonib3oBaHmA

CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLMIO ANA
AanbHeulwero Ucnosib3oBaHuA

NMPUBOP NMPEOHA3HAYEH
TOJIbKO AJ1A bbITOBOIO
MCMNOJIb3OBAHUA B
NMOMELLEHUA

NEPEA
NMEPBbIM
ncnonb3o-
BAHMEM

Mepepn nepBbIM NCMOML30BaHMEM, @ TakXXe ecnm
MaluvHa JONroe BpeMA He Ucnosib3oBanach,
BbINOMHUTE Creaytolme AeicTBUA, YTOObl MPOMbITh U
NporpeTb BHYTPEHHNE TPYOKN MalLMHbI.

1. BbinonHute NpoBepKy n y6e,u,|/|Ter, 4YTO BCE
npuHanne>XXHoCTu uesnbl U He NoBpeXaeHbl.

2. HanonHute pesepsyap A1A BOAbl (OUNLTPOBAHHOM
BOAOM A0 ypoBHA Mexay otmeTkamu MIN n MAX.
M3berarite nepenonHeHnA pesepsyapa.

3. CoBMecTuTe nycTon noptadpunbTp (B 3TOT MOMEHT
BHYTPU HEro He [OMKHO BbITb MOSIOTOro Kodhe) ¢
rONIOBKOW rpynMbl 1 MOBEPHUTE €ro NPOTMB 4YacoBoOM
CTpenku, 4Tobbl NNOTHO 3admkeunpoBaTsb. Mpu
Heo6X0AMMOCTM MOXKHO MCMOJIb30BaTh OfHOYALLEYHbIV
VNV ABYXYaLLEeYHbIA hunbTp.

4. MNopknoumTe NPUGop K CETU U HAXKMUTE

KHOTMKY NuTaHuA. MawuHa nepenaeT B

pexxum npegBapuTensHoro Harpesa. Mocne
npeABapuUTENbHOTO HarpeBa akTUBUPYETCA PEXIM
rOTOBHOCTU ¥ BCE MHAMKATOPbI 3aropatoTCA POBHbLIM
CBETOM.
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

5. MomecTuTe Yallky nog naposyto TPyoKy

1 MOBEPHWTE NepeKsoyaTenb B NONIOXeHNe
ropAYer Boapl Q. Yepes MrHoBEHME 13 NapoBon
TpybKM HaYHeT Teub ropayas Boga. [arite Boae
cTeyb B TeyeHue 3—5 CeKkyHA, a 3aTeM BepHUTe
nepeksnoyaTenb B MOMOXEHVE o . Bbinelite Boay,
HaKOMMBLLYIOCA B YallKe.

6. MNomecTuTe YallKy Ha KanesbHyto N1acTUHy nopg,
rofIOBKOW Fpynmbl U HXKMUTE U uan U0, Yepes
MrHOBEHWe ropAYan BoAa HavyHeT BbITeKaTb 13
nopracunbTpa 1 HakannMBaTbCA B Yawke. MawmnHa
npopaboTaeT npumepHo 10—13 cekyHp, a 3aTem
aBTOMaTMYEeCKM OCTaHOBUTCA.

MPUMEYAHMUE: Bo nsbexxaHne oxoros He
npubnuxarnTe HUKakKne YacTu Tena K noptaunbTpy
W NapoBon TpybKe, Koraa TeyeT ropAayanA Boaa.

7. Korpa Bofa nepectaHeT Teub, CreiTe cogepxvmoe
13 NOAA0HA MMM YaLLKWN.

8. TwaTenbHO NPOMONTE CbEMHbIE HYaCcTW MaLUMHbI
Tenon BOOoN.

MPUMEYAHUE: npu nepeoi nogaye BoAbl MallHa
MOXeT n3gasatb LWyMbl, 3TO HOPMasbHO.

aKcnny-
ATALMA
NMPUBOPA
NPUroTOB-
NEHUE
KO®E
9CNPECCO

1. HanonHute pesepsyap A1A BoAbl GUNbTPOBAHHON
BOAOW A0 YpoBHA Mexay oTmeTkamu MIN n MAX.
M36erarite nepenonHeHnA pesepsyapa.

2. MoaknounTe MalnHy K CETU N HAXKMUTE KHOMKY
nuTaHuA (ybeamTtech, YTO nepektoyatesnb napa/
ropAYert BOAbI HAXOANTCA B NONOXEHUN e ). MawmnHa
nepenaeT B peXxum npeaBapuTesnibHOro Harpesa.

OﬁpaTVITe BHMMaHWMe, 4TO BCE KHOMKW Ha naHesnn
ynpasJieHNA Tak>Xe BbIMOJIHAOT beHKLl,I/IIO
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MHAMKATOPOB paboTbl MaLUMHBI 1 3aroparoTcA,
4YTOObI CUrHANM3MPOBAaTh O Pa3/INYHbIX PEXMMAX.
Hanpumep, kHonka nuTaHua 6yaeT Muratb BO Bpema
npeaBapuTeNibHOro Harpesa, 4YTo CBUAeTeNbCTBYeT
0 BbINOSIHEHMM NOAOrpeBa MalmHebl. [NogpobHoe
onucaHne aTux MYyHKUMIA 1 X MHOUKATOPOB
NPeACcTaBneHo B CNeAyoLWENn YacTh NHCTPYKLIMN.

Takoxe obpaTTe BHUMaHWeE, YTO NepeksoyaTesb
napa/ropAyen Bogbl UMeeT Tpy yHKuMK (25a—Cc): nap
(cneBa), pexkum oXxnaaHua (B LEHTpe) 1 ropadas Boaa
(cnpaBa). MNepekntoyarenb Takxe MMeeT NHAMKATOP
napa/ropAden Boapl (27), KOTOPbIA 3aropaeTcA Ha
naHesnn ynpaeneHnaA, Koraa aTu yHKLMN AOCTYMHbI
[NA UCNOMNb30BaHMA.

Moporpes: HXXMUTE Ha (I) OfVH pas, 4TobbI
NnepeBecTU MaLUMHY B PEXUM NPeaBapUTEIbHOro
Harpesa. (I) 6ypeT muraTb, Korga MamHa
HarpeBaeTce, a & 6yneT ropeTb NocTOAHHO,
yKasblBasa Ha TO, YTO KodhemMorika rotosa kK paboTe.
nUU ve 6ynyT ropeTb A0 Tex nop, noka MalumHa He
3aBepLUNT NpeaBapuTEeSbHbIN Harpes.

CocToAHMe roTOBHOCTM: KOrga BCcA MaluvHa
nporpeTa, oHa nepexoauT B PexuM roToBHOCTU.

B 3TOM pexumMe HAMKaTOPbl KHOMKW NMUTaHKA,
KoheMosKu, napa/ropAyen Boabl, MPUroToBIEHNA
O[HOW 1 ABYX YalleK ropAT MOCTOAHHO, U 3CNPEecco-
MaLLNHY MOXHO MUCMONb30BaThb B OObIYHOM peXume.

CnAWMIA peXXxMm: MallvHa aBToMaTUYeCKN nepenaet
B CMALMA pexxum Yyeped 20 MUHYT 6e30encTenA B
Pe>xume rotoBHOCTMN.

Bbl MOXXETE CHOBa BK/TIOUUTL €€, HaXkaB KHOMKY

(I), nocne 4yero mallnHa CHoBa BONAET B COCTOAHME
noporpesa.

PekomeHpauma. Mbl pekomeHayem npeasapuTesisHo
nporpeTb Nprbop, BKOYaA NOPTOUILTP, PUILTPLI U
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

YaluKky, nepes UCrnonb3oBaHUeM, YToBbl 3CNPecco He
nocTpagan ot X0loaHoro npmuéopa. CM. MHCTPYKLMM
«[epen nepBbIM UCMOb30BaHNEM>, 4 OMn1caHsbl
Larv no npeasapuTesisHOMY NporpeBy KogeMallnHb.

lMpuroToBneHne O4HOM YallKKu 3CNPeCCo.

Korpa mawwmHa Haxoputca B PexuviMe roToBHOCTMH,
Bbl6epUTe OfHOYaLlEeYHbIV (hUIbTP U BCTaBbTe

ero B noptadunbTp. MNomectnTe nopTadunbTp B
KPOHLUTENH NOA, BbIXOAHLIM OTBEPCTUEM KOPEMOIKN
v HaxkmuTe & UTo6bI 3aM0NHNTL nopracpunbTp
npumMepHo 13 rpammamm MosioToro Kodgpe. Micnonbayite
NPOPE3VMHEHHYIO HOXKY Ha KOHLe nopTadunbTpa,
4YTOObI NOCTaBUTL €ro Ha KYXOHHYIO pabo4yto
NOBEPXHOCTb UK CTON, W, yaep>XmBaA noptadmnbTp
O[HOV PYKOW, ApYrovi pyKow UCNonb3yinTe TpamboBKy
nna Kode, 4YTo6bl BEIPOBHATHL U BAABUTb MOJSIOTbIN
Kothe B nopTadunsbTp. BaXkHO He HaXKMMaTb CAULLKOM
CUMbHO, Tak Kak 3TO MOXET 3aTpyAHUTL NPOXOXKaeHue
noToka Bofbl Yepe3 noptadunbTp. Cunbl pykn
[OCTaTO4YHO, HE UCMONb3YITe BEC Tena u He
onupanTeck Ha TpamboBKy. Mocne Toro kak MonoTbIn
Kodgbe ByaeT cnpeccoBaH U BbIPOBHEH, COBMECTUTE
nopTachmnbTp C rONOBKOW rPynMbl U NOBEPHUTE ero
NPOTMB YacOBOW CTPesKK, 4Tobbl 3achmkcmpoBaTthb B
HY>XHOM MecTe (CM. puc. 1).

MocTaBbTe yallKy Kode Ha KanenbHy NnacTuHy
nop, rosloBKOW rpynmbl U HAXXMUTE U. Mawnna
aBTOMATUYECKM HAYHET rOTOBUTH OAHY MOPLIMIO
acnpecco. Koraa 3aganHbln 06bem acnpecco bynet
n3BneyeH (okono 30 mn), MmalwmHa aBToMaTU4eCKn
npekpaTuT paboTy 1 BepHeTCA B PeXnM roToBHOCTH.

MpUroToBbTE ABOIHYIO YalIKy 3CNpecco: noka
MallnHa HAXO[AUTCA B PEXMME rOTOBHOCTU, BbibepuTe
OBYX4alleYHblA PUNbTP — OH OT/IMYAETCA TEM, YTO
MMeeT HEMHOro 60/bLUNA 06BbEM — 1 BCTaBbTe €ro B
noptadunbTp. NomectnuTe noptTaunbTp B KPOHWTENH
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nof, BbIXOAHbLIM OTBEPCTUEM KOheMOonkn n

HakmMuTe UTOBbI 3aM0NHUTL noprapunbTp
npumepHo 19 rpamMamMmn MonoToro Kocpe.
Vcnonb3yriTe NPOPe3NHEHHYIO HOXKY Ha OAHOM

KOHLe nopTadunibTpa, 4To6bl NOCTaBUTL €ro Ha
KYXOHHYI0 paboyyto NOBEPXHOCTb UK CTON, U,
yaep>xueana noptacuibTp OOHOM PYKOR, Apyron

PyKOW 1Ucnosnb3ynTe TpamboBKy Ana Kode, 4TobbI
BbIPOBHATb 1 BAABUTb MOMOThIN Kodhe B nopTacpunbTp.
BaXxHO He HaXxMMaTb CIULIKOM CUMbHO, Tak Kak

3TO MOXET 3aTPyAHUTb NPOXOXAEHNE NOTOKa BOAb!
Yepe3s noptacdunbTp. Cunbl pyku OCTATOYHO,

He UCMoNb3ynTe BEC Tena n He onupantech Ha
Tpam60oBKy. ocne Toro kak MonoTbil Kode byaeT
CMpeccoBaH 1 BbIPOBHEH, COBMECTUTE NopTadunibTp

C rofIOBKOW Fpynrbl U NOBEPHUTE ero NpoTUB YacoBoM
CTpenku, 4Tobbl 3ahMKCMPOBaTh B HYXXKHOM MecTe

(cm. puc. 1). MNocTaBbTe YalKy Kohe Ha KanesnbHyo
nnacTUHy Nof rosIoBKOM rpynmbl U HAXXMUTE
MalunHa aBToMaTMyecKn Ha4yHeT roTOBUTb ABOWMHYIO
nopumio acnpecco. Koraa 3agaHHbln 06bem acnpecco
6yneT npuroTtoBneH (okosno 60 M), MawmHa
aBTOMATUYECKM NPeKpaTUT paboTy 1 BEPHETCA B
PexwumM rotoBHoOCTW.

MPUMEYAHME: npv NnpuroToBieHnn acnpecco
yb6eamnTech, 4To nopTacdunbTP NOBEPHYT NPOTUB
4acoBOW CTPesKK1 B NPaBUIIbHOE MOSIOXEHNe, Kak
NoKasaHo Ha PUCYHKE HMXKe.
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

Puc. 1

NHauBuayanbHaa HacTponKa:

Ocnpecco-mawmHa BISTRO Takxxe nogaep>xmsaeT
BO3MOXHOCTb HAacCTPOMKW. YTO6bl HACTPOUTL
KOMIMYEeCTBO MOsTy4aemMoro 3Cnpecco AsA 04HOro
nnn obomx BapmaHToB «OpfHa yawka» un «[ge
YalKku», Npn NOAroToBKe K NPUroTOBIEHNIO NOpLUn
3cnpecco NpocTo HaxxmnTe 1 YOEPYXUBANTE
KHOMKY U w00 (B 3aBUCUMOCTU OT TOrO, 4YTO

Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTBL). [oKa Bbl yaepxusaeTe
KHOMKY, OHa 6yaeT Muratb, ykasblBaA Ha TO, YTO
MallvHa 3anvcbiBaeT MHOMBUAYaNbHbIE HACTPOMKMN.
MpoponxanTe yoep>xmBaTb KHOMKY HaXkaTown,

noka He noteyeT acnpecco. [pu [OCTUXKEHUN
HY>XHOro 06bema NPUroTOB/IEHHOTO 3CMPECCo
NPOCTO OTNYCTUTE yaep>KMBaemyto KHOMky. Mpuéop
nepectaHeT paboTaTtb U NOAACT 3BYKOBOW CUrHas,
yKasblBaA Ha TO, YTO OH 3anucasn KonmM4ecTso
TONBbKO YTO NPUrOTOBNEHHOrO acnpecco. Koraa Bbl
B crnepyowmin pas byageTe rotosuT Koge, MawumHa
CBapUT TO XK€ KONNYECTBO, KOTOPOE Bbl TONbKO

47O 3anucanu. ObpaTnTe BHUMaHWe, 4TO MallnHa
3anvcbiBaeT 06beM, a He BpeMA, MO3TOMY BaXKHO: 1)
MMeTb MONOThIV Kodhe B nopTadhunbTpe BO BpeEMA
perynvpoBKn HaCTPOeK 1 2) UMETb BU3YyallbHbIi
VHOMKATOP U UCNOb30BaTh BECHI AJ1A U3MEPEHMA
KONMM4yecTBa Nosy4eHHOro acnpecco. MatluvHy MOXHO
HacTpouTb Ha Bblgady nopuuu ot 20 go 400 mn.
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[lnA BOCCTaHOBNEHNA 3aBOACKNX HACTPOeK obbema
3KCTPaKLMM 3CMPECCo NPOCTO OAHOBPEMEHHO
HaXXMUTE 1 yAep)XMBaNTE KHOMKME d) U, nwUU

QKCnny-
ATALUA
NMPUBOPA
roOPAYAA
BOOA U NAP

FopAyanA Boaa: BO BpeMA HAaXOXXAEHUA MaLUUHbI B
PexvMe roToBHOCTM NOCTaBbTe YallKy NMof, NapoByto
TpybKy. [MoBepHUTE NepeknoyaTens napa/ropayen
BOAbI B NONOXEHNE Q), M MalvHa Ha4yHeT nopasatb
ropA4yto Boay Yepes naposyto Tpyoky. NHavkaTop
ropsdyer Boabl/napa HayHeT MUraTb, a KHOMKU Un

@ OCTaHyTCA B UCXOQHOM COCTOAHUK, yKasblBaA Ha
TO, Y4TO (PYHKLMM SKCTPAKLIMN MOXKHO UCMOSIb30BaTh
npu nogadye ropayen Boabl. Mo 3aBepLueHnn NpocTo
noBepHUTe nepeknoYvaTesnib 06paTHO B NONOXEHNe
e 1 MalLMHa NpeKpaTuT nodady ropAyel Bogpl 1
BepHeTcA B Pexxum rotoBHocTn. O6patuTe BHUMaHWe,
4YTO ropAYanA BOAa BCe elle MOXeT KanaTb 13 Naposon
Tpy6KM, NO3TOMY ByAbTE OCTOPOXKHbI, BEIHUMAA YaLlKy
13-Nnog, Hee.

NMPUMEYAHMUE: o6bem BoAbl, MOJABAEMON B peXume
nopaun ropaYen Boabl, COCTaBNAET He MeHee 170

MI1. BaxKHO ncnonb3oBaTh AOCTATOYHO HOMbLLYIO
eMKOCTb AnA cbopa ropaAder BOAbI, UN KTO-TO
[OSKEH NpUCYTCTBOBATb, YTOObI CNeanTb 3a Hell BO
BpemA paboTbl. Mocne 3aBepLieHnsa paboTbl hyHKUMU
ropAYert BoAbl 6bICTPO MOBEPHUTE PYYKY B MOSIOXEHME
«[BeHaLaTb 4acos», B MPOTUBHOM Cry4ae
VHAMKATOP ropAYen BoAbl HAYHET MUraTh B Ka4ecTBe
npenynpexaneHns.

MNpenBapuTenbHbIi HarpeB Napom: Koraa MatuvHa
HaxXoAWTCA B PEXXMME rOTOBHOCTU, MOAHECUTE

YalKy, KOTOPYHO Bbl XOTUTE HarpeTb, K NapoBoi
TpybKe Tak, 4TobbI
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

KOHeL, TPy6KM HaxoamscA BHYTpY Yawku. He ctaBbTe
YalKy NpocTo nofd TpybKy, Tak Kak nap éyaer
paccemBaTbCA Haf, YalKon, YTO

0onacHo 1 HeaHeKTUBHO ANA NpeaBapUTeNbHOMo
Harpesa. [oBepHUTE NepekntoyaTens napa/ropayen
BOAbI B NONOXEHUE <, 1 MallMHA HAYHeT nogasaTtb
ropAYnin nap Yyepes nNapoByto Tpyoky. MiHankaTo
ropAYeri Boapl/napa Ha4YHeT MUraTb, @ KHOMKMN djm

@ocmHchn B MICXOHOM COCTOAHMM, yKa3biBaA Ha
TO, Y4TO (PYHKLMM IKCTPAKLIMN MOXKHO UCMONb30BaTb
npu nogadye napa. BeinykainTe nap HECKONbKO CEKYHA,
noka 4atika He CTaHeT Tenson Ha oLynb UK He
[OCTUrHET Xenaemon Temneparypsl. [locne aToro
NnoBepHUTE nepekntoYaTesis 06paTHO B NOMOXEHUE o
4TOObI OCTAHOBUTL MOAAYY Napa, U MalinHa BepHeTCA
B PEXXUM rOTOBHOCTMU.

MponapuBaH1e MOIOKOM: BO BPEMA HaXOXAEHNA
MallMHbI HaxoauTcA B Pexxume rotoBHoCTH,
HanonHWTE KyBLUWH A1A MOSIOKa >KeNnaemMblm
KOJSIM4YECTBOM XOJI0AHOr0 MoJsioKa (Mnv 3ameHuTena
MOJIoKa), CTapanck He NepenoniHATL ero. Monoko
LOJKHO [OXOAUTb NPUMEPHO [0 HUXKHEN YacTun
yrny6neHus Hocuka. Bo3bMuTe KyBLUMH ANA MOSIOKa
3a py4Ky 1 MOMECTUTE ero Nnog, napoByo TPYOKy,
norpy3uB KOHYMK TPy6KM B MONOKO. He cTaBbTe
KYBLUWH NPOCTO nopg, Tpy6Ky, Tak Kak nap 6yaeT
paccemnBaTbCA Ha, MOJIOKOM, HYTO OMAacHO U He
o6ecneynT OOMKHOro NponapveaHna mosoka. [Ana
Hauny4lero pesynbTarta He norpy>aiiTe napoByto
TPYOKY CAVLLIKOM rny60KO B MOMOKO. [lep>XnTe KyBLUWH
nop, HeboNbLIMM YrioM, YTo6bl CO30aTb BUXPEBbIE
LBVXEHWA, KOTOpble MOMOryT a3pupoBaTh MOJSIOKO,
npuaaean emy Nerkyto KpeMOoBYHO TEKCTYPY.

[MoBepHMTE NepekntovaTenb napa/ropAyen Boabl B
nonoxetue &, u mawmHa HauHeT nopasatb ropAYmnn
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nap 4epes Tpybky. VHoukaTop ropayer Boabl/
napa Ha4yHeT muratb, a kHonku Y n YWY octanyTca B
VCXOAHOM COCTOAHMM, YKasblBaA Ha TO, YTO (DYHKLIMN
9KCTPaKLMM MOXHO MCNONb30BaTbL NPY UCMOb30BaHUN
napa. lNponapvBanTe MOMOKO, NOKa KyBLUVH HE

CTaHeT ropAYMM Ha OLynb, HO ByAbTe OCTOPOXHbI:
neperpes MoXeT NPMBECTU K oXxxoram. Kak Tonbko
MOJIOKO [OCTUIHET XXeNaemMon TeMnepaTypbl, BEPHUTE
nepekso4aTenb B NOMOXEHVE @ YTOObI OCTAHOBUTb
nogavy napa, u MawvHa sepHeTcA B Pexxum
roToBHOCTW. [locTaHbTe NapoByto TPyOKy

13 Mosioka.CoBeT: [/1A [OCTVXEHNA Hany4YLumx
pe3ynbTaToB O4MLLANTE NapoByto TPYOKy A0 1 nocrne
MCNoNb30BaHNA HyHKLMK napa. BeinonHute penctaus,
onucaHHble B pasaene «MpefBapuTenbHbIii Harpes»,

HO nopaearTe nap TOSbKO B TeYeHne 3-5 cekyH.
Bbikntounte yHKUMIO Napa 1 BbinenTe BCo
cobpaHHyto BoAy, Npexae Yem nNpucTynath K waram
«lMogorpes Monoka Ha napy».

OCTOPOXXHO! MNMpwn ncnonb3oBaHnmn 3TON hyHKLMN
BblaaeTca ropAauni nap. Becerpa cobnopante
npeaenbHyto 0CTOPOXHOCTL NPU 06paLLeHnn ¢
noaorpeTbiMK Yalkamu, ropAYYMN MOSTOYHUKaMU N
nepemeLLeHnn NapoBomn TPyoKu.

NMPUMEYAHUA:

Mocne BbIKNOYEHNA HYHKLMM Napa 13 NapoBow
TPy6KM MOXET KanaTb ropA4an Bofa, noaToMy byabte
OCTOPOXKHbI, BbIHUMasA ee U3 Yaliku Unn KyBLUIKHa ANA
MOJIOKa.

OunwwanTe naposyto TpyOKy nocne Kaxmnoro
MCMoNb30BaHWA, CTapanCh He npukacaTbCA K ropAYmM
KOMMOHEHTaM.

®yHKUMA napa paboTaeT He AOoMbLUE 5 MUHYT.

Ecnv aTOT npenen npesbllleH, nogaya napa
npekpaTuTCcA, MHANKaTOp napa/ropAyent BOAbI HA4HET
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

MuraTtb, a YHKLMK Napa, ropaYeri BoLbl 1 9KCTpaKLmm
BPEMEHHO NpeKpaTAT paboTaTtb, NoKa MalumMHa He
OCTbIHET.

McnoJib30-
BAHUE
MALLUUHbBI
ANA NOMONA
KO®E

Ocnpecco-mawmHa BISTRO ocHaleHa BCTPOEHHOM
Kohemornkon. Nepen ncnonb3oBaHnem KOhemMonku
y6eamnTech, YTO BCE KOMMOHEHTbI YCTaHOBEHbI
npaBuIbHO B COOTBETCTBUM CO CrieAyoLWnMm
pekoMeHaaumMAMK:

Puc. 2: Y6enuTech, 4TO ronoBka namenbuntens (28)
3aTAHyTa Mo YacoBOW CTPeNKe B COOTBETCTBUM C
ykasaTenem, HaHeCEHHbIM Ha 3TOT KOMMOHEHT. 3aTem
BCTaBbTe KOHTEMHEP ANA 3epeH (1) 1 npukpyTuTe ero
K Nprbopy, Kak nokasaHo Ha pUCYHKeE.

350



Puc. 3: Korpa BcTaBnAeTe KOHTENHep ANA 3epeH,
COBMECTUTE BbICTYN B HMXXHEN YacTu KOHTenHepa

C COOTBETCTBYIOLLMM Na30M B BEPXHEN YacTu
KohemalmHbl. [ocne BbipaBHMBAHUA HAXXMUTE Ha
KOHTEMHEP 1 NOBEPHUTE Ero Mo HYacoBOW CTPESIKE.
Mocne NoONHOM yCTaHOBKM Bbl YCrbIWUMTE 3allenKuBaHne
KOHTerHepa. LLlenykun ykasbiBaloT Ha 3aTArMBaHue nnmn
ocnabneHvie KpenneHna KoheMOsKN, UX KOTMYECTBO
COOTBETCTBYIOT KPYMHOCTM Nomona kKodge, Kak
nokasaHo Huxe.

Ha koHTeliHepe ansa 3epeH (puc. 4) umeeTtcA
MapK/poBKa, ykasblBaloLlan BblOpaHHYIO CTeneHb
n3menyeHna unm rpyboctn nomona kodge. Yrobbl
BblGpaTb cTeneHb NoMona, NPocTo nosopaynsanTe
©eMKOCTb AJ1A 3epeH A0 Tex Mop, noka ykasartesb
BHU3Y (pnC. 5) HE COBMECTUTCA C MOMETKOW >XeslaeMom
cTeneHu nomona. PekomeHayeTcA NCnonb3osaThb
HacTponku oT 1 go 10 AnA oNTMManbHOro nomona
3epeH AnA acnpecco. VpeansHbli ypoBeHb nomona
6yneT 3aBUCETb OT CBEXECTU N KayecTBa 06>kapeHHbIX
3epeH.

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 O

Puc. 4: CteneHb nomona BapbupyeTtca ot 0 go 30,
OT MeJIKOro A0 KpYrnHoro. Yem 60sbLue Yncno, Tem
KpyrnHee nomon kode, 1 HaobopoT.
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Puc. 5

1. Y6eomTech, YTO KOHTEHEP ANA 3epeH YyCTaHOBMNEH
BEpHO.

Korpa kochemonka 6yaeT rotosa K UCMONb30BaHMIO,
& 3aroputcA poBHbIM 6enbim cBeToM. Ecnn no kakoi-
NM6B0 NpUYNHE KOHTENHEp AA 3epeH YCTaHOBNEH
HenpaanbHo,@ 3aropuTcA KpacHblM 1 KodemMornka He
6ypeTt paboTaThb.

2. 3anonHNTe KOHTEHEP ANA 3epeH, cTapaAch

He NepenosiHATb ero. ATO HYXXHO ANA TOro, YTobbI
KogbenHble 3epHa He HaMOKN, YTO nomeLasno Bbl
NOMOJTY Y KOHEYHOMY MPOAYKTY.

3. Kak nokasaHo Ha puc. 6, BctasbTe noptadunbTp
(12) c ogHoYalueyHbIM (13) nnu AByX4aLlEYHbIM
rnbTPOM (14) B KPOHLUTEWH NOA, BbIXOAHLIM
oTBepcTmem koemonku (5).
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4. Haxxmute & utobbl BKNOUNTS Kohemornky.
Kodhemonka aBToMmaTn4eckn oCTaHOBUTCA NO
OOCTVKEHUW 3afaHHOW cTeneHn nomona. Bel Takxxe
MOXETE HaxaTb & YToGbl OCTAHOBUTL MOMOS B
No60 MOMEHT.

NMPUMEYAHUE: kochemonkn no ymonyaHuto
HacTpoeHa Ha UCMOoJIb30BaHWE C ABYyXYalleYHbIM
UNLTPOM, [O3MPYIOLLMM OKONO 19 I MonoToro Kode
(3a 13 cekyHA) co cTeneHblo MoMona B AvanasoHe oT
1 po 10.

ObpaTnTe BHMMaHWe: Npu UCNoNbL30BaHUN
OfHOYaLLEYHOro hMbTPa BaM HYXXHO ByAeT BPYUHYIO
OCTaHOBUTb KOPeMOsIKy npumMepHo Yepes3 10 cekyHa,
(4T06bI NONY4YMTL 0KONO 13 I MOIOTOro KOodhe), HTOoObI
n3bexxaTb nepenonHeHns unbtpa. Bbl Takxe
MOXeTe cOpocnTb Bpema nomosna AnA ogHo4alleyHoro
dunbTpa, cneaya UHCTPYKUMAM B pasnene
«/I3MeHeHne BpeMeHn NMoMona» Huxe.
NMPUMEYAHUE: cBexxecTb, o6kapka, Ka4eCcTBO 1 TUM
MCMNOJIb3yeMbIX KOPEnHbIX 3epeH BANAIOT Ha Crnocob
N3MenNbYEHNA N IKCTPaKLmmM Koge, 4To, B CBOIO
oyepenp, BAMAET Ha BKYC N KOHCUCTEHLMIO 3CNpecco.
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[nAa Havny4wnx pesynbTaToB peKoMeHayeTeA
Bbl6paTh CTeneHb NOMosa No CBOEMY BKYCY.

5. VsBnekunTe noptacpunbTp (12) M3 KpoHWwTEeHa
BbIXOAHOro oTBepcTMA kKodhemonku (5). Ecnu B
UNbTPE CANLLKOM Mano MOMOTOro Kode, Bbl MOXeTe
[o6aBuTb elle, NoBTOpAA warn 3 u 4, noka He
Nony4nTE HY>KHOE KONMYECTBO.

6. OovH KoHeL, nopTadunbTpa CHabXeH
NPOPE3NHEHHOM HOXXKOW. [ToMecTuTe aTOT KOHeL,
Ha KYXOHHYI0 pabo4yto MOBEPXHOCTb UMK CTO,
yAep>xmBaa pyyky noptauibtpa ogHoOM pyKon.
BosbmuTe B Apyryto pyky TpamboBky ana kode (18),
4YTOObI BbIPOBHATbL N PABHOMEPHO BAABUTb MOSIOTbIN
kodbe B nopTacpunbTp. Yeunua Ballein pyku (oKono
12,5 Kr) BocTaToyHO ANnA TpaMboBkn — ByabTe
OCTOPOXKHbI, HE HXXMMaNTE CIULWKOM CUNBbHO U He
MCMONb3ynTe BEC CBOEro Tena, Tak Kak 3TO MOXeT
C/IULUKOM CUIBHO YMNOTHUTbL MONOTLIN Kodbe 1
nomeLuaTb HOPMasbHOM 3KCTPaKLMn Kode.

~booomh 7

Puc. 7 VTpambyinte Korpa kparn TpamboBku (18)
MONOThIA Kohe cpaBHAETCA ¢ Kpaem noptadgunbTpa
B HanpasieHnn (12), aTO YKa3biBaeT Ha TO, YTO B
BHU3. (hynbTpe AOCTATOYHO MOSIOTOro Koge

M OH CXaT [0 HY>XXHOW CTEeNeHw.
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7. Mocne yTpamboBKM MOIOTOro Kodhe BCTaBbTe
nopTachunbTp B rOIOBKY rpynrbl ¥ MOBEPHUTE NPOTUB
4acoBOW CTpeskn, 4Tobbl 3aNKCUPOBATDL B HY>KHOM
MecTe. 3aTem Bbl6epUTE COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY

nnm B 3aBMCUMOCTM OT pasmepa unbTpa anAa
NPUroTOBNEHNA 3CNPECCO.

NMPUMEYAHUA:

Ecnun koHTeliHep anA 3epeH (1) He ycTaHOBNEH,
[en)

VMHAMKATOpP < 6yAeT NOCTOAHHO ropeTb KpacHbIM

LBETOM.

Mocne HenpepbIBHONV paboTbl KOHEMONKN B TeHeHMe
3 MUHYT hyHKUMA nomona byaeT aBToMaTU4eCcKun
OTKJIIO4EHa Ha CPOK [0 6 MUHYT, 4TOObI AaTb
npmbopy ocTbITb. Yepes 6 MMHYT MalunHa BEpHETCA B
HOPMasIbHbIN PeXXum paboTbl.

Ecnn beHKLI,I/IIO nomoJia HeBO3MOXXHO MCNONb30BaTb
fon)

06bIYHbIM 06pa30M, KaK OnncaHo Bbille s Ha4YHEeT

MuraTb 1 MalunHa nogacT TPU 3BYKOBbIX CUrHana.

PerynupoBka BpemeHu nomona: Bpema nomona
MOXXHO HaCTPOUTb 3apaHee 1 NIerko KOPpPeKTUpPOoBaTh.
[InA 9TOro NPOCTO HAXMUTE 1 yaepXVBanTe KHOMKY
8, [Mpn 3TOM KOHTENHep ANnA 3epeH AonKeH bblTb
3anonHeH Kode, a noptaunbTp — BCTaBNEH B
KPOHLUTENH BbIXOAHOrO 0TBEPCTMA Kohemonku. [Noka
Bbl YAep>XMBaeTe KHOMKY, MHAMKaTop O hauner
MuraTb, Korga kodemonka 3apabortaet. Korgoa

Bbl CMOJIETE HY>XHOE KONMYECTBO KOodhe, MPOCTO
OTNYCTUTE KHOMKY, 1 MaluMHa nogacTt 3ByKOBOW
CuUrHasn, ykasbiBaroLLmMin Ha 3anvcb HOBOW HACTPONKW.
O6paTunTe BHUMaHVe, YTO MalunHa huKkcnpyeT Bpemsa
nomona, a He 06bvEM CMOJI0TOro Kode. ATO O3HaYaeT,
YTO Nocne N3MEHEHVA HacTPOVrKM Kodemonka Bcerga
6yneT paboTaTb 0AMHAKOBOE BPeMA, Aaxe ecnu
M3MEHUTCA CTeneHb nomona. ATo MOXEeT o3HavaTb,
4YTO ecnu ecnv cpenatb NomMon rpybee, nonyunTca
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6onblue Kode, 1 HaobopoT. Takke obpaTuTe
BHMMaHVe, 4TO MaluMHa MOXET PerncTpmpoBaTh BpeMA
n3MenbYeHnA Tonbko 6onee 5 cekyHA. MNpy MeHbluem
3Ha4yeHun TekyllanA HacTpoika He 6yneT n3MeHeHa.

NMPUMEYAHUE: 4T06bI BOCCTAHOBUTbL 3aBOACKUNE

HaCTpOVIKVI KOdpeMOJ'lKVI OOHOBpPEMEHHO HaXXmMuTte n
- fen)
yaoepXXmnsanTte KHOMKU O n .

BblIEOP
noaxonA-
LWEro
KO®E U
CTENEHU
NOMOJIA

MonoTbiit koche

[nA DOCTUXKEHWA HaUNyyLWnX pe3ynbTaToB Mbl
pekoMeHayeMm MCronb30BaThb CBEXEMONOThIN Kode
TeMHoW 06apKu, Hanpumep, Koge no-paHLly3cKm
NN 3CNpecco.

Momon

Momon KogheliHbIX 3epeH — BadKHEeNWniA aTan B
npoLecce NpUroToBneHnaA acnpecco. OnTumansbHaa
cTeneHb nomona 6yaeT BapbnpoBaTbCA B 3aBUCMMOCTH
OT TUMa N Ka4yecTBa UCMOsb3yeMblX BaMy KOENHbIX
3epeH, MO3TOMY Hausyylumne pesynbTaTbl 6yayT
OOCTUMHYTbI MPU YacTbIX KOPPEKTUPOBKax. BHeceHne
3TUX KOPPEKTUPOBOK TpebyeT NpakTuKK, HO B
KOHEYHOM UTOre B pe3yfibTaTe Bbl NOSy4nUTE 3CNPECCO,
naeanbHO COOTBETCTBYIOLMIA BaLLEMY BKYCY.

Ecnun kodhe cnmwkom mMenkoro nomona, 3To MoXxeT
3aTPyOHWUTL NPOTEeKaHWe BoAbl Yepes noptacunbTp,
YTO NpMBEAET K MI0XO0W IKCTPaKLUUM 1N ee
HEBO3MOXXHOCTH.

Ecnu nomon cnuwkom KpynHbli, To Boga byaet
npoTekaTb Yepes Kode CINLLKOM BbICTPO, YTO
HeraTyBHO NMOBMIMAET Ha apomaT U1 BKYC 3CMPeCCo.

WHCTPYKLMM MO perynnmpoBKe CTerneHn nomona Ha
BCTPOEHHOI KodheMorke acnpecco-mawmHbl BISTRO
CM. Bbllwe B pa3pgene «/cnonb3oBaHne ycTponcTea:
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Kodhemonka».

PekomeHayeTcA ncnonb3oBaTb HACTPOMKM OT 1 Ao
10 Ha nomona BCTPOEHHOW KOheMoskKe MallnHbI AA
cBexeob>kapeHHbIX KOherHbIX 3epeH (B TeveHne

1 mecAua nocne obxapku). [nA onTrmMansHon
KCTPaKLMM NpU NPUroTOBAEHUN ABYX Yallek
pekomMeHAyeTcA Ucrnosib3oBaTh 0Koo 19 r MonoToro
Kodbe, a Npy NPUroTOBNIEHNM OOHOM Yawkn — 13 T.

YT106bI NPEfOTBPaTUTL HAMOKaHME KOENHbIX 3epeH,
HeraTvBHO BNMAIOLLEE HA MOMOJ U KOHEYHBIW BKYC, He
KnaauTe B KOHTEMHEP CIIMLIKOM MHOIO 3epeH.

HecmoTpA Ha To, 4TO cBEXEMONoThIN Kothe obnagaet
60nee CUNbHbIM apomMaToM U no3BoJSIAET NoNy4nTb
6onee Ka4eCTBEHHbIN 3CNpecco,

B acnpecco-MawmnHe BISTRO MOXHO ncnonb3oBats u
npeaBapuTesibHo CMoNoThI Kode. MpeaBapuTenbHO
CMOJIOTbIN KO(be MOXXEeT COXpaHATb apomMaT TOJIbKO

B Te4eHune 7—8 OHel, eCnu TONIbKO OH He XPaHUTCA B
3aKpbITOl yNnakoBKke B NPOXIaaHOM MecTe.

He xpaHuTe Kode B X0noaunbHUKe U MOPO3UIIKe.

BO3BPAT
NMPUBOPA K
3ABOACKUM
HACTPOMKAM

Ecnu B KaKon-TO MOMEHT Bbl 3aX0TUTE BEPHYTb
MallnHY KO BCEM UCXOAHbIM HacTporkam

KO3 PULMEHTOB (BKIOHAA (DYHKLMMN N3MENbYEHNA

1 9KCTPaKLMK), NPOCTO OAHOBPEMEHHO HAXXMUTE 1
yaepXvBanTe BCe YeTbipe KHOMKM d) ) , wUU
MalumnHa nogacT 3ByKOBOW CUrHas, U BCe MHAMKATOPbI
[OBaX bl OAHOBPEMEHHO MUrHYT. [Mocne aToro mawmHa
BEPHeTCA K 3aBOJICKMM HacTpOnKam.

Paspnenbl MHCTPYKUMM 0 KOPEMOSIKE 1 MPUrOTOBIIEHUN
3CMPEeCcCco BK/IIOYAIOT LWarun no oTAeSbHbIM npoleaypam
BO3BpaTa 3TUX KOHKPETHbIX (DYHKLINIA K 3aBOACKUM
HacTporKaM Mo yMOI4aHUIo.
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aKcniy-
ATALIMA
NPUBOPA
HACTPOWKN
TEMMEPA-
TYPbI

WHauBuayanbHaA HacTporkKa TemnepaTypbl
aKcTpaKuum Kode

OTa MalwurHa ocHalleHa pyHKUMEn perynmpoBaHuna
PID, nossonAtoLLeri KOHTPONMpoBaTb HarpeBaTesbHbIV
610K anA Harpeea BoAbl, 6narogapa Yemy kKode
MOXXHO 3KCTparnposatb npu Temnepatype 92°C.

Bbl MOXXeTe HaCcTpPOUTb TeMNepaTypy SKCTpakLumm
Koche B onanasoHe ot 88 0o 96°C.

LLlar perynupoBkwu coctaenAeT 2°C, 4To no3BonAeT
YOOBNETBOPUTL Pa3niNyHbIE BKYCOBbIE MOTPEBHOCTH.
Mpun 60onee BbICOKON TeMnepaType yBennmymBaeTcaA
ropeyb 1 yMeHbLIaeTCA KUCOTHOCTb.

Mpu 6onee HU3KOW TemnepaType ropeyb
YMEHbLUAEeTCA, a KUCMIOTHOCTb NOBbILIAETCA.

Mepexop B peXXum yCTaHOBKM TemnepaTypbl
9KCTpaKuum koce

Yaepxusainte KHOMKY NUTaHUA (OM KHOMKY
NPUroTOB/IEHNA OOHOM YaLlKn OOHOBPEMEHHO B
TeueHve 4 CeKyH[, MalinHa rnoaacT 3ByKOBOW curHar,
rocrie Yero Ha4YHeT MUraTb MHAMKATOP KHOMKM
nutarmna O

MHauKauma Temnepatypbi:

NMPUMEYAHUE: nuomkaTop KHONKM NUTaHnA d)
6yneT npofomKaTe MUraTb, CUrHaIM3NPYA O TOM, HYTO
MallMHa Haxo[MTCA B PEXMME MONb30BaTENBCKMX
HacTpOeK.

BAXXHO: nocne nepexofa B pexum
Nnonb30BaTENbCKMX HACTPOEK NPMOOP BbINAET U3
Hero 1 BEepHeTCA B PEXMM OXXNOAHWA, ecriv B
TeyeHve 1 MUHYTbI He ByfeT HaXkaTa HY OfjHa KHOMKa.

Mocne 3aBepLUeHNA HACTPOVKM HAXKMUTE KHOMKY
nMTaHUA, 4ToObl COXPaHWNTb HACTPONKMU.
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NCnonb30-
BAHUE
WHCTPY-

N NPUHAL-
JIEXXHOCTEM
anAa O4YUCTKKU

Ocnpecco-mawmHa BISTRO komnnekTyeTA
NPUHaANEXHOCTAMM A1A YNCTKM, BKOYaA
nonaTtky W WeTKy ANA YACTKW, a Takxe ALMKOM
OJ1A MHCTPYMeHTOoB (15) ANnA yaobHOro xpaHeHna
npyHaaneXxHocTen. B 3Tom AlmKe Takke MOXHO
XPaHWUTb OJHOYALEYHbIN 1 ABYXHaLEYHbIA hUbTPbI.
AWK ANA NHCTPYMEHTOB pasmeLlaeTCcA B JIEBOM
HV>KHEM yriy npubopa, 3a noaaoHoM ana céopa
kanenb. Korga nopaoH ana céopa Kanesnb CHAT
(puc. 8), BOCTYN K ALMKY A1A NUHCTPYMEHTOB MOXHO
MoJly4nTb, MPOCTO BbITALLMB Ero U3 oTCeKa.

LNunbKK aNA YUCTKU

Lnuneka ana ynctku (17) ncnonb3yeTcA AnA YACTKN
naposon Tpybkn 1 punbTpoB. Bonee Tonctana
WNWnbKa NpegHasHaveHa anAa YCTKY NapoBon TpyoKu
(puc. 9), a 6onee ToOHKaA — ANA YUCTKN (PUNbTPOB
(puc. 10).
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

Puc. 9: Yuctute naposyto TpyoKy Puc. 10: §4nctute ounbTpbl
(6) 6onee TONCTOW LUNUMIBLKOM. (13, 14) 6onee TOHKOWA
LUMWIIBKOM.

LlleTka ANA YMCTKU

LLleTka ana ymctku (16) ncnonbayetca AnA

OYMCTKM CUCTEMbI U3MENBbYEHUA, BKIIOYAA Kamepy
n3menbyeHna 1 xxenob ana n3MenbyeHvA, Koraa
KOHTenHep ansa 3epeH (1) n ronoska Kohemosnku (28)
CHATBI. [1nA nonyyeHnA 6onee noapobHbIX yKasaHui
BbINOSMIHUTE AENCTBUA, ONUCaHHbIE B pasaene «4Yucrka
KOEMONKM» HMXKE.

Puc. 11: OunctuTe aHTUCTaTMYECKOE
YCTPONCTBO M BbIXOAHOE OTBEPCTME
Kochemonku (5).

360



Puc. 12: Ounctute kamepy n3menbyeHma
1 >xenob A n3MesnibyeHns ¢ NoMOLLbO
npunaraeMon YACTALLEN WEeTKN, Kak
nokasaHo Ha puc. 13.

Puc. 13: 3agHnin KoHew, YucTALWEen WeTKn
MO>HO MCMOMb30BaTb A7 OTCOEANHEHMA
cunbTpa oT noptadunbTpa (12).

YucTtka Kohemosnku

Ecnv Bbl 3ameTnn ymMeHbLUEHNE KonnyecTea
MOSI0TOro Kodhe, NOCTynaloLwero n3 Kohemonku,
3TO MOXET yKasblBaTb Ha HEOOXOAMMOCTb O4YUCTKM
BbIXOAHOr0 OTBEpPCTUA KOhEMOSKK (5) U FrONoBKN
Kohemonku (28).

Ecnwu Bbl perynAapHo meneTte Kode A0 04eHb MENKOW
CTeneHn nomona, PeKOMeHayeTCcA 4acTo YACTUTL
BbIXO[HOE 0TBEpCTNe KodpeMonku (5) 1 ronosky
Kodhemonku (28).
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Kodhemonka ocHalleHa aHTUCTaTUYeCKON CUCTEMOW,
KOTOpas npeaoTspallaeT BbiCbiNaHne MoIoToro
Koge 13 BbIMyCKHOro 0TBEPCTUA KOPEeMOIKM

(5). Ecnu Bbl 3amMeTUN, 4YTO MONOThIN Kodhe
BbINIbIBAET 13 NopTauabTpa uam NpocbinaeTcaA n3
BbIMYCKHOro 0TBEPCTUA KOPEMONKMN, UCMONb3ynTe
YUCTALLYIO LWETKY AJ1A O4MCTKM 3TOr0 OTBEPCTMA

C Liesblo yaaneHuaA nobbiX OTI0XKEHUA BOKPYT
AHTUCTATUNYECKOW CUCTEMBI.

MPUMEYAHMUE: BO BpemA 04MCTKN y6enmTecs,
4YTO cMCTEMa U3MeNbYeHWA NOHOCTLIO NycTa. B
KOHTenHepe ANA 3epeH He A0/MKHO ObITb 3epeH, a
npv paboTaioLent KoheMosnke U3 Hee He [OMKEH
nocTynaTb MONOTbIN KOMe.

1. MNoBepHWTE KOHTEHEP ANA 3epeH NPOTMB YacoBOW
CTpesiku, 4Tobbl CHATb ero. O6paTuUTe BHUMaHMe, Y4To
KOHTEMHeP MOXKHO CHATb, AaXe ecriv B HeM eLle eCcTb
3epHa, NOCKOJIbKY 3epHa He MOryT NpockInaTbcA 13
KOHTEMHepa CHU3Y, flaXke €C/N OH HE YCTaHOBJIEH B
KoheMorky. lNocne CHATUA KOHTeHepa o4YnMCcTUTe ero
OT OCTaBLUMNXCA 3EPEH.

2. [NoBepHUTE BHYTPEHHIOIO rOI0BKY KOEMOSKM

(28) NpOTVB YacoBOW CTPENKM N U3BNEKUTE ee.
VcnonbaywTe WeTKy Ana 4ictku (16), 4Tobbl 0O4UCTUTD
ronoBKy KotheMonku 1 yaannTe MONOThIN kode 13
wectepeH. HE MPOMbIBAWTE BHyTpeHHIOK rofiosky
Kotpemonkm Bogon. HE HannsainTe Boay B KOHEMOSIKY.

3. Vicnonb3yiiTe WweTKy ANA YNCTKN Kamepbl 1 »kenoba
M3MesbYeHns.

4. YCTaHOBUTE HA MECTO NyCTOW KOHTEHEP A/1A 3epeH,
HE YCTAHABJIMBAA o6paTHO ronoBKy KOheMOKM.
HaxxmuTe kHonky (X) 1 parite kodemornke nopaboratb,
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4YTOObI BLIMECTW OCTATKM MOSIOTOrO KOhe 13 Kamepbl
namenbyeHna. Ecnv octaTkn BHYTPU He yaaneHbl
NMOSTHOCTbLIO, NoBTOpPUTE Warn 3 u 4.

5. CHAMUTE KOHTEWHep ANA 3epeH N yCTaHoBUTE
ronoBKy kKothemosiku 06paTHoii, BCTaBMB €€ 1 NOBEPHYB
NPOTUB 4YacoBOW CTPesiKK, YTobbl 3achmKcnpoBaThb,

Kak nokasaHo Ha ykasarerse, BbirpaBMpoBaHHOM Ha
nnactuke. NMoToM BEPHUTE HA MECTO KOHTENHEp AnA
3epeH. [Npouecc YNCTKN 3aBepLUEH.

OYUCTKA
NMPUBOPA
OT HAKUIMA

Ocnpecco-mawmHa BISTRO ocHalleHa BCTPOEHHO
yHKLUMEN yaaneHna Hakunm, a Takxxe NHANKaTopom
yAaseHnA Hakunu, KoTopblli COoBLUMT BaM, Koraa
nopa O4YnUCTUTb MaLUMHY OT HaKUMU.

PekomeHayeTcA oumLLaTh MaLUVHY OT HAKUMNK Kaxkable
4—6 MecALeB UNN Kaxapli pas, Korga saropaeTca
MHOMKATOP OYUCTKM OT Hakunu (26), B 3aBUCUMOCTH
OT TOro, Kakom U3 3TUX MOMEHTOB HacTynuT paHbLUe.
VHavkaTop yaaneHua Hakunu 3aropuTcA nocne Toro,
Kak MallinHa nponycTuT npumepHo 15 1 Boabl Yepes
ronoBKy rpynmbl.

Mpouecc yaaneHmA HakmMnu 3aHumaeT okoso 10
MUHYT.

The descaling process takes about 10 minutes.

NMPUMEYAHMUE: npn 3anycke nporpaMmmbl OYUCTKN OT
HaKuWnu BbIMOSHATE CReaytoLLmne Wwaru.

Y6eauTech, YTO B pesepsyape UMeeTcA He MeHee 1 1
BOAbI.

Y6enuTech, 4TO NOAAOH ANA Kanenb nycT 1 nNpaBUNbHO
yCTaHOBJEH.

Y6ennTech, YTO MalUMHA BKIIOYEHA U HAaXoaMTcA B
PexvmMe roToBHOCTH.
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WUHCTPpYKUMA NO yaaneHuo Hakunm

[nA ynaneHna HakKunm MOXXHO UCMoJIb30BaTh:

A. TabneTku AnA yoaneHna Hakunm ns kopematumn
B. XXnpgkoe cpeacTBo ANA yaaneHnuAa Hakunu

C. benblin ykcyc ¢ Tenson Boaomn

MoaroToBka K yaaneHuo Hakunum

BcTaBbTe pesepByap AnAa Bogbl (puc. 14) n HanonHute
ero 1 n Boapl. [MomecTuTe B pesepsyap 4YTo-nMb0 04HO
13 cnepyoLLero:

A) TabneTkun onAa yganeHuA Hakunm (BoXamTech, noka
OHW PacTBOPATCA);

B) nonctakaHa Xxunakoro cpeacTsa ANnA yaaneHua
HaKunu (CHa4yana HanenTe cpeacTso, a 3atem 1 1
Tennow BoAbl, 4To6bl pacTBOP XOPOLLO NepemMeLlanca);

B) 1,5 noxkn 6enoro ykcyca (HanemTe ykcyc B
pesepsyap, a 3aTem gobasbTe B Hero 1 a1 Tensown
BO/bI, YTOObI PACTBOP XOPOLUO NepemeLLancs).

Puc. 14

MomMecTUTe eMKOCTb 06eMOM 1 11 NOJ, FONIOBKY rpynmbi 1
ellle 0fHy eMKOCTb 06beMOM 1 /1 oA, NapoByto TPYOKY.

Mocne BbINOMHEHWA BbILIEOMUCAHHbIX AEACTBUIA MOXHO
NpUCTYNaThb K MPOLECCY YAANIEHNA HaKUMNu:

LWar 1. 3anycTuTe LMKA OYUCTKU OT HAKUMK

B pe>kMme roToBHOCTM HAXXMUTE U yaepXnBante
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KHOMKN d) n U .

NhpavkaTtop O) VHOVKATOP yAaNIleHVNA HaKUMn HauHy T
mMuraTb, ykasbiBaA Ha TO, YTO MporpaMma yaaneHva
Hakunu 3anylLueHa.

YcTaHoBUTE NepekntoyaTenb ropAYan Boga/nap B
NONOXEeHNe <=~ .

MHaovkaTtop ropAyen Bogbl/napa Ha4yHeT muratb
BmecTe ¢ nHaukaTopom O 1 uHaMKaTopom yaaneHns
Hakunu. BoaAHOW Hacoc HaYyHeT paboTaTb, Nogasas
ropAYyto BOAY Kak 13 rofioBKu rpynnbl, Tak u 13
naposow Tpybku. NMprumepHo Yepes 30 cekyHn Hacoc
HayHeT paboTaTb NPEPbLIBUCTO — 3TO HOpMasbHasA
YacTb npouecca. lNprMepHo Yepes MUHYTY Hacoc
CHOBa HayHeT paboTaTb paBHOMEPHO W BblAaBaTh
ycTonumBbIA NoTOK. Ele yepes 30 cekyHA, Hacoc
OCTaHOBUTCA, ropAYan BoAa nepectaHeT Teyb 13
rofIOBKW rpynnbl U NapoBOW TPYOKMW.

YcTaHoBUTE nepekntoyaTenb ropAyan Boga/nap
B NONOXKEHWE o VIHOMKATOP ropAYeit Bogbl/napa
nepectaHeT MuraTb.

O6paTtunte BHUMaHWeE, 4YTO (O VHOVKaTOp yaaneHna
Hakunu 6yayT NpoAosixaTb MAraThb, yKasblBas, YTo
MallvHa BCe eLle BbIMONHAET Nporpammy yaaneHuaA
Hakunu. MepexoauTte K wary 2.

Lar 2. MoarotoBka K ononackuBaHuIo.

MapoByto Tpy6Ky 1 rONOBKY rpynmbl HEOOXOANMO
NPOMbITb NMPECHO BOJOMN, YTOBbI CMbITb C HUX PAacTBOP
ONA yOANIeHNA HaKnMu.

BAXXHO: Yy Bac ecTb Bcero 5 MUHYT Ha BbINO/HEHME
crnenyowmnx OencTBUin, Npexxae Yem mMalimHa
aBTOMaTMYeCKM BbINAET M3 Nporpammbl yaaneHua
Hakunu.

CHumMuTe pesepByap AJ1A BOAbI U BbIMOWTE €ro.
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HanonHute pesepsyap 1 N1 ounbTpOBaHHON BOAbI U
YyCTaHOBUTE €ro 06paTHO B MaLLWHY.

OnopoXXHNTE KOHTEMHEepbI Mo, rOIOBKOW rpynmbl 1
napoBow TPyOKOW 1 yCTaHOBUTE UX 06paTHO.

LWar 3. 3aI'IyCTMTe UMK onoslaCKUuBaHUA.

YcTaHoBWTE NepekstoyaTenb ropAYan Boga/nap B
nonosetve O

MHavkaTop ropayas Boga/nap Ha4HeT MuraTb
smecte ¢ Ou VHAMKATOPOM yAaneHna Hakunu.
BopafAHon Hacoc HavyHeT paboTaTb, Nnogasan
ropAYyro BoAy Kak U3 rofIoBKU rpynmbl, Tak 1 n3
napoBou Tpy6ku. MNprmMepHo 4yepes 30 cekyHA, Hacoc
HayHeT paboTaTb NPEPbLIBUCTO — 3TO HOpMasibHanA
yacTb npouecca. NpMMepHO Yepes MUHYTY Hacoc
CHOBa HayHeT paboTaTb paBHOMEPHO 1 BblaaBaTb
ycTon4mBbI NoToK. Ewle yepes 30 cekyHa Hacoc
OCTaHOBMUTCA, ropAYas Boaa nepectaHeT Teyb n3
rOfI0BKM rPynMbl 1 NapoBoK TPYOKM, 1 MalIMHa
nonacT 3BYKOBOW curHarn.

YcTaHoBMTE NepeksoyaTtens ropayan Boga/nap B
MOJIOXEHVE o .

3aBepu.|eHV|e uuKna ypasieHuAa Hakunu

Kak Tonbko nepekntoyatesnb ropAavein Boabl/

napa BepHeTCA B MNOSIOXEHVE o, BCE UHAMKATOPbI
nepecTaHyT MUraTtb, @ UHAMKATOP yAaneHna Hakunm
noracHeT, CUrHanM3upyA o0 3aBepLUeHUN yaaneHuaA
Hakunu. MawmHa BocCTaHOBUT paboTy Bcex (yHKLNIA
B NMOSTHOM 06bEME, Ha YTO yKasbiBaeT NOACBETKA BCEX
KHOMOK NaHenu ynpaeneHvA B Pexxume roToBHOCTW.
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ncnonb3o- Ecnun B pesepsyape mMallviHbl HEAOCTaTO4HO BOAbI
BAHUE BOAbl AnA paboTbl, BCe YeTblpe KHOMKW Ha naHenm
B NPUBOPE ynpaefieHnA Ha4yHyT Murath («MoLHOCTb», «[ToMon»,
3AMNONTHEHUE «OpHa vawka», «[lBe Yallku») 1 MawmHa nsgact
N HAMOMU- NATb 3BYKOBbIX curHanos. O6paTuTe BHUMaHUe,
HAHMA O YTO 3BYKOBOW CUrHas NPO3BYYUT TOMBKO NATb Pas,
PACXO[OE a KHOMKM 6yayT Muratb B TEYEHNE OOHON MUHYThI.
Yepes 0fHY MUHYTY CUrHaN TPEBOMM OTK/OYUTCA, U
MallvHa BepHeTcA B PEXKUM roTOBHOCTMU.
ToT e curHan TpeBoru (Bce YeTblpe KHOMKW MUraloT,
a MallvHa nopaeT NATb 3BYKOBbIX CUrHaNoB) 6yaet
BblAaH, eCNy MallvHa He CMOXKET MpOoMyCTUTb BOAy
Yepes nopTapunbTP AS1A NPUrOTOBIEHWA 3CMPECCO.
OTO MOXET NPOU30NTH, ECNIN MONOTHIN Koche
CNVLLKOM MEJIKWI, UK €ro CAIMLIKOM MHOFO, Un
Kodhe CnmLIKOM cunbHO yTpamboBaH. Bce aTo moxeTt
BbI3BaTb C/IMLUKOM 60JIbLLOE CONPOTMBIIEHNE NMOTOKY
BOAb! M MPUBECTU K TOMY, YTO MaluMHa NepecTaHeT
paboTaTb 4O Tex Nop, Noka 3acop He 6yaeT YCTPaHeH.
YUCTKA U BHUMAHME: A nepep, YucTkon o6A3aTenbHo aaiTe
oBChny- MalLnHe OCTbITb BO U36exxaHune oXoros. Beiknounte
>XUBAHUE MaLLUMHY 1 OTKJTIIOHYNTE e OT UCTOYHMKA NUTaHMA.

He norpy>kaiTe MalmHy 1 WHYp NUTaHUA B BOAY
WSIN OPYTYHO XXMOKOCTb BO M36eXXaHne nopaxeHns
3M1EeKTPUYECKIM TOKOM.

1. MNMocne Ka>kaoro Ncnosb30BaHNA MOWTE BCe
CbeMHble aetanu, npn H906X0,D,I/IMOCTVI ncnonbayA
yncTALLee CpeacTBo, a 3aTeM NpPoMbIBaiTe YUCTON
BOAOW.

2. MpoTupanTe BHELLHIO NOBEPXHOCTb MalUMHbI
MAFKOW TKaHbHO.

MPUMEYAHME: He ncnonb3yiTe CNUpT 1 MotoLwme
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CPeacTBa, a Takxe He norpyxarite
MallUMHy B BOAY AJ1A YNACTKMU.

3. Mocne NpuroToBReHNA NOPLIMM ICMPECCO CHUMUTE
nopTacunbTP € rosIOBKW rpynrbl, MOBEPHYB €ro no
4YacoBoW cTpeske. BbITpAXHUTE ryLly (HacbILWEeHHYo
BOAOM Maccy) ua noptacuibtpa B Mycop um
KOMMOCT. BbITpUTE OCTaTKM MATKOWN TKaHbO Unn
npomMownTe nopTadunbTp YNCTOM BOAOW. [0A 04MCTKM
nopTacuibTpa MOXHO UCMONb30BaThb MOKOLLEee
CPeAcTBO, HO Nepef, CreayoLmnM NCMOIb30BaHNEM

o06A3aTenbHO TWaTeIbHO NPOMOWNTE ero YACTOM BOAOM.

4. lMocne 04MCTKMN HAcyxo BbITPUTE BCE CbEMHbIE
netanwu.

3KpaH

8 NMPUMEYAHMUE: cbemHbIn pe3epByap AnA BOObI
Q HeNb3A MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLUUHE..
£
5]
®
S
2 YCTPAHEHUE
@ HEWUCMPAB-
& HocTEM
M4
BoamoxxHana
Mpo6nema npuuMHa PewieHue
He pa6oTaet Mpubop He MoakmioumTe WHyp

NUTaHWA K 3a3eMJIEHHON
MOAKIIOYEH K ceTun

[on)
KHonka = Ha

MalWWUHbl FOPUT

nepeaHen naHenu

KpacCHbIM LUBETOM

po3seTke.
KoHTenHep o
YcTaHoBUTE KOHTEVHEP
[NA 3epeH He
LONfA 3epeH
yCTaHOB/EH
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Mpo6nema

Boamo)xHana
npuynHa

PeweHune

Bopa npoTtekaeTt
B HU)XHEW YacTu
MaLIWUHbI

PesepByap ansa
BOAbI UV NOAAOH
anA cbopa Kanenb
YCTaHOB/EHbI
HenpasubHO

VY6eauTech, 4TO pesepByap
LA BOAbl NPaBuibHO
YCTaHOBJIEH W NSIOTHO
npuneraeT K 3agHen Yactun
MaLUWHbl, @ YNIOTHUTESb He
npoTtekaeT. YbéeouTech, 4TO
nopaoH ana céopa kanenb
npaBuSIbHO YCTaHOBIEH B
HVDKHEW 4acTy MalUvHbl 1
BCTaBJIeH A0 ynopa.

Mocne 3anycka
KodemalumHbl
CRbIWNTCA
TUKaHbe, a nocne
NPUroToBneHuA
Koe — wuneHue

370 HopMmasibHoe
ABJIEHNE, 3BYKMN
BO3HUKAIOT Mpu
paboTe knanaHa
perynvpoBaHuA
naBneHvA

Kodpe He BbixoauT
U3 POXXKOBOro
dunbTpa

WU BbIXOAUT
HepaBHOMEpHO,
POXXKOBbIW
unbTp He
ynaetcA
YyCTaHOBUTb

B KpenjeHue

Cnvwkom MHoro
Kodpe, CrMLLKOM
MEenKMiA MoMOoN nunm
Kodpe yTpamboBaH
C Ype3MepHbIM
ycunmem

Konunyectso
MCMOMb3yeMOoro MosoToro
Kodbe He JOIMKHO
npesblwaTb 19 T.
YBenuybTe pasmep nomona,
4TO6bI 06ecneynTb 6oNee
pPaBHOMEPHYIO 9KCTPaKLMIO
Kode.

Hukorpa He
yTpamboBbIBaNTE MOMNOTbIN
Kodbe MOBTOPHO U He
MCMonb3ynTe BEC CBOEro
Tena unu YpesmepHoe
[asrieHve.
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Mpo6nema

BoamoxxHasa
npuynHa

PeweHune

Kodhe 6e3 neHku

KodeinHblie

3epHa oTcbipenu
W KOhEenHbIn
MOPOLLIOK CIINLLKOM
KPYMHbIA

BbibrpanTte cBexxme
KodheliHble 3epHa 1
9KCMNepVMEHTUPYTE C
6onee MefKM NOMOJIOM.

Mocne
MUCNONb30BaHUA
hyHKLUMMU

napa pyHKumumn
9KCTpaKLuumn

¥ nogauyu
ropA4en Boabl
He pa6orTaloT,
HecMoTpA

Ha TO 4YTO
BOAAHOW Hacoc
npoaoKaet
pa6oTtaTtb

Mocne 3aBepLueHnA
NPUroTOBNEHNA
HeobxoanMmo
cbpocuTh faBneHve
1 TemnepaTtypy.

B aTOT MOMeEHT
Opyrve onepauum
BbIMOTHATL HEJb3A.
Mopayva Boobl
vcnonbayeTcsa

onaA 6bIcTporo
oxnaxaeHus
HarpeBaTesIbHoro
anemMeHTa

Mpouecc cbpoca fasneHvA
v nocnepyoLero
oxnaxkaexHuna gnutea 20-30
cekyHpa. Korpa paeneHue
byneT copolleHo, a
oxnaxaeHue 3aBepLUeHo,
VHOMKaTOPbl Ha NaHenm
ynpaBneHnA cHoBa
3apaboTaloT KOPPEKTHO.
[Mocne aToro Bbl CMOXeTE
roTOBUTb 3CMPECcco 1
Mcnonb3oBaTth OYHKLMIO
nogayn ropAyen Boabl.

Ecnu Bbl He MOXXeTe onpeAenuTb NPUYUHY HENonaaKu, He
pa36upaiiTe yCTPOWCTBO CAMOCTOATENIbHO U 06paTUTech B
6GnvKaiLnMin CePBUCHDIN LIEHTpa.

TEXHWHECKUE XAPAKTEPUCTUKH

TEXHWYECKME JAHHbIE

HanpsaxeHune

220-240V ~50-60 Hz

MowHocTb

2000-2285 W
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FAPAHTUA NPOV3BOAUTENA ANA CLIA, KAHA[bI,
EC W WBEALAPUN.

I'apaHTun: BODUM® AG, LUBeliuapusi, NpeaocTaBnsieT rapaHTuio Ha
BISTRO Espresso Machine cpokom Ha gBa roga ¢ gatbl NOCTaBKy ToBapa
nokynaTesnto Ha OTCYTCTBYE AeheKTOB MaTEPVAIOB 1 HENCTIPABHOCTEN,
KOTOpPblE MOXHO OTHECTM K AedeKTam KOHCTPYKLMI U MPOU3BOACTBa.
PeMoHT ocyLuecTBnsieTcs 6ecnnaTtHO npu cobtofeHN BCeX YCNOoBUiA
rapaHTin. BosBpat cpefcTB He NpeayCcMOTPEH.

FapanT: BODUMP® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Switzerland.

FapaHTUiiHbIE YCNOBUSA: HACTOSALLAs rapaHTusi He BCTYNUT B CUITY, U
OBYXJIETHWI rapaHTUNHBIN Nepuon He HAYHETCA 1O MOMEHTA LOCTaBKM
ToBapa nokynatento. MapaHTUHbIN cepTudUKaT [OMKEH ObiTb 3anonHeH
npoaasBLOM BO BPeMsi MOKYNKUW. [Insi NonyyYeHus: rapaHTUiAHbIX YCyr
Heob6Xx04MMO NPeabsBUTL rapaHTUiHbIA TanoH. Ecnn Bawemy nsgenmio
BODUM® TpebyeTcs rapaHTuiiHoe ob6cny>krBaHme, obpatntech K
npopasly BODUM®, B marasnH BODUM®, k aucTtpubbiotopy BODUM® B
Ballen cTpaHe uny nocetute cant www.bodum.com.

BODUM® He npenocTaBnsieT rapaHTUio Ha NOBPEXAEHNS, BO3HMKLIME
BCIEACTBME HEeHaA 1eXallero UCrnob30BaHus, HeNpaBuabHOro o6patleHnst,
HOPMasIbHOro N3HOCa, HeaJeKBaTHOMO MM HEMPaBUSIbHOrO TEXHUYECKOro
o6CnyXXnBaHWst KN yxoAa, HenpasunbHON aKcnnyaTauuy npubopa
HenpaBOMOYHbIMM UL AMU.

[apaHTVs NponsBoanTENs He BAUSIET Ha Balm 3akoHHble Npasa no
[OEeiCTBYIOLLMM NMPUMEHNUMbIM HaLUMOHasbHBIM 3aKOHaM, Kak 1 Ha Baium
npasa Nno OTHOLIEHMWIO K AUSiepy MO AOroBopYy Kymnau/mpogaxu.
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KO®EBAPKW 3CMNPECCO

OKOJIOFTMYECKU NPUEMITIEMAA YTUNTU3ALNA

YTunmsauma HencnpaeHbIX UK yCTapeBLUINX
91eKTponprMbopoB BMECTE C 06bIYHbIMM OTXOAAMU ABNAETCA
HapyLieHnem 3akoHa. VIx Heo6xoanMo yTUNn3npoBaThb
oTaenbHo. MNoTpebutenam fomkHa ObiTb NpeaocTasneHa
BO3MOXHOCTb cAaTb Takve npnmbopbl 6ecnnaTHo B
cneumanbHbix LeHTpax cbopa. Obnagarenu Taknx npubopos
[OMKHbI MPUHECTMN MX B MYHKT c6opa Un BbIHECTU Ha MECTO,
raoe ocywecTtenAeTcA c6op nogobHbIx Npubopos. MNMopobHoe
NMYHOe y4acTue — 9TO BKNaf, B obecneveHne nepepaboTku
LieHHbIX MaTepyasnoB 1 NPaBUIbHOW yTUAN3aLMM NPUOOPOB.
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CZECH Ccz

Blahopfejeme! Nyni patfis mezi hrdé majitele espressovace
BISTRO od spole¢nosti BODUM®. Pfed pouzitim spotfebice si
prosim peclivé preéti tyto pokyny.

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pfed pouzitim elektrického spotrebice je tfeba vzdy dodrzovat
zdakladni bezpeénostni opatfeni, véetné ndsledujicich:

Precti si véechny pokyny.

Pred pouzitim zkontroluj, zda napéti zdsuvky odpovidd jmenovitému
napéti uvedenému na pfistroji.

Aby nedoslo k pozaru, urazu elektrickym proudem nebo zranéni osob,
neponofuj kabel ani zastrcku do vody nebo jiné kapaliny.

Pristroj nesmi byt ponofen do vody ani do zadné jiné kapaliny.

Pred ¢isténim a pfi nepouzivdni odpoj zdstréku ze zasuvky. Nez zacnes
s demontdzi nebo montdzi soucdsti Ci ¢isténim, nech spotfebic uplné
vychladnout.

Nepouzivej spotiebice s poskozenym kabelem nebo zastrckou, ani
spotrebice, u kterych nastala porucha, upadly nebo jsou néjak
poskozené. Vrat spotfebic¢ do nejblizsiho autorizovaného servisu k
prohlidce, opravé nebo elektrickému ¢i mechanickému sefizeni.

1niznod 5 poApN

Pokud je napdijeci kabel poskozeny, musi byt vyménén vyrobcem,
servisnim zdstupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
predeslo nebezpedi.

Pouziti jakéhokoli prislusenstvi k tomuto zafizeni, které neni vyslovné
doporuceno vyrobcem spotiebice, muze vést k pozdru, urazu
elektrickym proudem nebo fyzickému zranéni.

Spotiebi¢ umisti na rovny povrch, napfiklad na stll nebo pult.
Nenechdvej napdjeci kabel viset pres okraj stolu nebo pultu.

Zajisti, aby se napdjeci kabel nedotykal horkého povrchu spotfebice.
Aby nedoslo k poskozeni, neumistuj espressovac na horky povrch ani
do blizkosti ohné.
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Espressovac

Chces-li ho odpojit, vyjmi zdstréku ze zasuvky. Vzdy odstranu;j
zdastréku tak, ze ji uchopis za zdastrcku, nikdy za kabel, protoze by
mohlo dojit k poskozeni kabelu a riziku Urazu elektrickym proudem.
Spotfebi¢ nepouzivej k jinym uceltim, nez ke kterym je urcen.
Spotrebi¢ uchovavej a pouzivej v suchém prostredi.

Tento spotfebi¢ produkuje horkou pdru. Je tieba dbat na maximalni
opatrnost, aby nedoslo k popdleni.

Teplota pro provoz nebo skladovdni espressa by méla byt vyssi nez O
°C (bod mrazu).

Espressovac nepouzivej v prostredi s vysokymi teplotami, silnymi
magnetickymi poli a vihkym vzduchem.

Nedotykej se horkych povrchi spotfebice (napfiklad parni trysky,
kovové casti portafiltru nebo extrakéni hlavy). Pouzivej uchyty nebo
knofliky.

Nenechdvej espressovac v provozu bez vody.

Pred zapnutim jakéhokoli spinace zapoj zastrcku do zdsuvky a pred
vytazenim zdstrcky ze zdsuvky vypni véechny spinace.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivdni pfistroje

a pokud rozumi souvisejicim rizikéim. Cisténi a Udrzbu nesmi provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem. Spotfebic i s
kabelem uchovdvej mimo dosah déti mladsich 8 let.

Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud jim byl poskytnut dohled nebo pokyny tykajici

se bezpecného pouzivdni spotiebice a pokud rozuméji souvisejicim
rizikm.

Déti nesmi mit moznost si se spotfebicem hrat.

Tento spotiebic je ur¢en k pouziti v domdcnostech a podobnych
prostiedich, jako jsou:

- Kuchynské kouty pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich a
jinych pracovnich prostredich,
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- zemédélské usedlosti, Ccz
- pouziti klienty v hotelech, motelech a jinych ubytovacich zatizenich,

- ubytovdnich typu bed and breakfast.

Varovani: tlak

Aby se zabranilo opafeni horkou pdrou a horkou vodou nebo jinym
zranénim a aby se zabrdnilo poskozeni tohoto vyrobku, neodstranuj
nadrz na vodu ani portafilter, kdyz pfistroj aktivné pfipravuje espresso
nebo je pouzivana parni tryska. Pfed vyjmutim portafiltru se vzdy
ujisti, Ze se pristroj vratil do rezimu pripravenosti a neni aktivné v
provozu. Pokud chces pridat vice vody do nddrze na vodu, vypni
pfistroj stisknutim tlacitka ndpdjenl’(l). PFi pFipravé espressa se ujisti,
Ze je portafiltr otocen do stanovené polohy, aby se zabrdnilo jeho
uvolnéni v disledku ndarlstu tlaku, coz by mohlo zpUsobit fyzické
zranéni.

Vysoka teplota

Kdyz je pfistroj v provozu, nikdy nevkladej ruce ani jiné ¢asti téla pod
portafilter nebo parni trysku. Hrozi popdleni. Nikdy se nedotykej parni
trysky jinak nez pres silikonovy navlek, ktery ji obepind. Zafizeni a
vSechny jeho soucdsti vzdy drz za prislusné uchyty a pdky.
VAROVANI! Zabraf jakémukoli rozliti na konektor

VAROVAN:I! Nesprdvné pouziti mize zplsobit zranéni

1niznod 5 poApN

VAROVAN:I! Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému
teplu.

VAROVANI! Pokud se spotfebi& nepouzivd, neumistuj ho do skfifiky.

375



Espressovac

Uschovej tento navod k pouziti pro
budouci pouziti.

POUZE K POUZITI VE VNITRNICH
PROSTORACH V DOMACNOSTI

PRED PRVNIM
POUZITIM

Pred prvnim pouzitim nebo pokud zafizeni nebylo
delsi dobu pouzivano, je tfeba provést ndsledujici
kroky, aby se vnitini potrubi zafizeni propldachlo a
zahfdlo.

1. Zkontroluj veskeré prislusenstvi, zda je kompletni a
neposkozené.

2. Napln nadrz filtrovanou vodou mezi drovnémi
.MIN” a ,MAX". Vyhni se pfeplnéni.

3. Vyrovnej prazdny portafiltr (v tuto chvili by v ném
neméla byt Zadna mletd kava) s extrakéni hlavou a
oto¢ portdfiltr proti sméru hodinovych rucicek, aby
se pevné zajistil. Podle potfeby mazes pouzit filtr pro
jeden nebo dva salky.

4. Zapoj spotiebic¢ do zdsuvky a stiskni tlacitko
napdjeni. Pristroj prejde do rezimu predehfivani. Po
predehrati prejde do rezimu pripravenosti a véechny
kontrolky se trvale rozsviti.

5. Umisti Salek pod parni trysku a oto¢ prepinac do
polohy pro horkou vodu Q. Po chvili zagne z parni
trysky vytékat horkd voda. Nech vodu vytékat po
dobu 3-5 sekund a poté prepinac vrat do polohy

o Vylij vodu, kterd se nashromazdila v salku.

6. Umisti sdlek na odkapdvaci desku pod extrakéni
hlavou a stiskni tlagitko U nebo UU. Po chvili zagne
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z portafiltru vytékat horkd voda a hromadit se v Ccz
salku. Pristroj bude bézet pfriblizné 10-13 sekund,

poté se automaticky zastavi.

POZNAMKA: Aby nedoslo k opafeni, nestrkej z4dné
Casti téla do blizkosti portafiltru ani parni trysky,

kdyz z nich vytéka horkd voda.

7. Jakmile voda prestane téct, vylij ji do odkapdvaci
misky nebo do sdlku.

8. Odnimatelné Casti celého pristroje dikladné
oCisti teplou vodou.

POZNAMKA: Pfi prvnim éerpdni vody miize
dochdzet k hluku, coz je normalni.

POUZIiVANI
SPOTREBICE
PRIPRAVA
ESPRESSA

1. Napln nadrz filtrovanou vodou mezi Grovnémi
,MIN“ a ,MAX". Vyhni se pfeplnéni.

2. Zapoj pristroj do zasuvky a stiskni tlacitko
napdjeni (ujisti se, ze prepinac pary / horké vody
je v poloze e position). The machine will enter into
preheating mode.

1niznod 5 poApN

Note that all buttons on the Control Panel also
function as indicators for the machine's operations,
lighting up to signal different modes. For example,
the Power Button will flash during preheating

to show the machine is warming up. Detailed
descriptions of these functions and their indicators
are provided in the following instructions.

Also note that Steam / Hot Water Switch has three
functions (25a-c): Steam (left), Standby (center), and
Hot Water (right). The switch also has a Steam / Hot
Water indicator (27) that will illuminate on the Control
Panel when those functions are available to use.
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Predehfati: Stiskni jednou tlacitko (0] aby se pfistroj
prepnul do rezimu predehfivdani. BEhem zahfivani
pristroje bude symbol O blikat a poté bude svitit
trvale, coz znamend, ze mlynek je pripraven k
provozu. Symboly U a U0 zastanou zhasnuté, dokud
pristroj nedokonc¢i predehfivani. Stav pfipravenosti:
Jakmile bude cely pristroj zahraty, pfejde do rezimu
pfipravenosti. V takovém pripadé sviti kontrolky
tlacitka napdjeni, tlacitka mleti, pdry / horké vody,
tlacitka pro jeden sdlek a tlacitka pro dva salky a
espressovac lze pouzivat normdiné.

RezZim spdnku: Po 20 minutdch v rezimu
pfipravenosti bez provozu se pfistroj automaticky
prepne do rezimu spdnku.

Pfistroj mGzes znovu aktivovat stisknutim tlacitka (b
Pristroj se vrati do stavu zahfivani.

Doporuceni: Doporucujeme pred pouzitim spotiebic
predehfdt, véetné portafiltru, filtrd a salku, aby
espresso nebylo ovlivnéno chladnym spotrebicem.
Postup predehrati pristroje najdes v pokynech ,Pred
prvnim pouzitim”.

Priprava jednoho sdlku espressa: Kdyz je pfistroj
Vv rezimu pripravenosti, vyber filtr pro jeden sdlek
a vloz jej do portafiltru. Umisti portafiltr do drzaku
pod vystupem mleté kdavy a stiskni tlacitko & aby
se portafiltr naplnil pfiblizné 13 gramy mleté kavy.
Pomoci pogumované nozicky na konci portafiltru
jej opfi o pult nebo stal a zatimco jednou rukou
drzi$ portafilter, druhou rukou pomoci kdvového
péchovadla vyrovnej a natla¢ mletou kdvu do
portafiltru. Je dalezité netlacit prilis silné, protoze
by to mohlo branit pritoku vody pfes portafiltr.
Staci sila paze, nepouzivej vahu téla ani se o
péchovadlo neopirej. Jakmile je mletd kdva stlacena
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a zarovndna, vyrovnej portafiltr s extrakéni hlavou
a otoc jej proti sméru hodinovych rucicek, aby se
zajistil na svém misté (viz obr. 1). Poloz sdlek na
odkapdvaci desku pod extrakéni hlavu kavovaru
a stiskni tlagitko U. Pfistroj zacne automaticky
pripravovat jednu ddvku espressa. Po extrakci
nastaveného mnozstvi espressa (cca 30 ml) se
pristroj automaticky zastavi a vrdti se do rezimu
pfipravenosti.

Pfiprava dvojitého espressa: Kdyz je pfistroj v
rezimu pripravenosti, vyber filtr pro dvojité espresso
- ktery se lisi tim, Ze md o néco vétsi objem - a

vloz jej do portafiltru. Umisti portafiltr do drzdku
pod vystupem mleté kavy a stiskni tlacitko O] aby
se portafiltr naplnil pfiblizné 19 gramy mleté kdvy.
Pomoci pogumované nozicky na jednom konci
portafiltru jej opfi o pult nebo stdl a zatimco drzi§
portafiltr jednou rukou, druhou rukou pomoci
kavového péchovadla vyrovnej a natla¢ mletou kavu
do portdfiltru. Je dulezité netlacit pfilis silné, protoze
by to mohlo branit pritoku vody pres portafiltr.
Stadi sila paze, nepouzivej vahu téla ani se neopirej
o péchovadlo. Jakmile je mletd kdva stlacena a
zarovndna, vyrovnej portafiltr s hlavici a otoc jej
proti sméru hodinovych rucicek, aby se zajistil na
svém misté (viz obr. 1). Poloz sdlek na odkapdvaci
desku pod extrakéni hlavu a stiskni tlacitko Uu

. Pfistroj zacne automaticky pfipravovat dvojité
espresso. Po extrakci nastaveného objemu espressa
(ptiblizné 60 ml) se pristroj automaticky zastavi a
vrdti se do reZimu pfipravenosti.

POZNAMKA: Pfi pfipravé espressa se ujisti, 7e je
portafiltr otocen proti sméru hodinovych ruci¢ek do
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Obr.1

spravné polohy, jak je zndzornéno na obrazku dole.

PfizpGisobené nastaveni:

Espressovac BISTRO ma také prizpUsobitelné
funkce. Chces-li prizplsobit mnozstvi
extrahovaného espressa pro jednu nebo obé
moznosti (jeden sdalek a dva sdalky), pfi pfipravé
espressa jednoduse stiskni a podrz tlacitko U nebo
Uu (podle toho, co pfipravujes). Kdyz podrzis
tlacitko stisknuté, za¢ne blikat, coz znamend,

Ze pristroj uklada prizplsobené nastaveni.

Jakmile za¢ne vytékat espresso, naddle drz
tlacitko stisknuté. Jakmile objem ndpoje dosdhne
pozadované hodnoty, staci uvolnit stisknuté
tlacitko. Spotrebi¢ se zastavi a vyda zvukovy signdl,
ktery signalizuje, Ze zaznamenal mnozstvi espressa,
které jsi pravé pripravil/a. Pfi pfisti pfipravé kdvy
pfistroj extrahuje stejné mnozstvi, jaké jsi pravé
zaznamenal/a. Vezmi na védomi, Ze pfistroj
zaznamendvd objem, nikoli Cas, proto je dilezité
1) mit pfi nastavovani v portafiltru mletou kavu a

2) mit bud vizudlni indikator, nebo zmérit mnozstvi
extrahovaného espressa pomoci vahy. Pristroj Ize
nastavit tak, aby extrahoval mnozstvi od 20 ml do
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400 ml. cz

Chces-li obnovit tovdrni nastaveni objemu extrakce
espressq staci soucasné stisknout a podrzet

tlocnkqo ' U0.

POUZiVANI
SPOTREBICE
HORKA VODA
A PARA

Horkd voda: Kdyz je pfistroj v rezimu pfipravenosti,
umisti Sdlek pod parni trysku. Oto¢ prepinac pary

/ horké vody do polohy O, a pfistroj zacne Cerpat
horkou vodu pres parni trysku. Kontrolka horké vody
/ pary zac¢ne blikat a tlacitka U a U0 zastanou v
plvodnim stavu, coz znamend, ze funkce extrakce
Ize pouzivat i pfi pritoku horké vody. Po dokonceni
jednoduse prepni spinac zpét do polohy e a pristroj
prestane cerpat horkou vodu a vrdti se do rezimu
pfipravenosti. Upozoriujeme, Ze z parni trysky mUze
stale kapat horkd voda, proto pfi vyjimdni salku
zespodu postupuj opatrné.

POZNAMKA: Vykon funkce ohfevu vody neni mensi
nez 170 ml. Je dulezité pouzit dostatecné velkou
nadobu na zachyceni horké vody, nebo musi byt
béhem pouzivani pfitomen nékdo, kdo bude na
proces dohlizet. Okamzité po dokonceni funkce
ohfevu vody oto¢ knoflik do polohy dvanact hodin.
V opac¢ném pfipadé bude indikdtor ohfevu vody
blikat jako alarm.

1niznod 5 poApN

Pfedehfivani pdrou: Kdyz je pfistroj v rezimu
pfipravenosti, podrz sdlek, ktery chces predehrat,
pod parni tryskou a ujisti se, Ze Spicka trysky je
uvniti $alku. Nepokladej salek pouze pod trysku,
protozZe pdra se bude rozptylovat nad salkem, coz
je nebezpecné a neucinné pro predehidti. Oto¢
pfepinac pary / horké vody do polohy \/-Bv, a pristroj
zacne pumpovat horkou pdru pres parni trysku.
Kontrolka horké vody / pdry bude blikat a tlacitka
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U a U0 zastanou v plvodnim stavu, coz znamend,
7e béhem naparovani Ize pouzivat funkce extrakce.
Nech pdru proudit nékolik sekund, dokud nebude
Sdalek na dotek teply nebo nedosdhne pozadované
teploty. Poté prepni spinac zpét do polohy , aby se
zastavila tvorba pary, a pristroj se vrati do rezimu
pfipravenosti.

Napénéni mléka: Kdyz je pfistroj v rezimu
pfipravenosti, napln konvicku na mléko
pozadovanym mnozstvim studeného mléka

(ndhrazky mléka) a ddvej pozor, abys ji nepreplnil/a.

Mléko by mélo dosahovat priblizné ke spodni ¢dsti
prohlubné hubice. Drz konvicku na mléko za rukojet
a umisti ji pod parni trysku tak, aby jeji Spicka byla
ponofena do mléka. Nenaklddej konvicku pfimo
pod trysku, protoze pdra se bude rozptylovat nad
mlékem, coz je nebezpecné a mléko se spravné
nenapafri. Pro dosazeni optimdlnich vysledkd
neponoruj $picku parni trysky pfilis hluboko do
mléka. Drz konvicku pod mirnym uhlem, aby vznikl
vifivy pohyb, ktery pomUze provzdusnit mléko a
vytvofrit lehkou, krémovou konzistenci.

Otoc¢ prepinac pary / horké vody do polohy 4

, a pristroj zac¢ne Cerpat horkou pdru pres trysku.
Kontrolka horké vody / pdry bude blikat a tlagitkal
a U zGstanou rozsvicend, coz znamend, ze béhem
naparovani Ize pouzivat funkce extrakce. Mléko
ohfivej, dokud nebude konvicka horkda na dotek,
ale opatrné - prehrdti mze zpdsobit popdleniny.
Jakmile mléko dosdhne pozadované teploty, prepni
spinac zpét do polohy e aby se zastavila pdra, a
pristroj se vrati do rezimu pripravenosti. Vyjmi parni
trysku z mléka.

Tip: Pro dosazeni nejlepsich vysledkd propldchni
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parni trysku pred pouzitim parni funkce i po ném. Ccz
Postupuj podle pokyn( pro ,Pfedehfivani“, ale pdru

nech béZet pouze po dobu 3-5 sekund. Nez budes
pokracovat v krocich ,,Napénéni mléka“, vypni funkci
pary a vylij veskerou nahromadénou vodu.

UPOZORNENI: Tato funkce vytvdrfi pdru o vysoké
teploté. Pfi manipulaci s predehiatymi salky, horkymi
konvickami na mléko nebo pfi pohybu parni tryskou
vzdy postupuj s maximadlni opatrnosti.

POZNAMKY:

Po vypnuti funkce pdry mlze z parni trysky kapat
horkd voda, proto pfi vyjimdni $alkd nebo konvicky
na mléko postupuj opatrné.

Po kazdém pouziti vycCisti parni trysku a davej pozor,
at se nedotknes horkych soucdsti.

Funkce pdry bude fungovat maximalné 5 minut.
Pokud je tento limit pfekrocen, pdra se zastavi,
kontrolka pary / horké vody za¢ne blikat a funkce

pary, horké vody a extrakce se docasné zastavi,
dokud se pristroj neochladi.

1niznod 5 poApN

POUZiVANI
SPOTREBICE
MLETI
KAVOVYCH
ZRN

Espressovac BISTRO mad vestavény mlynek na kavu.
Pred pouzitim mlynku se ujisti, Ze jsou vSechny
soucdasti spravné nainstalovdny podle ndasledujicich
pokyn(:
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Obr. 2: Ujisti se, Ze je hlavice mlynku (28) utazena ve

sméru hodinovych rucicek podle znacek na soucdsti.

Poté vloz zdsobnik na kdvovd zrna (1) a pfisroubu;j jej
ke spotrebici, jak je zndzornéno na obrdzku.

Obr. 3: Vloz zasobnik na kdvovad zrna tak, Ze zarovnds
vystupek na spodni strané zasobniku s odpovidajici
drazkou v horni ¢dsti espressovace. Po zarovndni
stiskni smérem dol( a oto¢ ve sméru hodinovych
rucicek. Jakmile bude zasobnik zcela nainstalovadn,
uslysis zacvaknuti. Cvaknuti signalizuje utazeni nebo
uvolnéni mlynku a odpovidd hrubosti mleti kavy, jak
muzes vidét dole.
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Na zdsobniku na kavovd zrna (obr. 4) jsou znacky, cz
které udavaji zvolenou jemnost nebo hrubost mleti

kavy. Chces-li vybrat nastaveni mleti, jednoduse

oto¢ zasobnik na kdvovd zrna, dokud se ukazatel ve
spodni ¢dsti (obr. 5) nesrovnd s pozadovanou velikosti
mleti. Pro optimalni hrubost mleti na espresso
doporucujeme pouzit nastaveni mezi 1 a 10. IdedIni
nastaveni hrubosti se lisi v zavislosti na ¢erstvosti a

kvalité prazenych zrn.

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
T 1

30 25 20 15 10 5 0

Obr. 4: Rozsah hrubosti mleti je od 0 do 30, od
jemného po hrubé. Cim vétsi Sislo, tim hrubsi mleti
kavy a naopak.

1niznod 5 poApN

Obr.5

1. Ujisti se, Ze je zasobnik na kavova zrna spravné
. LM e s
nainstalovdn. < se rozsviti bilou barvou, kdyz je
mlynek pfipraven k pouziti. Pokud je z jakéhokoli

davodu zdsobnik na kdvovd zrna nesprdvné

. . s v P (o)
nainstalovan, rozsviti se cervend kontrolka < a
zarizeni nebude fungovat.
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2. Napln zdsobnik na kdvovd zrna, ale davej pozor,
at ho nepreplnis, aby se kavovd zrna nenamodila,
coz by mohlo ovlivnit mleti a vysledny produkt.

3. Jak je zndzornéno na obr. 6, vloz portafiltr (12) s
filtrem pro jeden sdlek (13) nebo filtrem pro dva sdlky
(14) do vystupu mleté kavy (5).

4. Stiskni & pro spusténi mleti. Mlynek se
automaticky zastavi po dosazeni nastaveného
mnozstvi mleti. Mzes$ taky kdykoli stisknout tlacitko
& a mleti zastavit.

POZNAMKA: Vychozi nastaveni mlynku je uréeno
pro pouziti s filtrem na dva sdalky, pfi kterém se
ddvkuje priblizné 19 g mleté kavy (po dobu 13
sekund) s nastavenim hrubosti mleti v rozsahu 1-10.
Upozornujeme, ze pokud pouzivds filtr na jeden
salek, budes muset mlynek po asi 10 sekunddch

(po namleti asi 13 g kavy) ru¢né zastavit, aby se filtr
nepreplnil. Mtzes taky resetovat dobu mleti pro filtr
na jeden salek podle pokyn( v ¢asti ,Nastaveni doby
mleti” dole.

POZNAMKA:Cerstvost, prazeni, kvalita a druh
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1

pouzitych kavovych zrn ovlivni zplsob mleti a Ccz
extrakce kavy, coz zase ovlivni chut a konzistenci
espressa.

Pro dosazeni optimalnich vysledk doporucujeme
nastavit mleti podle vlastnich preferenci.

5. Vyjmi portafiltr (12) z vystupu mleté kavy (5).
Pokud filtr obsahuje pfilis malo kavy, mtzes
pridat dalsi kdvu opakovdnim kroka 3 a 4, dokud
nedosdhnes sprdvného mnozstvi.

6. Jeden konec portafiltru md pogumovanou

patku. Tento konec poloz na pult nebo stdl a

jednou rukou pfidrzuj rukojet portafiltru. Druhou
rukou pouzij kdvové péchovadlo (18) k vyrovnani a
rovhomérnému stlaceni mleté kavy do portafiltru.
Sila tvoji paze (asi 12,5 kg) je dostacujici - ddvej
pozor, at netlacis pfrilis silné nebo nepouzivds vahu
svého téla, protoze by to mohlo namletou kdavu pfilis
zhutnit a zabrdnit extrakei.

1niznod 5 poApN

—)
Zatlaé mletou Kdyz se okraj péchovadla (18)
kavu smérem zarovnd s okrajem portafiltru

dold.

(12), znamena to, zZe ve filtru je
dostatecné mnozstvi mleté kdavy a
ze byla sprdvné stlacena.
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7. Jakmile je mletd kava stlacena, vloz portafiltr

do extrakéni hlavy a oto¢ proti sméru hodinovych
rucicek, ¢imz se zajisti na misté. Poté vyber
odpovidajici tlac¢itko neboUU podle velikosti filtru
pro pfipravu espressa.

POZNAMKY:

Pokud neni nainstalovan zasobnik na kdvova zrna
. s o) er v v
(1), indikator & sviti Cervené.

Pokud mlynek bézi nepretrzité po dobu 3 minut,
pristroj automaticky vypne funkci mleti na dobu
az 6 minut, aby se spotfebi¢ mohl ochladit. Po 6
minutdch se pfistroj vrati do normdlniho provozu.

Pokud nelze funkci mleti pouzivat normalné, jako ve
vy&e uvedeném pFipadé, bude blikat symbol & a
pfistroj tfikrat pipne.

Nastaveni doby mleti: Doba mleti je pfizpUsobitelnd
a snadno nastavitelnd. Staci stisknout a podrzet
tlagitko &, kdyz je zasobnik na kdvovd zrna plny

a portafiltr je umistén pod vystupem mleté kavy.
Kdyz ho podrzi$ stisknuté, zacne blikat kontrolka
Sa mlynek se spusti. Po namleti pozadovaného
mnozstvi kavy staci uvolnit tlacitko. Pristroj vydd
zvukovy signdl, ktery signalizuje, Ze nové nastaveni
bylo zaznamendno. Vezmi na védomi, ze pfistroj
zaznamendvd dobu mleti, nikoli objem kavy, coz
znamenda, ze jakmile zménis nastaveni, mlynek bude
vzdy bézet po stejnou dobu, i kdyz zménis hrubost
mleti - to mlze znamenat, ze pokud nastavis

hrubsi mleti, ziskas vétsi mnozstvi kdvy a naopak.
Upozornujeme taky, Ze pfistroj mlze zaznamenat
pouze ¢asy mleti delsi nez 5 sekund. U kratsich ¢ast
se nastaveni nezméni.

POZNAMKA: Chces-li obnovit tovarni nastaveni
mlynku, stiskni a podrz souéasné tlagitka O a & .
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VYBER
SPRAVNE
KAVY A
MLETI

cz
Mleta kava
Pro dosazeni nejlepsich vysledkd doporucujeme
pouzivat Cerstvé mletou tmavé prazenou kdvu,
napfiklad francouzskou nebo espresso.

Mieti

Mleti kavovych zrn je klicovym krokem v procesu
pfipravy espressa. Optimdlni hrubost mleti se lisi
v zavislosti na typu a kvalité pouzitych kavovych
zrn, proto nejlepsich vysledkd dosdhnes ¢astym
upravovdanim nastaveni. Provedeni téchto Uprav
vyzaduje praxi, ale vysledkem bude espresso, které
bude dokonale vyhovovat tvému vkusu.

Pokud je kadva namletd pfilis jemné, mdze to brdnit
pratoku vody pres portafiltr, coz ma za nasledek
Spatnou nebo nelspésnou extrakci.

Pokud je kava prilis hrubd, voda ji protece prilis
rychle, coz ovlivni aroma a chut espressa.

1niznod 5 poApN

Pokyny k nastaveni mleti na vestavéném
espressovaci BISTRO najdes v ¢asti ,Pouzivdni
spotfebice: Mlynek” vyse.

Pro Cerstvé prazend kavovd zrna (do 1 mésice) se
doporucuje pouzit nastaveni 1-10 na vestavéném
mlynku pfistroje. Pro dvojity Salek doporucujeme
pouzit asi 19 g mleté kdvy. Pro jeden sdlek se pro
optimalni extrakci doporucuje 13 g.

Aby kdvova zrna nenavlhla, coz by mohlo ovlivnit
mleti a kone¢nou chut a ucinek kavy, nevkladej do
zdsobniku na kdvova zrna pfilis mnoho kdvovych
zrn.

Cerstvé mleta kdva md sice siln&jsi aroma a
umoznuje pripravit kvalitnéjsi espresso, ale s
kavovarem BISTRO Espresso Machine lIze pouzit i
prfedem namletou kdavu. Upozornujeme, ze mleta
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kava si uchovd aroma pouze po dobu 7 az 8 dnd,
pokud neni ulozena v uzaviené nddobé a umisténa
na chladném misté.

Kavu neskladuj v ledni¢ce ani v mrazdku.

OBNOVENI Pokud se kdykoli budes chtit vratit k pdvodnimu
TOVARNIHO nastaveni pristroje (véetné mlynku a funkci
NASTAVENI extrakce), staci soucasné stisknout a podrzet
SPOTREBICGE vSechna Gtyfi tlacitka (I) G, U and @ .
Pristroj vydd zvukovy signdl a véechna svétla
dvakrdt soucasné zablikaji. Poté se pristroj vrati
k tovdrnimu nastaveni.
Sekce s pokyny pro mlynek a pfipravu espressa
obsahuji kroky pro individudini vraceni téchto
konkrétnich funkci do tovarniho nastaveni.
POUZIiVANI Prizpisobené nastaveni teploty extrakce kavy
SPOTREBICE Tento pfistroj je vybaven funkci PID regulace, kterd
NASTAVENI monitoruje topny blok pro ohfev vody, takze kava
TEPLOTY muze byt extrahovdna pfi teploté 92 °C.

Teplotu extrakce kavy mizes nastavit v rozmezi
88-96 °C.

Teplotu Ize vzdy ménit o 2 °C, coZz umoznuje vyhovét
rdznym pozadavkim na chut.
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PFi vy$Si teploté se horkost zvysi a kyselost snizi. cz
PFi nizsi teploté se horkost snizi a kyselost zvysi.

Pfechod do rezimu nastaveni teploty extrakce kavy
Podrz a stiskni sou¢asné tlacitko napdjeni © a
tlacitko pro pfipravu jednoho sdlku Y po dobu 4
sekund. Pristroj vydd zvukovy signdl a indikator
tlagitka napdjeni O zaéne blikat.

Definice indikace teploty:

POZNAMKA: Indikator tlacitka napdjeni O bude
ddl blikat, coz znamenda, ze je zafizeni v rezimu
prizplsobeného nastaveni.

DULEZITE: Po vstupu do rezimu pfizptisobeného
nastaveni spotfebic tento rezim ukonci a vrati se
do pohotovostniho stavu, pokud béhem 1 minuty
nestisknes zadné tlacitko.

Po dokonc¢eni nastaveni stiskni tla¢itko napdjeni, aby
se nastaveni ulozilo.

1niznod 5 poApN

POUZiVANI
SPOTREBICE
PROSTOR NA
NASTROJE

A CISTICI
PRISLUSENSTVi

Espressovac BISTRO je vybaven ¢isticimi ndstroji,
véetné cisticiho hrotu a cisticiho kartdcku, a také
prostorem na ndstroje (15) pro jejich pohodIné
ulozeni. Do prostoru na ndstroje Ize také umistit
filtry na jeden sdlek a filtry na dva salky. Prostor na
ndstroje je umistén v levé spodni ¢dsti spotiebice,
za odkapdvaci miskou. Po vyjmuti odkapdavaci misky
(obr. 8) ziskds pristup k prostoru na ndstroje tak, ze
ho jednoduse vytdhnes z prihradky.
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Obr. 8 @

Cistici kolik

Cistici kolik (17) se pouzivd k gisténi parni trysky a
filtrQ. Silnéjsi kolik slouzi k ¢isténi parni trysky (obr. 9)
a tendi kolik slouzi k ¢isténi filtrd (obr. 10).

Obr. 9: Vycisti parni trysku (6) Obr. 10: Filtry (13, 14) vycisti
silnéjsim kolikem. tencim kolikem.

Cistici kartasek

Cistici kartasek (16) se pouziva k &isténi systému
mlynku, véetné mleci komory a mleciho zlabu, kdyz
jsou odstranény zdasobnik na kdvova zrna (1) a mleci
hlavice (28). Podrobnéjsi pokyny najdes v ¢asti
LCisténi mlynku” nize.
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Obr. 11: Vycisti antistatické zafizeni a
vystup mleté kdvy (5).

Obr. 12: Vy¢isti komoru mlynku a mleci
Zlab pomoci prilozeného cCisticiho
kartacku, jak je zndzornéno na obr. 13.

1niznod 5 poApN

Obr. 13: Zadni ¢dst Cisticiho
kartacku lze pouzit k oddéleni
filtru od portafiltru (12).
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Vy¢isti mlynek

Pokud zaznamends snizeni mnozstvi namleté kavy
vychazejici z mlynku, mlze to znamenat, Ze je tieba
vycistit vystup mlynku (5) a hlavici mlynku (28).
Pokud pravidelné meles velmi jemnou kavu,
doporucujeme vystup mlynku (5) a hlavici mlynku
(28) casto Cistit.

Mlynek je vybaven antistatickym systémem, ktery
mad zabrdnit rozptylu mleté kdvy mimo vystup
mlynku (5). Pokud si v§imnes, Ze z portafiltru nebo
z vystupu mlynku unikd mletda kdva, pouzij Cistici
kartacek k vycisténi vystupu mlynku a odstranéni
vSech usazenin kolem antistatického systému.
POZNAMKA: Pfed &ist&nim se ujisti, Ze je mleci
systém zcela prazdny. V zasobniku na kdvovd zrna
by neméla byt Zadnad zrna a pfi spusténi mlynku by
neméla byt ddvkovdna zddnd mletd kava.

1. Oto¢ zdasobnik na kdvova zrna proti sméru
hodinovych rucicek, aby bylo mozné ho vyjmout.
Upozornujeme, ze zasobnik Ize vyjmout, i kdyz v ném
jesté zlstala zrna, protoze zdsobnik neuvolnuje zrna
ze spodni ¢asti, pokud neni nainstalovan do mlynku.
Po vyjmuti vyprdzdni zasobnik na kdvova zrna od
vSech zbyvajicich zrn.

2. Otoc¢ vnitrni hlavici mlynku (28) proti sméru
hodinovych rucicek a vyjmi ji. Pomoci Cisticiho
kartacku (16) vycisti hlavici mlynku a odstran mletou
kavu z ozubenych kol. NEOPLACHUJ vnitini hlavici
mlynku vodou. NEVYLEVEJ do mlynku vodu.

3. K ¢isténi mleci komory a mleciho Zlabu pouzij
Sistici kartacek.
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4. Znovu nainstaluj prazdny zdasobnik na kavova Ccz
zrna, BEZ vymény hlavice mlynku. Stiskni tlacitko

& a nech mlynek bézet, aby se zbytky mleté kavy
vymetly z mleci komory. Pokud nejsou zbytky uvnitf

zcela odstranény, opakuj kroky 3 a 4.

5. Sejmi zdsobnik na kavova zrna a znovu nainstaluj
hlavici mlynku tak, Ze ji zasunes a otoci$ proti
sméru hodinovych rucicek, aby se zajistila, jak je
zndzornéno na grafice vyryté na plastu. Poté znovu
nainstaluj zadsobnik na kdvova zrna. Cisténi je
dokonceno.

ODSTRANOVA-
Ni VODNIHO
KAMENE ZE
SPOTREBICE

Espressovac BISTRO md zabudovanou funkci
odstranovdani vodniho kamene a také indikator
odstranovani vodniho kamene, ktery té upozorni,
kdyz je tfeba pfistroj vycistit.

Doporucuje se odstranovat vodni kamen ze zafizeni
kazdych 4-6 mésict nebo vzdy, kdyz se rozsviti
kontrolka odstranovani vodniho kamene (26), podle
toho, co nastane drive. Kontrolka indikujici nutnost
odstranéni vodniho kamene se rozsviti poté, co
pristroj prozene extrakéni hlavou priblizné 15 litra
vody.

1niznod 5 poApN

Proces odstranéni vodniho kamene trva priblizné 10
minut.

POZNAMKA: P¥i spusténi programu odstrafovdni
vodniho kamene prosim:

Zaijisti, aby v nddrzi na vodu byl alespon 1 litr vody.
Zaijisti, aby odkapdvaci miska byla prazdnd a
sprdvné umisténad.

Zajisti, aby byl pfistroj zapnuty a v rezimu
pfipravenosti.

Pokyny k odstranovdani vodniho kamene
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K odstranéni vodniho kamene mize$ pouzit néktery
z nasledujicich prostiedkd:

A. Tablety na odstranovdni vodniho kamene z
kdavovard

B. Tekuty odstranovac vodniho kamene
C. Bily ocet a teplou vodu
Pfiprava na odstranovani vodniho kamene

Vloz nadrz na vodu (obr. 14) a napln ji 1 litrem vody.
Pridej néktery z ndsledujicich prostredk:

A. Odvapnovaci tablety a pockej, az se odvapnovaci
tablety rozpusti, NEBO

B. Nalij pal $alku tekutého odstranovace vodniho
kamene do nddrze na vodu a poté pridej 1 litr teplé
vody, aby se roztok dikladné promichal, NEBO

C. Pridej 1,5 odmeérky bilého octa do nddrze na vodu
a poté pridej 1 litr teplé vody, aby se roztok dikladné
promichal.

Obr. 14

Umisti nadobu o objemu 11 pod extrakéni hlavu a dalsi
nddobu o objemu 11 pod parni trysku.

Po dokonceni vyse uvedenych krokd mazes zahdjit
proces odstranovani vodniho kamene:

Krok 1: Spust cyklus odstranovdni vodniho kamene
V rezimu pfipravenosti stiskni a podrz tlacitka 0] a

uu.
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Kontrolka (') a kontrolka odvdpnéni zacnou blikat, ¢z

coz znamendq, ze byl spustén program odvdpnéni.
Oto¢ prfepinac horké vody / pary do polohy Y
Kontrolka horké vody / pdry za¢ne blikat spolecné

s kontrolkou ® a kontrolkou odvdpnéni. Vodni
Cerpadlo se spusti a za¢ne davkovat horkou vodu
jak z extrakeni hlavy, tak z parni trysky. Po pfiblizné
30 sekunddch zacne ¢erpadlo pulzovat - to je
normdalini soucdst procesu. Pfiblizné po dalsi minuté
se ¢erpadlo vrati do stabilniho proudu. Po dalsich 30
sekunddch se cerpadlo zastavi a z extrakéni hlavy a
parni trysky pfestane vytékat horkd voda.

Otoc¢ prepinac horké vody / pary do polohy e
Kontrolka horké vody / pdry pfestane blikat.
Upozornujeme, zZe indikator (O indikdtor
odvdpnéni budou naddle blikat, coz znamend, ze
pfistroj je stale v programu odvdpnéni. Prejdi ke
kroku 2.

Krok 2: Pfiprav se na cyklus oplachovadni

1niznod 5 poApN

Parni trysku a extrakéni hlavu je tfeba odistit Cistou
vodou, aby se odstranil odvapnovaci roztok.

DULEZITE: Na provedeni nasledujicich krokt més
pouze 5 minut, poté se pristroj automaticky vypne z
programu odstranovdni vodniho kamene.

Vyjmi nddrz na vodu a vycisti ji.

Napln nddrz na vodu 1 litrem filtrované vody a vloz ji
zpét do pristroje.

Vyprdazdni nddoby pod extrakéni hlavou a parni
tryskou a vrat je na misto.
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Krok 3: Spust cyklus oplachovani
Otoc¢ prepinac horké vody / pdry do polohy Q.

Kontrolka horké vody / pary zac¢ne blikat spolecné
s kontrolkou (D a kontrolkou odvdpnéni. Vodni
cerpadlo se spusti a zacne doddvat horkou vodu
jak z extrakéni hlavy, tak z parni trysky. Po priblizné
30 sekunddch zac¢ne ¢erpadlo pulzovat - to je
normalni soucdst procesu. Priblizné za dalsi
minutu prejde cerpadlo zpét ke stabilnimu proudu.
Po dalsich 30 sekunddch se ¢erpadlo zastavi, z
extrakéni hlavy a parni trysky prestane vytékat
horkd voda a pfistroj vydd zvukovy signal.

Oto¢ prepinac¢ horké vody / pary do polohy e .

Cyklus odstranovdni vodniho kamene je
dokoncen

Jakmile se prepinac horké vody / pdry vrati do
polohy e vSechny kontrolky pfestanou blikat a
kontrolka odstranovani vodniho kamene zhasne,
coz signalizuje, ze odstranovdani vodniho kamene
bylo dokonceno. Pfistroj se vrati do plné funkéniho
stavu, coz je indikovdno rozsvicenim vsech tlacitek
na ovlddacim panelu v rezimu pfipravenosti.

POUZiVANI
SPOTREBICE
UPOZORNENI
NA DOPLNENI
VODY A PRU-
TOK

Pokud v nddrzce pristroje neni dostatek vody pro
provoz, zac¢nou blikat véechna ¢tyfi tlacitka na
ovlddacim panelu (Napdjeni, Mleti, Jeden sdlek,
Dva sdlky) a pristroj pétkrat pipne. Upozoriujeme,
ze zvukovy alarm zazni pouze pétkrat, zatimco
tlacitka budou blikat po dobu az jedné minuty. Po
jedné minuté se alarm sdm vypne a pristroj se vrati
do rezimu pfipravenosti.

Stejny alarm (blikani véech ctyr tlacitek a pét
pipnuti) se spusti, pokud pfistroj neni schopen
propldchnout vodu pres portafiltr a pripravit
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espresso. K tomu muze dojit, pokud je mletd kdva cz
prilis jemnd, je ji prilis$ mnoho nebo je pfilis pevné
utlacena. Vsechny tyto faktory mohou zpUsobit pfilis
velky odpor proti priitoku vody a zastavit fungovdni
pristroje, dokud neni ucpdni odstranéno.

CISTENI A
UDRZBA

UPOZORNENI: Pred ¢isténim vzdy pockej, az se
pfistroj ochladi. Jinak hrozi riziko popadleni. Vypni
pfistroj a odpoj jej od zdroje napdjeni. Aby nedoslo
k Urazu elektrickym proudem, neponofuj pfistroj ani
napdjeci kabel do vody nebo jiné kapaliny.

1. Po kazdém pouziti vloz v§echny odnimatelné cdsti
do vody za Ucelem ¢isténi, v pfipadé potreby pridej
Cistici kapalinu a poté opldchni ¢istou vodou.

2. K otfeni vnéjsiho povrchu pfistroje pouzij mékky
hadfik.

POZNAMKA: Nepouzivej alkohol ani &istici
prostiedky a pfistroj pfi ¢isténi neponofuj do vody.

1niznod 5 poApN

3. Po pripravé espressa vyjmi portafiltr z extrakéni
hlavy otoc¢enim ve sméru hodinovych rucicek. Vytlac
puk (vodou nasycenou kdavovou sedlinu) z portafiltru
do odpadkového kose nebo kompostu. Zbytky setfi
mékkym hadrikem nebo portafiltr opldchni Cistou
vodou. K ¢isténi portafiltru mdzes pouzit Cistici
prostfedek, ale pred dalsim pouzitim jej musis
dukladné oplachnout Cistou vodou.

4. Po vycisténi vsech odnimatelnych ¢dsti vsechny
Cdsti otfi do sucha.

POZNAMKA: Odnimatelnou nddrz na vodu nelze
myt v mycce nddobi.
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Espressovac

RESENI POTIZi

Problém Moznd pfi¢ina Reseni
Nic se Spotrebic neni Zapojte napdjeci kabel
nezobrazuje zapojen do zdsuvky. | do uzemnéné zasuvky.

Tlagitko & na
prednim panelu
pristroje je
cervené.

Neni nainstalovan
zdsobnik na kavova
zrna.

Nainstalujte zasobnik na
kavovd zrna.

Kolem spodni
Casti pristroje

Neni spravné
nainstalovdna
nadrz na vodu nebo
odkapdvaci miska.

Zkontrolujte, zda je
ndadrz na vodu spravné
zarovnand se zadni
Casti pristroje a zda

spravné funguje tésnéni.

Zkontrolujte, zda je

unikd voda. odkapdvaci miska
spravné zarovnand se
spodni ¢asti pristroje a
zda je zasunuta az na
doraz.
T Jednd se o
Po spusténi

pristroje je

slyset tikani a po
ukonceni pfipravy
kavy syceni.

bézny jev a zvuk
je zplsoben
normdlnim
provozem ventilu
pro regulaci tlaku.
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Problém

Mozna pFi¢ina

Reseni

Z portafiltru
nevychdzi zadna
kava, pfipadné
kdva nevychazi z
portafiltru plynule
nebo nelze
portafiltr spravné
nainstalovat

do trychtyrové
objimky.

PFilis$ mnoho kavy,
kava je namletd
pfilis jemné nebo
byla upéchovdna
prilis velkym
tlakem.

Mnozstvi pouzité

mleté kavy by nemélo
pfesdhnout 19 g. Pro
dosazeni hladsi extrakce
kavy nastavte hrubsi
mleti.

Nikdy nepéchujte kavu
opakované, nepouzivejte
svou télesnou vdahu ani
nadmérny tlak.

Kdva bez smetany

Kdavovad zrna jsou
vlhkd nebo je mletd
kava prilis hruba.

Zvolte Cerstva kavova
zrna a vyzkousejte
jemnéjsi mleti.

Bezprostredné
po vydeji pary
nelze pfipravit
kavu ani horkou
vodu a pfistroj
automaticky
Cerpd vodu.

Po dokonceni
sparovdni je nutné
uvolnit tlak, aby

se snizila teplota.
Béhem tohoto
okamziku nelze
provadét zadné
dalsi tikony. Cerpdni
vody slouzi k
rychlému ochlazeni
topného télesa.

Uvolnéni tlaku a
ochlazeni trva 20-30
sekund. Po uvolnéni tlaku
a dokonceni ochlazovani
budou indikatory na
ovladacim panelu
fungovat spravné a
ndsledné budete moci
normalné pfipravovat
espresso a davkovat
horkou vodu.

Pokud pfi¢inu problému nenajdete, pristroj nerozebirejte a obratte se

na mistni servisni stfedisko.
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Espressovac

TECHNICKE SPECIFIKACE:

TECHNICKE UDAJE

Napéti 220-240V ~ 50-60 Hz

PFikon 2000-2285 W

Zaruka vyrobce plati v USA, Kanadé, EU a Svycarsku.

Zaruka: Spoleénost BODUM® AG, Svycarsko, poskytuje na Espressovad
BISTRO zdruku po dobu dvou let od data plvodniho ndkupu / doddni
vyrobku kupujicimu spotrebiteli proti vadnym materialdm a poruchdm,
které Ize pficist vaddm v designu nebo vyrobé. Pfi spinéni zdruénich
podminek se opravy provadéji bezplatné. Zaplacenou ¢dastku neni
mozné vrdatit.

Zaruéujici subjekt: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Svycarsko.

Zaruéni podminky: Tato zdruka nabyva Gc¢innosti a dvouletd zaruéni
doba zacind bézet az v okamziku doddni vyrobku kupujicimu
spotrebiteli. Pfi uplatnovdni zaruky musite predlozit zarucni list. Pokud
vas vyrobek BODUM® vyzaduje zdruéni servis, obratte se na svého
prodejce BODUM®, obchod BODUM®, distributora BODUM® ve vasi zemi
nebo navstivte webovou stranku www.bodum.com.

Spole¢nost BODUM® neposkytuje zaruku na skody zplsobené
nevhodnym pouzivanim, nespravnou manipulaci, béznym opotiebenim,
nedostate¢nou nebo nesprdvnou udrzbou ¢i péci, nespravnym
provozem nebo pouZivdnim zafizeni neopravnénymi osobami.

Tato zaruka vyrobce neovliviiuje vase prdva vyplyvajici z platnych
zakonu ani prava, kterd si mazete ndrokovat na prodejci po uzavieni
kupni smlouvy.
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SPRAVNA LIKVIDACE TOHOTO VYROBKU

B

Toto oznaceni znamenda, Ze vyrobek nesmi byt na tizemi EU
likvidovan spole¢né s komundlnim odpadem. Aby nedoslo
ke znecisténi Zivotniho prostiedi a poskozeni zdravi osob
v disledku nekontrolované likvidace, dbejte na nalezitou

recyklaci vyrobku, kterd zajistuje udrzitelné vyuziti materiald.

Pouzité zafizeni odevzdejte do sbérné sité odpadu nebo se
obratte na prodejce, u kterého jste je zakoupili. Prodejce je
povinen vyrobek pfijmout za Ucelem ekologické recyklace
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Ekspres ci$nieniowy

POLISH Gratulacje! Jestes teraz dumnym posiadaczem ekspresu
cisnieniowego BISTRO marki BODUM®. Przed uzyciem
urzgdzenia uwaznie przeczytaj niniejszq instrukcje

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy zawsze
przestrzegac¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym:

Nalezy przeczytac wszystkie instrukcje.

Przed uzyciem nalezy sprawdzié, czy napiecie w gniazdku odpowiada
napieciu znamionowemu podanemu na urzgdzeniu.

Aby unikng¢ pozaru, porazenia prqdem i obrazen ciata, nie wolno
zanurzaé przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

Urzqdzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani zadnej innej cieczy.

Przed czyszczeniem oraz gdy urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy
wyjqc wtyczke z gniazdka. Przed zaktadaniem lub zdejmowaniem
czesci oraz przed czyszczeniem nalezy poczekaé, az urzgdzenie
catkowicie ostygnie.

Nie wolno uzywac urzqdzenia, jesli przewod zasilajgey lub wtyczka
sq uszkodzone, a takze po wystgpieniu awarii, upuszczeniu lub
jakimkolwiek innym uszkodzeniu. Urzgdzenie nalezy przekazac

do najblizszego autoryzowanego punktu serwisowego w celu
sprawdzenia, naprawy lub regulacji elektrycznej bqdz mechaniczne;j.

Aby unikng¢ zagrozenia, wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy powierzy¢ producentowi, serwisowi lub
odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Stosowanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzqdzenia
moze spowodowac¢ pozar, porazenie prgdem lub obrazenia ciata.
Urzqdzenie nalezy ustawic¢ na ptaskiej powierzchni, takiej jak stot lub
blat. Przewdd zasilajgey nie moze zwisac z krawedzi stotu lub blatu.
Nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajgey nie styka sie z gorgcqg
powierzchniq urzqgdzenia.
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Aby unikng¢ uszkodzenia, nie wolno stawia¢ ekspresu cisnieniowego ~ PL
na gorgcych powierzchniach ani w poblizu ognia.

Aby odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, nalezy wyjq¢ wtyczke z

gniazdka $ciennego. Wtyczke nalezy zawsze wyjmowadé, chwytajgc

za nig — nigdy nie wolno ciggng¢ za przewdd, gdyz moze to

spowodowac jego uszkodzenie i ryzyko porazenia prgdem.

Urzqdzenia nalezy uzywaé wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.
Urzqdzenie nalezy przechowywad i uzytkowaé w suchym otoczeniu.

Urzgdzenie wytwarza gorqcg pare. Nalezy zachowaé szczegolng
ostroznosc¢, aby unikngé poparzen.

Ekspres cisnieniowy nalezy uzytkowac i przechowywaé w
temperaturze powyzej 0°C (temperatura zamarzania).

Nie wolno uzywac ekspresu cisnieniowego w miejscach o wysokiej
temperaturze, silnym polu magnetycznym lub duzej wilgotnosci.

Nie wolno dotyka¢ gorgcych powierzchni urzgdzenia (np. dyszy pary,
metalowych elementow kolby ani grupy zaparzajqcej). Obstugiwaé za
pomocqg uchwytéw lub pokretet.

Nie wolno uzywac ekspresu cisnieniowego bez wody.

1B6n}sqo ploynasu|

Przed wtqczeniem jakiegokolwiek przetqcznika nalezy podtgczyé
wtyczke do gniazda, a przed jej wyjeciem — wytqczy¢ wszystkie
przetgczniki.

Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat, o ile
zapewniono im nadzor lub instruktaz dotyczqcy bezpiecznej obstugi
i rozumiejq zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci powyzej 8 roku zycia
mogq wykonywac czyszczenie i konserwacje urzqdzenia, jednak
wytgcznie pod opiekg oséb dorostych. Urzgdzenie oraz jego przewod
zasilajgcy nalezy ustawi¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej
8 roku zycia.

Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych

lub umystowych albo osoby, ktére nie posiadajg odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, pod warunkiem ze zapewniono im nadzor
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Ekspres ci$nieniowy

lub instruktaz dotyczqcy bezpiecznego uzytkowania tego urzqdzenia
oraz rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie tym urzqgdzeniem.

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych i podobnych miejscach, takich jak:

. kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy;

. gospodarstwa agroturystyczne;

. Bauernhduser;

. hotele, motele i inne obiekty noclegowe (gdzie moze byc¢
uzywane przez klientow);

. pensjonaty.
OSTRZEZENIE: CISNIENIE

Aby zapobiec poparzeniom gorgcqg parg i wodg oraz innym
obrazeniom ciata, a takze unikng¢ uszkodzenia produktu, nie

wolno wyjmowac¢ zbiornika na wode ani kolby podczas parzenia
espresso lub korzystania z dyszy pary. Przed wyjeciem kolby nalezy
zawsze upewnic sie, ze urzqdzenie powrdcito do trybu gotowosci

i nie pracuje. Aby dola¢ wody do zbiornika na wode, nalezy
wytgczy¢ urzgdzenie, naciskajge przycisk zasilania O. Podczas
parzenia espresso nalezy upewnic sie, ze kolba jest przekrecona do
wyznaczonej pozycji, aby unikng¢ jej poluzowania na skutek wzrostu
cisnienia, co mogtoby spowodowac obrazenia ciata.

Wysoka temperatura

Gdy urzgdzenie pracuje, nie wolno wktada¢ dtoni ani innych czesci
ciata pod kolbe ani dysze pary, aby uniknq¢ poparzen. Nie wolno
dotykac¢ dyszy pary w miejscach innych niz otaczajgca jq silikonowa
ostona. Urzgdzenie i jego elementy nalezy chwytac wytqcznie za
przeznaczone do tego uchwyty i dzwignie.

OSTRZEZENIE! Nie dopuscié do zalania stykéw

OSTRZEZENIE! Niewtasciwe uzycie moze prowadzié¢ do obrazen
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OSTRZEZENIE! Powierzchnia elementu grzewczego moze pozostawaé
gorgca jeszcze przez pewien czas po zakonczeniu pracy

OSTRZEZENIE! Nie uzywaé urzqdzenia wewnqtrz szafki

Nalezy zachowaé niniejszg
instrukcje do wykorzystania w
przysztosci

WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO W
POMIESZCZENIACH

PRZED
PIERWSZYM
UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem lub jesli urzqdzenie nie
byto uzywane przez dtugi czas, nalezy wykonac
ponizsze czynnosci, aby przeptukac¢ i nagrzac
wewnetrzne przewody urzgdzenia.

1. Upewnij sie, ze wszystkie akcesoria sq kompletne i
nieuszkodzone.

2. Napetnij zbiornik na wode przefiltrowang wodg do
poziomu pomiedzy oznaczeniami ,MIN” i ,MAX". Nie
nalezy przepetnia¢ zbiornika.

3. Dopasuj pustg kolbe (bez zmielonej kawy) do
grupy zaparzajqcej, a nastepnie przekreé¢ jg w
prawo, aby jg mocno zablokowac¢. W zaleznosci od
potrzeb mozna uzy¢ sitka na jednq filizanke lub sitka
na dwie filizanki.

4. Podtqcz urzqdzenie do gniazdka i nacisnij
przycisk zasilania. Ekspres rozpocznie nagrzewanie.
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Ekspres ci$nieniowy

Po nagrzaniu urzqdzenie przejdzie w tryb gotowosci,
a wszystkie kontrolki bedq $wieci¢ swiattem
ciggtym.

5. Postaw filizanke pod dyszq pary i ustaw pokretto
W pozycji gorgcej wody Q. Po chwiliz dyszy pary
zacznie wyptywac gorgca woda. Pozwoél wodzie
ptyng¢ przez 3-5 sekund, a nastepnie ustaw
pokretto pary / gorgcej wody z powrotem w pozycji
o . Wylej wode z filizanki.

6. Postaw filizanke na kratce ociekowej pod grupg
zaparzajgceq i nacisnij przycisk Y lub UU.Po chwili
gorgca woda zacznie wyptywac z kolby i zbieraé
sie w filizance. Urzgdzenie bedzie pracowac przez
okoto 10-13 sekund, po czym automatycznie sie
zatrzyma.UWAGA: Aby uniknq¢ poparzen, podczas
wyptywania gorgcej wody nie wolno zblizaé
zadnych czesci ciata do kolby ani dyszy pary.

7. Gdy woda przestanie wyptywac, wylej wode z
tacki ociekowej lub filizanki.

8. Doktadnie wyczys$c¢ wszystkie zdejmowalne czesci
urzgdzenia cieptg wodg.

UWAGA: Podczas pierwszego pompowania wody
urzqdzenie moze pracowac gtosniej — jest to
normalne.

OBStUGA
URZADZENIA
PRZYGOTO
WYWANIE
ESPRESSO

1. Napetnij zbiornik na wode filtrowang wodq do
poziomu miedzy oznaczeniami ,MIN” i ,MAX". Nie
nalezy przepetniac zbiornika.

2. Podtqcz urzgdzenie do gniazdka i nacisnij przycisk
zasilania (upewnij sie, ze pokretto pary / gorgcej
wody znajduje sie w pozycji e ). Urzgdzenie przejdzie
w tryb nagrzewania.

Wszystkie przyciski na panelu sterowania petnig
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réwniez funkcje wskaznikéw dziatania urzgdzenia, PL
podswietlajqc sie, aby zasygnalizowac rozne tryby.

Na przyktad przycisk zasilania bedzie miga¢ w

trakcie nagrzewania, sygnalizujgc, ze urzgdzenie

sie rozgrzewa. Szczegotowe opisy tych funkcji i
wskaznikéw znajdujq sie w dalszej czesci instrukcji.

Pokretto pary / gorgcej wody obstuguje trzy funkcje
(250a-c): pare (po lewej), pozycje neutralng (na
srodku) i gorgcq wode (po prawej). Do pokretta
przypisany jest rowniez wskaznik pary / gorgce;j
wody (27) na panelu sterowania, ktory swieci sie,
gdy funkcje te sq gotowe do uzycia.

Nagrzewanie: Nacisnij (I)jeden raz, aby wprowadzic¢
urzgdzenie w tryb nagrzewania. 0] bedzie migac¢ w
trakcie nagrzewania, a O bedzie $wiecié $wiattem
ciggtym, sygnalizujgc gotowosé¢ mtynka do pracy. Vi

U pozostang wygaszone do momentu zakoriczenia
nagrzewania. .

Stan gotowosci: Po catkowitym nagrzaniu
urzgdzenie przejdzie w tryb gotowosci. Wowczas
wskazniki przyciskow zasilania, mielenia, pary

/ gorgcej wody, pojedynczego espresso oraz
podwojnego espresso bedq $wiecic¢ swiattem
ciggtym, a ekspres cisnieniowy bedzie gotowy do
normalnego uzytkowania.

1B6n}sqo ploynasu|

Stan uspienia: Urzqgdzenie automatycznie przejdzie
w tryb uspienia po 20 minutach bezczynnosci w
trybie gotowosci.

Aby ponownie aktywowac urzqdzenie, nacisnij (I)
urzgdzenie powrdci do stanu nagrzewania.
Sugestia: Zalecamy wstepne nagrzanie urzgdzenia,
w tym kolby, sitek i filizanki, aby niska temperatura
urzgdzenia nie wptyneta negatywnie na jakosé
espresso. Zapoznaj sie z rozdziatem ,PRZED
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Ekspres ci$nieniowy

PIERWSZYM UZYCIEM”, aby poznaé procedure
nagrzewania urzgdzenia.

Przygotowanie pojedynczego espresso: Gdy
urzqdzenie znajduje sie w trybie gotowosci, wybierz
sitko na jednq filizanke i umiesc je w kolbie. Umiesc
kolbe w uchwycie pod wylotem mtynka i nacisnij
przycisk & , aby napetnic¢ jg okoto 13 g zmielonej
kawy. Oprzyj kolbe o blat lub stot, wykorzystujqc
gumowgq stopke na jej koncu. Przytrzymujqgc kolbe
jednaq rekq, drugg rekq uzyj tampera, aby wyréwnacé
i ubi¢ zmielonq kawe w kolbie. Nie nalezy dociska¢
zbyt mocno, gdyz moze to utrudnic¢ przeptyw wody
przez kolbe. Wystarczy sita ramienia - nie uzywa;j
ciezaru ciata ani nie opieraj sie na tamperze. Po
ubiciu i wyrownaniu kawy dopasuj kolbe do grupy
zaparzajqcej i przekre¢ w prawo, aby zablokowaé
w gniezdzie (patrz rys. 1). Postaw filizanke na kratce
ociekowej pod grupg zaparzajgcq i nacisnij przycisk

. Ekspres automatycznie rozpocznie ekstrakcje
pojedynczego espresso. Po ekstrakcji ustawionej
objetosci espresso (okoto 30 ml) urzqgdzenie
automatycznie zakonczy prace i powrdci do trybu
gotowosci.

Przygotowanie podwoéjnego espresso: Gdy ekspres
znajduje sie w trybie gotowosci, wybierz sitko na
dwie filizanki - wyrdznia sie ono nieco wiekszq
pojemnosciq - i umiesc¢ je w kolbie. Umies¢ kolbe w
uchwycie pod wylotem mtynka i nacisnij przycisk &
, aby napetnic¢ jg okoto 19 g zmielonej kawy. Oprzyj
kolbe o blat lub stot, wykorzystujgc gumowq stopke
na jej koncu. Przytrzymujqc kolbe jedng rekq, drugg
rekg uzyj tampera, aby wyréownac i ubi¢ zmielong
kawe w kolbie. Nie nalezy dociska¢ zbyt mocno,
gdyz moze to utrudnic¢ przeptyw wody przez kolbe.
Wystarczy sita ramienia - nie uzywaj ciezaru ciata
ani nie opieraj sie na tamperze.
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Rys. 1

Po ubiciu i wyrownaniu kawy dopasuj kolbe do grupy PL
zaparzajqcej i przekre¢ w prawo, aby zablokowaé

w gniezdzie (patrz rys. 1). Postaw filizanke na kratce
ociekowej pod grupg zaparzajgcq i nacisnij przycisk

0o

Ekspres automatycznie rozpocznie ekstrakcije
podwojnego espresso. Po ekstrakcji ustawionej

objetosci espresso (okoto 60 ml) urzgdzenie
automatycznie zakonczy prace i powrdci do trybu
gotowosci.

UWAGA: Podczas przygotowywania espresso
upewnij sie, ze kolba zostata zablokowana w
prawidtowej pozycji poprzez przekrecenie w prawo,
jak pokazano na ponizszym rysunku.

1B6n}sqo ploynasu|

Indywidualne ustawienia:

Ekspres cisnieniowy BISTRO oferuje réwniez funkcje
personalizacji ustawien. Aby zaprogramowacé
objetos¢ pojedynczego lub podwdjnego espresso,
podczas przygotowywania kawy nacisnij i
PRZYTRZYMAJ odpowiedni przycisk Ui U0. Gdy
trzymasz przycisk, zacznie on migac, sygnalizujqgc,
ze urzqdzenie rejestruje nowe ustawienie. Trzymaj
przycisk wcisniety, gdy espresso zacznie wyptywac.
Gdy uzyskasz pozgdang ilo$¢ kawy, zwolnij
przycisk. Urzqdzenie zatrzyma prace i

an



Ekspres ci$nieniowy

wyda sygnat dzwiekowy, potwierdzajqc zapisanie
ustawionej objetosci. Przy nastepnym parzeniu
ekspres przygotuje doktadnie takg samg ilosc¢
kawy, jakg wtasnie zaprogramowano. Pamietaj, ze
urzqdzenie rejestruje objetos¢, a nie czas. Dlatego
wazne jest, aby podczas programowania: 1) w
kolbie znajdowata sie zmielona kawa, oraz 2) ilos¢
espresso kontrolowac¢ wzrokowo lub za pomocqg
wagi. Objetos¢ ekstrakcji mozna ustawié w zakresie
od 20 ml do 400 ml.

Aby przywrécic ustawienia fabryczne objetosci
espresso, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie
przyciski (!) U, oraz b

OBSLUGA
URZADZENIA
GORACA
WODA | PARA

Gorgca woda: Gdy urzgdzenie jest w trybie
gotowosci, podstaw filizanke pod dysze pary.

Ustaw pokretto pary / gorgcej wody w pozycji ,a
urzgdzenie zacznie pompowac gorgcq wode przez
dysze pary. Wskaznik pary / gorgcej wody zacznie
migaé, a podséwietlane przyciski Ui UU ; zachowajg
swoj stan, sygnalizujgc, ze podczas wyptywu gorqgce;j
wody mozna korzysta¢ z funkcji ekstrakcji. Po
zakonczeniu ustaw pokretto z powrotem w pozycji

e . urzqdzenie przestanie pompowac gorgcq wode i
powrdci do trybu gotowosci. Nalezy pamietaé, ze z
dyszy pary moze nadal kapaé gorgca woda, dlatego
podczas wyjmowania filizanki spod dyszy nalezy
zachowaé ostroznosé.

UWAGA: Objeto$¢ wody dozowanej przez funkcje
gorgcej wody wynosi co najmniej 170 ml. Nalezy
uzy¢ naczynia o odpowiedniej pojemnosci do
zebrania gorgcej wody lub nadzorowac proces jej
dozowania. Po zakonczeniu korzystania z funkcji
gorgcej wody niezwtocznie ustaw pokretto w pozycji
neutralnej; w przeciwnym razie wskaznik gorgcej
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wody zacznie migac¢ ostrzegawczo.

Nagrzewanie parg: Gdy urzqgdzenie jest w trybie
gotowosci, przytrzymaj filizanke, ktérq chcesz
nagrzac, pod dyszg pary, upewniajqc sie, ze
koncowka dyszy znajduje sie wewnqtrz filizanki.

Nie nalezy po prostu stawia¢ filizanki pod dyszq,
poniewaz para rozproszy sie ponad nig, co jest
niebezpieczne i nie pozwoli na skuteczne nagrzanie.
Ustaw pokretto pary / gorgcej wody w pozycji a4

, a urzgdzenie zacznie ttoczy¢ gorqcqg pare przez
dysze pary. Wskaznik pary / gorqce] wody zacznie
migac, a podswietlane przyciski Y i\ U zachowaijg
swoj pierwotny stan, sygnalizujgc, ze podczas
korzystania z pary mozna uzywac funkcji ekstrakcji.
Pozwol parze wyptywac przez kilka sekund, az
filizanka stanie sie ciepta w dotyku lub osiggnie
pozqdang temperature. Po zakonczeniu ustaw
pokretto z powrotem w odpowiedniej pozycji e, aby
zatrzymac wyptyw pary; urzqdzenie powrdci do
trybu gotowosci.

Spienianie mleka: Gdy urzgdzenie jest w trybie
gotowosci, napetnij dzbanek do spieniania mleka
pozqdang ilosciqg zimnego mleka (lub zamiennika),
uwazajgc, aby go nie przepetnic¢. Poziom mleka
powinien siega¢ mniej wiecej do dolnej krawedzi
wgtebienia wylewki. Trzymaj dzbanek do spieniania
mleka za uchwyt i umies$¢ go pod dyszq pary tak,
aby koncoéwka dyszy byta zanurzona w mleku.

Nie nalezy po prostu stawia¢ dzbanka pod dyszg,
poniewaz para rozproszy sie nad mlekiem, co

jest niebezpieczne i uniemozliwi jego prawidtowe
spienienie. Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty, nie
zanurzaj koncdéwki dyszy pary zbyt gteboko w
mleku. Trzymaj dzbanek pod niewielkim kgtem, aby
wytworzy¢ ruch wirowy, ktory pomoze napowietrzyé
mleko i uzyska¢ lekkg, kremowq konsystencije.
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Ekspres ci$nieniowy

Ustaw pokretto pary / gorgcej wody w pozycji 4

, urzqdzenie zacznie ttoczy¢ gorgcq pare przez
dysze. Wskaznik pary / gorgcej wody zacznie migac,
a podswietlane przyciski i zachowajg swoj
pierwotny stan, sygnalizujqc, ze podczas korzystania
z pary mozna uzywac funkcji ekstrakcji. Spieniaj
mleko do momentu, az dzbanek stanie sie gorgcy

w dotyku, ale zachowaj ostroznos$¢ - przegrzanie
moze spowodowac oparzenia. Gdy mleko osiggnie
pozgdang temperature, ustaw pokretto z powrotem
w pozycji e ,aby zatrzymac pare; urzgdzenie powroci
do trybu gotowosci. Wyjmij dysze pary z mleka.
Wskazowka: Aby uzyskaé najlepsze rezultaty,
wyczys$c dysze pary przed uzyciem funkcji pary i po
jej uzyciu. Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
sekcji ,Nagrzewanie”, ale pozwdl parze wyptywaé
tylko przez 3-5 sekund. Wytqcz funkcje pary i wylej
zebrang wode przed przystgpieniem do krokow z
sekcji ,Spienianie mleka”.

UWAGA: Ta funkcja wytwarza pare o wysokiej
temperaturze. Nalezy zawsze zachowaé szczegolng
ostroznos$¢ podczas przenoszenia nagrzanych
filizanek i gorqgcych dzbankow do spieniania mleka
oraz podczas przesuwania dyszy pary.

Uwagi:

Po wytgczeniu funkcji pary z dyszy pary moze kapac
gorgca woda, dlatego nalezy zachowaé ostroznosé

podczas wyjmowania filizanek lub dzbanka do
spieniania mleka.

Wyczysc¢ dysze pary po kazdym uzyciu, uwazajqgc,
aby nie dotkng¢ gorgcych elementow.

Funkcja pary bedzie dziata¢ maksymalnie przez 5
minut.

W przypadku przekroczenia tego limitu wyptyw
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pary zostanie zatrzymany, wskaznik pary / gorgcej
wody zacznie migac, a funkcje pary, gorgcej wody
i ekstrakcji zostang tymczasowo zablokowane do
momentu ostygniecia urzgdzenia.

OBSLUGA
URZADZENIA
MIELENIE ZIA-
REN KAWY

Ekspres cisnieniowy BISTRO jest wyposazony we
wbudowany mtynek do kawy. Przed uzyciem mtynka
upewnij sie, ze wszystkie elementy sq prawidtowo
zamontowane, zgodnie z ponizszymi wskazowkami:

Rys. 2: Upewnij sie, ze gdérne zarno (28) jest
dokrecone w prawo, zgodnie z oznaczeniami na
obudowie. Nastepnie wtéz pojemnik na ziarna (1) i
przykre¢ go do urzgdzenia w pokazany sposob.
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Rys. 3: Zamontuj pojemnik na ziarna, dopasowujgc
wypustke na jego spodzie do odpowiedniego rowka
w goérnej czesci ekspresu. Po dopasowaniu docisnij
pojemnik i przekre¢ go w prawo. Klikniecie potwierdzi,
Ze pojemnik zostat prawidtowo zamontowany.

Dzwiek klikania sygnalizuje dokrecanie lub luzowanie
mechanizmu mtynka i odpowiada zmianie stopnia
zmielenia kawy, jak pokazano ponize;j.

Na pojemniku na ziarna (rys. 4) znajdujq sie
oznaczenia wskazujgce wybrany stopien zmielenia
kawy. Aby wybrac¢ ustawienie, obré¢ pojemnik na
ziarna, az wskaznik na dole (rys. 5) zrowna sie z
zgdanym stopniem zmielenia. W celu uzyskania
optymalnego stopnia zmielenia do espresso zaleca
sie stosowanie ustawien w zakresie 1-10. Idealne
ustawienie bedzie zaleze¢ od $wiezosci i jakosci
palonych ziaren.

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
r 1

30 25 20 15 10 5 0

Rys. 4: Zakres stopnia zmielenia wynosi od O do 30
(od drobnego do grubego). Im wyzsza liczba, tym
grubszy stopien zmielenia i odwrotnie.
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Rys. 5

1. Upewnij sie, ze pojemnik na ziarna jest poprawnie
zamontowany.

Gdy mtynek bedzie gotowy do uzycia, przycisk
mielenia < zaswieci sie $wiattem ciggtym na biato.
Jesli pojemnik na ziarna zostanie zamontowany
nieprawidtowo, przycisk mielenia & zaswieci sie na
czerwono, a urzqgdzenie nie zadziata.

2. Napetnij pojemnik na ziarna, uwazajgc, aby go nie
przepetnic¢. Pozwoli to unikng¢ zawilgocenia ziaren,
co mogtoby negatywnie wptyng¢ na proces mielenia
i smak kawy.

3. Umiesc¢ kolbe (12) z sitkiem na jednq filizanke (13)
lub sitkiem na dwie filizanki (14) w wylocie mtynka
(5), jak pokazano na rys. 6.

PL

1B6n}sqo ploynasu|
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4. Nacisnij przycisk mielenia S aby rozpoczqgc¢
mielenie. Mtynek zatrzyma sie automatycznie po
zmieleniu ustawionej porcji. Mozesz rowniez w
dowolnym momencie nacisnqc¢ przycisk S ,aby
zatrzymac mielenie.

UWAGA: Domyslne ustawienie mtynka jest
dostosowane do sitka na dwie filizanki - dozuje ono
okoto 19 g kawy (w ciggu 13 sekund) przy stopniu
zmielenia w zakresie 1-10.

Pamietaj, ze w przypadku uzycia sitka na jedng
filizanke nalezy recznie zatrzymaé mtynek po
okoto 10 sekundach (co daje okoto 13 g zmielonej
kawy), aby unikngc¢ przepetnienia. Mozesz réwniez
zmieni¢ czas mielenia dla sitka na jednq filizanke,
postepujqgc zgodnie z instrukcjami w sekcji
,Regulacja czasu mielenia” ponizej.
UWAGA:DSwiez0$6, stopien wypalenia, jakosé i
rodzaj uzytych ziaren kawy wptywajg na sposob
mielenia i ekstrakcji, co z kolei przektada sie na
smak i konsystencje espresso.

Zaleca sie dostosowanie stopnia zmielenia do
wtasnych upodoban, aby uzyskaé optymalne
rezultaty.

5. Wyjmij kolbe (12) z wylotu mtynka (5). Jesli w sitku
znajduje sie zbyt mato kawy, mozesz jg uzupetnic,
powtarzajgc kroki 3 i 4 do momentu uzyskania
odpowiedniej ilosci.

6. Jeden koniec kolby jest wyposazony w gumowang
stopke. Oprzyj ten koniec o blat lub stoét, trzymajgc
uchwyt kolby jedng rekq. Drugg rekq uzyj tampera
(18), aby wyréwnac i rGwnomiernie ubi¢ zmielong
kawe w kolbie. Sita nacisku reki (okoto 12,5 kg) jest
wystarczajgca - uwazaj, aby nie naciskac zbyt
mocno ani nie przenosic ciezaru ciata, poniewaz
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Rys 7

Ubij z

moze to doprowadzi¢ do nadmiernego ubicia kawy i PL
uniemozliwic ekstrakcje.

mielong Gdy krawedz tampera (18)

kawe, dociskajgc zrowna sie z krawedziq kolby (12),

w dot.

oznacza to, ze w sitku znajduje sie
wystarczajqca ilos¢ zmielonej kawy
i zostata ona ubita w odpowiednim
stopniu.

7. Po ubiciu kawy umiesc¢ kolbe w grupie
zaparzajqcej i przekre¢ w prawo, aby zablokowad.
Nastepnie wybierz przycisk Uiub U@ odpowiedni
dla rozmiaru sitka, aby zaparzyé espresso.

UWAGI:

Gdy pojemnik na ziarna (1) nie jest zamontowany,
wskaznik & bedzie swieci¢ swiattem ciggtym na
czerwono.

1B6n}sqo ploynasu|

Jesli mtynek bedzie pracowac w sposoéb ciqgty przez
3 minuty, urzqdzenie automatycznie wytgczy funkcje
mielenia na maksymalnie 6 minut, aby umozliwic¢
ostygniecie. Po uptywie 6 minut urzgdzenie powroci
do normalnego trybu pracy.

Gdy funkcja mielenia nie moze by¢ uzywana
normalnie, jak w powyzszym przypadku, przycisk S
zacznie migac, a urzgdzenie wyda trzy sygnaty
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dzwiekowe.

Regulacja czasu mielenia: Czas mielenia mozna
tatwo dostosowac do wiasnych potrzeb. Aby to
zrobi¢, nacisnij i przytrzymaj przycisk S, gdy
pojemnik na ziarna jest petny, a kolba umieszczona
pod wylotem mtynka. Podczas przytrzymywania
przycisku wskaznik & zacznie migac, a mtynek
rozpocznie prace. Po zmieleniu zgdanej ilosci kawy
zwolnij przycisk. Urzqdzenie wyda sygnat dzwiekowy,
potwierdzajgc zapisanie nowego ustawienia. Nalezy
pamietac, ze urzgdzenie zapisuje czas mielenia, a
nie ilo$¢ kawy. Oznacza to, ze po zmianie ustawienia
mtynek bedzie zawsze pracowac przez ten sam
czas, nawet jesli zmienisz stopien zmielenia.

W rezultacie przy grubszym mieleniu uzyskasz
wiekszg ilos¢ kawy, a przy drobniejszym - mniejszq.
Urzgdzenie zapisuje wytgcznie czasy mielenia
przekraczajqce 5 sekund. W przypadku krétszego
czasu ustawienie nie ulegnie zmianie.

UWAGA: Aby przywroécic ustawienia fabryczne
mtynka, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie (I) i&.

WYBOR OD-
POWIEDNIEJ
KAWY | STOP-
NIA ZMIELENIA

Kawa mielona

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, zalecamy
stosowanie $wiezo zmielonej kawy ciemno palonej,
np. typu french roast lub espresso.

Mielenie

Mielenie ziaren kawy to kluczowy etap procesu
przygotowywania espresso. Optymalny stopien
zmielenia rézni sie w zaleznosci od rodzaju i jakosci
uzywanych ziaren, dlatego najlepsze rezultaty
osigga sie poprzez czeste wprowadzanie korekt.
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Wprowadzanie tych korekt wymaga wprawy, ale PL
ostatecznie pozwoli uzyskac¢ espresso idealnie
dopasowane do Twojego gustu.

Jesli kawa jest zbyt drobno zmielona, moze to
zahamowaé przeptyw wody przez kolbe, co
spowoduje stabg lub nieudang ekstrakcje.

Jesli kawa jest zbyt grubo zmielona, woda przeptynie
przez nig zbyt szybko, co negatywnie wptynie na
aromat i smak espresso.

Instrukcje dotyczqce regulacji stopnia zmielenia we
wbudowanym mtynku ekspresu BISTRO znajdujq sie
w sekcji ,Obstuga urzqgdzenia: Mtynek” powyze;j.

W przypadku $wiezo palonych ziaren kawy (do

1 miesigca od palenia) zaleca sie stosowanie
ustawien w zakresie 1-10 na wbudowanym mtynku.
W przypadku sitka na dwie filizanki zaleca sie uzycie
okoto 19 g mielonej kawy, natomiast dla sitka na
jednq filizanke optymalna ilo$¢ do ekstrakeji wynosi
13 g.

Aby zapobiec zawilgoceniu ziaren, co mogtoby
negatywnie wptyng¢ na proces mielenia oraz
ostateczny smak i jako$¢ kawy, nie nalezy wsypywac
zbyt duzej ilosci ziaren do pojemnika na ziarna.

1B6n}sqo ploynasu|

Cho¢ swiezo mielona kawa ma silniejszy aromat

i pozwala uzyskac¢ espresso wyzszej jakosci, w
ekspresie cisnieniowym BISTRO mozna réwniez
uzywac gotowej kawy mielonej. Nalezy pamietac,
ze gotowa kawa mielona zachowuje aromat tylko
przez 7 do 8 dni, chyba ze jest przechowywana w
szczelnym pojemniku w chtodnym miejscu.

Nie nalezy przechowywaé kawy w lodéwce ani w
zamrazarce.
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PRZYWRACANIE Aby w dowolnym momencie przywroci¢ wszystkie

USTAWIEN FA- ustawienia fabryczne urzgdzenia (w tym mtynka

BRYCZNYCH i funkcji ekstrakgiji), nacisnij i przytrzymaj
jednoczesénie cztery przyciski: O, G, , oraz UU
Urzqdzenie wyda sygnat dzwiekowy, a wszystkie
kontrolki migng jednoczesnie dwa razy. Urzgdzenie
powrdci do ustawien fabrycznych.

Sekcje instrukcji dotyczqgce mtynka i
przygotowywania espresso zawierajqg rowniez opis
czynnosci pozwalajgcych na przywrdcenie ustawien
fabrycznych dla tych konkretnych funkcii.

OBStUGA Indywidualna regulacja temperatury ekstrakcji
URZADZENIA  kawy
USTAWIENIA Ekspres wyposazony jest w funkcje kontroli PID, ktéra

TEMPERATURY  monitoruje blok grzewczy do podgrzewania wody,
zapewniajgc ekstrakcje kawy w temperaturze 92°C.

Mozesz regulowac temperature ekstrakcji kawy w
zakresie 88-96°C.

Regulacja odbywa sie skokowo co 2°C, co pozwala
dopasowac smak kawy do réznych preferenciji.
Wyzsza temperatura zwieksza gorycz i zmniejsza
kwasowosc¢.

Nizsza temperatura zmniejsza gorycz i zwieksza
kwasowosc.

Aby wejs¢ w tryb ustawiania temperatury ekstrakcji
kawy:

Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk
zasilania © oraz przycisk pojedynczego espresso
V] przez 4 sekundy. Urzqgdzenie wyda sygnat
dzwiekowy, a wskaznik przycisku zasilania o
zacznie migac.
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Znaczenie wskazan temperatury:

UWAGA: Wskaznik przycisku zasilania (D bedzie
nadal migac¢, co oznacza, ze urzqgdzenie znajduje sie
w trybie ustawien indywidualnych.

WAZNE: Jesli w ciggu 1 minuty nie zostanie
nacisniety zaden przycisk, urzgdzenie
automatycznie wyjdzie z trybu ustawien
indywidualnych i powrdci do trybu gotowosci.

Po zakonczeniu ustawiania nacisnij przycisk
zasilania, aby zapisa¢ ustawienia.

OBStUGA
URZADZENIA
SCHOWEK NA
AKCESORIA |
PRZYBORY DO
CZYSZCZENIA

Ekspres cisnieniowy BISTRO jest wyposazony w
przybory do czyszczenia, w tym igte do czyszczenia
i szczoteczke do czyszczenia, a takze schowek

na akcesoria (15) umozliwiajgcy ich wygodne
przechowywanie. W schowku na akcesoria mozna
réwniez przechowywac sitka na jednq i na dwie
filizanki. Schowek na akcesoria znajduje sie w lewej
dolnej czesci urzqdzenia, za tackq ociekowq. Po
wyjeciu tacki ociekowej (rys. 8) mozna uzyskaé
dostep do schowka na akcesoria, wysuwajgc go z
wneki.
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Igta do czyszczenia

Igta do czyszczenia (17) stuzy do czyszczenia dyszy
pary oraz sitek. Grubsza igta przeznaczona jest do

czyszczenia dyszy pary (rys. 9), a ciensza - do sitek
(rys. 10).

Rys. 9: Wyczysc¢ dysze pary (6) Rys. 10: Wyczys¢ sitka (13, 14)
grubszqg igtq. cienszq igtq.

Szczoteczka do czyszczenia

Szczoteczka do czyszczenia (16) stuzy do
czyszczenia zespotu mielenia, w tym komory
mielenia i kanatu wylotowego, po zdjeciu pojemnika
na ziarna (1) i wyjeciu gérnego zarna (28). Aby
uzyska¢ bardziej szczegdtowe instrukcje, wykona;j

kroki opisane w sekcji ,Czyszczenie mtynka” ponize;j.

Rys. 11: Wyczysc¢ system antystatyczny i
wylot mtynka (5).
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Rys. 12: Wyczys$¢ komore mielenia
i kanat wylotowy dotgczong
szczoteczkq do czyszczenia, jak
pokazano na rys. 13.

16n§sqo ployniisu|

Rys. 13: Tylna koncowka
szczoteczki do czyszczenia moze
postuzy¢ do wyjecia sitka z kolby
(12).

Czyszczenie mitynka

Jesli zauwazysz, ze z mtynka wydostaje sie mniej
zmielonej kawy, moze to oznacza¢ koniecznosé
wyczyszczenia wylotu mtynka (5) i gérnego zarna
(28).

Jesli regularnie mielisz kawe bardzo drobno, zaleca
sie czeste czyszczenie wylotu miynka (5) i gérnego
zarna (28).

Mtynek wyposazono w system antystatyczny, ktory
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ma zapobiegac rozsypywaniu sie zmielonej kawy
poza wylot mtynka (5). Jesli zauwazysz, ze zmielona
kawa rozsypuje sie poza kolbe lub wylot mtynka,
wyczys$¢ wnetrze wylotu szczoteczkq do czyszczenia,
aby usung¢ osady nagromadzone wokot systemu
antystatycznego.

UWAGA: Upewnij sie, ze zespot mielenia jest
catkowicie oprézniony podczas czyszczenia. W
pojemniku na ziarna nie powinno by¢ ziaren, a po
uruchomieniu mtynka nie powinna wydostawac sie
zadna zmielona kawa.

1. Obré¢ pojemnik na ziarna w lewo, aby go wyjgc.
Mozna to zrobi¢ nawet z ziarnami w srodku -
mechanizm blokuje ich wysypywanie sie od dotu,
gdy pojemnik nie jest zamontowany na mtynku. Po
wyjeciu oproznij pojemnik z pozostatych ziaren.

2. Obroc¢ wewnetrzne gérne zarno (28) w lewo i
wyjmij je. Uzyj szczoteczki do czyszczenia (16), aby
wyczys$cic¢ gorne zarno i usunqc resztki kawy z jego
zebow. Wewnetrznego gornego zarna NIE WOLNO
ptuka¢ wodg. NIE WOLNO wlewac¢ wody do mtynka.

3. Uzyj szczoteczki do czyszczenia, aby wyczyscic¢
komore mielenia i wylot mtynka.

4. Zamontuj ponownie pusty pojemnik na ziarna, NIE
zaktadajgc gornego zarna. Nacisénij przycisk mielenia
(X) i pozwol mtynkowi pracowac, aby usunq¢ resztki
kawy z komory mielenia. Jesli resztki kawy nie
zostang catkowicie usuniete, powtorz kroki 3 i 4.

5. Zdejmij pojemnik na ziarna i zamontuj ponownie
goérne zarno: wtoz je i dokre¢ w prawo do momentu

zablokowania, zgodnie z oznaczeniami na obudowie.
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Nastepnie zamontuj ponownie pojemnik na ziarna. PL
Czyszczenie zostato zakonczone.

ODKAMIENIA-
NIE
URZADZENIA

Ekspres ci$nieniowy BISTRO jest wyposazony we
wbudowang funkcje odkamieniania oraz wskaznik
odkamieniania, ktéry sygnalizuje koniecznos$é
wyczyszczenia urzgdzenia.

Zaleca sie odkamienianie urzgdzenia co

4-6 miesiecy lub gdy zaswieci sie wskaznik
odkamieniania (26), w zaleznosci od tego, co
nastgpi wczesniej. Wskaznik odkamieniania zaswieci
sie po przepuszczeniu przez grupe zaparzajgcq
okoto 15 | wody.

Proces odkamieniania trwa okoto 10 minut.

UWAGA: Przed uruchomieniem programu
odkamieniania:

Upewnij sie, ze w zbiorniku na wode znajduje sie co
najmniej 11 wody.

1B6n}sqo ploynasu|

Upewnij sie, ze tacka ociekowa jest pusta i
prawidtowo zamontowana.

Upewnij sie, ze urzqdzenie jest wtqgczone i znajduje sie
w trybie gotowosci.

Instrukcja odkamieniania

Do odkamieniania mozna uzyc¢:

A. Tabletek do odkamieniania ekspreséw do kawy
B. Ptynu do odkamieniania

C. Biatego octu i cieptej wody

Przygotowanie do odkamieniania

Zamontuj zbiornik na wode (rys. 14) i wlej do niego 1
| wody. Dodaj:

A. tabletki do odkamieniania i poczekaj, az sie
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rozpuszczq, LUB

B. pot szklanki ptynnego srodka do odkamieniania
do zbiornika na wode, a nastepnie wlej 11 cieptej
wody, aby roztwor doktadnie sie wymieszat, LUB

C. 1,5 miarki biatego octu do zbiornika na wode,
a nastepnie wlej 11 cieptej wody, aby roztwor
doktadnie sie wymieszat.

]

MAX.
281

Rys. 14

Umiesc¢ pojemnik o pojemnosci 11 pod grupg
zaparzajgcq, a drugi pojemnik o pojemnosci 11 pod
dyszq pary.

Po wykonaniu powyzszych czynnosci mozesz
rozpoczqgc proces odkamieniania:

Krok 1: Rozpoczecie cyklu odkamieniania

W trybie gotowosci nacisnij i przytrzymaj przyciski
®iU0.

Przycisk (l) oraz wskaznik odkamieniania zaczng
migac, sygnalizujgc rozpoczecie programu
odkamieniania.

Ustaw pokretto pary / gorgcej wody w pozycji 4

Wskaznik pqrr / gorqcej wody zacznie migaé wraz z
przyciskiem O i wskaznikiem odkamieniania. Pompa
wody zacznie pracowac, dozujgc gorgcq wode
zaréwno z grupy zaparzajqcej, jak i z dyszy pary.

Po okoto 30 sekundach pompa zacznie pracowac
pulsacyjnie - jest to normalna czesé procesu. Po
uptywie kolejnej minuty pompa powréci do pracy

428



ciqgtej. Po kolejnych 30 sekundach pompa zatrzyma
sie, a gorgca woda przestanie ptyngc z grupy
zaparzajqcej i dyszy pary.

Ustaw pokretto pary / gorqgcej wody w pozycjie
Wskaznik pary / gorgcej wody przestanie migac.
Zwroc uwage, ze przycisk C') i wskaznik
odkamieniania bedg nadal miga¢, co oznacza,

ze urzqdzenie wciqz znajduje sie w programie
odkamieniania. Przejdz do kroku 2.

Krok 2: Przygotowanie do cyklu ptukania

Dysza pary i grupa zaparzajgca muszq zostac
przeptukane swiezg wodq, aby usung¢ roztwor
odkamieniajqcy.

WAZNE! Masz tylko 5 minut na wykonanie
ponizszych czynnosci, zanim urzgdzenie
automatycznie wyjdzie z programu odkamieniania.
Wyjmij zbiornik na wode i wyptucz go.

Napetnij zbiornik na wode 1| filtrowanej wody i
umiesc go z powrotem w urzqdzeniu.

Oproznij pojemniki znajdujgce sie pod grupg
zaparzajqcq i dyszg pary, a nastepnie ustaw je
ponownie na miejscu.

Krok 3: Rozpoczecie cyklu ptukania

Ustaw pokretto pary / gorgcej wody w pozyciji Q.
Wskaznik pcry( gorgcej wody zacznie miga¢ wraz
z przyciskiem Oi wskaznikiem odkamieniania.
Pompa wody uruchomi sie, ttoczgc gorgcg wode
zaréwno z grupy zaparzajgcej, jak i z dyszy pary.
Po okoto 30 sekundach pompa zacznie pracowac
pulsacyjnie - jest to normalna czes$¢ procesu.

Po uptywie kolejnej minuty pompa powrdci do
pracy ciggtej. Po kolejnych 30 sekundach pompa
zatrzyma sie, gorqgca woda przestanie ptynqc z
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grupy zaparzajgcej i dyszy pary, a urzqdzenie
wyda sygnat dzwiekowy.

Ustaw pokretto pary / gorqgcej wody w pozycji e .
Zakonczenie cyklu odkamieniania

Po ustawieniu pokretta pary / gorgcej wody

Z powrotem w pozycji e wszystkie kontrolki
przestang migac¢, a wskaznik odkamieniania
zgasnie, sygnalizujgc zakonczenie odkamieniania.
Urzgdzenie powrdci do petnej funkcjonalnosci,

co zasygnalizujq wszystkie przyciski panelu
sterowania, $wiecqgc w trybie gotowosci.

OBStUGA
URZADZENIA
SYGNALIZACJA
BRAKU WODY |
PROBLEMOW Z
PRZEPLYWEM

Gdy w zbiorniku na wode znajduje sie
niewystarczajgca ilos¢ wody, aby urzqdzenie mogto
pracowac, wszystkie cztery przyciski na panelu
sterowania (zasilania, mielenia, pojedynczego
espresso i podwdjnego espresso) zaczng migad,

a urzgdzenie wyda pie¢ sygnatéw dzwiekowych.
Sygnat dzwiekowy rozlegnie sie tylko pie¢ razy,
natomiast przyciski bedq miga¢ przez minute. Po
uptywie minuty alarm wytgczy sie automatycznie, a
urzqdzenie powroci do trybu gotowosci.

Ten sam alarm (miganie wszystkich czterech
przyciskéw oraz pie¢ sygnatow dzwiekowych)
uruchomi sie, jesli urzgdzenie nie bedzie w stanie
przepusci¢ wody przez kolbe w celu przygotowania
espresso. Moze to nastgpic, jesli kawa jest zmielona
zbyt drobno, uzyto jej zbyt duzo lub zostata

zbyt mocno ubita. Wszystkie te czynniki mogg
powodowac¢ nadmierny opér przeptywu wody i
skutkowac zatrzymaniem pracy urzqgdzenia do czasu
usuniecia zatoru.

430



CZYSZCZENIE
| KONSERWA-
CJA

R PL
OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ oparzen, przed

przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze
odczekaé, az urzgdzenie ostygnie. Wytqcz
urzqgdzenie i odtqcz je od zrédta zasilania. Aby
unikng¢ porazenia prgdem, nie wolno zanurzaé
urzqdzenia ani przewodu zasilajgcego w wodzie ani
innej cieczy.

1. Po kazdym uzyciu umies¢ wszystkie zdejmowane
czesci w wodzie w celu umycia, w razie potrzeby
dodaj ptynu do mycia naczyn, a nastepnie optucz je
czystg wodgq.

2. Przetrzyj obudowe urzgdzenia miekkq $ciereczkq.

UWAGA: Do czyszczenia nie wolno uzywacé srodkow
na bazie alkoholu ani detergentéw; urzqdzenia nie
wolno zanurza¢ w wodzie.

3. Po przygotowaniu espresso wyjmij kolbe z grupy
zaparzajqcej, przekrecajqgc jg w lewo. Wytrzgsnij
krgzek kawowy (wilgotne fusy) z kolby do kosza na
$mieci lub na kompost. Wytrzyj wszelkie pozostatosci
miekkg sciereczkq lub przeptucz kolbe czystg wodg.
Do umycia kolby mozesz uzy¢ detergentu, ale

przed kolejnym uzyciem pamietaj o jej doktadnym
optukaniu czystqg wodg.

1B6n}sqo ploynasu|

4. Po wyczyszczeniu wszystkich zdejmowanych
czesci wytrzyj je do sucha.

UWAGA: Zdejmowanego zbiornika na wode nie
wolno my¢ w zmywarce.
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ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW

Problém

Motzliwa przyczyna

Rozwigzanie

Wyswietlacz nie
dziata

Urzgdzenie nie jest
podtgczone do

Podtgcz przewdd
zasilajgecy do
uziemionego gniazdka.

czerwony

zasilania
. [en)
Przycisk = na .
. Zbiornik na o
przednim panelu ) S Zamontuj zbiornik na
dzenia ziarna nie jest Jiarna
urzqdzenia jest zamontowany .

Woda wycieka
spod urzgdzenia

Zbiornik na wode
lub tacka ociekowa
nie sq prawidtowo
zamontowane

Sprawdz, czy zbiornik na
wode jest prawidtowo
ustawiony wzgledem
tylnej czesci urzgdzenia

i czy uszczelka dziata
prawidtowo. Upewnij sie,
Ze tacka ociekowa jest
prawidtowo wyréwnana z
dolnqg czescig urzqdzenia
i catkowicie wsunieta.

Po uruchomieniu
urzqdzenia
stychaé tykanie,
a po zaparzeniu
kawy - syczenie

Jest to normalne
zjawisko, a dzwiek
jest wytwarzany
przez normalng
prace zaworu
regulujgcego
cisnienie
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Problém Motzliwa przyczyna Rozwigzanie
llo$¢ uzytej kawy
Z kolby nie mielonej nie powinna

wyptywa kawa,
kawa wyptywa
nierdwnomiernie
lub nie mozna
prawidtowo
zamontowac¢
kolby w uchwycie
lejka.

Za duzo kawy, kawa
jest zbyt drobno
zmielona lub fusy
zostaty zbyt mocno
ubite

przekraczac¢ 19 g. Aby
uzyskac gtadszy ekstrakt
kawowy, nalezy ustawi¢

grubszy stopien mielenia.

Nigdy nie ubijaj fuséw
wielokrotnie ani nie
uzywaj ciezaru ciata lub
nadmiernego nacisku.

Kawa bez pianki

Ziarna kawy sq
wilgotne lub kawa
jest zbyt grubo
zmielona

Wybierz swieze ziarna
kawy i sprébuj drobniej je
zmieli¢.

Nie mozna
zaparzy¢ kawy
ani nala¢
gorqgcej wody
bezposrednio po
wypuszczeniu
pary, a
urzqdzenie
automatycznie
pompuje wode

Po zakonczeniu
parzenia nalezy
zmniejszy¢
ci$nienie,

aby obnizy¢
temperature. W
tym momencie nie
mozna wykonywac
innych czynnosci.
Pompa wodna
umozliwia szybkie
schtodzenie
elementu grzejnego

Uwalnianie cisnienia i
schtadzanie trwa 20-30
sekund. Po uwolnieniu
cis$nienia i zakonczeniu
schtadzania wskazniki na
panelu sterowania bedg
dziata¢ prawidtowo,

a nastepnie bedzie
mozna normalnie
przygotowywac espresso
i nalewac gorgcq wode.
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Jesli nie mozesz znalez¢ przyczyny problemu, nie rozmontowuj
urzgdzenia, a skontaktuj sie z lokalnym punktem serwisowym.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA:

DANE TECHNICZNE

Napiecie 220-240V ~ 50-60 Hz

Moc 2000-2285 W

GWARANCJA PRODUCENTA DLA USA, KANADY, UE ORAZ
SZWAJCARII.

Gwarancja: Firma BODUM® AG (Szwajcaria) udziela na Ekspres
cisnieniowy BISTRO gwarancji na okres dwéch lat, liczqgc od daty
pierwotnego zakupu lub dostawy produktu nabywcy. Gwarancja
obejmuje wady materiatowe oraz usterki wynikajgce z wad
konstrukcyjnych lub produkcyjnych. W przypadku spetnienia warunkow
gwarancji naprawy sq wykonywane nieodptatnie. Gwarancja nie
obejmuje zwrotu pieniedzy.

Gwarant: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Szwajcaria.

Warunki gwarancji: Gwarancja wchodzi w zycie, a jej dwuletni okres
rozpoczyna sie w dniu dostarczenia produktu nabywcy. Warunkiem
skorzystania z ustug gwarancyjnych jest okazanie karty gwarancyjne;j. Jesli
produkt BODUM® wymaga serwisu gwarancyjnego, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg BODUM®, sklepem firmowym BODUM® |ub dystrybutorem
marki w danym kraju albo odwiedzi¢ strone internetowqg www.bodum.com.

Gwarancja BODUM® nie obejmuje uszkodzen wynikajgcych z niewtasciwego
uzytkowania, nieprawidfowej obstugi, normalnego zuzycia, nieodpowiedniej
lub niedostatecznej konserwaciji, a takze uzytkowania urzqdzenia przez
osoby nieupowaznione.

Niniejsza gwarancja producenta nie ogranicza ustawowych praw
wynikajgeych z obowigzujgcych przepisow krajowych ani uprawnien
kupujgcego wobec sprzedawcy wynikajgcych z umowy sprzedazy.
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PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

B

To oznaczenie wskazuje, ze na terenie Unii Europejskiej
produktu nie nalezy wyrzucaé wraz z pozostatymi
odpadami gospodarstwa domowego. Aby zapobiec
ewentualnym szkodom dla $rodowiska i zdrowia ludzi
zwigzanym z niekontrolowanym pozbywaniem sie
odpaddw, produkt nalezy przekazac do recyklingu w
sposbéb odpowiedzialny, co sprzyja zréwnowazonemu
ponownemu wykorzystaniu surowcéw. Aby zwrdcic zuzyte
urzgdzenie, skorzystaj z lokalnych systemow zwrotu

i zbiorki lub skontaktuj sie ze sprzedawcq, u ktérego
zakupiono produkt. Punkty zbidrki przyjmg produkt

i zapewniq jego recykling w sposéb bezpieczny dla
Srodowiska.
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Espresso Machine

SLOVAK Gratulujeme! Stali ste sa hrdym majitelom kavovaru BISTRO
Espresso Machine znacky BODUME. Pred pouzitim spotrebica
si pozorne predéitajte tieto pokyny

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Pred pouzitim elektrického spotrebic¢a by ste mali vzdy dodrziavat
zakladné bezpecnostné opatrenia vratane:

Precitajte si vSetky pokyny.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i napdtie v zasuvke zodpovedd napdtiu
uvedenému na kavovare.

Aby ste predisli poziaru, Urazu elektrickym priddom a ujme na zdravi
0s6b, nepondrajte kdbel ani zastrcku do vody ani inej kvapaliny.

Spotrebi¢ sa nesmie pondrat do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Pred Cistenim a ked spotrebi¢ nepouzivate, vytiahnite zdstrcku zo
zdsuvky. Pred vybratim alebo pripevnenim komponentov alebo
Cistenim nechajte spotrebic¢ Uplne vychladnut.

Nepouzivajte spotrebi¢ s poskodenym kdblom alebo zdstrékou, ani

po poruche spotrebica, jeho pade alebo akomkolvek inom poskodeni.

Vratte spotrebic¢ do najblizs§ieho autorizovaného servisného strediska
na kontrolu, opravu alebo elektrické ¢i mechanické nastavenie.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, servisny
zdstupca alebo podobne kvalifikovand osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

Pouzitie akéhokolvek prislusenstva s tymto zariadenim, ktoré nie je
vyslovne odporuc¢ané vyrobcom spotrebica, moéze mat za ndsledok
poziar, uraz elektrickym prudom alebo ujmu na zdravi.

Spotrebi¢ umiestnite na rovny povrch, napriklad na stél alebo
pracovnu dosku. Nenechajte napdjaci kdbel visiet cez okraj stola
alebo pracovnej dosky.

Dbajte na to, aby sa napdjaci kabel nedotykal horiceho povrchu
spotrebica.

Neumiestnujte espresso kdvovar na horuci povrch ani do blizkosti
ohna, aby ste predisli jeho poskodeniu.
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Ak chcete kavovar odpojit, vytiahnite zdstréku zo zdsuvky. Zdastréku SK
vzdy vytahujte drzanim za zastrcku, nikdy nie tahanim za kabel,

pretoze by to mohlo poskodit kdbel a spdsobit uraz elektrickym

prudom.

Nepouzivajte spotrebi¢ inym spésobom, nez na aky je urceny.

Spotrebi¢ uchovavajte a pouzivajte v suchom prostredi.

Tento spotrebi¢ produkuje hortcu paru. Aby sa predislo popdleniu, je
potrebné postupovat mimoriadne opatrne.

Teplota pocas prevadzky alebo skladovania espresso kdvovaru by
mala byt vyssia ako O °C (bod mrazu).

Nepouzivajte espresso kdavovar v prostredi s vysokou teplotou, silnym
magnetickym polom a vlhkym vzduchom.

Nedotykajte sa horticeho povrchu spotrebi¢a (ako je parnd tryska
a kovovy povrch pdaky alebo hlavice). Pouzivajte rukovdte alebo
gombiky.

Nenechdvajte espresso kavovar v prevadzke bez vody.

Pred zapnutim akéhokolvek vypinaca zapojte zdstréku do sietovej
zasuvky a pred vytiahnutim zdstrcky zo sietovej zasuvky vypnite
akykolvek vypinac.

aniznod pu poAbN

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ak su pod
dozorom alebo ak boli poucené o bezpe¢nom pouzivani spotrebica
a ak rozumeju suvisiacim rizikam. Cistenie a tdrzbu by nemali
vykondvat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom.
Uchovavaijte spotrebi¢ a jeho kabel mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

Spotrebi¢e mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi

alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a
vedomosti, ak s pod dozorom alebo ak dostali pokyny tykajuce sa
bezpecného pouzivania spotrebi¢a a rozumeju suvisiacim rizikam.

Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.

Tento spotrebic je uréeny na pouzitie v domdcnostiach a podobnych
prostrediach, ako napriklad:
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. kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kancelaridch a inych
pracovnych prostrediach;

. farmy;

. klientmi v hoteloch, moteloch a inych zariadeniach rezidenéného
typu;

. prostredia typu ubytovanie s ranajkami.

UPOZORNENIE: TLAK

Aby ste predisli obareniu tela hortcou parou a horticou vodou alebo
inej ujme na zdravi a aby ste predisli poskodeniu tohto produktu,
nevyberajte nadrzku na vodu ani portafilter, ked kavovar aktivne
pripravuje espresso alebo sa pouziva parnd tryska. Pred vybratim
portafiltra sa vzdy uistite, Ze sa zariadenie vratilo do rezimu
pripravenosti a nie je aktivne. Ak chcete do nadrzky na vodu pridat
viac vody, vypnite zariadenie stladenim tlacidla napdjania O. Pri
priprave espressa sa uistite, Ze je portafilter otoceny do urcenej
polohy, aby ste predisli jeho uvolneniu v désledku nahromadeného
tlaku, ¢o by mohlo spésobit ujmu na zdravi.

Vysoka teplota

Ked je kdvovar v prevdadzke, nikdy nevkladajte ruky ani Ziadne

iné Casti tela pod portafilter alebo parnt trysku, aby ste predisli
popdlenindm. Nikdy sa nedotykajte parnej trysky inde ako za
silikdnovy kryt, ktory ju obklopuje. Zariadenie a vsetky jeho
komponenty vzdy drzte za prislusné rukovate a paky.
UPOZORNENIE! Zabrante akémukolvek rozliatiu na konektor
UPOZORNENIE! Nesprdavnym pouzitim moézete spdsobit ujmu na
zdravi

UPOZORNENIE! Povrch vykurovacieho telesa je po pouziti vystaveny
zvyskovému teplu

UPOZORNENIE! Neumiestnujte spotrebi¢ do skrinky pocas
pouzivania
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Uschovaijte si tieto pokyny pre

pouzivatela pre buduce pouzitie
IBA PRE DOMACE POUZITIE

PRED PRVYM Pred prvym pouzitim alebo ak sa stroj dlhsi ¢as
POUZITIM nepouzival, mali by ste podla nasledujucich krokov
preplachnut a zohriat vnutorné potrubie stroja.

1. Skontrolujte a uistite sa, Ze vsetko prislusenstvo je
kompletné a neposkodené.

2. Naplnte nadrzku na vodu filtrovanou vodou medzi
uroviami ,MIN“ a ,MAX". Nadrzku nepreplnajte.

3. Zarovnajte prazdny portafilter (v tomto momente
by vo vnutri nemala byt mletd kdava) s dizdzerom a
otocte portafilter proti smeru hodinovych ruciciek,
aby ste ho pevne zaistili. Podla potreby je mozné
pouzit bud filter pre jednu alebo dve $dlky.

4. Zapojte spotrebi¢ do zdasuvky a stlacte tlacidlo
napdjania. Kdvovar prejde do rezimu predhrievania.
Ked sa predhreje, prejde do rezimu Pripraveny a
vSetky indikdtory budu nepretrzite svietit.

5. Pod parnu trysku umiestnite sdlku a otocte spinac
do polohy horucej vody Q. Po chvili zaéne z parnej
trysky vytekat horica voda. Nechajte vodu vytekat
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Espresso Machine

3-5 sekind a potom vrdtte spinac¢ do polohy e
Vylejte vodu nahromadenu v salke.

6. Polozte salku na odkvapkdavaci tanier pod
diftzerom a stlagte tlacidlo U alebo UU. Po chvili
zacne z portafiltra vytekat hortica voda do $alky.
Kavovar bude v prevadzke priblizne 10 - 13 sekund
a potom sa automaticky zastavi.

POZNAMKA: Podas vytekania hortcej vody sa
nepriblizujte k portafiltru ani parnej tryske, aby ste
predisli obareniu.

7. Ked voda prestane tiect, vylejte ju do
odkvapkavacej tacky alebo salky.

8. Dokladne umyte odnimatelné casti celého
kavovaru teplou vodou.

POZNAMKA: Pri prvom &erpani vody méze byt
pocut hluk, je to normalne.

POUZIVANIE
SPOTREBICA
PRIPRAVA
ESPRESSA

1. Naplnte nadrzku na vodu filtrovanou vodou medzi
uroviami ,MIN” a ,MAX". Nadrzku nepreplnajte.

2. Zapojte kavovar do siete a stlacte tlacidlo
napdjania (uistite sa, Ze spina¢ Para/Horuca
voda je v polohe ). Kdvovar prejde do rezimu
predhrievania.

Upozoriujeme, zZe vsetky tlacidld na ovladacom
paneli sltzia aj ako indikatory prevadzky kavovaru
a rozsvietenim signalizuju rézne rezimy. Napriklad
tlacidlo napdjania bude pocas predhrievania blikat,
¢o signalizuje, ze sa kavovar zahrieva. Podrobné
popisy tychto funkcii a ich indikatorov su uvedené v
nasledujucich pokynoch.

Upozornujeme tiez, Ze spinac¢ para/horuca voda
ma tri funkcie (25a-c): para (vlavo), pohotovostny
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rezim (v strede) a hortca voda (vpravo). Spinac SK
ma tiez indikdtor pary/hordcej vody (27), ktory sa
rozsvieti na ovladacom paneli, ked su tieto funkcie k
dispozicii na pouZitie.

Zahrievanie: Jednym stlacenim tlacidla 0] prepnete
kavovar do rezimu predhrievania. (I) bude blikat,

kym sa kdévovar zahrieva, a & bude svietit

nepretrzite, o znamend, ze mlyncek je pripraveny

na prevadzku. Indikdtory Y a UU nebudu svietit,

kym sa predhrievanie kdvovaru nedokondi.

Stav pripravenosti: Ked sa cely kavovar zahreje,
prejde do rezimu pripravenosti. V tom ¢ase sa
indikatory tlacidla napdjania, tlacidla mletia,
tlacidla para/hortca voda, tlacidla pre jednu sdlku
a tlacidla pre dve $alky rozsvietia nepretrzite a
espresso kavovar je mozné normdlne pouzivat.

Stav spdanku: Kavovar sa automaticky prepne
do rezimu spanku po 20 minutach v rezime
pripravenosti bez akejkolvek ¢innosti. Kavovar
mobzete znova aktivovat stlacenim tlacidla (!)
kavovar sa opdt prepne do rezimu zahrievania.

aniznod pu poAbN

Navrh: Odporuc¢ame vam predhriat spotrebic
vratane portafiltra, filtrov a $alky pred pouzitim,
aby chladny spotrebi¢ neovplyvnil kvalitu espressa.
Postup predhriatia zariadenia ndjdete v pokynoch
.Pred prvym pouzitim”.

Priprava jednej salky espressa: Ked je kdvovar v
rezime pripravenosti, vyberte filter na jednu sdlku a
vlozte ho do portdfiltra. Vlozte portafilter do drziaka
pod vypustom mlynceka a stlacte tlacidlo Sa
naplite portafilter priblizne 13 gramami mletej kavy.
Pomocou pogumovanej nozi¢ky na konci portafiltra
ho poloZte na pracovnu dosku alebo stél a zatial
¢o drzite portdfilter jednou rukou, druhou rukou
pomocou tampera kdvy zarovnajte a vtlacte
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Espresso Machine

mletu kavu do portafiltra. Je dolezité netlacit prilis
silno, pretoze by to mohlo brdnit prietoku vody cez
portafilter. Sila vasej ruky je dostato¢na, netlacte
celou svojou vdhou ani sa neopierajte o tamper.
Ked je mletd kava stlacend a vyrovnand, zarovnajte
portafilter s difizerom a otoc¢te nim proti smeru
hodinovych ruciciek, aby sa zaistil (vid Obr. 1).
Polozte sdalku kavy na odkvapkdvaci tanier pod
difuzér a stlaéte tlacidlo U. kavovar automaticky
zacne pripravovat jednu ddavku espressa. Po
priprave nastaveného objemu espressa (priblizne
30 ml) sa kdvovar automaticky zastavi a vrati sa do
rezimu pripravenosti.

Priprava dvoch sdlok espressa: Kym je kdvovar

v rezime pripravenosti, vyberte filter na dve sdlky

- odlisuje sa tym, Zze md o nie¢o vacsi objem - a
vlozte ho do portdfiltra. Vlozte portafilter do drziaka
pod vypustom mlynceka a stlacte tlacidlo ) aby
ste naplnili portafilter priblizne 19 gramami mletej
kavy. Pomocou pogumovanej nozicky na jednom
konci portafiltra ho polozte na pracovnu dosku
alebo stél a zatial ¢o drzite portafilter jednou rukou,
druhou rukou pouzite tamper kavy na zarovnanie

a zatlacenie mletej kavy do portdfiltra. Je dblezité
netlacit prilis silno, pretoze by to mohlo branit
prietoku vody cez portdfilter; sila vasej ruky je
dostatoénd, netlacte celou svojou vahou ani sa
neopierajte o tamper. Ked je mletd kdva stlacend

a vyrovnand, zarovnajte portafilter s difuzérom

a otocte nim proti smeru hodinovych ruciciek,

aby sa zaistil (vid Obr. 1). Polozte alku kavy na
odkvapkavaci tanier pod difufér a stlacte tlacidlo
UU. kavovar automaticky za¢ne pripravovat dvojitu
davku espressa. Po priprave nastaveného objemu
espressa (priblizne 60 ml) sa kavovar automaticky
zastavi a vrati sa do rezimu pripravenosti.
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Obr.1

POZNAMKA: Pri priprave espressa sa uistite, 7e je
portafilter oto¢eny proti smeru hodinovych ruciciek
do sprdvnej polohy, ako je zndzornené na obrazku
nizsie.

Prisp6sobené nastavenie:

Espresso kdvovar BISTRO md tiez prisposobitelné
funkcie. Ak chcete prisposobit mnozstvo
pripraveného espressa pre jednu alebo dve salky,
pri priprave davky espressa jednoducho stlacte a
PODRZTE tlagidlo U alebo UU (podla toho, ktoré
pripravujete). Ked podrzite tlac¢idlo stlacené, bude
blikat, ¢o znamend, ze kdvovar zaznamendva
prispdsobené nastavenie. Nadalej drzte tlacidlo,
kym nezacne vytekat espresso. Ked objem kdavy
dosiahne pozadované mnozstvo, jednoducho
uvolnite stlacené tlacidlo; spotrebi¢ sa zastavi

a pipne, ¢o znamend, ze zaznamenal mnozstvo
prave pripraveného espressa. Ked budete
nabuduce pripravovat kdavu, kadvovar pripravi
rovnaké mnozstvo kdvy, ako si prdve zaznamenal.
Upozornujeme, ze kdvovar zaznamendva objem,
nie Cas, preto je dolezité 1) mat pri nastavovani
portafilter naplneny mletou kavou a 2) mat bud’
vizudlny indikdtor, alebo pouzit vahu na meranie
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Espresso Machine

mnozstva pripraveného espressa. Kdvovar je mozné
nastavit na pripravu od 20 ml do 400 ml.

Ak chcete obnovit vyrobné nastavenia objemu
espressa, jednoducho sucasne stlacte a podrzte

tlacidia ®, 0, « U0 .

POUZIVANIE
SPOTREBICA
HORUCA VODA
A NAPAROVANIE

Horuca voda: Kym je kavovar v rezime pripravenosti,
umiestnite 8alku pod parnu trysku. Otocte prepinac
Para/Horuca voda do polohy O a kavovar zaéne
pumpovat horucu vodu cez parnu trysku. Indikdtor
horucej vody/pary zac¢ne blikat a rozsvietené
tlagidlal a UU zostana v poévodnom stave, ¢o
znamend, ze funkcie extrakcie je mozné pouzivat

aj pocas vytekania horucej vody. Po dokonceni
jednoducho otocte prepinac spdt do polohy e a stroj
prestane cerpat hordcu vodu a vrati sa do rezimu
pripravenosti. Upozorinujeme, ze z parnej trysky
méze stale kvapkat horuca voda, preto budte pri
vyberani §dlky spod nej opatrni.

POZNAMKA: Vypust vody pri funkcii hortcej

vody nie je mensi ako 170 ml. Je délezité pouzit
dostatocne velkd nddobu na zachytdvanie horucej
vody, alebo musi byt poc¢as pouzivania pritomny
niekto, kto ju bude monitorovat. Po dokonceni
funkcie horucej vody otocte gombik ihned do polohy
dvanast hodin; v opac¢nom pripade bude indikdator
horucej vody blikat ako alarm.

Predhrievanie parou: Kym je kdvovar v rezime
pripravenosti, podrzte $dlku, ktort chcete
predhriat, pod parnou tryskou a uistite sa, Ze hrot
trysky je vo vnutri salky. Neumiestnujte salku len
pod trysku, pretoze para sa rozptyli nad salkou,
¢o je nebezpecné a neucinné na predhrievanie.
Otocte spinac Para/Horuca voda do polohy & q
kavovar zac¢ne pumpovat horucu paru cez parnu
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trysku. Indikdator horucej vody/pary bude blikat a SK
rozsvietené tlacidld U a zostanu v pévodnom

stave, co znamend, Ze pocas naparovania je mozné
pouzivat funkcie extrakcie. Nechajte paru zapnutu

na niekolko sekund, kym salka nie je tepld na

dotyk alebo nedosiahne pozadovanu teplotu. Po
dokonceni otocte spinac spdt do polohy, remettez

le sélecteur sur e aby ste zastavili paru, a kdvovar sa

vrdti do rezimu pripravenosti.

Naparovanie mlieka: Kym je kdvovar v rezime
pripravenosti, naplite dzbdn na mlieko
pozadovanym mnozstvom studeného mlieka
(alebo nahrady mlieka) a dbajte na to, aby ste

ju nepreplnili. Mlieko by malo siahat priblizne po
spodok vypustu. Drzte dzbdan na mlieko za rukovat
a umiestnite ho pod parnu trysku s hrotom trysky
ponorenym v mlieku. Dzbdn neumiestnujte len pod
trysku, pretoze para sa rozptyli nad mliekom, ¢o

je nebezpecné a mlieko sa spravne nenapari. Pre
dosiahnutie optimalnych vysledkov nepondrajte hrot
parnej trysky prilis hlboko do mlieka. Drzte dzbdan
mierne nakloneny, aby ste vytvorili virivy pohyb,
ktory pomoze prevzdusnit mlieko a vytvorit [ahku
krémovu texturu.

aniznod pu poAbN

Otocte spina¢ Para/Horuca voda do polohy a4

ea kdvovar zac¢ne pumpovat hortcu paru cez
trysku. Indikator hortcej vody/pary bude blikat a
rozsvietené tlagidla U a UUzostand v poévodnom
stave, co znamend, Ze pocas naparovania je mozné
pouzivat funkcie extrakcie. Mlieko naparujte, kym
sa dzban nezahreje na dotyk, ale budte opatrni -
prehriatie méze sposobit popdleniny. Ked mlieko
dosiahne pozadovanu teplotu, vrétte spina¢ do
polohy e aby ste zastavili paru, a kdvovar sa vrdti do
rezimu pripravenosti. Vyberte parnu trysku z mlieka.
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Tip: Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov prepldchnite
parnd trysku pred a po pouZziti parnej funkcie.
Postupujte podla krokov v Casti , Predhrievanie”,

ale nechajte paru zapnutt iba na 3-5 sekind. Pred
pokracovanim postupu ,,Naparovanie mlieka” vypnite
funkciu naparovania a vylejte vsetku nahromadent
vodu.

POZOR: Tato funkcia vytvdra paru s vysokou
teplotou. Pri manipuldcii s predhriatymi

salkami, hordcimi dzbdnmi na mlieko alebo

pri premiestnovani parnej trysky budte vzdy
mimoriadne opatrni.

POZNAMKY:

Po vypnuti funkcie pary méze z parnej trysky kvapkat
hortca voda, preto budte pri vyberani salok alebo
dzbdnu na mlieko opatrni.

Parnu trysku cistite po kazdom pouziti a davaijte
pozor, aby ste sa nedotykali hortcich casti.

Parnd funkcia bude trvat maximalne 5 minut.

Ak sa tento limit prekroci, para sa zastavi, indikdator
pary/horucej vody bude blikat a funkcie pary,

horucej vody a extrakcie sa docasne zastavia, kym
kdavovar nevychladne.

POUZIVANIE
SPOTREBICA
MLETIE
KAVOVYCH
ZRN

Kdavovar BISTRO Espresso Machine ma zabudovany
mlyncek na kdvu. Pred pouzitim mlynceka sa uistite,
ze vSetky komponenty su spravne nainstalované
podla nasledujucich pokynov:
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Obr. 2: Uistite sa, ze hlavica mlynceka (28) je
utiahnutd v smere hodinovych ruciciek podla grafiky
vyznacenej na suciastke. Potom vlozte zasobnik na
kavové zrnd (1) a priskrutkujte ho k spotrebicu podla
obrdazka.

aniznod pu poAbN

Obr. 3: Vlozte zasobnik na kdvové zrnd zarovnanim
vystupku na dne nadoby s prislusnou drazkou v
hornej ¢asti kavovaru. Po zarovnani stlacte a otocte v
smere hodinovych ruciciek. Po Uplnom nainstalovani
zasobnika budete pocut cvaknutie. Cvaknutie
indikuje utiahnutie alebo uvolnenie mlynceka a
zodpovedd hrubosti mletia kavy, ako je vidiet nizsie.

Na zasobniku kavovych zin (obr. 4) st znacky, ktoré
zobrazuju zvolenu jemnost alebo hrubost mletia kdvy.
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Ak chcete zvolit stupen mletia, jednoducho otdcajte
zasobnikom na kdavové zrnd, kym sa indikdtor v
spodnej ¢asti (Obr. 5) nezarovnd s pozadovanou
hrubostou mletia. Pre optimalnu hrubost mletia

espressa sa odporuca pouzit nastavenia medzi 1a 10.

Idedlne nastavenie mletia sa bude lisit v zdvislosti od
Cerstvosti a kvality prazenych zin.

SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION
COARSE MEDIUM FINE
T 1

30 25 20 15 10 5 0

Obr. 4: Velkost mletia sa pohybuje od 0 do 30, od
jemného po hrubé. Cim vacsie &islo, tym hrubsie je
mletie kdvy a naopak.

Obr. 5

1. Uistite sa, ze zdsobnik na kdvové zrnd je spravne
nainstalovany.

Ked'je mlyncek pripraveny na pouzitie, indikator &
bude nepretrzite svietit nabielo. Ak je z akéhokolvek
dévodu zdasobnik na kdvové zrnd nespravne
nainstalovany, indikator O sa rozsvieti na &erveno a
nebude fungovat.
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2. Naplnite zdsobnik na kdvové zrnd a ddvajte pozor,  SK
aby ste ho nepreplnili, ¢im zabrdnite navlihnutiu
kavovych zin, ¢o by ovplyvnilo mletie a konecny

produkt.

3. Ako je zndzornené na Obr. 6, vlozte portafilter
(12) s filtrom na jendu salku (13) alebo filtrom na dve
8alky (14) do vypustu mlynceka (5).

a131znod bu PoADN

4. Stlaste & pre spustenie mletia. Mlyncek sa
automaticky zastavi po dosiahnuti nastaveného
mnozstva mletia. Mletie mozete kedykolvek zastavit
aj stlacenim tlacidla &.

POZNAMKA: Predvolené nastavenie mlynéeka je
urcené na pouzitie s filtrom na dve $dlky, pricom sa
davkuje priblizne 19 g mletej kavy (pocas 13 sekund)
so stupfiom mletia nastavenym v rozmedzi 1 - 10.
Upozornujeme, ze ak pouzivate filter na jednu
$dlku, budete musiet mlync¢ek manudlne zastavit
po priblizne 10 sekunddch (pricom sa vytvori
priblizne 13 g mletej kdvy), aby ste sa uistili, ze

filter nie je preplneny. Cas mletia pre filter na jednu
Salku mozete tiez vynulovat podla pokynov v ¢asti
,Nastavenie ¢asu mletia” nizsie.
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Obr 7

POZNAMKA: Cerstvost, prazenie, kvalita a druh
pouzitych kavovych zfn ovplyvnia spésob mletia
a extrakcie kavy, ¢o ndsledne ovplyvni chut a
konzistenciu espressa.

Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov sa odporuca
jemne doladit nastavenie mletia podla vasich
preferencii.

5. Vyberte portdfilter (12) z vypustu mlynceka (5).
Ak filter obsahuje prilis mdlo kavy, mozete pridat
viac opakovanim krokov 3 a 4, kym nedosiahnete
sprdvne mnozstvo.

6. Jeden koniec portafiltra ma pogumovanu nozicku.
PolozZte tento koniec na pracovnu dosku alebo stél,
zatial ¢o jednou rukou drzite rukovat portafiltra.
Druhou rukou pouzite tamper na kavu (18) na
vyrovnanie a rovnomerné zatlacenie mletej kavy do
portafiltra. Sila védsho ramena (priblizne 12,5 kg) je
dostatoénd - ddvajte pozor, aby ste netladili prilig
silno ani netlacte celou svojou vdahou, pretoze by to
mohlo prili§ zhutnit kdvovu usadeninu a zabrdnit jej
extrahovaniu.

@ @%@%

Mletu kdvu zatlacte Ked sa okraj tamperu (18)
smerom nadol

zarovnd s okrajom portafiltra

(12), znamend to, Ze vo filtri je
dostato¢né mnozstvo mletej kavy
a ze bola stlacend v sprdvnej
miere.
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7. Ked'je mletd kdva stlacend, viozte portafilter SK
do difuzéra a otocte ho proti smeru hodinovych

ruciciek, aby sa zaistil na mieste. Potom vyberte
prislusné tlacidlo Y alebo 0o podla velkosti filtra

na pripravu espressa.

POZNAMKY:

Ked zasobnik na kdvové zrna (1) nie je nainstalovany,
indikator & bude svietit nepretrzite na cerveno.

Ak je mlyncek zapnuty nepretrzite 3 minuty, stroj
automaticky vypne funkciu mletia az na 6 minut,
aby spotrebi¢ vychladol. Po 6 minutach sa spotrebic
vrati do normdlnej prevadzky.

Ked funkciu mletia nemozno pouzivat normdlne,
ako je to v pripade vyssie, & bude blikat a kdvovar
trikrat pipne.

Nastavenie éasu mletia: Cas mletia je
prisposobitelny a lahko sa nastavuje. Ak to chcete
urobit, jednoducho stlac¢te a podrzte tlacidlo S
kym je zdsobnik na kavové zrnd plny a portafilter

je vlozeny pod vypust mlynceka. Ked ho podrzite
stlaceny, indikdtor & zagne blikat, ked mlyncek
zacne mliet. Ked zomeliete pozadované mnozstvo
kavy, jednoducho uvolnite tlac¢idlo; kdvovar pipne,
¢o znamend, zZe nové nastavenie bolo ulozené.
Upozoriujeme, ze kavovar zaznamendva ¢as
mletia, nie objem kdavy, ¢o znamend, Ze po zmene
nastavenia bude mlyncéek vzdy v prevddzke rovnaku
dobu, dj ked sa zmeni velkost mletia - ¢o by mohlo
znamenat, ze ak nastavite hrubsie mletie, dostanete
vacsie mnozstvo kdavy a naopak. Upozoriujeme
tiez, ze kdvovar dokdze zaznamenat iba ¢asy mletia
dlhsie ako 5 sekund; pri kratsom ¢ase sa nastavenie
nezmeni.

POZNAMKA: Ak chcete mlynéek obnovit na vyrobné

aniznod pu poAbN
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nastavenia, suc¢asne stlacte a podrzte tlacidld (I) a

~m
.

VYBER
SPRAVNEJ
KAVY A
MLETIA

Mleta kava

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odporucame
pouzit Cerstvo mletd, tmavo prazenu kavu, napriklad
francuzsku alebo espresso prazenu kavu.

Mletie

Mletie kavovych zrn je kli¢ovym krokom v procese
pripravy espressa. Optimdlny stupen mletia sa
bude ligit v zdvislosti od druhu a kvality pouzitych
kavovych zin, takze najlepsie vysledky dosiahnete
¢astym upravovanim. Tieto Upravy si vyzaduju cvik,
ale nakoniec vdm pomozu pripravit espresso, ktoré
dokonale vyhovuje vasej chuti.

Ak je kava prilis jemne zomletd, moze to branit
prietoku vody cez portdfilter, Co méze viest k
slabému alebo neldspesnému extrahovaniu.

Ak je kava prilis hrubo zomletd, voda bude pretekat
kavou prilis rychlo, ¢o ovplyvni arému a chut
espressa.

Pokyny na nastavenie mletia na vstavanom
mlynceku kavovaru BISTRO Espresso Machine
ndjdete v Casti ,Pouzivanie spotrebic¢a: Mlyncek”
vyssie.

Pre Cerstvo prazené kdvové zrnd (do 1 mesiaca) sa
odporuca pouzit nastavenia v rozmedzi 1-10 na
zabudovanom mlynceku kdvovaru. Pre dve $dlky sa
odporuca pouzit priblizne 19 g mletej kdvy; pre jednu
salku sa pre optimdlne extrahovanie odporuca 13 g.
Aby ste predisli navlhnutiu kdvovych zin, ¢o by
ovplyvnilo mletie a vyslednu chut a efekt kavy,
nevkladajte do zdsobnika prilis vela kavovych zin.
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Cerstvo mletd kdva ma sice silnejiu arému a SK
vytvara kvalitnejsie espresso, ale v kdvovare BISTRO
Espresso Machine je mozné pouzit aj vopred mletu

kavu. Upozornujeme, ze mletd kdava si udrzi aromu

iba 7 az 8 dni, pokial nie je skladovand v uzavretej
nadobe a na chladnom mieste.

Neskladujte kdvu v chladnicke ani mraznicke.

aniznod pu poAbN

OBNOVENIE Ak si kedykolvek zelate vratit kavovar na vsetky
VYROBNYCH povodné nastavenia (vrdtane mlynceka a funkcii
NASTAVENiI extrahovania), jednoducho sucasne stlacte a
SPOTREBICA  podrite vsetky styri tlagidla &, 3,0 400.
Kavovar pipne a vsetky indikatory dvakrat sucasne
bliknu. Potom sa kdvovar vrati do vyrobnych
nastaveni.
Casti s pokynmi pre mlynéek aj pre pripravu
espressa obsahuju kroky na obnovenie tychto
specifickych funkcii na vyrobné nastavenia.
POUZIVANIE Prispésobené nastavenie teploty pri extrakcii kavy
SPOTREBICA Tento kavovar ma funkciu PID reguldcie, ktord
NASTAVENIE dokdaze monitorovat vyhrevny blok na ohrev vody,
TEPLOTY takze kava sa moze extrahovat pri teplote 92 °C.

Teplotu extrakcie kdvy si mbézete nastavit v rozsahu
88 - 96 °C.

2 °C je mozné menit zakazdym, ¢o méze spinat
rézne chutové poziadavky.

Horkost sa zvysi a kyslost sa znizi, ked je teplota
vyssia.

Horkost sa znizi a kyslost sa zvysi, ked je teplota
nizsia.
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Espresso Machine

Vstup do rezimu nastavenia teploty extrakcie kavy
Sucasne podrzte stlacené tlacidlo napdjania Oaq
tlacidlo pre jednu $dalku U na 4 sekundy, kdvovar
pipne a indikator tla¢idla napdjania O zaéne blikat.

Definicia indikatora teploty:

POZNAMKA: Indikator tlagidla napdjania O bude
nadalej blikat, ¢o znamend, ze sa nachddza v rezime
prispésobenych nastaveni.

DOLEZITE: Po vsttpeni do rezimu prispdsobeného
nastavenia sa spotrebi¢ z tohto rezimu vypne a

vrdti sa do pohotovostného stavu, ak do 1 minuty
nestlacite ziadne tlacidlo.

Po dokonceni nastavenia stlacte tlacidlo napdjania
pre uloZenie nastavenia.

POUZIVANIE
SPOTREBICA
BOX NA NARA-
DIE A CISTIACE
PRISLUSEN-
STVO

Kdvovar BISTRO Espresso Machine je vybaveny
Cistiacimi ndstrojmi, vrdtane Cistiacej Spachtle a
Cistiacej kefky, ako aj boxu na ndaradie (15), ktory
sliZi na ich pohodiné ulozenie. Filtre na jednu sdlku
a filtre na dve sdlky je mozné ulozit aj do boxu na
ndradie. Box na ndradie je ulozeny v lavej dolnej
Casti spotrebica, za odkvapkdvacou tackou. Ked' je
odkvapkavacia tacka vybrata (Obr. 8), mate pristup
k boxu na naradie jednoduchym vytiahnutim z
priehradky.
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Cistiaci kolik

Cistiaci kolik (17) sa pouziva na Sistenie parnej trysky
a filtrov. Hrubsi kolik slUzi na Cistenie parnej trysky
(Obr. 9) a tensi na filtre (Obr. 10).

a131znod bu PoADN

Obr. 9: Vycistite parnu trysku (6) Obr. 10: Vycistite filtre (13, 14)

hrubsim kolikom.

tensim kolikom.

Cistiaca kefka

Cistiaca kefka (16) sa pouziva na &istenie systému
mlynceka vrdtane komory mlynéeka a mlecieho
zlabu po odstrdneni zdsobnika na kavové zrnd (1) a
hlavice mlync¢eka (28). Podrobnejsie pokyny ndjdete
podla krokov uvedenych v &asti ,Cistenie mlynéeka*
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Espresso Machine

nizsie.

Obr. 11: Vycistite antistatické zariadenie
a vypust mlynceka (5).

Obr. 12: Vycistite komoru mlynceka a
mleci zlab pomocou prilozenej Cistiacej
kefky, ako je zndzornené na Obr. 13.

Obr. 13: Zadny koniec cCistiacej kefky
sa dd pouzit na odpojenie filtra od
portafiltra (12).
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Cistenie mlynéeka sk

Ak spozorujete znizenie mnozstva mletej kavy
vychddzajucej z mlynceka, moze to znamenat, ze

je potrebné vycistit vypust mlynceka (5) a hlavicu
mlynceka (28).

Ak pravidelne meliete velmi jemnu kdavu, odporuca sa
Casto Cistit vypust mlynceka (5) a hlavicu mlynceka
(28).

Mlyncek je vybaveny antistatickym systémom,

ktory zabranuje rozptylovaniu mletej kavy mimo
vypustu mlynceka (5). Ak spozorujete, ze mletd kdva
vychddza z portafiltra alebo mimo vypustu mlynceka,
pouzite Cistiacu kefku na vycistenie vnutra vypustu
mlynceka, aby ste odstrdnili vsetky usadeniny okolo
antistatického systému.

POZNAMKA: Pred Sistenim sa uistite, 7e systém
mlynceka je Uplne prdazdny. V zdsobniku na kdvové
zrnd by nemali byt Ziadne zrnd a pri prevadzke
mlynceka by sa nemala ddavkovat ziadna mletd kdava.

aniznod pu poAbN

1. Otocte zdsobnik na kdvové zrnd proti smeru
hodinovych ruciciek, aby ste ho vybrali.
Upozornujeme, ze zasobnik je mozné vybrat, aj ked
s v nom este pritomné kdvové zrnd, pretoze zo
zasobnika sa neuvoliuju zrnd zospodu, pokial nie
je nainstalovany v mlynceku. Po vybrati vyprdazdnite
zasobnik na kavové zrnd od zvysnych kavovych zin.

2. Otocte vnutornu hlavicu mlynceka (28) proti smeru
hodinovych ruciciek a vyberte ju. Na vycistenie
hlavice mlyn¢eka a odstranenie mletej kavy zo
systému mlynceka pouzite Cistiacu kefku (16).
Vnutornu hlavicu mlynéeka NEOPLACHUJTE vodou.
NELEJTE vodu do mlynceka.

3. Na vycistenie komory mlyn¢eka a mlecieho zlabu
pouzite Cistiacu kefku.
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4. Znovu nainstalujte prazdny zdasobnik na kavové
zrnd BEZ vymeny hlavice mlynceka. Stlacte tlacidlo
Sa nechajte mlyncek v prevdadzke, aby sa odstrdnili
zvysky mletej kavy v komore mlynéeka. Ak sa kdvova
usadenina vo vnutri Uplne neodstrdni, zopakujte
kroky 3 a 4.

5. Vyberte zdsobnik na kavové zrnd a znova
nainstalujte hlavicu mlyncéeka tak, ze ju vlozite

a otocite proti smeru hodinovych ruciciek, aby

sa zaistila, ako je to zndzornené na obrdzku
vygravirovanom na plaste. Potom znova nainstalujte
zd&sobnik na kavové zrnd. Cistenie je dokon&ené.

POUZIVANIE
ODVAPNOVA-
CA SPOTRE-
BICA

Kdavovar BISTRO Espresso Machine md zabudovanu
funkciu odvdpnovania a indikdator odvdpnovania,
ktory vds upozorni, kedy je ¢as kavovar vycistit.

Odporuca sa odvapnovat kavovar kazdych 4 - 6
mesiacov alebo vzdy, ked sa rozsvieti indikdator
odvdpnovania (26), podla toho, ¢o nastane skor.
Indikator odvdpnovania sa rozsvieti po tom, ¢o
kavovar prepusti cez zosilhovac priblizne 15 litrov
vody.

Proces odvdpnovania trva priblizne 10 minut.
POZNAMKA: Pri spusteni programu odvdpfovania:
Uistite sa, Ze vo vodnej nadrzi je aspon 11 vody.
Uistite sa, Ze odkvapkdvacia tdcka je prazdna a
spravne umiestnend.

Uistite sa, Ze je kavovar zapnuty a v rezime
pripravenosti.

Pokyny na odvdpriovanie

Na odvdpnenie mozete pouzit bud:
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A. Tablety na odvdpnovanie kavovarov SK
B. Tekuty odvdpnovac

C. Biely ocot a teplu vodu

Priprava na odvapnovanie

Vlozte nadrzku na vodu (Obr. 14) a naplnte ju 1 litrom
vody. Pridajte bud:

A. Tablety na odvdpnovanie a pockajte, kym sa
rozpustia, ALEBO

B. Polovicu sdlky tekutého odvdpnovaca do nadrzky
na vodu a potom pridajte 11 teplej vody, aby sa roztok
dékladne premiesal, ALEBO

C. Do nddrzky na vodu pridajte 1,5 odmerky bieleho
octu a potom pridajte 11 teplej vody, aby sa roztok
dékladne premiesal.

aniznod pu poAbN

Obr. 14

Umiestnite nadobu s objemom 11 pod zosilfiovac a
dalsiu nddobu s objemom 11 pod parnt trysku.

Po dokonceni vyssie uvedenych krokov mozete spustit
proces odvdpnovania:

Krok 1: Spustite cyklus odvdpnovania

V rezime pripravenosti stlacte a podrzte tloéidld(')
a U0 indikator O a odvdpnovania zac¢ne blikat, ¢o
znamend, Ze sa spustil program odvdpnovania.

459



Espresso Machine

Otocte spinac horucej vody/pary do polohy 4
Indikdtor horucej vody/pary zacne blikat spolu s
indikatorom 0] a indikatorom odvdpnovania. Vodné
cerpadlo sa spusti a bude vypustat horucu vodu z
difuzéra aj parnej trysky. Priblizne po 30 sekunddch
zacne Cerpadlo pulzovat - je to normalna sucast
procesu. Priblizne po dal$ej minute sa ¢erpadlo
vrdti k stabilnému prudu. Po dalSich 30 sekunddch
sa Cerpadlo zastavi a z difuzéra a parnej trysky
prestane vytekat hortca voda.

Otocte spinac horucej vody/pary do polohy e
Indikdtor horucej vody/pary prestane blikat.
Upozornujeme, zZe indikator d) a odvdpnovania bude
nadalej blikat, ¢o znamend, ze kdvovar je stdle v
programe odvdpnovania. Prejdite na Krok 2.

Krok 2: Priprava na cyklus preplachovania

Parnu trysku a zosilhovac je potrebné vycistit Cistou
vodou, aby sa odstranil odvaprovaci roztok.
DOLEZITE: Na vykonanie nasledujticich krokov mdte
iba 5 minut, potom zariadenie automaticky ukonci
program odvdpnovania.

Vyberte nddrzku na vodu a vycistite ju.

Naplnite nddrzku na vodu 1 litrom prefiltrovanej vody a
vratte ju do kavovaru.

Vyprdzdnite nddoby pod difuzérom a parnou tryskou a
vratte ich spdt.

Krok 3: Spustite cyklus preplachovania

Otocte spinac horucej vody/pary do polohy Q.

Indikdtor hortcej vody/pary za¢ne blikat spolu
s indikatorom O a indikatorom odvdpriovania.
Vodné cerpadlo sa spusti a bude vypustat
horucu vodu z trysky aj parnej trysky. Priblizne
po 30 sekunddch zac¢ne ¢erpadlo pulzovat - je
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to normadlna sucast procesu. Priblizne po dalsej SK
minute sa ¢erpadlo vrati k stabilnému prudu.

Po dalsich 30 sekunddch sa ¢erpadlo zastavi, z
difuzéra a parnej trysky prestane vytekat hortca

voda a kdavovar pipne.

Otocte spinac horucej vody/pary do polohy e.
Cyklus odvapnovania bol dokonéeny

Po vrateni spinac¢a horucej vody/pary do

polohy e vSetky indikdatory prestanu blikat a
indikdtor odvapnovania zhasne, ¢o signalizuje
ukoncenie odvdapnovania. Kavovar sa vrati k plnej
funkcnosti, ¢o bude signalizované rozsvietenim
vsetkych tlacidiel ovlddacieho panela v rezime
pripravenosti.

POUZIVANIE
SPOTREBICA
UPOZORNENIA
NA DOPLNENIE
VODY A PRIE-
TOK

Ked v nadrzke kavovaru nie je dostatok vody na
prevddzku, vsetky styri tlacidla na ovladacom
paneli zablikaju (Napdjanie, Mletie, Jedna sdlka,
Dve $alky) a kavovar pdtkrat pipne. Upozoriujeme,
ze zvuk alarmu zaznie iba patkrat, zatial ¢o tlacidla
budu blikat az jednu minudtu. Po jednej mintte sa
alarm sdam vypne a kdvovar sa vrati do rezimu
pripravenosti.

aniznod pu poAbN

Rovnaky alarm (vsetky styri tlacidld blikaju a kdvovar
pdtkrdt pipne) sa spusti, ak kdvovar nedokdaze
prepustit vodu cez portafilter na pripravu espressa.
K tomu méze dojst, ak je mletda kava prilis jemnad,
alebo je jej prilis vela, alebo ak je kava prilis silno
utlacend; vsetky tieto faktory mézu spbsobit

prilis velky odpor voci prietoku vody a spésobit,

ze kdvovar prestane fungovat, kym sa upchatie
neodstrdni.
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CISTENIE A
UDRZBA

AVERTISSEMENT : Pred Cistenim nechajte kdvovar
vzdy vychladnut, aby ste predisli obareniu.

Kdavovar vypnite a odpojte ho od zdroja napdjania.
Nepondrajte kdvovar ani napdjaci kabel do vody
ani inej kvapaliny, aby ste predisli drazu elektrickym
pradom.

1. Po kazdom pouziti vlozte vSetky odnimatelné casti
do vody na vycistenie, v pripade potreby pridajte
Cistiaci prostriedok a potom opldchnite cistou
vodou.

2. Na utretie vonkajsieho povrchu kdvovaru pouzite
madkkd handricku.

POZNAMKA: Nepouzivajte alkohol ani gistiaci
prostriedok a nepondrajte kdvovar do vody na
Sistenie.

3. Po priprave espressa vyberte portafilter z
kavovaru oto¢enim v smere hodinovych ruciciek.
Vyklepte hmotu (vodou nasytenu kavovu usadeninu)
z portafiltra do kosa alebo kompostu. Zvysky
odstrante makkou handrickou alebo opldachnite
portafilter Cistou vodou. Na Cistenie portafiltra
mozete pouzit Cistiaci prostriedok, ale pred dalsim
pouzitim ho dékladne opldchnite ¢istou vodou.

4. Po vycisteni vsetkych odnimatelnych casti ich
utrite dosucha.

POZNAMKA: Odnimatelnt nadrzku na vodu nie je
mozné umyvat v umyvacke riadu.
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RIESENIE
PROBLEMOV-
SHOOTING
Problém Moznd pricina Riesenie
Ziadny displej Spotreb[c nie je Zapojte napdjaci kabel do
zapojeny uzemnenej zasuvky.
Tlagidlo & na Zasobnik na

prednom paneli
zariadenia je
cervené

kavové zrnd nie je
nainstalovany

Nainstalujte zdsobnik na
kévové zrnd.

Voda unikd okolo
spodnej casti
zariadenia

Nddrz na vodu alebo
odkvapkavacia
miska nie su spravne
nainstalované

Skontrolujte, ¢i je nddrzka na
vodu spravne zarovnand so
zadnou stranou zariadenia a

¢i tesnenie funguje. Uistite sa,
ze odkvapkdvacia miska je
spravne zarovnand so spodnou
Castou zariadenia a Uplne
zasunutd.

Po spusteni stroja
budete pocut
tikajuci zvuk a
sycanie zvuk po
vydaji kavy

Toto je normalny

jav a zvuk je
spdsobeny normdlnou
prevddzkou tlakového
regulacného ventilu.

Z portafiltra
nevytekd ziadna
kava, alebo

kdva nevyteka z
portafiltra hladko,
alebo portdfilter nie
je mozné spravne
nainstalovat do
drziaka lievika.

Prilis vela kavy,

kava je prilis jemne
zomletd alebo kava
bola prilis utlacena

Mnozstvo pouzitej mletej kavy
by nemalo presiahnut 19 g.
Pre plynulejsiu extrakciu kavy
upravte na hrubsie mletie.

Nikdy opakovane netlaéte
pomleté zrnd, ani nepouzivajte
vlastnu telesni hmotnost ani
nadmerny tlak.
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Kdva bez smotany

Kdvové zrnd su vihké
alebo je kadva mleta
prilis na hrubo

Vyberte si ¢erstvé kdvové zrna
a experimentujte s jemnejsim
mletim.

Nedd sa pripravit
kavu ani hortcu
vodu ihned po
vypusteni pary

a zariadenie
automaticky cerpd
vodu

Po dokonceni
naparovania je
potrebné uvolnit tlak,

aby sa znizila teplota.

V tomto Case nie je
mozné vykondvat iné
operdcie. Cerpanie
vody sa pouziva na
rychle ochladenie
vykurovacieho telesa

Uvolnenie tlaku a vychladnutie
trva 20 - 30 sekund. Po
uvolneni tlaku a dokonceni
ochladenia budu indikatory na
ovladacom paneli fungovat
sprdvne a potom mébzete
normalne pripravit espresso a
vypustit horticu vodu.

Ak nendjdete pric¢inu problému, nerozoberajte stroj a kontaktujte
miestny autorizovany servis.

TECHNICKE SPECIFIKACIE:

TECHNICKE UDAJE

Menovité napdtie EUROPA:

220-240V ~ 50-60 Hz

Menovity vykon EUROPA:

2000-2285 W
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ZARUKA VYROBCU PRE USA A KANADU, EU A SVAJCIARSKO.

Zaruka: Spolo&nost BODUM® AG, Svaj&iarsko, poskytuje na BISTRO
Espresso Machine zaruku na dva roky od datumu pévodného nakupu
alebo dodania vyrobku kupujucemu spotrebitelovi, ktord sa vztahuje
na chybné materidly a poruchy spésobené chybami v dizajne alebo
vyrobe. Opravy sa vykondvaju bezplatne, ak st splnené vsetky zaruéné
podmienky. Vrdtenie penazi nie je mozné.

Garant: BODUM® AG, Altgasse 82, 6340 Baar, Svajéiarsko.

Zaruéné podmienky: Tato zdruka nenadobuda platnost a dvojroénd
zdruénd doba nezacne plynut pred dodanim produktu kupujucemu
spotrebitelovi. Na ziskanie zaru¢ného servisu musite predlozit zarucény
list. Ak vas produkt BODUM® vyzaduje zdrucny servis, kontaktujte,
prosim, svojho predajcu BODUM®, obchod BODUM®, distribltora
BODUM® vo vasej krajine alebo navstivte

www.bodum.com.

Spolo¢nost BODUM® neposkytuje zdaruku na skody spésobené
nevhodnym pouzivanim, nespravnou manipuldciou, beznym
opotrebovanim, nedostato¢nou alebo nespravnou udrzbou alebo
starostlivostou, nespravnou obsluhou alebo pouZivanim spotrebica
neoprdvnenymi osobami.

Tato zdruka vyrobcu neovplyviuje vase zdkonné prava podla platnych
vnutrostatnych pravnych predpisov ani vase prava voci predajcovi
vyplyvajice z kiipnej zmluvy.
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SPRAVNA LIKVIDACIA TOHTO VYROBKU

Toto oznacenie znamend, ze tento vyrobok by sa nemal
likvidovat s inym domovym odpadom v celej EU. Aby ste
predisli moznému poskodeniu zivotného prostredia alebo
[udského zdravia v désledku nekontrolovanej likviddcie
odpadu, zodpovedne ho recyklujte a podporte tak
] udrzatelné opdtovné pouzitie materialnych zdrojov. Ak
chcete vratit pouzité zariadenie, vyuzite systémy vrdtenia
a zberu alebo kontaktujte predajcu, u ktorého ste produkt

zakupili. Tento vyrobok méze odovzdat na ekologicky
bezpecénu recyklaciu.
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Navod na pouzitie
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BODUM AUSTRALIA WARRANTY
We are pleased to say that the return rate on BODUM® product is very low; however,
should you need to process a returned BODUM® product under warranty, please
follow the simple procedure below. We have tried to make it as simple as possible
for both yourself and the end consumer.
BODUM AUSTRALIA WARRANTY PROCEDURE

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian
Consumer Law. Consumers are entitled to a replacement or refund for a major
failure and for compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage.
Consumers are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods
fail to be of acceptable quality and the failure does not amount to a major failure.

The benefits to BODUM® customers given by the warranty set out below are
in addition to other rights and remedies under a law in relation to the BODUM®
product to which the warranty relates.

To process a faulty BODUM® product you will require a Return Authorisation (RA)
number. Returned items without a RA number are not able to be processed for
credit or replacement. Contact BODUM® on (02) 9692 0582 for a RA number.

Faulty product does not include items which have incurred wear and tear through
general home use, misuse or commercial use. Warranty does not include accidental
glass breakages.

Warranty period:
e-BODUM®: 2 year replacement warranty from the date of purchase for electrical

appliances where a defect appears and BODUM® is notified within 2 years from
date of purchase.

Proof of purchase: any claim from the end consumer must be validated with a copy
of proof of purchase; without providing a proof of purchase BODUM® Australia
will not be able to process the claim. Proof of purchase includes original purchase
receipt/docket or credit card statement showing the purchase amount.

Replacement or credit: once claim is validated, if possible please replace the faulty
item from stock on hand. If a customer requires a replacement for an item which
you don’t have on hand, please have the item added to your next order.

Return or work order: to ensure that the return process is as easy as possible for
both you and the end consumer, we don't do work orders or product repairs.

Once you have received a RA number and sighted the product please safely
dispose of the faulty item. We don’t require the faulty product to be sent back to us.
However, if you come across an unusual fault which you think we need to be aware
of please send it back to BODUM® Australia Head Office.

BODUM® (Australia) PTY LTD

Suite 39, 26-32 Pirrama Rd, Pyrmont NSW 2009
T. +612 9692 0582 F. +61 2 9692 0586
office.australia@bodum.com




BODUM AG, Portuguese Representation
Zona Industrial Municipal de Tondela, 3460-070 Tondela, Portugal

BODUM? is a registered trademark of Pi-Design AG, Switzerland

Made in China
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www.bodum.com



GUARANTEE SERVICE FOR USA - CANADA

For more information or questions, guarantee claim and return authorization:
SUPPORT@BODUM.COM

GUARANTEE CLAIM CAN NOT BE DONE WITHOUT PROOF OF PURCHASE.

The guarantee certificate must be completed by the seller at the time of purchase.

You must present the guarantee certificate to obtain guarantee services. Should

your BODUM® product require guarantee service, please contact your BODUM® retailer,
a BODUME® store, your country’s BODUM® distributor, or visit www.bodum.com.

V4.20250919_LIDL

2 YEARS LIMITED GUARANTEE CERTIFICATE.
CERTIFICAT DE GARANTIE LIMITEE DE 2 ANS.
CERTIFICADO DE GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS.

Proof of purchase « Firmenstempel « Cachet du revendeur « Firmastempel

Sello de la empresa « Timbro del rivenditore « Stempel van de zaak « Firmastampel

Carimbo da empresa + Ostotodistus « [lokasartenbcTso nokynku « Doklad o koupi « Dowdd zakupu
Doklad o kupe

Date « Datum « Date

Dato « Fecha « Data

Datum « Datum - Data
Paivamadrd « Oarta « Datum

12459 BISTRO Expresso Machine

GUARANTEE CERTIFICATE - GUARANTEE: 2 YEARS. Espresso Machine
GARANTIEZERTIFIKAT - GARANTIE: 2 JAHRE. Espressomaschine
CERTIFICAT DE GARANTIE - GARANTIE: 2 ANS. Machine 4 Espresso
GARANTIBEVIS - GARANTI: 2 AR. Espressomaskine

CERTIFICADO DE GARANTIA - GARANTIA: 2 ANOS. Cafetera Expreso
CERTIFICATO DI GARANZIA - GARANZIA: 2 ANNI. Macchina per Caffé Espresso
GARANTIECERTIFIKAAT - GARANTIE: 2 JAAR. Espresso Machine
GARANTIBEVIS - GARANTI: 2 ARS. Espressomaskin

CERTIFICADO DE GARANTIA - GARANTIA: 2 ANOS. Maquina de Espresso
TAKUU TODISTUS - TAKUU: 2 VUOTTA. Espressokeittimen

TAPAHTUNHBIA CEPTUDUKAT — FAPAHTUS: 2 roga. MKodesapki scnpecco
ZARUCNI LIST - ZARUKA: 2 ROKY. Espressovad

KARTA GWARANCYJNA - OKRES GWARANCII: 2 LATA Ekspres ci$nieniowy
ZARUCGNY LIST - ZARUKA: 2 ROKY. Espresso Machine
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www.bodum.com

12459 BISTRO Espresso Machine




